CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONC')MICAS, A.C.

Coordinacion de Administracion y Finanzas

Direccion de Recursos Materiales y Servicios Generales

INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS NACIONAL
ELECTRONICA AL SEGUNDO PROCEDIMIENTO
No. |1A-03890M001-E8-2019

Codigo de Expediente: 1865134

Publicacién en Compranet y pagina web del CIDE: 21 de Febrero de

2019

“SUMINISTRO DE
INSTITUCIONALES DEL CIDE”

INSUMOS PARA LOS COMEDORES

No aplica

Conforme a lo
establecido en el
apartado llinciso b)
numeral 3

26 de febrero de 2019
alas 10:00 horas

28 de febrero de 2019
a las 16:00 horas

15 de marzo de 2019 a
fas 18:00 horas

Con fundamento en el arficulo 77 cuarto parrafo del Reglamento de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, la presente difusion es de caracter informativo, por lo que
solamente podran participar en el procedimiento de contratacion aquellas personas gue hayan sido
invitadas por el CIDE através de CompraNet.

¥
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EN CUMPLIMIENTO A LO ORDENADO POR LA CONSTITUCIC)N POLiTICA DE LOS ESTADOS
UNIDOS MEXICANOS EN SU ARTICULO 134, ASi COMO EN EL ARTICULO 26 FRACCION !
SUSTENTANDO BAJO EL ARTICULO 41 FRACCION IX, 26 Bis FRACCION Il Y 28 FRACCION | DE LA
LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO (LAASSP), SU
REGLAMENTO (RLAASSP) Y DEMAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES, EL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) A TRAVES DE LA COORDINACION DE
ADMINISTRACION Y FINANZAS, POR CONDUCTO DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES
Y SERVICIOS GENERALES, CON DOMICILIO EN LA CARRETERA MEXICO-TOLUCA N° 3655,
COLONIA LOMAS DE SANTA FE, ALVARO OBREGON, C.P. 01210, CIUDAD DE MEXICO,
ESTABLECE LA SIGUIENTE CONVOCATORIA PARA EL SEGUNDO E’ROCEDIMIENTO DE LA
INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS NACIONAL ELECTRONICA No. JA-03890M001-
E8-2019 PARA EL “SUMINISTRO DE INSUMOS PARA L.OS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE”

El contacto que pueda darse con particulares como consecuencia del presente procedimiento de
coniratacion, estara regido conforme al “Protocolo de actuacién en materia de contrataciones puhlicas,
otorgamliento y prérroga de licencias, permisos, auterizaciones y concesiones” (en adelante el Protocolo),
publicado en el Diario Oficial de la Federacién el 20 de agosto de 2015 y sus reformas de fecha 19 de
febrero de 2016 y 28 de febrero de 2017, dicho Protocolo debera ser observado y cumplido por los
servidores publicos del CIDE que participan en las conirataciones publicas, asi como en el otorgamiento y
prorroga de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones, y aquellos que funjan como residentes de
obra en los contratos de obra plblica.y de servicios relacionados con las mismas, conforme al Anexo
Primero del citado Protocolo.

El Protocolo puede ser consultado en internet en la seccion de la Secretaria de la Funcién Piblica que se
encuentra en el portal de la Ventanilla Unica Nacicnal (gob.mx) a través de la liga www.gob.mx/sfp.

Se comunica que los datos personales que se recaben con motivo del contacto con particulares seréan
protegidos vy tratados conforme a la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la Informacién Puablica y las
demas disposiciones juridicas vigentes y aplicables.

Los particulares tienen el derecho a presentar queja o denuncia ante el Organo Interno de Control en el
CIDE, con domicilio ubicado la Carretera México-Toluca N° 3655, Colonia Lomas de Santa Fe, Alvaro
Obregén, C.P, 01210, Ciudad de México, para el caso en que adviertan conductas susceptibles de
constituir incumplimiento a las obligaciones de los servidores publicos.

BAJO LOS SIGUIENTES REQUISITOS:
CONVOCATORIA

Ninguna de [as condiciones contenidas en la presente convocatoria, asf como en las proposiciones
que presenten las personas licitantes podra ser negociada.

- Para lo no previsto en la presente convocatoria, se estard a lo dispuesto por la LAASSP, su RLAASSP y
demas disposiciones legales aplicables.

a) Nombre de la entidad convocante, area contratante correspondiente y domigifio.

Para el presente procedimiento de confratacion el CIDE, a tré\.fés de la Coordinacidn de
Administracién y Finanzas, por conducto de la Direccidn de Recurscs Materiales y Servicios
Generales, convoca a participar en el segundo procedimiento de INVITACION A CUANDO MENOS
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b)

c)

d)

€)

f

TRES PERSONAS NACIONAL ELECTRONICA No. 1A-03890M001-E8-2019 PARA EL
“SUMINISTRC DE INSUMOS PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE” a los
posibles licitantes invitados a través del sistema CompraNet.

El domici!ig de la convocante ubicada en la Carretera México-Toluca N°® 3855, Colonia Lomas de
Santa Fe, Alvaro Obregon, C.P. 01210, Ciudad de México.

Medio y caracter del procedimiento de contratacién.

El presente procedimiento es Electrénico y de caracter Nacional, por lo que los interesados
invitados a traves del sistema CompraNet podran participar Ginicamente en forma electrénica en los
distintos actos del presente procedimiento de confratacién, y deberén ser de nacionalidad mexicana.
Lo anterior de conformidad a la fraccion Il del articulo 26 Bis y la fraccion | del articulo 28,
respectivamente, de la LAASSP. '

La entrega de proposiciones se realizara Unicamente:

1. Por Compranet, por lo que las personas licitantes deberan presentar sus propuestas técnicas y
economicas y documentacion adicional, a través de medios remotos de comunicacion electronica

Lo anterior de conformidad a la fraccion |l del articulo 26 Bis de la LAASSP y el “ACUERDO por el
que se establecen las disposiciones gue se deberan observar para la utilizacion del Sistema de
Informacion Publica Gubernamental denominado CompraNet”, publicado en el Diaric Oficial de la
Federacion de fecha 28 de junio de 2011.

En el presente procedimiento, no se aceptara el envio de proposiciones a través del servicio postal
o de mensajeria. :

Niimero de identificacién de la Invitacién a Cuando Menos Tres Personas.

SEGUNDO PROCEDIMIENTO DE LA INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS
NACIONAL ELECTRONICA No. 1A-03890M001-E8-2019

CODIGO DE EXPEDIENTE: 1865134

Sefialamiento del recurso con el que se pagara ,

E! presente procedimiento contempla recursos del ejercicio fiscal 2019.
Idioma

El Idioma sera en espafiol.

E! contrato derivado de este procedimiento y las proposiciones que prepare la persona licitante, asi
como toda la correspondencia y documentos relativos a elfla, que intercambie con la Convocante,
deberan de redactarse en el idioma espafiol, con excepcion de los acrénimos que son propios del uso
de la adquisicion objeto del presente procedimiento o catalogos que se presente en otro idioma

los cuales deberan ir acompafiados de su traduccion simple al espaiiol.

Disponibilidad presupuestaria

Para el presente procedimiento las dreas requirentes manifiestan tener disponibilidad presupuestaria
en el capitulo 2000, a través de los oficios No. DRF/053/2019, DRF/052/2019, DRF/054/2019

DRF!0561201 9 DRF/057!201 9 Vi DRF/070/201 9
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El presente procedimiento de contratacidn no sera financiado con fondos provenientes de créditos
externos otorgados al gobierno federal, ni con la garantia de organismaos financieros regionales o
- multilaterales.

g) A fin de dar cumplimiento a la Norma Mexicana para la Igualdad Laboral entre mujeres y hombres

- (NMX-R-025-SCFI-2012), en todos los casos dénde se utifice un lenguaje que pudiera interpretarse
como excluyente al género femenino, invariablemente deberd interpretarse y entenderse como
incluyente'e igual, tanto parahombres como para mujeres.

a) Objeto de la contratacion.

Se refiere al “SUMINISTRO DE INSUMOS PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE” para lo cual se establece |a descripcidn, especificaciones y caracterlshcas chjeto del presente -
procedimiento y que consta de seis partidas.

La propuesta técnica presentada por la persona_licitante, debera apegarse a la descripcion,
especificaciones y caracteristicas que se indican en el ANEXQ 1 “Especificaciones Técnicas”.

b) Adjudicacién del procedimiento

El presente procedimiento de confratacion se adjudicard por partida, quien oferte las mejores
condiciones para la convocante para cada partida, para lo cual debera cumplir administrativa, técnica
y economicamente con todo lo solicitado en la presente convocatoria de invitacién a cuando menos
tres personas y sus juntas de aclaraciones.

¢} Descripcidn completa del cumpllmtento de las normas oficiales mexicanas y de las normas
mexicanas, segin proceda, y a falta de éstas, de las normas internacionales, de conformidad
con lo dispuesto por los articulos 53 y 5§5 de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion.

La persona licitante debera presentar escrito original firmado por el representante legal, en papel.
preferentemente membretadc de la persona licitante, dirigido al CIDE, en el que se manifieste bajo
protesta de decir verdad que los bienes que oferta cumplen con las normas establecidas en &
ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas” para la partida en la que participe y establecerio en el
Anexo 7:

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS.
PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE -
OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES

. GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13. ’

s NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-805-NORMEX-2016 ALIMENTQS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 "ESPECIFICACIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4
“ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.

d) Verificacion de los bienes a contratar.

La verificacion del cumplimiento de las especificaciones v la aceptacion de los bienes, se realizara por
parte del area requirente de conformidad con Io indicado en el ANEXO 1 “Especificaciones
Técnicas” de la presente convocataria.
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e) Tipo de Contrato

Fl contrato seré abierto por monto:

PARTIDA 1 “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE
LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Monto minimo Monto méaximo

$618,200.00 $1°545500.00
PARTIDA 3 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO
DE 1.OS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Monto minimo - Monto maximo

$308,000.00 $770,000.00
PARTIDA 4 “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Monto minimo Monto maximo

$324,593.29 $811,483.23
PARTIDA 5 “SUMINISTRO DE PAN PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE” '

Monto minimo Monto maximo

| $59,200.00 | $148,000.00 _
PARTIDA 6 “SUMINISTRO DE TORTILLA Y PRODUCTOS DE MAIZ PARA EL
SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANT FE”

Monto minimo Monto maximo

$30,5800.00 $77.000.00

PARTIDA 10 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO
DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES”

Monto minimo . Monto méaximo
$52,800.00 _ $120,000.00

f) Modalidad de contratacion
Invitacion a Cuando Menos Tres Parsonas Nacional Electronica.

q) Modelo de contrato
El modelo de contrato sera de conformidad al ANEXO 11 “Modelo de Contratos™.

h) Precio maximo de referencia.
Para la presente invitacion, no se establece un precio maximo de referencia.

i} Pruebas.
Para la presente invitacion no se aplicaran pruebas,

j) Ofertas Subsecuentes de descuento.

La presente invitacion no estara sujefa a la modalidad de ofertas subsecuentes de descuentos.
k) Proposiciones conjuntas

Para la presente invitacion no se aceplan proposiciones conjuntas.

a) Reduccidén de Plazos
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El presente procedimiento de contratacion NO contempla reduccion de plazos. Los interesados a
participar en el presente procedimiento deberan observar las-fechas y horarios establecidos para los
distintos actos del procedimiento.

b) Fecha y hora de los distintos actos del procedimiento de contratacion.

1.

3.

Obtencién de la convocatoria.

Las personas podran consultar [a convocatoria o podran descargarlas de la pdgina de CompraNet
-en |a direccién htfp://compranet.funcionpublica.gob.mx/ '

Visita a las instalaciones del CIDE.
No habra Visita‘a tas instalaciones.

Junta de Aclaraciones.

No habra junta de aclaraciones; con fundamento en el articulo 77 sexto parrafo del Reglamento de la
LAASSP, los licitantes podran solicitar las aclaraciones respectivas, a través de sistema electrdnico
CompraNet con fecha limite ¢l dia 22 de febrero 2019, a las 09:00 horas, mamfestando a traves
del escrito de interés en participar y las solicitudes de aclaracién.

Las SO|]CItLIdeS de aclaracidén deberdn plantearse de manera concisa y estar directamente
vinculadas con los puntos contenidos en la presente convocatoria, indicando el numeral o punto
especlfico con el cual se relaciona. Las solicitudes que no cumi plan con los requisitos sefialados
no podran ser contestadas por |la convocante.

Se acompaﬁaré a la salicitud de aclaracién correspondiente, una version electrénica de la misma
en formato Word 2003, que permita a la convocante su clasificacion e integracion por temas para
facilitar su respuesta. Lo anterior de conformidad con el penlltimo parrafo del articulo 45 del
RLAASSP,

Acto de Presentacion y Apertura de Proposiciones
Se llevara a cabo el dia 26 de febrero de 2019 a las 10:00 horas.

" Para los efectos de lo sefialado en el cuarto parrafo del articulo 47 del RLAASSP, a partir de la

hora sefialada se dard iniclo del acto de presentacion y apertura de proposiciones, de conformidad
con lo siguiente: .

4.1. Se procederdg a la apertura de las proposiciones recibidas en CompraNet, haciéndose
constar la documentacion presentada, sin que ello implique la evaluacién de su contenido.

4.2. El servidor publico del CIDE facultado para presidir debera recibir las propesicionss para su
posterior evaluacion, por lo que no podréa desechar ninguna de ellas durante dicho acte, lo
anterior con fundamento en la fraccién Il! del articulo 48 del RLAASSP.

43. En el caso de que no se presenten el minimo de proposiciones sefialado en la fraccion III
del arficulo 43 de “la Ley", el area requirente manifiesta que se continuara con el
procedimiento de contratacion y se procedera con la evaluacion de las proposiciones
presentadas

4.4. Una vez recibidas todas las proposmlones el servidor publico facultado para presidir el acto,
podra optar entre dar lectura al precio unitario de cada una de las partidas que integran las
proposiciones, o anexar copia de la propuesta econdmica de las personas licitantes al acta
respectiva, en este dltimo caso, dara lecfura al importe total de cada proposicidn. En ambos
supuestos el andlisis detallado de las proposiclones se efectuara posteriormente por la
convocante, al realizar la evaluacién de las mismas.

Pagina 6 de 174



4.5. De conformidad con lo dispuesto en el articulo 55 de! RLAASSP, en caso de errores y
omisiones aritméticas, estos seran rectificados de la siguiente manera: en caso de
discrepancia entre las cantidades escritas con letra y nimero prevalecera la primera, se
podra llevar a cabo su rectificacién cuando la correccién no implique la modificacién del
precio unitario.

4,6. El servidor publico que preside el acto y el representante del area requirente y/o téenica
rubricara las partes de las proposiciones que haya determinado la convocante en la
presente convocatoria, quedando en resguardo del CIDE.

4.7. Se levantard acta que servird de constancia de la celebracién del acto de presentacién y
apertura de las proposiclones, en la que se haran constar las proposiciones recibidas para
su posterfor evaluaclén y el importe de cada una de ellas, el acta sera firmada por el que
preside y el representante del drea requirente y/o técnica y se difundiran a través de
CompraNet al concluir €l mismo, para efectos de su notificacién en términos de lo dispuesto
en el Ultimo parrafo del articulo 37 Bis de la LAASSP.

4.8. Asimismo, en el acta se sefialard fecha y hora en que se dard a conocer el fallo del
procedimiento.

4.9. Todos los documentos presentados, quedaran en poder y resguardo del CIDE para su
revision detallada, andlisis y evaluacion.

4.10." Firma de acta.

No podran ser negociadas o modificadas ninguna de las condiciones contenidas en la presente
convocatoria, asl como en las proposiciones presentadas por las personas licitantes.

Posterior al evento de recepcion de proposiciones, el Area requirente y/o técnica, realizara el

analisis detallado de las proposiciones que recibieron durante el mismo Acto de Presentacion y
Apertura de Proposiciones, mismo que se sefialara en el dictamen vy fallo.

. Notificacion de Fallo

El acto de comunicacion y notificacion del Fallo se realizara de conformidad con lo dispuesto por el
articulo 37 de la LAASSP, el cual se llevara a cabo el dia 28 de febrero de 2019 a las 16:00

horas. La fecha para este acto podra diferirse, siempre que el nueve plazo fijado no exceda de

veinte dias naturales contados a partir de la fecha programada inicialmente para el acto de
comunicacién del fallo sefialado en esta convocatona de conformidad con [o dispuesto por el
articulo 35 fraccion Il de la LAASSP.

Ala hora sefiatada para este acto, se procedera conforme a lo siguiente:

5.1. Se procedera a dar lectura del acta de fallo en donde se mencionara(n) el{los) licitante(s)
que se les adjudica el contrato, toda vez qgue cumplieron con todos los requerimientos
solicitados en la convocatoria.

5.2. Se levantara acta que servira de constancia de la celebracion de la notificacion del Fallo; el
acta sera firmada por los asistentes, misma que se darad a conocer a través de CompraiNet
el mismo dia que se celebre la junta, para efectos de su notificacion en términos de lo
dispuesto en el quinto parrafo del articulo 37 de la LAASSP.

5.3. Firma de acta.

" Notificaciones a las personas licitantes participantes.

Para efectos de las notificaciones de los diversos actos de este procedimiento (que inicia con la
entrega de la priemra invitacion y culmina con la emision del fallo) se publicara en la pagina de
CompraNet [os archivos de las diferentes actas celebradas. Dicho procedimiento sustituye a la
notificacion personal. -
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6. Firma de contrato

La formalizacion del contrato debera realizarse en las oficinas de la Direccién de Recursos
Materiales y Servicios Generales ubicada en la Carretera México-Toluca N°. 3655 Col. Lomas de

~ Santa Fe, Alvaro Obregon, C.P, 01210 en la Ciudad de México, el dia 15 de marzo de 2019, a las
18:00 horas.

" El representante o apoderado legal de la persona licitante adjudicada que firme el contrato deberg
presentar la siguiente documentacion:

Acta copstitutiva y sus modificaciones certificadas anfe fedatario publico y previamente
inscritas en el Registro Plblico de la Propiedad y de Comercio,

Poder notarial certificado ante fedatario pdblico an el cual se otorgue al representante legal
poder general para actos de administracion ¢ poder especial para suscribir confratos o
convenios ¢ bien para llevar a cabo todos los tramites derivados de procedlmientos de
contratacion o adjudicacion en el Gobierno Federal o su equivalente,

Tratandose de personas fisicas, presentara copia certificada del acta de nacimiento o, en su
caso, carta de naturalizacion respectiva, expedida por la autoridad competente.

Identificacion oficial vigente del representante o apoderado legal en original y copia,

Cédula del Registro Federal de Contribuyentes.

Para aquellos contratos cuye monto exceda de $300,000.00 sin incluir el IVA, debera
presentar documento expedido por el Servicio de Administracion Tributaria (SAT); en el que se -
emita opinidn positiva sobre el cumplimiento de sus obligaciones fiscales en términos de lo
dispuesto por la regla 2.1.39 de |la Resolucidén Miscelanea Fiscal para 2018, de conformidad
con el segunde parrafo de la regla 2.1.31, de acuerdo a lo publicado en et Diarig Oficial de |a
Federacion el dia 22 de diciembre de 2017. Dicho documento deberd estar vigente (es decir
no tener una antigliedad mayor 2 30 dias naturales previos a la fecha de formallzacmn del
contrato respectivo).

Para aquellos contratos cuyo monto exceda de $300,000. 00 sin incluir el IVA debera presentar
la cpinién de cumplimiento de obligaciones en sentido favorable de que se encuentra al
corrierite en sus obligaciones en MATERIA DE SEGURIDAD SOCIAL y no se ubica en
algunos de los supuestos a que se refiere el primer parrafo del articulo 32-D del Cadigo Fiscal -
de la Federacion, de conformidad con la Regla Primera de las REGLAS PARA LA
OBTENCION DE LA OPINION DE CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES FISCALES EN
MATERIA DE SEGURIDAD SOCIAL, publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 27 de-
febrero de 2015. Dicho documento deberd estar vigente (es decir no tener una antigliedad
mayor a 30 dias naturales previos a la fecha de formalizacién del contrato respectivo).
Documento de opinion favorable de cumplimiento de sus OBLIGACIONES EN MATERIA DE
APORTACIONES PATRONALES Y ENTERQ DE AMORTIZACIONES y no encontrarse deniro
de alguno de los supuestos a que se refiere el primer parrafo del articulo 32-D del Cdédigo
Fiscal de la Federacion, de conformidad con la Regla Primera del ACUERDO RCA-5789-01/17
tomada en Sesién Ordinaria ndmero 790, del 25 de enero de 2017 del Consejo de
Administracion del INFONAVIT, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el dia 28 de
junio de 2017 y en su caso, acompaharlo con la constancia de situacion fiscal de la empresa
que subcontrate. Dicho documento debera estar vigente (es decir ho tener una antigliedad
mayor a 30 dias naturales previos a la fecha de formalizacion del contrato respectivo).

En caso de contar con un domicllio diferente al que aparece en el R.F.C., ultima actualizacién
de cambic de domicilio fiscal, tramitado ante el SAT.

NOTA: Todos los documentos solicitados deberan estar wgentes no presentar tachaduras
ni enmendaduras.

En el supuesto de que el proveedor no se presente a firmar el contrato por causas que le sean
imputables, sera sa_ncionadc_) en los términos del articulo 46 de la LAASSP,
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La persona licitante que resulte adjudicada no podré gravar o ceder a otras Personas Fisicas o
Morales, ya sea todo ¢ en partes los derechos vy obligaciones que se deriven del contrato, salve los
de cobro, en cuyo caso debera contar con el consentimiento de la Convocante, mediante escrito
dirigido al Director de Recursos Materiales y Servicios Generales en el que se menciong los
motivos por los que se ceden dichos derechos y los datos generales del beneficiario, no obstante
lo anterior [a factura debera ser emitida por la persona licitante que resulte adjudicada y el que
suscriba el contrato. En caso de que la persona licitante adjudicada incumpla en la firma del
contrato, se procedera a adjudicar el contrato a la persona licitante que hubiere obtenido el
segundo lugar dentro.del margen del diez por ciento de la puntuacién de conformidad con lo
asentado en el fallo correspondiente, vy asi sucesivamente en caso de que este (itimo no acepte la
adjudicacion, esto de conformidad con el articulo 46 de la LAASSP.

En caso de existir. discrepancia entre el modelo de contrato y la convocatoria, prevalecera lo
dispuesto en la convocatoria (entiéndase también lo senalado en las aclaraciones realizadas a la
misma).

. De conformidad al Acuerdo por el que se establecen las disposiciones que se deberan de observar
para la utlizacion del Sisterna electronico de informacién Publica Gubernamental denominado
CompraNet publicado en el Diario Oficial de la Federacién el 28 de junio de 2011, los proveedores
adjudicados deberan de entregar copia simple de su constancia de inscripcion en el Registro
Unico de Proveedores y Contratistas (RUPC).

En el caso de no contar con dicha inscripcion, los proveedores adjudicados solicitaran per escrito
a la convecante se proporcionen las facilidades correspondientes para llevar a cabo su inscripcidn
en el RUPC, para tales efectos el proveedor adjudicado debera de requisitar previamente los
distintos formularios disponibles en la pagina hitp://compranet.funcidnpublica.gob en el apartado
correspondiente al RUPC. Con la finalidad de llevar a cabo su registro, debera entregar la solicitud
al momento de presentar la documentacion solicitada en el Apartado Il punto 6 de la
Convocatoria. :

En caso de no existir discrepancia en la informacién, se procederd con el registro, informandole
mediante cerreo electrénico la conclusion del tramite.

En caso de-existir discrepancias enire la informacién presentada y la registrada en el RUPC
debera actualizar yfo modificar la informacion correspondiente.

. Garantia de Cumplimiento:

La péliza de fianza sera DIVISIBLE expedida por institucién legalmente facultada para tal efecto,
por el 10% del MONTO TOTAL del confratc antes de I.V.A., conforme a lo sefialado en el
presente numeral.

* Instrucciones para la elaboracion y entreqa de la garantia de cumplimiento del contrato.

Con fundamento en los articulos 48 fraccion H y 49 fraccion If de Ia. Ley de Adguisicicnes,
-Arrendamientos y Servicios del Sector Publico y el Articulo 103 de su Reglamento y las Politicas
Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiclones, Arrendamientos y Servicios del CIDE:;

Si el monto adjudicado, antes de impuestos, no rebasa el monto autorizado para procedimientos
de invitacion a cuando menos tres personas vigente ($287,000.00), el proveedor garantizaréd el
cumplimiento del contrato con cheque certificado o de caja a favor del Centro de Investigacion y
Docencia Econdmicas, A.C. 0 mediante una pdliza de flanza emitida por la institucién afianzadora
« autorizada por la Comisién Nacional de Seguros y Fianzas; por un monto que equivaldra al 10%

_(diez por ciento} del monto maxime del contrato, sin incluir el impuesto al valor agregado, en la que

se sefiale como beneficiario al Centro de Investigacion y Docencia Economicas, A.C.; esta
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garantia sera entregada al CIDE dentro de los diez dfas naturales siguientes a la firma del
confrato. -

Si el monto adjudicado, antes de impuestos, rebasa el monto autorizado para procedimientos de
invitacién a cuando menos tres personas vigente ($287,000.00); el proveedor garantizard el
cumplimiento de las obligaciones derivadas del contrate y.para responder en la prestacion del
servicio, asi como de cualquier otra responsabilidad, debera presentar poliza de flanza expedida
por institucion afianzadora mexicana autorizada en los términos de la Ley de Instituciones de
Seguros y Fianzas a favor del Centro de Investigacidon y Docencia Econémicas, A.C.(CIDE},.por un
importe equivalente a un 10% (diez por ciento) del monto maximo del contrato adjudicado antes de

I.V.A. porla vigencia del periodo del contrato y hasta que el CIDE a través de la Direccion de
Recursos Materiales y Servicios Generales, previa solicitud por escritc por parte del titular del area
requirente, dé a la persona licitante adjudicada (PROVEEDQOR) su autonzacmn por escrito para .
que proceda a cancelar la pdliza de la fianza correspondiente.

La persona licitante adjudicada debera presentar la garantia de cumplimiento a mas tardar dentro
de los 10 {diez) dias nafurales siguientes a la fecha de firma establecida en el conirato o el dia
habil anterior si el décimo dia no lo fuera. De no cumplir con dicha entrega, el CIDE podra
determinar la rescision administrativa del contrato y remitir el asunte al Organo Interno de Control,
para su consideracion y efectos legales a los que haya lugar, de conformidad a lo establecido en el
articulo 60 fraccion 1l de la LAASSP,

La fianza debera de sefialar claramente que se explde para garantizar el fiel y exacto cumplimiento
de las especificaciones y obligaciones derivadas de la presente invitacion vy contraidas mediante
contrato que se suscriba, segln caracteristicas, cantidad y calidad que se describen en la
proposicidn presentada por el licitante y de conformidad a la presente convocatoria, los anexos y
la Junta de Aclaraciones.

La poliza de fianza para garantizar el cumplimiento del contrato debe otorgarse. en estricto apego
al ANEXO 9 “Formato de Fianza para Garantizar el Cumpllmlento del Contrato” de esta
convocatoria.

La garantia de cumplimiento, de ninguna manera sera considerada como una limitacién de la
responsabilidad del a persona licitante adjudicada, derivada de sus obligaciones y garantias
estipuladas en el contrato y sus anexos, la cual de ninguna manera impedira que el CIDE reclame
la indemnizacidn o el reembolso por cualquier incumplimiento que pueda exceder el valor de
dicha garantia.

En caso de incremente al monto del contrato o meodificacién al plazo de entrega, la persona
licitante adjudicada se obliga a entregar al CIDE al momento de la formalizaciéon respectiva, los
documentos modificatorios o endosos correspondientes, debiendo contener el documento la
estipulacion de que se otorga de manera conjunta, solidaria e inseparable de la fianza otorgada
inicialmente.’

La persona licitante adju'dicada acepta expresamente que la fianza expedida para garantizar el
cumplimiento se hara efectiva independientemente de que se interponga cualquier tipo de recurso
ante instancias del orden administrativo o judicial.

Sera necesarla la manifestacion expresa y por escrito de |la persona licitante que resulte
adjudicada, de su conformidad para que la fianza que garantice el cumplimiento del contrato
adjudicado, permanezca vigente durante toda la substanciacion de las demandas civiles,
laborales o recursos legales que interponga con relaciéon a dicho contrato, hasta que sea
pronunciada resolucidn o laudo definitivo que cause ejecutoria por la auioridad competente de
conformidad a lo establecido por el articulo 48 de LAASSP. V

8. Pdéliza de responsabilidad civil:
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No aplica

9. Garantia de vicios ocultos.

No aplica

c¢) Entrega de las Proposiciones.

La entrega de las proposiciones Gnicamente serd por CompraNet, lo anterior de conformidad a la
fraccion Il del articule 26 Bis de la LAASSP y el “ACUERDO por el que se establecen las
disposiciones que se deberan observar para la utilizacién del Sistema de Informacién Publica
Gubernamental denominade CompraNet”, publicado en e] Diarlo Oficial de la Federacién de fecha 28
de junio de 2011.

d) Vigencia de las Proposiciones.

Una vez recibidas las proposiciones en la fecha y hora establecidas, éstas no podran retirarse o
dejarse sin efecto, por lo que deberan considerarse vigentes dentro del procedimiento y hasta su total
conclusion.

e) Instrucciones para la Presentacion de Proposiciones.

1.

Ser presentadas en el sobre elecirénico, el cual debera contener necesariamente:

s Especificaciones Técnicas
» Propuesta Econémica
» Elresto de los documentos solicitados.

Conforme a lo sefialado en €l inciso f} de la fraccion 11l del articulo 39 del RLAASSP, |as personas
licitantes sélo podran presentar una proposicion por procedimiento.

Una vez recibidas las proposiciones en la fecha, hora y lugar establecidos, éstas no_podran
dejarse sin efecto, por lo que deberan considerarse vigentes dentro del procedimiento hasta su
total conclusion.

Sin ser motivo de desechamiento se solicita que la documentacion referida se presente en papel
membretado de la persona licitante, en el mismo_grden que se sefiala en el humeral IV de Ia
presente Convocatoria. ‘ -

Por ser proposiciones (propuestas y demas documentacion distinta a éstas) enviadas a través de
medios remotos de comunicacion electrénica, en sustitucion de la firma autégrafa, se emplearan
los medios de identificacion electrdnica que establezca la Secretaria de la Funcion Publica.

Cada uno de los documentos que integren la proposicién y aquéllos distintos a ésta,
deberan estar foliados en todas y cada una de las hojas que los integren. Al efecto, se
deberan numerar de manera individual las propuestas técnica y econémica, asf como el
resto de los documentos que entregue fa persona licitante.

En el caso de que alguna o algunas hojas de los documentos mencionados en el péarrafo anterior
cargzcan de folio y se constate que la o las hojas no foliadas mantienen continuidad, la
convocante no podra desechar la proposicién. En el supuesto de que falte alguna hoja y la omision
pueda ser cubierta con Informacion contenida en la propia proposicion o con los documentos
distintos a la misma, la convocante tampoco podra desechar la proposicion.
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6.

1

Para considerar todos los escritos debidamente requisitados, deberan contener invariablemente la
firma def representante o apoderado legal de la persona licitante, debidamente acreditado, y en su
caso, cuando asi se haya solicitado, la leyenda “Bajo Protesta de Decir Verdad”.

La persona licitante sufragara todos los costos relacionados con la preparacion de su proposicion,
por lo que el CIDE no asumira en ningln caso dichos costos, cualquiera que sea la forma en que
se realice |a Invitacién a Cuando Menos Tres Personas o el resultado de ésta, salvo en los casos
previstos en la LAASSP '

f) Propuesta técnica (ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas”).

La propuesta técnica {segln se. describe en el ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas” de la
presente Convocatoria), debera presentarse confprme a lo siguiente:

1.

Debera ser clara y precisa, detallando las caracteristicas técnicas que proponga, en concordancia
con lo salicitado en el ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas” de la presente Convocatoria. NO
se aceptara que se indique “o similar®, “cotizo de acuerdo a lo solicitado”, “incluido”, *descripciones
genéticas”, "condicionar la proposicion” y/o cualquier aseveracion 0 manifestacion comeo las
menciohadas.

En todos los casos, deberd ser firmada por el representante o apoderado Iegal de la persona
licitante, debidamente acreditado, por lo menos en la Gltima hoja del documento gue las contenga;

por lo que no podran desecharse cuando las demas hojas que la integran y sus anexos carezcan

de firma o rdbrica, no obstante, Asimismo, debera firmar aquellos documentos en los que
aparezca su nombre en el espacio especifico para ello;

Se presentard en idioma espafiol, asi como todos y cada uno de los documentos que la integran.
En caso de ser requerido yfo necesario, las personas licitantes debetan incluir en su propuesta
técnica los catalogos, folletos, manuales o documentos en los que se aprecie el cumplimiento de
las especificaciones solicitadas por la Convocante, éstos podran ser descargados de Internet,

_siempre y cuando la informacion sea clara y legible v deberdn de enviarlos en un archivo

escaneando los documentos. solicitados, en caso de estar en otro idioma estos deberan ir
acompanados de una traduccion simple al espariol..

d} Propuesta econdmica (ANEXO 2 “Propuesta Econémiéa"’).

1.

Sefialar el preclo unitario y el total del costo de los bienes en Moneda Naclonal, de conformidad
con lo indicado en el ANEXO 2 “Propuesta Econdmica”. Asimismo, se deberan considerar dos
decimales, indicar la cantidad con nimero y letra, desglosando el Impuesto al Valor Agregado.

En todos los casos, debera ser firmada por la persona legalmente facultada para ello, por lo

menos en Ja (ltima hoja del documento que las contenga; por lo que no afectara la sclvencia de la,

propuesta cuando las demas hojas que la integran y sus anexos carezcan de flrma o rubrica, por
lo que no podra desecharse por esta causa.

Se presentara en idioma espafiol, asi como todos y cada uneo de los documentos que la integran.
Los precios ofertados deberan ser fijos, sin escalacién, durante la vigencia de este procedimiento y
durante el periodo de la entrega de los bienes. .

Debera ser clara y precisa, en concordancia con lo solicitado en el ANEXO 2 “Propuesta
Econdémica” de la presente Canvocatoria, NO se aceptara que se indique “o similar”, “cotizo de
acuerdo a lo solicitado”, “incluido”, “descripciones genéricas”, “condicionar la proposicion” yfo
cualquier aseveracién o manifestacion como las mencionadas.

Ninguno de los requisitos- y condiciones contenidas en la propuesta técnica y la propuesta
econdmica y demas documentacion distinta a éstas y que fueron presentadas podran ser
modificados ¢ negociados.

h) Presentacion de documentacion requerida.
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La persona licitante debera presentar su proposicién a través de CompraNet.
i) Documentos que se deberan rubricar en el acto de presentacion y apertura de proposiciones

El servidor publico que preside el acto asi como los representantes de las areas requirentes y/o
técnicas, rubricaran los documentos de las proposiciones presentadas correspondientes a:

s Propuesta Técnica
¢ Propuesta Econdmica
» Demas-documentacion distinta a las propuestas

i) Indicaciones relativas al fallo y a la firma del contrato

El Acto de comunicacion de Fallo se realizara de conformidad con lo dispuesto por el articulo 37 de la
LAASSP, el cual se llevara a cabo el dia 28 de febrero de 2019, a las 16:00 horas, la firma del
contrato sera el dia 15 de marzo de 2019, a las 18: 00 horas, o en el lugar, fecha y hora que se
indique en el fallo mismao.

DOCUMENTACION _OBLIGATORIA (INDISPENSABLES CUYO INCUMPLIMIENTQ AFECTA LA
SOLVENCIA DE LA PROPOSICION):

= La propuesta técnica se deberad presentar conforme a lo sefialado en el ANEXO 1
“Especificaciones Téenicas” de esta convocatoria.

= la propuesta econdmica se debera presentar conforme a lo sefialado en el ANEXO 2 “Propuesta
Econdmica” de esta convocatoria.

Conforme a lo sefalado en la fraccién V del articulo 48 del RLAASSP, las personas licitantes que
participen ya sea por si mismos, 0 a traves de un representante, para acreditar su personalidad,
deberan presentar un escrito {preferentemente en papel membretado de [a persona licitante) firmado
por su propio derecho ¢ a través de su representante o apoderado legal, mediante el cual manifieste
bajo protesta de decir verdad, que cuenta con facultades suficientes para suscribir en nombre de su
representada la proposicién correspondientes, el cual debera contener los siguientes datos (ANEXO 3
“Formato de Acreditacion™})

A) De! procedimiento, nombre y nimero.

B) De la persona licitante:

« Nombre completo ¢ Razén Social,

» Clave del Registro Federal de Contribuyentes,

e Clave Unica de Registro de Poblacidn, CURP (personas fisicas),

* Datos de las escrituras publicas con las gue se acredita la existencia legal de las
personas morales, y de haberlas, sus reformas y modificaciones.

-« Domicilio (calle y nimero exterior e interior, si lo tiene, colonia, ¢ddigo postal,
delegacion o muricipio, entidad federativa, teléfono, fax y correo electronico),

« Relacion de los-accionistas o socios con su RFC y homoclave;y -
Descripcion del objeto social.
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C) Del representante o apoderado legal de la persona licitante (en su caso):

» Nombre completo, '

» Para acreditar que cuenta con facultades suficientes para suscribir la proposicion,
mencionar numero y fecha de la escritura plblica en el documento que lo acredite la
personalidad con [a que comparezca, sefialando el nombre, ndmero y el lugar o
circunseripeién del fedataric pablico que las protocolizd, asl como fecha y datos de su
inscripcion en el Registro Plblico de Comercio.

D) [dentificacion oficial vigente del representante legal o apoderado legal de la persona
licitante en copla simple.
Como identificacion oficial se consideraran: Cédula Profesional, Cartilla del Servicio Mifitar
Nacional, Pasaporte, Credencial del IFE o INE.

Carta en pape! (preferentemente en papel membretado de la persona licitante) firmada por su propio
derecho o a través de su representante o apoderado legal, mediante Ia cual manifieste bajo protesta
de decir verdad, que la persona licitante no se encuentra en ninguno de los supuestos del articulo 50
y 60 de la LAASSP (ANEXO 4 “Carta del Articulo 50 y Articulo 60 de la LAASSP”).

Declaracién de integridad, mediante carta en papel (preferentemente en pape! membretade de la
perscna licitante) firmada por su propio derecho o a través de su representante o apoderado legal,
mediante la cual manifieste bajo protesta de decir verdad que por sl mismas o través de interpdsita
persona, se abstendra de adoptar conductas, para que los servidores plblicos del. CIDE, induzcan o
alteren las evaluacicnes de la proposicién, el resuliado del procedimiento, u otros aspecfos que
otorguen condiciones mas ventajosas con relacidn a los demas participantes (ANEXO 5
“Declaracion de Integridad”).

En los términos de lo previsto por las "Reglas para la determinacion, acreditacion y verificacion del
contenido nacional de los bienes que se ofertan y entregan en los procedimientos de contratacion, asi
como para la aplicacidén del requisito de contenido nacional en la contratacion de obras publicas, que
celebren las dependencias y entidades de la Administracidn Pdblica Federal” publicadas en el D.O.F.
el 14 de octubre de 2010, en particular a la Regla 8 los licitantes deberan presentar escrito Bajo
Protesta de Declr Verdad, en el que el licltante manifieste que es de nacionalidad mexicana y que los
bienes tienen cuando menos el 65% de grado de integracion nacional ANEXQO 6 “Manifestacion de
Grado de Contenido Nacional’. En caso de proposicién conjunta, este anexo debera ser presentado
por cada una de las personas participantes en la proposicidn conjunta, de conformidad con lo
establecido en el articulo 48 fraccion VIIl segundo parrafo del RLAASSP.

En los términos de lo previsto por las “Reglas para la determinacion, acreditacion y verificacién del

" contenide nacional de los bienes que se oferfan y entregan en los procedimientos de contratacién, asl
como para la aplicacion del requisito de contenido nacional en la contratacién de obras pablicas, que
celebren las dependencias y entidades de la Administracidon Plblica Federal” publicadas en el D.O.F.
el 14 de octubre de 2010, en particular a la Regla 9, el licitante ganador debera presentar, a la
entrega de los hienes, escrito bajo protesta de decir verdad firmado por su representante legal que los
bienes entregados correspondientes a lag partidas adjudicadas fueron producidos en los Estados
Unidos. Mexicanos, para lo cual podra utilizar el formato descrito en el ANEXO 6A “Verificacion de
contenido nacional bienes entregados” o en formato libre, siempre y cuando se respete el
contenido del mismo
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Declaracion que deberan presentar las personas licitantes donde mahifiesten que es originario de los
Estados Unidos Mexicanos y en el caso de personas morales, que se encuentran debidamente
constituidos de acuerdo a la legislacion aplicable. (ANEXO 6 B “Manifestacion de Nacionalidad”).

La persona licitante debera presentar escrito original firmado por el representante legal, en papel
preferentemente membretado de [a persona licitante, dirigido al CIDE, en el que se manifieste bajo
protesta de decir verdad que los bienes que oferta cumplen con las normas establecidas en el
ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas” para la partida en la que participe y establecerlo en. el
Anexo 7: . :

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS.
PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN.LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE
OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES
GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 512 Y 5.13.

+ NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS. ‘

"« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBRIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4
“ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2 (4.2.1,4.22,42.21), 423Y 4.2.7.

* La persona licitante deberd presentar escrito original firmado por el representante legal, en papel
preferentemente membretado de la persena licitante, dirigido al CIDE, en el que se manifieste que se
tendra como no presentada su proposicion y, en su caso, la documentacion requerida por la Unidad
compradora, cuando €l archivo electrénico en el que contenga la proposicion y/o demas informacion
no pueda abrirse por tener algin virus informatico ¢ por cualquier ofra causa ajena a la dependencia
o entidad {ANEXO 14 “Manifestacién con Relacién al Punto 29 del Acuerdo por el que se
Establecen las Disposiciones que se Deberan Observar para la Utilizacion del Sistema
Electrénico de informacién Puiblica Gubernamental denominado CompraNET”).

El cumplimiento de los requisitos anteriores es indispensable, por lo gue su omisién afectara la
solvencia_de la_ proposicién presentada y serd motive para desechar las proposiciongs

presentadas.
DOCUMENTACI()N OPTATIVA:

Escrito de entrega de la Proposicion presentada para acusar de recibido por parte del CIDE, se anexa
un formato en el que se sefialan los documentos que deberan presentar todos las personas licitantes
participantes en el acto de presentacion y apertura de proposiciones, relacionandefos con los
numerales especificos de la convocatoria en los que se solicitan. Se sugiere a las personas licitantes
que incluyan ese formato, ya que servira a cada participante como constancia de recepcion de la

documentacion que entreguen al CIDE en dicho acto. (ANEXO 10 “Escrito de Entrega de la

Proposicidon’)
* La falta de presentacion del formato no afectara la solvencia de la proposicion, por o que no serd
motivo de desechamiento v en su caso se extendera un acuse de recibo de la documentacion que

“entregue la persona licitante, |
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La documentacion entregada por la persona licitante, sera relacionada con fos puntos especificos de
la convocatoria a la invitacion en lo$ que se menciona; en la relacidn que se anexa al acta de
recepcion y apéertura de proposiciones. .

Escrito en el cual se manifieste bajo protesta de decir verdad, si [a empresa se encuentra
clasificada como MIPYME de acuerdo a la Secretaria de Economia, preferentemente conforme al
formato adjunto a la presente convocatoria como (ANEXQ 8 “Manifestacion de MIPYME™) o formato
libre considerando todos los aspectos incluidos en el anexo cltado.

Escrito firmado por el representante legal del licitante, que con fundamento en lo establecido por los
articulos 113 y 116 de la Ley General de Transparencia y Acceso a la Informacidn Pablica, manifieste
cudles son los documentos de su proposicion, que gontienen informacion reservada y/o confidencial,
slempre que tengan el derecho de reservarse la informacion, de conformidad con las disposiciones
aplicables, explicando los motivos de la clasificacion. '

En caso de que los licitantes no lo manifiesten y/o no determinen qué parte de su documentacion,
propuesta técnica y econdmica son consideradas reservadas y/o confidenciales, la convocante
asumira que la informacion proparcionada en su fotalidad es informacion publica. {ANEXO 15
“Manifestacion de informacién reservada ylo confidencial’)

El acreditar alguna o algunas de las causas establecidas en los incisos del numeral 1 del presente
apartado, afectara la solvencia de la proposicion y motivara su desechamiento, independientemente de
otros requisitos sefialados en [a presente convocatoria.

1. Causas de desechamiento de propesiciones.

A). No cumplir con todo [0 requerido en el ANEXQ 1 “Especificaciones Técnicas”.

B)." El incumplimiento de cualquiera de los requisitos indispensables y que afectan la solvencia de la
misma, solicitados e indicados en el Apartado IV “Requisitos que los licitantes deben cumplir”,
Subapartado denominado “Documentacién Obligatoria (Indispensables cuyo incumplimiento

afecta la solvencia de la proposicion), numerales del 1 al 8.

Quedan exceptuados de ser considerados indispensables los numerales 9, 10 y 11 del Apartaclo IV
“Requisitos que los licitantes deben cumplir”, Subapartado denominado “Documentacién

Optativa.

C). La falta de cuslquiera de los documentos y/o requisitos solicitados en la convocatoria a la presente
invitacién. '

D). El incumplimiento en el contenido de los documentos o requisitos establecidos en la convocatoria a la
presente invitacion.

E). Si la propuesta técnica o la propuesta econdmica presentadas no son firmadas por la persona

facultada para ella por lo menos en [a Ultima hoja de cada una de ellas o no es firmado algin
documento en los que aparezca su nombre en el espacio especifico para elle.
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F).

G).

H).

J).

K).

L).

M).

N}).

o).

El CIDE podra desechar la proposicidn presentada, si el precio no resulta aceptable o conveniente en
uno o varios e los conceptos que integran la partida, ‘

En el caso de personas morales, si el objeto social del acta constitutiva de la persona licitante, no

_corresponde al objeto de contratacidn que se requiere en la presente invitacién. En el caso de

personas fisicas, si no acredita que cuenta con la capacidad juridica y que la actividad econémica
registrada en el SAT corresponde al objeto que se requiere en la presente invitacién.,

Sila persona licitante no presenta copia simple por ambos lados de la identificacién oficial vigente con
fotografia (pasaporte, cartilla, credencial del IFE o INE o cédula profesional), de la persona que firma
la proposicion, .

La comprobacién de gue alguna persona licitante ha acordado con uno u ofros elevar el costo de los
bienes, o cualquier ofro acuerdo que tenga como fin obtener una ventaja sobre las demas personas
licitantes. '

Si presenta mas de una propoesicién, o si presenta mas de una o alternativas de propuestas técnicas o
econdmicas, o si alguna de las propuestas sea condicicnada.

Se tendra por no presentada la proposicion y la demas documentacion requerida en esta
convocatoria, cuando el sobre en que se incluya dicha informacién contenga virus informatico o no
pueda abrirse por cualquier causa motivada por problemas técnicos imputables a sus programas o
equipo de computo de la perscha licitante, conforme al “Acuerdo por el que se establecen las
disposiciones que se deberan observar para la utilizacién del Sistema Electrénico de Informacién
Publica Gubernamental denominado CompraNet”, para el uso de medios remotos de comunicacion
electrénica, en el envio de proposiciones denfro de las licitaciones plblicas que celebren las
dependencias vy entidades de la Administracion Plblica Federal, asi como en ia presentacion de las
inconformidades por la misma via. D.O.F. 28/06/2011.

Si cada uno de los documentos gue integren la proposicion, no estan foliados en todas y cada una de
las hojas que los integren y no se actualiza alguno de los supuestos establecidos en el tercer parrafo
del articulo 50 de EL RLAASSP.

El no cotizar todos y ¢ada uno de los conceptos que integra(n) la(s) partida(s) que oferta.

Cuando exista discrepancia entre lo ofertado entre la propuesta técnica y lo ofertado en la propuesta
econdmica en lo referente a la descripcidn de los bienes. :

Cuando el licitante se encuentre en alguno de los sdpuestos de los articulos 50 y 60 de la LAASSP

Criterios de evaluacién y adjudicacién,

Los criterios de evaluacidn que el CIDE tomara en consideracién para’la adjudicacion son los siguientes:

A).

B).

Cumplir con todo requeridd en el ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas”.

El cumplimiento de log requisitos indispensables vy que afectan la solvencia de la misma, solicitados e
indicados en el Apartado IV “Requisitos que los licitantes deben cumplir’, Subapartado

denominado “Documentacién Obligatoria (Indispensables cuyo_incumplimiento afecta la

solvencia de la proposicidn), numerales del 1 al 8.

Quedan exceptuados de ser considerados indispensables los numerales 9, 10 y 11 del Apartado IV
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C).

D).

E).

F).

G).

H}.

J)

K).

L).

M).

N).

o).

P).

Q).

“Requisitos que los licitantes deben cumplir’, Subapartado denominado “Documentacién
Optativa.

El cumplimiento de los -documentos y/o requisitos solicitados en la convocatoria a la presente
invitacian.

i
El cum pllmlento en &l contenido de los documentos y/o requisitos establemdos en la convocatoria a la
presente invitacion,

Si la propuesta técnica o la propuesta econdmica presentadas fueron firmadas por la persona
facultada para ello por lo menos en la Ultima hoja de cada una de ellas vy fueron firmados los
documentos en los que aparezca su nombre en el espacio especifico para ello.

Cue los precios unitarios de los conceptos que integra(n) la(s) partida(s), sean aceptables y
convenientes, ‘ |

En ei caso de . personas morales, que el ohjeto social del acta constitutiva de la persona licitante,
corresponda al objeto de la contratacion que se requiere en la presente Invitacidn a Cuando Menos
Tres Personas. En el caso de personas fisicas, acredite que cuente con la capaeidad juridica y que la

actividad econémica registrada en el SAT corresponde al objeto que se requiere en la presente

Invitacion a Cuando Menos Tres Personas.

Si la persona licitante presenta copia simple por ambos lados de la identificacion oficial vigente con
fotografia (pasaporte, cartilla, credencial del IFE o INE o cédula profesional), de la persona que firma
la proposicion).

No se acredita que la persona ha acordado con uha u otros elevar el costo dg los bienes, o cualqmer
otro acuerdo que tenga como fin obtener una ventaja sobre las demas personas licitantes.

No presenta mas de una proposnmon ni mas de una o alternatwas de propuestas tecmcas 0
econoamicas y nlnguna propuesta es condicionada.

La proposicion presentada no contiene virus informatico y pudo abrirse, conforme al “Acuerdo por el
que se establecen las disposiciones que se deberan observar para la utilizaciéon del Sistema
Electrénico de Informacion Pablica Gubernamental dencminado CompraNet”, para el uso de medios
remofos de comunicacién electrdnica, en el envio de proposiciones dentro de las licitaciones piblicas
que celebren las dependencias y entidades de la Administracién Plblica Federal, asfl como en la
presentacién de las inconformidades por la misma via. D.O.F. 28/06/2011.

Se encuentran todos los documentos que integren la proposicion con folio. De ser el caso la
convocante aplicara lo establecido en el tercer parrafo del articulo 50 del RLAASSP.

Cotizar todos y cada uno de los conceptos que integran la(s) partida(s).

No existe discrepancia enfre lo ofertado entre la propuesta tecnica y lo ofertado en la propuesta
econdmica en lo referente a la descripcion de los bienes.

Que el licitante no se encuentre en alguno de (os supuestos de los articulos 50 y 60 de la LAASSP

El criterio de evaluacion sera binario.

Las proposicioneé presentadas en el acto de presentacion'y apertura de proposiciones, se evaluaran
de conformidad con el articulo 36 de la LAASSP.
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R). E! presente procedimiento de contratacién consta de 6 partidas, se adjudicara a uno o varios
licitantes, quien(es) haya(n} presentado la proposicién solvente por partida completa ofertada, porque
cumplen con los requisitos legales y administrativos, técnicos y econdémicos establecidos en la
preserite convocatoria (incluidas sus juntas de aclaraciones), y por tanto garantiza el cumplimiento de
las obligaciones.

§). La evaluacién de la documentacidn legal y administrativa la realizara la Direccién de Recursos
Materiales y Servicios Generales. La Direccidn de Recursos Humanos (partidas 1, 3, 4, 5y 6), la
Direccion Administrativa Sede Regidon Centro (partida 10), seran las responsables de la.evaluacion de
las propuestas técnicas. La evaluacion de las propuestas econémicas la llevara a cabo la Subireccién
de Recursos Materiales, en conjunto con [a Direccién de Recursos Humanos {partidas 1, 3,4, 5y 6) y
la Direccién Administrativa Sede Regidn Centro (partida 10}). Dichas evaluaciones serviran como base
para la emision del fallo por parte de la Direccion de Recursos Materiales y Servicios Generales.

T). De conformidad con lo establecido en los articulos 36 bis de la LAASSP y 54 de EL RLAASSP, si
derivado de la evaluacién de las proposiciones se obtuviera un empate entre dos o mas proposiciones
solventes, de conformidad con el criterio de desempate, se adjudicara e! contrato en primer término a
las micro empresas, a continuacidon se considerard a las pequefias empresas y en caso de no
contarse con alguna de las anteriores, se adjudicara a la que tenga el cardcter de mediana empresa.
Para obtener este beneficio las personas licitantes deberan incluir la manifestacion correspondiente
conforme al ANEXQ 8 “Manifestacion de MIPYME”.

U). Si derivado de la evaluacion de las proposiciones se obtuviera un empate en el precio de dos o mas .
proposiciones solventes y ninguna persona licitante manifiesta encontrarse en el supuesto sefialado
en el inciso anterior, la adjudicacion se efectuaré a favor de la persona licitante que resulte adjudicada
del sortec manual por insaculacién que el CIDE celebrara, en su caso, en el acto de fallo, el cual
consistira en la participacion de un boleto por cada proposicién que resulte empatada y depositados
en una urna, de la que se exiraera el boleto de la persona licitante.

Las personas licitantes podran presentar sus inconformidades en cualquiera de ias siguientes instancias:

Secretaria de la Funcién Publica

Insurgentes Sur 1735, Col. Guadalupe Inn.

Delegacion Alvaro Obregén. México, D.F.C.P. 01020
CompraNet

Atencion a usuarios: 01-55-2000-4400,

Correo electronico: compranet@funcionpublica.gob.mx

Organo Interno de Centrol en el Centro de Investigacién y Docencia Econdmicas, A.C.
Area de Responsabilidades

Carretera México-Toluca N° 3655,

Colonia Lomas de Santa Fe,

Delegacién Alvaro Obregén,

C.P. 01210, Ciudad de México

Teléfono: 57279800 Ext. 6030
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Los formatos que facilitan la presentacion y recepcion de proposiciones, se adjuntan a la presente
convocatoria como anexos. :

a) Cantidades adicionales que poc_lré'n contratarse

De conformidad con el articulo 52 de la LAASSP, el CIDE, dentro de su presupuestc aprobado y
disponible, y por razones fundadas y explicitas, podra incrementar el monto del contrato mediante
modificaciones al confrato vigente derivado del presente procedimiento, sin tener que recurrir a la
celebracion de un nuevao procedimiento, siempre que las modificaciones no rebase, en conjunto, el
veinte por. ciento del monto o cantidad de los conceptos o voliimenes establecidos originalmente en el
mismo y el precio de los bienes sea igual al pactado originalmente.

» -Suspension del Procedimiento.

Se podra suspender el procedimiento cuando la Secretaria de la Funcion Publica o el OIC asi

" lo determinen con motivo de su intervencién y de acuerdo a sus faculiades, conforme a lo
dispuesto por el articulo 70 de la LAASSP, dicha suspension se hara del conocimiento de las
personas licitantes mediante aviso via correo electronico. »

Una vez que desaparezcan las causas gue motivaron la suspension, se reanudara la misma,
previo aviso a las personas licitantes.

= Cancelacion del procedimiento.

Se procedera a la cancelacion del procedimiento:

a)' Por caso fortuito;

b} Por causa de fuerza mayor;

¢) Cuando existan circunstancias, debidamente justificadas, que provoquen la extincién de la
necesidad para adquirir los bienes, y que de continuarse con el procedimiento de contratacion
se pudiera ocasionar un dafio o perjuicio Al propio CIDE.

En &l acta correspondiente, se asentaran las causas que motivaron la suspensién o cancelacion

de! procedimisnto.

En caso de ser cancelado este procedimiento, se notificard a los participantes de la misma manera
comao fueron convocados.

El presente procedimiento de contratacidn se declarara desierto en los siguientes casos: . -

A) La no existencia de proposiciones en CompraNet. .

B) Si ninguna proposicion retine los requisitos y condiciones establecidos en la convocatoria.

De conformidad a lo establecido en [a normatividad aplicable.
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De conformidad con lo establecido en el articulo 53 de la LAASSP, el area requirente aplicara a la persona
licitante adjudicada las penas convencionales a las que se haga acreedor por atraso en el cumplimiento de
las fechas pactadas para la entrega de los bienes.

En el caso de incumplimiento en el tiempo para la entrega de los bienes, el administrador del contrato
procedera a notificar al PROVEEDOR o a su representante legal la pena respectiva, dentro de los 30
(treinta) dias habiles siguientes a la fecha en que se hayan generado las penas convencionales.

Cuando la suma de las penas convencionales 'alcance el 10% (diez por ciento) del monto total del
contrato, se hara efectiva la garantla de cumplimiento.

En caso de que sea rescindido el contrato correspondiente, no procederd el cobro de las penas
convencionales o de las deducciones al pago, ni la contabilizacion de las mismas para hacer efectiva la
garantia de cumplimiento.

"El CIDE” aplicar4 las sanclones, en caso de que "PROVEEDOR” incurra en cualquiera de los supuestos
establecidos en el Anexo 1 “Especificaciones Técnicas”.

De conformidad con lo establecido en el articulo 53 Bis de la LAASSP y 97 del RLAASSP, el CIDE a
través del area requirente, aplicara las deducciones al pago de los bienes, a la persona licitante adjudicada
{PROVEEDOR} que se haga acreedor.

"El CIDE” aplicara sanciones, en caso de que "PROVEEDOR” incurra en cualquiera de los supuestos
establecidos en el Anexo 1 “Especificaciones Técnicas”, mismas que se descontaran de la factura
pendiente de pago.

Las deducciones se aplicaran con carge al contrato respectivo, preferentemente en la facturacién mas
proxima posterior a la facha en que se haya generado dicha deduccion.

Dichas deducciones deberan calcularse hasta la fecha en que materialmente se cumpla la obligacién y sin
que cada concepto de deducciones exceda a la parte proporcional de la garantia de cumplimiento que le
corresponda del monto total del contrato

De conformidad con el articulo 54 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico, y 98 de su Reglamento, el CIDE a través del area requirente, se establecen como causales de
rescision, cuando el proveedor incurra en incumplimiento de cualquiera de los siguientes supuestos:

A. Si el proveedor no entrega la garantia de cumplimiento conforme al plazo estipulado en'la normatividad
vigerite y la cldusula denominada Garantia de cumplimlento.

B. Cuando el importe de ias penas convencionales alcance el monto de la garantia de cumplimiento.

C. Si el proveedor es declarado, por autoridad competente, en concurso mercantil o de acreadores o en
cualquier situacion analoga que afecte su patrimonio.

D. Si el proveedor cede, vende, traspasa o subcontrata en forma total o parcial los derechos y
obligaciones derivados del contrato; o fransfiere los derechos de cobro derivados del contrato, sin
contar con el consentimiento del CIDE, a través del{a) administrador (a) del contrato correspondiente.

E. Si el proveedor no da al CIDE o a quien éste designe por escrito, las facilidades o datos necesarios.

para la supervision o inspeccion de los bienes.
F. Si el proveedor incurriera en falta de veracidad, total o parcialmente respecto a la informacion
proporcionada para la celebracidon de este contrato.

Ademés de las sefialadas en el Anexo 1 “Especificaciones Técnicas”. - E
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En caso de incumplimiento del proveedor a cualquiera de las obligaciones de! contrato, el CIDE podra
optar entre exigir el cumplimiento del mismo vy el pago de las penas convencionales por el atraso, o
declarar Ja rescision administrativa conforme al procedimiento gue se sefiala en [a Clausula denominada
Procedimiento de Rescision Administrativa del Contrato y hacer efectiva la garantia de cumplimiento, en
forma proporcional-al incumplimiento, sin menoscabo de que el CIDE pueda ejercer las acciones judiciales -
que procedan,

En este cago, [a aplicacion de la garantia de cumplimiento serd proporcional al monto de las obligaciones
incumplidas, salvo que por las caracteristicas de los bienes, éstos no puedan ser utilizadoes por el CIDE
por estar incompletos, en cuyo caso, la aplicacion de la garantia correspondiente sera total.

En el supuesto de que sea rescindido el contrato, no. procedera el cobro de las penas por atraso ni la
contabilizacion de las mismas al hacer efectiva la garantia de cumplim iento si [a hublere,

Si el licitante adjudicado es quien decide rescindirlo, serd necesario que acuda ante la autoridad judicial.y
" obtenga la declaracion o resolucién correspond|ente

Conforme a lo establecido en el articulo 91 del RLAASSP, solo en caso fortuito, fuerza mayor 0 causas
atribuibles a la convocante, se considerars el otorgamlento de prétrogas.

Conforme a lo establecido en el articulo 54 Bis-de la LAASSP, el CIDE podra convenir dar por terminado
anticipadamente el(los) Contrato(s} que se suscriba{n) sin que medie resoclucion judicial, en los siguientes
Casos:

a} Cuando concurran razanes de interés general;
b) Cuando por causa justificada se extinga la necesidad de adquwir los bienes originalmente
requer:dos y se demuestre gue de continuar con el cumplimiento de las obligaciones pactadas se
_ocasionaria algtn dafio o perjuicio al Estado.
c) Cuando se determine la nulidad total o parcial dé los. actos que dieron origen al contrato, con
motivo de la resolucion de una inconformidad emitida por la Secretaria de la Funcion Publica.

La determinacion de dar por terminado anticipadamente el Contrato debera constar por escrito mediante
dictamen -emitido por el 4drea requirente, en el cual se precisen las razones o las causas justificadas que
‘den origen a la misma y bajo su responsabilidad, siendo el Titular de la Dwecmon de Recursos Materiales y
Servicios Generales el encargado de notificar al proveedor.

Derivado de lo anterior, se procedera a la formalizacién de la terminacidn respectiva y del Finiquito que
elabore el Titular designado del CIDE, en el que se detallaran en forma pormenorizada Ios importes a
cubrir, !os bienes entregados y los que estén pendientes de pago.

1. Anticipos.
 E!ICIDEno otorgara anticipos.

2. Del pago..

El pago se realizara en moneda nacional, una vez que el drea responsable de la administracién del
contrato firme o selle la factura de conformidad a la entrega de los bienes. :
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En términos de lo dispuesto en el -articulo 90 del Reglamento de la LAASSP, en caso de que las
facturas entregadas por el proveedor para su pago, presenten errores o deficiencias, el CIDE a través
del responsable de administrar el contrato, debera indicarlo por escrito dentro de los tres dias habiles
siguientes al de su recepcién. El periodo que transcurre a partir de la entrega del citado escrito y
hasta que el proveedor presente las correcciones, no se computara para efectos del plazo de pago
sefialado en el parrafo anterior.

Para efecto de lo anterior, la persona licitante adjudicada deberé facturar y enviar la factura conforme
a lo siguiente:

Facturar a: Centro de Investigacién y Docencia Econdmicas, A.C.
Carretera México-Tollica N° 3655,
Colonia Lomas de Santa Fe,
Delegacion Alvaro Obregdn,
C.P. 31210, Ciudad de México.

La factura electronica deberd enviarse al correo: recepceion.facturas@cide.edu

Las Facturas deberan contener enfre otros, la Informacién relativa al nombre y nimero de la
Invitacion a Cuando Menos Tres Personas mediante la que se adjudico el contrato, el nimero de
contrato correspondiente, asi como la descripcion de los bienes facturados.

Copia del contrato. ‘

Para el trdmite de las transferencias electrénicas a las cuentas bancarias de las solicitudes de
pago a favor de la (las) persona licitante (s) adjudicada (s), es indispensable se proporcione copia
de los siguientes documentos: ‘

El CIDE no pagara los bienes gue no hayan sido entregados por la (las) persona licitante (s)
adjudicada (s), el importe de la factura se determinara de acuerdo a los bienes entregados.

Cabe hacer mencién que el pago quedara condicionado proporcionalmente al pago que la (las)
persona licitante (s) adjudicada (s} deba efectuar por concepto de penas convencionales.

3. Pagos progresivos.
Para el presente procedimiento, no habré pagos progresivos.
4, Programa de Cadenas Productivas.

“EL PROVEEDOQR” podra solicitar [a realizacion de la cesidn de los derechos de cobro a favor de
un intermediario financiero de su eleccion, en virtud del acuerdo que “El CIDE” tiene concertado
con Nacional Financiera, S.N.C. denominado “Programa de Cadenas Productivas”, a efecto de
apoyar a los proveedores, contratistas o prestadores de servicios de “El CIDE”, a fravés de
operaciones de factoraje y descuento electronico de hasta el 100% del importe de los titulos de
crédito y/o documentos en gque se consignen derechos de crédito expedidos por “El CIDE”,
incluyendo los intereses correspondientes, por lo que sera la misma Nacicnal Financiera, el canal
para la recepcion de los poderes, actas constitutivas y carta de adhesion que firmen los proveedores
y confratistas (ANEXO 12 “SOLICITUD DE AFILIACION A CADENAS PRODUCTIVAS DE
NAFIN®) . _

-El proveedor quedard obligado ante el CIDE a responder por la calidad de los bienes, asi como de ; i
cualquier otra responsabilidad en gue incurra en los términos sefalados en la Convocatoria de la presente - - -
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invitacion, sus anexos, la Junta de Aclaraciones, el contrato respectivo v la Legislacion vigente y aplicable
en la materia.

La (las) persona licitante {s) adjudicada (s) asumira {(n} la responsabilidad total en caso de gue al prestar
los servcios objeto de este procedimiernito, viole el registro de derechos a nivel nacional o internacional,
derechos de autor, propiedad intelectual o industrial, marcas o patentes.

De acuerdo a lo establecido en la articulo 45 fraccion XX del de la LAASSP, an casd de violaciones en
materia de derechos inherentes a la propiedad intelectual, la responsabilidad estard a cargo de la (las)
persona licitante (s) adjudicada (s} segtin sea el caso.

Las personas [iciténtes deberan respetar los derechos de autor y propiedad intelectual de los logotipos,
que son propiedad del CIDE, quedando prohibido el hacer uso de ellos sin que medie autorizacion expresa
de la misma. S :

Todo impuesto y/o derechq-causado por la adquisicion de los bieries abjeto de este procedimiento, sera a
cargo de la (las) persona licitante {s) adjudicada (s), ¢ CIDE pagard Unicamente el importe
correspondiente al Impuesto al Valor Agregado L.V.A.

Ninguna de las condiciones contenidas en la presente convocatoria y sus anexos, asi como en las
proposiciones presentadas por las personas licitantes, podran ser negociadas.

Para el presente procedimiento de contratacidn, se da por hecho que las personas licitantes que presenten
ofertas se obligan a cumplir todos las requerimientos incluidos en el presente documento y que éstos han
sido comprendidos en su totalidad. En consecuencia, las personas licitantes no podran argumentar que en
su propuesta técnica no incluyeron algtin requerimiento solicitado por desconocimiento del mismo.

El participante deberd examinar todas las instrucciones; formularios, condiciones y especificaciones que
figuren en la convocatoria del presente procedimiento de confratacién ya que si omite alguna parte de
informacion indispensable requerida o presenta una proposicién que no cumpla con los requerimientos
solicitados en la convocateria, el CIDE rechazara dicha proposician.

Las controversias que se susciten con motivo del presente procedimiento de contratacion se resolveran
con apego a lo previsto-en la LAASSP, su RLAASSP vigente y las demas disposiciones legales aplicables.

En concordancia con lo dispuesto por el articulo 113 de la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la
Informacidn Publica, las personas licitantes participantes podrén sefialar aquella informacion contenida en
su proposicion que deba considerarse comao reservada, comercial raservada o confidencial, siempre que
tengan el derecho de reservarse la informacidn, de conformidad con las disposiciones aplicables.
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Al ser Mexico miembro de la Organizacién para la Cooperacion y el Desarrollo Econémico (OCDE) y
firmante de la Convencién para combatir el cohecho de servidores piblicos extranjeros en
transacciones comerciales internacionales, es compromiso de nuestro pais generar practicas para
eliminar la competencia desleal y crear igualdad de oportunidades para las empresas que compiten por
las contrataciones gubernamentales.

En tal sentido y para conocimiento de los licitantes, se incluye como parte integral d'e la presente
convocatoria, el ANEXO 13 “Nota Informativa para participantes de Paises Nl|embros de la
Orgamzaclén para la Cooperacion y el Desarrollo Econémico (OCDE)”.

El contrato que se suscriba serd de naturaleza estrictamente civil por lo que, “LA PERSONA LICITANTE”
sera el uUnico responsable de las obligaciones derivadas de las disposiciones legales v demas
ordenamientos en materia de trabajo y seguridad social para con su personal; por tanto, se obligara a que
los recursos humanos que utilice para la entrega de los bienes, no tendran con esta Entidad ninguna
relacion laboral y que él serd sl (nico obligado a afrontar las obligaciones laborales, fiscales, de seguridad

. social o de cualquier otra naturaleza que pudieran surgir con motivo de los pactos y/o contratos que
celebre con sus empleados y a responder de todas las demandas y reclamaciones gue sus trabajadores
presenten en conira del CIDE, en relacion con el objeto del contrato, aun cuands se le reclame a ésta
Ultima alguna responsabilidad solidaria.

Asimismo, “LA'PERSONA LICITANTE” se obliga a que para el caso de que alguna de las personas
designadas para la entrega de los bienes entable demanda aboral en contra del CIDE, dentro del término
legal concedido para la contestacion de la demanda comparecera ante la gutoridad competente a
deslindar de toda responsabilidad y prestaciones reclamadas a la Entidad; lo que debera comprebar al
CIDE con la entrega del acuse de recibo original del escrito que hubiese presentado ante la autoridad

competente para asumir toda [a responsabilidad, o con la actuacion de |a autoridad laboral de la que asi se

desprenda. Para el caso de que no lo haga dentro del términe o etapa referidos, ni dentro de los 15 dias
naturales siguientes a su vencimiento o verificacién, el CIDE podra rescindir el conirato, sin perjuicio de
que también pueda reclamar en la via jurisdiccional el pago del total de las prestaciones reclamadas que
se lleguen a ocasionar por este motivo.

De igual forma, se obliga a responsabilizarse de las consecuencias juridicas que pudieran derivarse de la
interposicion de alguna demanda de cualquier indole que sus empleados pudiesen llegar a interponar en
contra de!l CIDE y que resarcird a la Entidad de todo dafio o perjuicio que ésta pudiera sufrir por tal
situacién.

En este sentido, “LA PERSONA LICITANTE” se obliga a restituir al CIDE el pago que por cualquier
concepto se reclame a esta en la via jurisdiccional, efectuado en cualquier etapa del juicio; sin que sea
necesario que espere a una sentencia ejecutoriada en su perjuicio.

Para efectos de esta convocatoria se entendera por:

1. Convocatoria: Documento que contiene las condiciones y requisitos que regiran y seran
aplicados en este procedimiento de contratacmn a través de una invitacion a cuando menos
tres personas.

2, Caso fortuito o de fuerza mayor: Hecho o acto imprevisible o inevitable generado por la
naturaleza o por el hombre, que impide a una de [as partes el cumplimiento de una obligacion,
sin culpa o negligencia de la parte afectada. Dejaran de ser fortuitos & de fuerza mayor,_
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aquellos que se produzcan deliberadamente por el afectado o éste haya contribuido para que
se produzcan.

3. CIDE: Centro de Investlgacmn y Docencia Econdmicas, A.C.

4, Contrato o pedido: Documento legal que constituye el acuerdo de voluntades entre el CIDE y
el praveedor, por medio del cual se crean o transfieren las obligaciones y derechos objeto del
procedimiento de contratacion o adquisicion de que se trate.

5. DOF: Diario Cficlal de la Federacion,

6. IVA: Impuesio al Valor Agregado.

7. LAASSP: Ley de Adquisiciones, Arrendamientes y Servicios del Sector Piblico.

8. Licitante: La persona fisica o moral que participe en Licitacién Plblica o [nvitacidn a cuando
menos tres péersonas. .

9,  OIC: Organo Interno de Control en el CIDE

10. Proveedor, o licitante adjudicado, o licitante ganador, o prestador del servicio: La

persona fisica o moral que suscribe contratos de Adquisiciones, Arrendamientos o Servicios
con la convocante, como resultade de un procedimiento de Licitacion Publica o Invitacion a
Cuando Menos tres Personas adjudicado a su favor.

11, RLAASSP: Reglamento de la Ley de Adqmsunones Arrendamientos vy Serwmos del Sector
Pdblico.

12. MIPYME. Micro pequefia y mediana empresa.

13. COMPRANET: Sistema Electrénico de Compras Gubernamentales

14. DREF: Direccidn de Recursos Financieros.

ATENTAMENTE
) ENCARGADA DEL DESPACHO DE LA
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES

du}%’#\

MTRA. DEISY JAZMIN HERRERA ROMERO |
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

PARTIDA 1 “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO;

ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES
¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-S5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y

SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

* NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINT/VO “H” EN EL INCISO 5.8 "RECERCI()N DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS.

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/$SA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 ”ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2, 1),423Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR. :

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODC MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTCG QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO {TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO COMN BOLSAS DE

PLASTICO PARA EVITAR EL.CONTACT(Q DIRECTO CON EL HIELO (PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN"

REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Frutas y verduras Caracleristico No caracteristico
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Apariencia

de

Recibirse en estado dptima de
maduracion,
escala
gstacion del afio

Considerando fecha para “su | dé fauna.
ConsSUMO Yy manejarse  con

basandose
maduracion

en |
y

Aguellos que presenten mohos, materia exirafia,
decoloracidn, magulladuras, mal olor o algiin fipo

cuidado para gvitar
magullamiento.
PRODUCTOS ESPERADOS
- | ' ' Cdnsumo Marca a ofertar
Na. Descripcion de los bienes y/o servicios Umdaf’ de ~ aproximado
| _ medida anual
1 |Acelga Kilo 178
2 | Aguacate hass Kilo . ‘ 178
3 | Albahaca macho Kilo 45
4 | Albahaca morada Kilo 45
5 | Alcachofa Kilo 18
& | Alcachofa miniatura Kilo 18
7 | Apio " Kilo .75
8 | Ardgula Kilo - | 26
9 | Ardgula baby Kilo 26
1G |Berenjena Kilo 33
11 {Berenjena mini Kilo 10 -
12 |Berro-limpio Kilo 32
13 | Betabel amarillo Kilo . 32
14 |Betabel blznco {rayado) Kilo 32
15 | Betabel rojo Kilo 74
16 | Bok choy Kilo 98
17 | Bok choy bahy Kilo 10
18 | Brécoli Kilo 300
19 | Brote de spya {chop suey) Kile 180
20 | Bulko de hingjo Kilo ' 45
21 | Calabaza kellota Kilo 45
22 | Calabaza criolla Kilo 400
23 | Calzbaza de castilla Kilo 100
24 | Calabaza estrella miniatura Kilo 45
25 | Calabaza estrella verde miniatura Kilo 45
26 | Calabaza italiana grande (zucchini) Kilo - 120
27 | Calabaza italiana miniatura (zucchini) Kilo ' a0

\l
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28 | Calabaza mantequilla Kilo 90
29 |Calahaza rayada Kilo 320
30 |Camote amariilo Kilo 150
31 |Camote morado Kilo 45
32 |Carambola Kilo 20
33 | Cebolla amarilla Kilo 250
34 | Cebolla blanca Kilo 320
35 |Cebolla cambray con rabo Kilo 120
36 | Cebolla cambray sin rabo Kilo 100
37 | Cebolla morada Kilo 120
38 | Cebollin chive Kilo 10
39 |Cereza fresca Kilo 5
40 | Chabacano Kilo 50
41 [Chalcte Kilo 180
42 | Chayote verde sin espinas Kilo 1000
43 | Chicharo fresco sin vaina Kila 90
44 | Chicharo japonés en vaina Kilo 10
45 | Chilacayote fresco Kilo 250
46 | Chile angheim Kilo 45
47 | Chile cuaresmafio fresco Kilo 250
48 | Chile de arbol fresco Kilo 45
49 | Chile habanero Kilo 135
50 | Chile jalapefic fresco Kiio 250
51 | Chile jalapefic fresco rojo Kilo 90
52 | Chile manzano Kilo 90
53 | Chile poblano Kilo 800
54 Chile poblano tamafic uniforme recto (para Kilo 250
rellenar) ,
55 | Chile serrano Kilo 90
56 | Cilantro Kilo 90
57 | Ciruela roja Kilo 90
58 |Cocofresco Kilo 450
59 | Col blanca Kilo 750
60 | Col de Bruselas Kilo 90
61 | Col morada Kilo 320
62 | Coliflor blanca Kilo 150
63 | Colinabo Kilo 90
64 | Cuitlacoche fresco Kilo 150
65 | Durazno amarillo Kilo 90
66 | Durazno melocotdn Kilo 45
67 .| Ejote ' ~ Kilo 150°
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Kilo

68 | Ejote amarillo 10
69 | Elote amarillo entero fresco Kilo 250
70 |Elote blanco Kilo 250
71 | Elote cacahuazintle Kilo 250
72 | Eneldo fresco Kilo 45
73 | Epazote verde fresco Kilo 90
74 | Esparrago verde mediano uniforme Kilo 180
75 |Espinaca baby Kilo 900
76 | Espinaca en mazo Kilo 125
77 | Estragdn fresco Kilo 45
78 |Flor de calabaza Kilo 130
79 | Flores miniatura comestibles Kilo 1
80 |Frambuesa primera calidad Kilo 30
81 | Fresa primera calidad Kilo 30
82 | Garbanzo fresco Kilc 450
'83 | Germinado de alfalfa Kile 180
84 | Granada désgranada Kilo 5
85 | Guayaba amarilla Kilo 450
86 | Guayaba rosa Kilo 180
87 | Haba fresca sin vaina Kilo 180
88 |Hierba buena Kilo 45
89 | Hierbaliman Kilo 1
90 |Higo fresco primera calidad Kilo 90
91 |Hoja de aguacate Kilo 9
92 |Hoja de platano Kilo 90
93 |Hoja santa fresca Kilo 9
94 |Hongo blanco champifién Kilo 190
95 |Hongo crimini Kilo 190
96 Hongo portobello Kilo 250
97 |Hongo seta Kilo 250
88 | Hongo shitake fresco Kilo 90
99 | Huazontle primera calidad Kilo - 90
100 | Jengibre fresco Kito a0
101 | Jicama Kilo 900
102 | Kale Kilo 150
103 | Kiwi amarillo Kilo a0 .
104 | Kiwi verde Kilo 450
105 | Lechuga bola Kilo 250 -
105 | Lechuga endivia Kilo 20
107 | Lechuga escarola Kilo 450
108 | Lechuga francesa Kilo 180
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109 | Lechuga lollo Kilo 90
110 | Lechuga lollo rosso Kilo 90
111 l_e'chuga napa Kilo 30
112 | Lechuga orejona Kilo 1500
113 | Lechuga radicchio Kilo 80
114 | Lechuga sangria Kito 450
115 | Lechugas mixtas Kilo 450
116} Lima 7 Kilo 90
| 117 | Limon amarillo Kilo 150
118 | Limdn persa _Kilo 150
119 | Limon verde mexicano Kilo 350
120 | Lychee Kilo 25
121 | Mandarina Kilo 25
122 | Mango ataulfo primera calidad Kilo 70
123 | Mango manila primera calidad Kilo 70
124 | Mango tommy primera calidad Kilo 70
125 | Manzana gala Kilo 120
126 | Manzana golden Kilo 130
. 127 | Manzana red delicious Kifo 170
128 | Manzana verde Kilo 210
129 | Mejorana fresca Kilo 1
130 | Meldn chino Kilo 658
131 | Meldn valenciano Kila 658
132 | Membrillo fresco Kilo 45
133 | Menta fresca _ Kilo 45 -
134 | Microbrotes de amaranto Kilo 1
135 | Microbrotes de ardgula Kilo 1
136 | Microbrotes de betabel Kilo 1
137 | Microbrotes de brécoli Kilo 1
138 | Microbrotes de cilantrc Kilo 1
139 [ Microbrotas de rédbano Kilo 1
140 | Mora azul primera calidad Kilo 15
141 | Nabo blanco - Kilo 90
142 | Nabo morado Kilo 90
143 | Naranja agria Kilo 90-
144 | Naranja sin semilla Kilo 20
145 | Naranja valencia Kilo 70
146 | Naranja veracruz Kilo 210
147 | Nectarina Kilo 45
148 | Nopal entero sin espinas Kilo 350
149 | Nopal entero sin espinas miniatura Kilo 200 )
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Kilo

150 | Nuez de nogada fresca sin cdscara .5
151 | Orégano fresco ' Kilo 2
152 |Papa blanca Kilo 1500
153 | Papa cambray blanca Kilo 500
154 | Papa camhray roja Kilo 250
155 | Papalo quelite Kilo 70
156 | Papaya primera calidad Kilo 600
157 | Pepino Kilo 600
158 | Pepino persa Kilo 200
159 | Pera dngel Kilo 90
160 | Pera 4nge! roja Kilo 90
161 | Pera asiatica Kilo - 45
162 | Pera b'os,co Kilo 0
| 163 | Perejil chino fresco Kilo 10
164 | Pergjil liso fresco Kilo 45
165 | Pérsimo | Kilo 11
| 166 | Pimientc morrén amarillo Kilo 890
167 | Pimientc morrdn anaranjado Kilo 290
168 | Pimiante morrdn rojo ' Kilo - 890
169 | Pimiento morrén verde Kilo 890
170 | Pineberry (fresa blanca) Kilo 4.
171 | Pifla miel primera calidad Kilo 457
172 |Pitahaya - ' Kilo 47
173 | Pitaya Kilo 30
174 | Platanc deminico Kilo - 45
175 | Pl4tano macho madure Kilo 370
176 | Pl4tano macha verde Kilo 350
177 | Platano pertalimén Kilo 750
178 | Poro Kilo 40
179 | Pulpa de fresa Kilo 150
180 | Pulpa de frutos rojos Kilo 150
181 | Pulpa de guanabana Kilo . 150
182 | Pulpa.de mamey Kilo 125
183 | Pulpa de mango Kilo 125
184 | Pulpa de maracuya Kilo 125
185 | Quelite Kilo 90
1186 | Rébano blanco Kilo 45
187 | Rédbano con tallo Kilo 40
188 | Rdbano sin tallo Kilo 40
188 | Rambutan Kiio 6
190 | Romeritos frescos Kilo 20 .
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191 | Rormnero fresco Kilo 4
192 | Salicornia Kilo 20
193 | Salvia fresca Kilo 4
194 | Sandia Kilo 1000
195 | Sandia sin semilla Kilo 550
196 | Tomate bola Kilo 450
197 | Tomate cherry Kilo 270
198 | Tomate cherry amarillo Kilo 270
199 | Tomate heirloom Kilo 5
200 | Tomate pera Kiio 10
201 | Tomate pera amarillo Kilo 10
202 | Tomate pera morado Kilo 10
203 | Tomate saladet Kilo 1250
204 | Tomate uva Kilo 45
205 | Tomate uva amarillo Kilo 45
206 | Tomate uva morado . Kilo 45
207 | Tomate verde sin cascara Kilo 600
208 | Tomillo fresco Kilo 2
209 | Toronja rosada Kilo 50
210 | Uva roja sin semilla primera calidad Kilo 50
211 | Uva verde sin semiila primera calidad Kilo 50
212 | Verdolaga primera calidad Kilo 300
213 | Xoconostle ' Kilo 50
214 |Yuca " Kila 200
215 | Zanahoria Kilo 700
216 | Zanahoria miniatura Kilo 100
217 | Zarzamora primera calidad Kilo 180

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADQS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIEENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR

LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $618,200.00 PESOS M.N. {SEISCIENTOS DIECIOCHO MIL DOSCIENTOS
00/100 M.N.} Y EL MONTO MAXIMO ES DE $1,545,500.00 PESOS M.N. (UN MILLON QUINIENTOS CUARENTA Y CINCO

MIL QUINIENTOS 00/100 M.N.), ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERQ 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P.101210.

ALCANCE DEL SERVICIO: :
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADD PARA
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ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESC DE RECEPCION:

TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS,
EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO ALA ADUANA,

EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRQ DE LA ADUANA.

LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS{ EVITAR ACUMULACION. -

EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO., _

LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

TODOS £0S EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, ¥/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.

LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS -
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 08:00a. m.| 11:00 a. m.
MARTES | 08:00a.m.| 11:00a m.
MIERCOLES 08:00a.m.| 11:00a.m..
IUEVES | 08:00a.m.| 11:00a m.
VIERNES 08:00 a. m. 11:00a. m.

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VA CORREO.

LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y BOMINGO.
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VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA {PRODUCTOS) A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-$SA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIIOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 ¥ 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTGS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE L.OS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTQ DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, BEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE. _
5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS © UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADCRES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 .05 ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASC SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE MORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEX!ICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA. _ '

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACIGN SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABCRACION Y
PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NG PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.
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5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA,

5,6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACIGN SEA EVIDENTE.

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL®SO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION, ‘

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CCRROBORAR SUS
~ CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION - RECHAZO
PREENVASADAS ‘
ENVASE ~ NTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O
_ CON
‘ B EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE  VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE '
ENLATADAS
LATAS [NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE
1,5
€M DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1

KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR
A25 '
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS -~ —
APARIENCIA SIN SIGNOS DE DESCONGELACICN | - CON SIGNOS DE
DESCONGELACION
REFRIGERADAS
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TEMPERATURA

4°C O MENQOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS,
QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA CON MATERIA EXTRANA O CON
, FUGAS
TAPAS INTEGRAS ¥ SIN CORROSION OXIDADAS O CON SIGNOS DE
‘ VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION

EXTRANA,

_ MAGULLADURAS
OLCR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
"COLOR:

RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROIO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO

CERDO ROSA PALIDO ELASTICO

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PYTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA D CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAIO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO © RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA .

COLOR

PESCADO

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS

APARIENCIA AGALLAS HOMEDAS, 0JOS$ AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
: SALTONES, Y
~ LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
' CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
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TEXTURA FIRME VISCOSA
~ OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABRENY CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTER(STICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO

PUTREFACTO

LECHE Y DERIVADOS

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE PROCEDA DE  LECHE
SINPASTEURIZAR

QUESOS

g

OLOR, COLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
"~ QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA

| VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A

7°C, RANCIO

APARIENCIA

CARACTERISTICA

CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS

HUEVO FRESCO

T LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERQ

CASCARON QUEBRADO O
MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

| GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUETOS SECOS
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APARIENCIA 5IN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL

' ' PRODUCTO O CON INFESTACIONES
5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6,9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTC CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA' Y
MATERIA EXTRARA,

5,7.2S5E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USQ. ’

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEREN SER INOCUOS ¥ PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANQ EXTERIOR,

5.7.4 105 MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.51OS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER BISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL. CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTQOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN 10S PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFE_RACI(jN DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS ¥ CHATARRA, MALEZA O 'HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA © UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREC Y.REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA,

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DiSPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO- PROPORCIONADO POR LA MISMA, EN EL CASG DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
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UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS . '

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5,12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAIO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E [NTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADODS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS.
URAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.

POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D} . SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADC CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, £STOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANGS ANTES DE SU COLOCACION.,

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

R

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION, ‘
5.13,2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES F[SICOS, QUIMICOS O BICLGGICOS DURANTE EL TRANSPCRTE.

5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINAC!ON DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO- 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
5US SUBINCISOS. ' '

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
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5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLFCIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SERALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASi COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.,

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTER[STICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8,1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERC, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.
5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.
5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEIVIPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.
5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.
5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.
5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION © MATERIA EXTRANA,
- MAGULLADURAS O MAL OLOR. ‘
5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/Q TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. -
5.8.1.7 LOS GRANOQS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASi COMO DE
MATERIA EXTRANA.
5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7
5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFIfSSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NG ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1}, 4.2.3 ¥ 4.2.7.4,
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALFMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.
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LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORFORAR LA DESCRIPCION
GRAFIEA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGQS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O-QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRC PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS. PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES LA CUAL-PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA o

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2,7.151 NO ESTA DETERMINADC DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL. MES PARA LOS PRODUCTQS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR'A TRES MESES.

Ii) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

" -PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: ‘

" "FECHA DE CADUCIDAD __ ","CADUCIDAD ___ ", "FECH CAD ____",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO. '

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE,. ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS.PREF".

Hi} LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO ]I) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMQ PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, © EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA, EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION,

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA

ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL

"ALIMENTO O BEBIDA NOQ ALCOHOLICA PREENVASADQ, 5t DE SU CUMPLIMIENTC DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR'; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS. 7

4.2.7,3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO ¥ BAIO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2,7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA;

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;
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- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;
- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
FRUTAS Y VERDURAS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES COMPROBABLE
CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

. CURRICU LM VITAE CON FECHA VIGENTE
* FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE FRUTAS Y
VERDURAS. :

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATC ANTES DE L.V.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

s INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE

 ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o 5 EL. MONTO ADIUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDQ MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE 1.0S DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

i EL MONTO ADJUJDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTQ AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS{ COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION ¥ DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO} DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE I.V.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
.DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S! EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE 'NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
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ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION Il DE LA LAASSP,

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONA-LES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL-ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA.
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
- LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

" LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
- GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE {LA) ADMINISTRADOR (_A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDQR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASQ, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULC Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDQ EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QU'E NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DiAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

. PARA EL CUMPLIMIENTO DE -LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE. QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESQS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTI DADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
89 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALI_ZACIC)N SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION 1 DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 87 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DiA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS QBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACIGN O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADC EN EL'ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS DEL
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SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDQC.

LAS CAUSAS ‘QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL

CONTRATQ SON LAS SIGUIENTES:
A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO.

B) SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

C) S| EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) SI EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) S EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON

~ LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) S EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

M) S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

) Sl EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. ‘

K) S1 EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) I EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE,

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
L.LEGAL DEL LICITANTE 7
El presente formato podra ser reproducido por-cada participante en el modo que estime conveniente,
debiencdo respetar su contenido.

Y
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PARTIDA 3 “SUMINISTRO DE PESCADQS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES
PEL CIDE SANTA FE” :

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONQCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

«  NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-55A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION:DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLIOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7,5.10,5.12 ¥ 5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERQ NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS"” EN
TODOS SUS SUBINCISOS. '

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM:,051-$CFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4,2.2, 42.2.1), 423Y
4.2.7. '

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CCON ETIQUETA DE
‘IDENTIFICACIC)‘N DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
'PERFORADQ, ROTQ Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTG, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS} INTEGRAS {NO DANADAS) Y
LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUOS}, CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAM MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTOQ, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQGUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDQ Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS
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Agallas hiimedas de color rojo brillante,

Agallas grises ¢ verdosas, 0jos secos y

Apariencia ojos saltones, limpios, transparentes, .
P ) > IMPIOS, P " | hundidos
brillantes y cristalinos.
Carne y panza firme vy elastica, sin
presencia de quemaduras en el
Textura estémago. Carne flacida y blanda
Pescados Al oprimir la carne no quedan marcados:
los dedos.
Olor Caracteristico, ligero Agrio 0 amoniacal
Refrigerados: maximo 42C Refrigerados a mas de 42C
Temperatura ¢ lad 180C .
ongelades: menos 182C o menos, sin
. B ‘s Lo Congelados a menos de 182C vy
sighos de descongelacidn, sin signos de . .
. presentando signos de descongelacion
recongelacién.
Entrega Empaque limpio e integro Empague con rasgaduras
Apariencia Firme y caracteristica Opaca
: Textura En su-concha, cerradas y no secas Concha seca y viscosa,
Olor Caracterfstico Agrio o amoniacal
Moluscos . L .
Refrigerados: maximo 42 ¢ Refrigeratlos a mds de 42C
Temperatura c lad 1g9C .
ongelados: menos 182C o menos, sin
. 8 . o " Congelados  a menos  de  1BeC vy
signos de descongelacion, sin signos de . e
‘s presentando signos de descongelacién
recongelacion. i
Empague Empaque integro y limpio Empague con rasgaduras
Articulaciones con pérdida de tensidn y
Apariencia Caracterfstico, vivos y con movimiento contraccidn, opaco con manchas obscuras
. entre [as articulaciones.
Crustaceos
Flcida o caparazén con viscosidad y seca

Textura

Firme y con caparazones no secos
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‘Carne blanda y densa
QOlor Caracteristico Agrio.
Refrigerados: maximo a 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura - ' .
Congelados: menos 18°C ¢ menos sin o
. S Congelados a menos de 18°C vy
signos de descongelacion,- sin signos de . .
L. presentando signos de descongelacion
recongelacion. . :
Empaque Empaque integro y limpio Empague con rasgaduras
L . . ‘o Con presencié de cortadas o lastimadas y
Apariencia Caracteristica, con o sin caparazdn
quemaduras
'PRODUCTOS ESPERADOS
: Unidad de | ©OMSUmo [ Marcaa |
No. Descripcién de los bienes y/o servicios ) aproximade| ofertar
medida
anual
1 | Abulén original en lata (Lata de .425 kg) Lata 30
2 Abulén vivo Pieza 30
3 Almeja baby congelada Kilo 30
4 Almeja chocolata congelada -Kilo 40
5 Almeja chocolata viva Kilo 40
6 Almeja generosa congelada Pieza 30
7 Almeja pismo congelada Kilo 22
8 Almeja pismo viva Kilo 22
9 Aros de calamar espafioles (bolsa con 1 kg) Kilo 25
10 Bogavante congelado Kilo 9
11 Cabezas de pescado Kilo 45
12 Calamar chipirén Kilo 13
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13 Calfo de almeja catarina Kilo 13

14 Callo de hacha {media luna) nacional {paq 1 kg) Pieza 15

15 _ .Callo garra de ledn (peso aproximado por pieza Kilo 10 -
50g a60g.) ‘

16 Camaron 16/20 congelado sin cabeza Kilo 8

17 Camardn 16/20 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 15
desvenado

18 Camaron 21/25 congelado sin cabeza Kilo 25

19 Camardn 21/25 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 30
desvenado .

20 Camaron 41/50 congelado sin cabeza Kilo i3

21 Camardn 41/50 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 20
desvenado .

2 C.amzjlron pacotilla 51/60 precocido sin cabeza y Kilo 35
sin piei

23 Camardn U10 congelado sin cabeza Kilo 4

24 Camaron U10 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 24
desvenado

25 Camarén U15 congelado sin cabeza Kilo 4

26 Camardn U15 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 30
desvenado :

27 Camarén U3 congelado sin cabeza Kilo 2

28 Camaron U8 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 29

‘| desvenada

29 Caracol de mar en Jata de 1 kg, Lata 9

30 Carne de almeja natural (NO BERBERECHO) Kilo 15

31 Carne de cangrejo natural Kilo 15

32 Carnhe de jaiba natural Kilo 10

33 Carne de mejillén natural Kilo' 10

34 Kilo 2 -

Cola de langosta.congelada -
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Filete de angelito (6 oz. ¢/u) .

35 Kilo 100
36 Filete de angelito molido Kilo 45
37 Filete de atdn aleta amarilla (6 oz. ¢/u) Kilo 36
38 Filete de atdn aleta azul {6 oz. ¢fu) Kilo . 36
39 Filete de atdn saku (6 oz. ¢/u) Kilo 150
40 Filete de bacalao (6 oz. ¢/u) Kilo 65.
41 Filete de bacalao negro (6 oz. cfu) Kilo 9
42 Filete de bonito (6 0z. ¢/u) Kilo 9
43 Filete de cabrilla (6 oz. c/u) Kilo 15
44 Filete de cazdn entero Kilo 9
45 Filete de curvina (6 oz. c/u) Kilo 15
45 Filete de dorado (6 oz. ¢/u} Kilo 15
47 ‘Filete de escolar (6 oz. c/u) Kilo 15
48 Filete de esmedregal (6 oz. ¢/u) Kilo 50
49 Filete de huachinarigo (6 oz. ¢/u) Kilo 70
50 Filete de jurel (6'02. c/u) Kilo 9

- 51 Filete de jurel molido Kilo 9
52 Filete de lenguado (6 0z. c/u) Kilo 9
53 Filete de mahi mahi {6 oz. ¢fu) Kilo 9
54 Filete de marlin (6 oz. ¢/u) Kilo 36
55 Filate de mero {6 oz. ¢/u) Kito 9
56 Filete de opa {7 oz. c/u) Kilo 27
57 Filete de pargo (6 oz. c/u) Kilo 27
58 Filete de pez espada (6 oz. ¢/u) Kilo 45
59 Filete de rohalo {6 oz. c/u) Kilo 45
60 Filete de salmdn (6 oz. c/u) Kilo 200
61 Filete de tilapia (5-7 oz. ¢/u) Kilo 1100
62 Imitacién carne de cangrejo (surimi) Kilo 34
63 Langosta nacional congelada “Kilo 11
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64 Langosta nacionall viva Kilo 11
65 E;;s}t;r?nié?;nc(;ssal;acalao noruego en salazén sin Kifo 16
66 Marlin ahumado Kilo 11 -
67 Mejilldn chileno congelado Kilo: 160
68 Mejillén nacional congelado ' Kilc; 135
69 Maejillén nacional vivo Kilo 54
70 Mojarra entera sin visceras Kilo 18
7.1 : Ostidn vivo Pieza 55
72 Pulpo baby 20/30 Kilo 27
73 Pulpo sin cabeza {(peso aproximado 2 Kilo c/u) Kilo _ 450
74 Sardina entera sin visceras congelada 'Kilo_ 33
75 Sardina entera sin visceras fresca | Kilo 10
76 Tinta de calamar - 7' Litro 2
77 Trucha arcoflris enf-era Kilo 25
78 Trucha salmonada entera 7 Kilo 19

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE 5308 000,00 PESOS M.N. {TRESCIENTOS OCHO MIL 00/100 M.N.) ¥ EL
MONTO MAXIMO ES DE $770,000.00 PESOS M.N. {SETECIENTOS SETENTA 00/100 M.N.}. ESTOS PRODUCTOS NO

GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERO 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION ¥ DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P. 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO: )
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.

1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERQ 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
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ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASQO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.,

AL BAIARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA. DE ACCESO NUMERD 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESC DE RECEPCION:

TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.
EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO'A LA ADUANA PCR MEDIC DE UN DIABLITO.

SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTCG ESTE LISTO PARA SER ENTREGADC Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA,

LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA

. RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL

. MISMO.

LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.

LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 07:00a.m.| 11:00a.m.
MARTES 07:00a.m.| 11:00a.m.
MIERCOLES | 07:00a.m.| 11:00a.m.
JUEVES 07:00a.m.| 11:00a.m.
VIERNES 07:00a.m.| 11:00a.m.

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

" LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREQ.

LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PERIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO-Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.
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TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA {PRODUCTOS} A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. _PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 ¥ 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPARNOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION, _ _

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA' DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDC EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
. ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS..

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GU[A EL-APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO £A NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTQ QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.
5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.
5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO. '
5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO. _
5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.
5.5.6 EL. ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS
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5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS 0 SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN [NSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS F INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA,

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR ¥ ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES ¥ ADULTERACIONES. .

5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADQOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION. ‘

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR [AS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA MO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

| MATERIA PRIMA/PARAMETRO 'ACEPTACION | RECHAZO
PREENVASADAS
ENVASE [NTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADQ, CON FUGAS O
- ' CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
~ CONSUMO PREFERENTE .
ENLATADAS
LATAS ' NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
- FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE

.15
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1

KG LA
| ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR
A2,5
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE DESCONGELACION CON SIGNOS DE
' T - DESCONGELACION
REFRIGERADAS
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTCS PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS,
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN QUE

Pagina 54 de 174



ACEPTARSE A 7°C,

PUEDEN ACEPTARSE A 7°C,

BEBIDAS EMBOTELLADAS

CON MATERIA EXTRANA O CON

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA
FUGAS
“TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

CON MOHOS, COLORACION

APARIENCIA "FRESCA
EXTRANA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:

RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROIO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO

CERDOQ ROSA PALIDO ELASTICO

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES .
COLOR CARACTERISTICO VERDGOSA, AMORATADA G CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALASO .
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

GRIS O VERDE EN AGALLAS

COLOR AGALLAS RQJO BRILLANTE
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0IOS AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES ¥ OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLCR CARACTERISTICO AGRIQ, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
" COLOR CARACTERISTICO " NO CARACTERISTICO
~TEXTURA FIRME VISCOSA-
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OLOR CARACTER(STICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS '
COLOR CARACTERISTICO NQ CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME , FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ART|CULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
‘ DE
TENSION ¥ CONTRACCIGN, SEN
_ BRILLO, CON ,
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS E
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA ¥ VISCOSA
) OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
QUE PROCEDA DE  LECHE

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

SINPASTEURIZAR

QUESOS

OLOR, COLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

~ QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADC CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERCN
INOCULADOS.

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL

MANTEQUILLA

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA

| PESCA _
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO

APARIENCIA

CARACTERISTICA

CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS.Y CON CASCARON ENTERO

CASCARON QUEBRADO O

——-MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTO

S DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

~ APARIENCIA

SIN MOHOQS Y CON COLORACION
CARACTERISTICA

CON MOH®GS C COLORACIGN
AJENA AL

PRODUCTO O CON INFESTACIONES | -
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5.6.8 QUEDAN EXCLU!IDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9.LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
. DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1L0S ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DARO EXTERIOR, ,

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO_EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

© 5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

 5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATICS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA © HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAIJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS. ‘
5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA £L CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO BE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR.CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA, _
5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y COWN
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE [DENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11EN CASC DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
~ UN _REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERCG DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.
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5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS -

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDQ.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA ¥ CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANQOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

- A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASQ DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA  LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y 'NO :ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANGS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E [NTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12,6 LA ROPA Y OBIETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA. DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12,7NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS: ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIQ, EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

~5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LO5 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES F(SICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR. _

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-GOS-NORMEX-ZOlG ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCIGN DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALHIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS. '

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS

5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SERALADO A CONTINUACION:
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5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD ¥
LIMPIEZA, ASi COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA. _

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS: PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DFBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS

‘ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O

RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1,3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS. (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2

AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEQS,

5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

58141 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIIVIENTOS Al MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE, ‘

5.8.1.4.4 NC COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTER[STICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO "AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOQS, COLORACION O MATERIA EXTRANA,
MAGULLADURAS O MAL QLOR,

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRARA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXiDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDQO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRARNA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. - .

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 '“ESPECIFICACIONES GENERALES DE

.ET'IQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y

SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 42.3 Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTQS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOQS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. -

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADQS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O

SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.
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4.1,3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, |MAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN- © SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4,2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZAC[ON SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR: UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2,3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4,2,3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2005, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.151 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

" 1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN.EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES; '

- EL'MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS BE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

" 1) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE:

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE iNDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD __ ", "CADUCIDAD ___ “,"FECH CAD __ ",CAD, CAD, CAD, FECHA . DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DERE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL_ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ", Y "CONS PREF".

1) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO ||) DEBERAN IR ACOMPARADAS DE;

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE 1A FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1}, ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4,2,7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOUCA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN {NCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A COMGELAR'; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS, _

4,2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4,2.7.4 NO S5E REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADQS;
- GOMA DE MASCAR. '
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TIPO DE CONTRATO: ABIERTO PCR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
PESCADOS Y MARISCOS PARA COMEDORES [NDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES
COMPRORABLE CON CUALOUIERA [3E LAS SIGUIENTES OPCIONES:

»  CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
» FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE PESCADOS Y
. MARISCOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE 1.V.A,, CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

o INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o] CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Nl ¥ 49 FRACCION i DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y IAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE;

o SIEL MONTO ADJUDICADQ, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANT!ZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

St EL MONTC ADJUDICADG, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO FPARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (S287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.(CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO} DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DF LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ} DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DiA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION 11l DE LA LAASSP.
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PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO ¥ A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
* LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTC PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. _

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE {LA} ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 {CINCO) DiAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTC DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DiA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTEM.O
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHQ, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISIGN ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDQO.
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LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADIVIINISTRAT]VA DEL -
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:
A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO.

B) S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

C) SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCIGN ASIGNADO. .

D) S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F} S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO. ‘

G) Sl EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHQS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SI EL PROVEEDCR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

I} S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J} EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS

-OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. _ .

K} S| EL LICITANTE ARJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 {CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) SIEL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCAS!ONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
- debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 4 “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS - .

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADQ:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-5SA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE QFRECEN EN ESTABLEC.'INIIENTOS FUOS; EN EL
INCISO NUMERQ 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS.

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051- SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y,‘BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.221),423Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL F’ARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR

PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
. "MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS).INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADC O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO (PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
'UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PROBUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATC LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO. DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLC LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO ¥ CUBIERTQ:!

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

uesos frescos
Q Y | olor
maduros

Caracteristico Con olores extrafios

Textura . Bordes limpios y enteros Con mohos ¢ particulas extrafias
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Temperatura Maxime 4° ¢ Amésded’c
Elabcrado a base de leche . L
pasteurizada y en su empaque | No ser de leche pasteurizada, sin
Procedencia original al alto vacio especificar fecha de caducidad en la
' , envaliura o estar vencida
Fecha de caducidad vigente
Sabor Carasteistico Rancio
Color Liniforme Anormal
Apariencia Sin patticulas extrafia Con particulas extrafias o moho
Mantequilla . ‘ '
Temperatura Méaxime 4°C Amasde 4°C
Elaborado a base de leche | No ser de leche pasteurizada, sin
Procedencia pasieurizada. especificar fecha de caducidad en ia
Fecha de caducidad vigente | envolturao estar vencida

PRODUCTOS ESPERADOS

Descripcién de Unidad Consumo Marcaa
No. | los bienesy/a Descripcién especifica de aproximado ofertar
servicios medida anhual
Presentacién con 3.7 kilos,
crema pasteurizada de vaca y
Crema dcida de | acidificada, con un contenido de grasa . :
1 ) . . Pieza 270
vaca de 25%, de censistencia espesa y firme,
apariencia lisa v briflante.
Lyncott o similar.
Crema para Galdn con 3.785
ma para Obtenida de la leche homogenizada, de
batir sin azlcar , . ) X
2 . consistencia espesa con un contenido | Pieza 270
calidad
. de grasa entre 35y 40%
premium o
Lyncott o similar.
Presentacidn de 1 kilo
Elakorado a partir de leche
pasteurizada a Iz cual se le inocula con
una mezcla de cultivos lacticos, los
3 |locoque secc cuales al producir &cido lactico Kilo 23
provocaran el cuajado de la leche,
aplicandose un desuerado mediante
filtraciéon para aumentar su
- consistencia. -
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Mantequilla sin

Presentacion de 1 kilo

americano.
Kirkland o similar.

4 |sal calidad . Pieza 675
Lyncett o similar
premium .
5 | Nata de leche Por kilo Kilo 23
Preséntacién de 4 kilos.
Queso fresco de hebra obtenldo del
i cuajado de leche entera de vacs, no
6 Quesillo (quesq grasoso; Protefna 22%, grasa 20% y Pieza 270
- |Qaxaca). humedad 50%. '
No procesado y no tipo Qaxaca.
San José o similar
Paquete con 100 gramos
" Posee una costra gruesa y rugosa de- -
7 color gris rojizo con algunas manchas
- - [vorientas. - .
7 Que?o azul polvorien qs La pasta es de color Pieza 10
danés. -blanco o amarillo claro, con abundantes
vetas de color azul verdoso. Su textura .
es bastante cremosa,
Rosenborg o similar.
Presentacion de 125 gramos
Queso de origen danés elaboradoe con
& | Queso brie leche de vaca, de pasta blanda y textura | Pieze 10
cremosa.
Rosenborg.o similar.
Queso Presentacién de 125 gramos _
9 . " Elaborado con leche de vaca, de pasta | Pieza 0
camembert
‘ blanda y textura cremosa.
Presentacién de 1 kilo, '
: Su textura es dura con pocas grietas
10 Quesp cheddar esporadicas. Es de color naranja; Suave | Pisza 45
amariflo suave o
(3-6 meses de afiejamiento)
Kirkland o similar.
Presentacion de 1 kilo
Queso colb Mezcla caracterfstica de gueso :
11 Jack Y monterrey jack y queso colby, de crigen | Pleza 10
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12

Queso cotlja
entero

Por kilo
Criginario de Michoacédn, México. Es un
queso similar en textura zl feta griego,
aungue se elabora con leche de vaca en
lugar de leche decabra.

Kilo

26

13

Queso cottage
calidad
premium

Cubeta con 5 kilos
Lyncott o similar.

Pieza

270

14

Queso crema

Barra de 1.9 kilos
Eizborade con leche entera y crema
(33%) pasteurizadas, cultivos lacticos
para queso, sal, estahilizantes (goma

xanthana y/o goma garrofin y/o goma
guar).
Fhiladelphiz o similar.

Pieza

50

Queso de cabra
sabor natural

Presentacién de 200 gramos
Elaboradc con leche de cabra:
pasteurizada, es de textura suave y
cremaosa.

Lyncott o similar.

Pieza

150

16

Queso edam

Presentacidn de 800 gramos
Queso holandés semicurado, elaborado
con leche de vaca semidescremada,
recubierto con cera roja; con envoltura
de celofan rojo.

Pieza

17

Queso
emmental -

Por kilo
Queso de origen suizo de pasta semi-
dura, cocido y prensado, corteza natural
lisa encerada, poses una tipica corteza
lisa, de color amarilio claro. La pasta,
flexible, color amarillo oscuro y tiene
agujeros del tamafio de una cereza, una
nuez ¢ incluso una pelota de golf.
Elite o similar.

kilo

18

Queso feta .
entero

Prasentacién de 200 gramos
Queso fresco de pasta blanda sin
corteza, obtenido de la leche de cabra
de aspereza media; su contenido de
grasa oscila entre 40% y 50%.
Lahzarote o similar.

Pieza

150

15

Queso fundido
tipo americanc
empaquetado

] indiv[dLJal

Caja con 100 piezas de 18 gramos cada
una, envuelta individualmente
Queso fundido tipo americano con
45.8% de humedad, 25% de grasa
butirica y 16.6% de protefna.
Singles de Kraft o similar.

Pieza

23
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Por kilo,
Queso de arigen holandés elaborado
con leche pasteurizada de vaca, aunque
algunas variedades artesanales utilizan

joven es eldstica y suave Pasta blanda,
fresca, cocido y estirado su materia
grasa de 45%.

20 | Queso gouda , ‘ . Kilo 9
& leche de oveja o de cabra para producir :
guesos que van a ser envejecido
durante un largo tiempo.
Noche Buena o similar.
Presentacion de 4 kilos
Elaborado con leche de vaca, de origen
Americano, D22se elabora con leche de
Queso vaca, es de pasta semidurz prensado. .
21 Piezs 200
manchego Coma la mayor parte del Cheddar
americang, se tifie de color amarille-
naranja oscuro.
Moche Buena o similar
‘Presentacidn de 2.26 kilos, Queso de
origen de) norte de ltalia {Lombardia). El
Quese Mascarpone es un gueso fresce
22 obtenido por la elaboracidn de crema | Pieza 21
mascarpone . . L :
de leche, nata y 4cido citrico o 4cido
acétlco.
Bel Gioidso o similar,
. “Por kilo
Quesc . .
mozzarella Queso de origen Italiano, elaborado a
23 ) partir de leche de vaca o buffala. Sin | Kilo 45
americano
corteza.
entero . .
Precious o similar.
% Por kilo
Quese . L
- N mozzarella Queso de erigen Italiano, elaborado a .
24 . partir de leche de vaca o buffala. Sin Kilo 21
americano ‘ :
_ corteza.
rallado . o
Precious o similar.
Presentacion de 453 gramos
Se produce en forma de pequefias
holsas casi ovaladas y se enwvasa en
cuencos o en holsas al alto vaclo, con
Queso _suero en su interior. Es de color muy
25 | mozzarella blancoy esta recubierta por una piel | Pieza 14
' fresco fina y brillante. La textura del queso

Belgioioso o similar,

Pagina 68 de 174

7



26

Queso panela

Presentacion de 3 kilos
De crigen mexicano, elaborado con
leche de vaca, es un gueso fresco suave,
blancoy desmenuzable. El porcentaje
de materia grasa es de 45% a 50%.
Volcanes ¢ similar.

Pieza

150

27

Queso
parmesano
reggiano

For kilo
Queso curado, duro, de leche de vaca
parcialmente desnatada dejando
reposar la leche a baja temperatura en
recipientes anchos y de poca altura.

Con Denominacion de Origen Protegida

(DOP).

L.yncott o similar

Kilo

45

28

Queso
parmesanc
reggiano
rallado

Paguete con 2.27 kilogramos
Queso curado, duro, de leche de vaca
parcialmente desnatada dejando
reposar la leche a baja temperatura en
recipientes anchos vy de poca altura.
Con Denominacidn de Origen Protegida
(DOP).

Lyncott o similar

Pieza

23

29

Queso
provolone

Porkilo
Queso semidure de pasta hilada,
curado, elaborade exclusivamente con
leche cruda de vacas criadas en la zona
de Agerola y otros municipios cercanos.
Tiene una curacidn al menos de seis
meses durante los cuales dasarrolla una
corteza fina de color emarillento y
tonos ligeramente oscuros, casi lisa, en
su interior hay una pastz de color crema
y tonos amarillentos, elastica,
cempacta, uniforme vy sin grietas, suave
y con agujeros tipicos de didmetro
variable (hasta 5 mm, pudiendo

alcanzar en ccasiones 12 mm), gue son

mas abundantes hacia el centro de la
masa.

Kilo

23

30

Queso real del
castillo natural

Por kilao
Cueso de crigen mexicano producido
en la zona de 0jos negros an Ensenada
' B.C.
Ramonetti o similar

Kilo
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31

Queso riccota

Bote con 3 kilos
Es un producto lacteo similaral queso,
obtenido de un segundo procesamiento
del suero lacteo producidoe como

derivado en la elaboracién de guesos de

pasta blanda. De color blanco, sabor
suave vy textura blanda y granulos. Se
praduce de una mezcla de suero de
leche cabra 60% y oveja 40%.
Belgioioso o similar.

Pieza

17

32

Requesdn

Por kilo
Producto lacteo similar al queso,
abtenido de un segundo procesamiento
del suero lacteo producide como
derivado en |a elaboracidn de guesos de
pasta blanda. de color blanco, sabor
suave y textura blanda y granulosa

Kile

25

33

| Yogur natural

sin azlcar

Bote con 1 litro

Obtenido de la fermentacion de la leche

por microorganismos especifices
(streptococcus, thermophilusy
lactobacillus bulgaricus). Sin ningdin tigo
de endulzante.
Alpura o similar

Fieza

1000

34

Yogur griego
natural sin
az(car

Bote con 1 litro
Producto lacteo hecho con leche de
vaca o de cabray, por lo general,
contiene entre un 9y un 10% de
materia grasa lactea; Cuanto mas alto
" es elindice de grasa lactea, el yogur
tiende a ser mucho mas completo, ya
gue los bacilos se desarrollan
plenamente en este medio. El resuitado
es un yogur bastante denso de cuerpoy
muy cremoso. El yogur griego tiene
aproximadamente entre un 8%y 16%
de proteinas.

Pieza

135
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LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTC PODRAN VARIAR,

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LGS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $324,593.29 PESOS M.N. {TRESCIENTOS VEINTICUATRO MIL QUINIENTOS
NOVENTA Y TRES 28/100 M.N.} Y EL MONTO MAXIMO ES DE $811,483.23 PESOS M.N. (OCHOCIENTOS ONCE MIL
CUATROCIENTOS OCHENTA Y TRES 20/100 M.N.), ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN VA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERO 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONGMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P. 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO:
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACKON REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDC UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:
* TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

s  ELPRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA. .

s EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA. ‘ |

*  LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESQ DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y ASI EVITAR ACUMULACION.

¢ EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

»  LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

» TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD. '

e TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.

# LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIC DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:
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HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 09:00a.m. |  11:00 a. m,
MARTES 09:00a. m. | - 11:00 a m.
MIERCOLES | 09:00a.m.| 11:00a m.
JUEVES 09:00a.m.| 11:00a. m.
VIERNES 09:00a.m.| 11:00a.m,

¢ LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

¢  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION V(A CORREO.

¢ ' LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRC O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. '

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019,

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA {PRODUCTOS) A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASi COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS PE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLIJOS; EN EL INCISO
. NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN- SER ADECUADAS AL TiPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5,4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES ¥ AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS TOXICAS
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPARQS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS .DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS TRAPEADORES RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,
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5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
Al PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MIATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN G ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO-UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

5.6.5 CUANDQO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS

CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.,
TABLA NO 1; CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZO

PREENVASADAS
ENVASE [NTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCID.AD ODE . YIGENTE VENCIDA.
CONSUMO PREFERENTE
ENLATADAS
LATAS [NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/0
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
- €M DE DIAMETRO EN
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PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG

LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS.DE DESCONGELACION CON SIGNOS DE DESCONGELACION
REFRIGERADAS '
TEMPERATURA 4°C 0 MENOS, EXCEPTO LOS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA

LIBRE DE MATERIA EXTRANA

CON MATERIA EXTRANA O CON FUGAS

TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION

OXIDADAS O CONSIGNOS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION EXTRARIA,
' MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO . PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR: _
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO - ~ ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAIOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES '
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAIO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS

SALTONES,
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y

Y
OPACOS CON BORDES ROJOS
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BRILLANTES

TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS '
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
TENSION Y COI[\)iI::I'RACCION, SIN
BRILLO, CON .
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO ICARACTER[STICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS _
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA  |QUE  PROCEDA DE  LECHE
|SINPASTEURIZAR
QUESOS
OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL

QUESQ
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
, PESCA -
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A

7°C, RANCIO
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APARIENCIA - CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
' : EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERO CASCARON QUEBRADO O
' MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACIC')N, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA $IN MOHQS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA ' AJENA AL
PRODUCTGO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9.LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICICS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU MATURALEZA E \DENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS,

5,7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES'Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA ¥
MATERIA EXTRANA.

5.7.2 5E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASQ DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

© 5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PREMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTCO DE CUALQUIER

TIPO DE CONTAMINACION O DARO EXTERIOR,

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES

DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENGS O.UE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVQ USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE. -

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECEMIENTO [NCLUYENDO EL
TRANSPCRTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABIL!DADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS,

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTC Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMQ: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICICS ¥ CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADQ.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADC O AREAS EXTERNAS. )

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NG DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTC DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.
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5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLEC!MIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARASU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
ANMBQS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.
5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE,
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEPOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE [DENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES,
5.10.11L EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION,‘SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE,

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS _

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO. _

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPICS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA: -

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDC DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USQ DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON. ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRCDUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION,

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FfSICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.,

5.13.310S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.
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5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS 'PARA EVITAR LA CONTAMINACION PE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NM)CF-SOS—NORIVIEX-ZOlG ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SuUs SUBINCISOS. ‘

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SERNALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y

" LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES

MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

. 5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERMAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA ¥ OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRGDUCTQS {VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8,1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEQS,
5,8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3,5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.13.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIIV!ENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION

DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA

MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C © INFERIOR,

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELAC[ON Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS COLORACION O MATERIA EXTRANA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS, ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRARA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
GE ACUE RDC.A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/55A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1,4.2.2,4.2.2.1),4.23 Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES

4,1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO
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4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOQS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE ¥ PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1,2 1L0S PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USQ, EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN YQTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA ©
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTQ SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO,

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES ‘

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE [NGREDMENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2,3.1 DERE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDQO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2,7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.151 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

1) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: o

"FECHA DE CADUCIDAD __ ","CADUCIDAD ___ ","FECH CAD ____ ",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFEREMTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF",

tll) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO I1) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA, EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA

ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADQ, S DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

- 4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE El FABRICANTE EN EL

PRODUCTO. PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASQ Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.
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4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACIGON DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:
- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA; ‘

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTI:S EN AZUCARES AROMATIZADOS ¥/0O COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR. !

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ARO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
LACTEQS (CREMERIA) PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES COMPROBABLE
CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

s CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE LACTEOS
{CREMERIA)

GARANTIA DE CUMPLIMlIENTO LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

‘. |NSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION I} DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y [AS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTQS EN MATERIA DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE

) SI EL, MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO_REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAIA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% {DIEZ POR CIENTQ) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

Si EL MONTO ADJUDICADG, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS/ COMG DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUGION. AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINQS DE LA LEY DE INSTITUCIONES. DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES ¥
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.
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LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S! EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL GRGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION (Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SERALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR

~ CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDG CON LA FECHA

PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDCR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANT(A DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. ,

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR {A) DEL CONTRATO O
PEDIDC INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DiAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 {CINCO) DIAS
HABILES CONTADQS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION -DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”,

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL. MONTO SE AJUSTARA A
PESQS, DE TAIL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AIUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL C DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA
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AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE El CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MiSMO. DICHA RESCISIGN OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESCLUCION JUDICIAL, BASTADC QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO. .

LAS 'CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISIGN ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A)

B)

C)

D)

‘F)

G)

H)

K)

CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% {DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO
TOTAL DEL CONTRATO.

S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS, '

SI EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO. '
S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

S| EL. PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN Si.INCUMPLE CON

~ LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSC MERCANTIL O DE
ACREEDQRES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

S| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES. ’

S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTQ POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

S| EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES. -

S| EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

)
FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido,
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PARTIDA 5 “SUMINISTRO DE PAN PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4,5.5,586,57,510,512Y5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADQS PARA LA OBTENCIGN DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 "RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS 5U35 SUBINCISOS.

e NORMA OFICIAL IVIEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADQ PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y

SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4 2.1,4.2.2,4221),423Y

4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SERIALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR. .

EL RESTO DEL PRODUCTO SE SQLICITA EN CAJAS DE PLASTICO {TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DARNADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCC](ﬁN

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO,

El. PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAIA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDQ Y CUBIERTQ.

PRODUCTOS ESPERADOS

_ . \ Consumo | Marcaa
No. Descripcidn de los hienes y/o Unidad de anual ofertar
servicios medida .
aproximado
.gra -
1 BagL{ette 60.gramos - 18 Pieza %0
centfmetros
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Baguette 90 gramos - 23

gramos

. Pieza 90
centimetros
3 | Baguette francés 30 centimetros Pieza 90
4 F!aguette francés 30 centimetros Pieza 90
integral
5 | Baguette francés 45 centimetros Pieza 90
6 -Paguette francés 45 centimetros Pieza 90
integral
7 | Baguette francés 60 centimetros Pieza 20
8 .Baguette francés 60 centlmetrqs Pieza 90
m-tegr_al
9 |Bigotes 60 gramos Pieza 90
- 10 | Bisquet 60 gramos Pieza 90
11 | Bolillo 60 gramos Pieza 54000
12 | Bolillo. 90 gramos Pieza . 90
13 | Bollo 40 gramos Pieza 90
14 | Bollo 60 gramos Pieza 54000
15 | Bollo con ajonjoli 40 gramos Pieza 90
16 | Bollo con ajonjoli 60 gramos Pieza 54000
17 Bollo de manteqwl_la con ajenjoli Pieza 90
40 gramos o )
18 Bollo de mantequilla con ajonjoli Pieza 9000
. 60 gramos _ .
19 | Bollo para hot dogs 60 gramos Pieza - 500
20 { Bollo relleno de queso 40 gramos Pieza 90
21 { Bollo relleno de queso 60 gramos Pieza 20
22 | Chilindrina 60 gramos Pieza a0
23 | Chocolatin 60 gramos Pieza 90
24 | Ciabatta 40 gramos Pieza 10125
25 | Ciabatta 60 gramos Fieza -90
26 Ciabatta 90 gramos Pieza a0
27 | Ciabatta de hierbas finas 40 gramos Pieza " 90
28 | Ciabatta de hierbas finas 60 gramos Pieza 90
29 | Ciabatta de hierbas finas 30-gramos Pieza - 90
30 | Ciabatta de parmesano 40 gfamos . Pieza 90
31 | Ciabatia de-parmesano 60 gramos Pieza 90
32 | Ciabatta de parmesano 90 gramos Pieza 90
33 | Concha de chocolate 60 gramaos Pieza 90
34 | Concha de vainilta 60 gramos Pieza a0
35 | Cuerno danés 60 gramos - Pieza 90
36 | Cuerno danés 80 gramos Pieza 90
37 Cuerno relleno de chocolate 60 Pieza 0
© | gramos
38 Dona cublerta de chocolate .60 Pieza 30
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39 | Dona de azucar 60 gramos Pieza 30
40 | Dona glaseada 60 gramos Pieza 90
41 | Garibaldi 60 gramosamos Pieza 20
42 | Hojaldra 60 gramos Pieza S0
43 | Las novias 60 gramos Pieza 90
44 | Masa hojaldre fresca Kilo 90
45 { Mofios 60 gramaos Pieza 90
46 | Orejas 60 gramos Pieza 90
47 Palito dfa pan crujiente natur_al de Pieza 50
15 centimetros
48 Palito d:e pan crujiente salado de Pieza 90
15 centimetros :
49 Pan campes‘l‘no 660 gramos Pieza 90
{corteza crujiente)
<0 me de barra 640 gramos a las finas Pieza 90
" | hierbas entero
51 P:’jn de barra 640 gramos a las finas Pieza %0
hierbas rebanade
52 Pan de barra 640 gramos de 12 Pieza 90
grangs entero
53 Pan de barra 640 gramos de ‘12 Pieza %0
granos rebanado _
54 Pan de barra 640 gramos de Pieza 90
centeno entero
P
55 ande bafra 640 gramos de Pieza 90
centeno rehanado
56 Pan de barra 640 gramos integral Pieza a0
entero _ _
57 Pan de barra 640 gramos integral Pleza 90
rebanado .
P
5g | Pan de barra 640 gramos Pieza 90
marmoieado entero
59 Pan de barra 640 gramos Pieza 90
marmoleado rebanado
0 Pah de_barra 640 gramos natural Pleza 90
entero
61 Pan de barra 640 gramos natural Pieza 90
rebanado :
62 | Pan de muerto 200 grs Pieza 180 .
63 Pan de muerto 60 gramos Pieza 315
empaquetado
64 | Pan de muertc 800 gramos Pieza 13 .
65 | Pan molido Kilo 13
66 Pan para hamburguesa con ajonjoli Pieza 900
60 grs
67 Pa.n para hamburguesa con ajonjoli Piaza 1800
_ 80grs
68 | Pan para pambazo 60 gramos Pieza 900
69 | Pan para pambazo 90 gramos Pieza 90
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70 | Polvorones 50 gramos Pieza 90
71 |-Puerquitos 50 gramos Pieza 90
72 | Rehiletes 50 gramos Pieza 90
73 | Telera 60 gramos Pieza 1350
74 | Telera 90 gramos Pleza 90
75 | Volovan (Val Au Vant) 20 gramos " Pieza a0

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIB DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

“EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $59,200.00 PESOS M.N. (CINCUENTA Y NUEVE MIL DOSCIENTOS 00/100

M.N.} Y EL MONTO MAXIMO ES DE $148,000.00 PESOS M.N. (CIENTO CUARENTA Y OCHO MIL PESOS 00/100 M.N.}
£STOS PRODUCTOS NO GENERAN VA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO KU ME‘RO 6 'DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE}, CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C. P 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO: '

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPCRTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADQO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
"ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA BEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:
¢ TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

e ELPRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA

RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

e EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO. . :

v LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

*  TODOC EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD,

s TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.
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* LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 07:30a.m.| 09:00a.m.|
MARTES - 07:30a.m.| 09:00a. m.
MIERCOLES | 07:30a.m.| 09:00a.m.
JUEVES 07:30a.m.| 09:00a.m.
VIERNES 07:30a. m.{ 09:00a.m.

¢ LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

* LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREO.

e LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTIC|PACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADQ Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS

SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR,

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-$SA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL iNCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12Y5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEIEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTQS,

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADQ Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALUIMENTOS, BEBIDAS Q SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS. 4

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOQS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS. .
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5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, k

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASC SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A PE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTC QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUM ENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION.

DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y .

PRODUCTO TERMINADO,

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA $U CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS ¥ .MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 L.OS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCI DA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE

EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN IVIANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EV[TAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDC AL CCORRCBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZQ. .

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO .

MATERIA ACEPTACION | ' RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO
PREENVASADAS
' ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS |
' O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOGIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE " VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE

ENLATADAS
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ABOMBADAS, OXIDADAS, CON

LATAS INTEGRAS
FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNGIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES
DE 1KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYOR A 2,5
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE CON SIGNOS DE
DESCONGELACION DESCONGELACION
REFRIGERADAS
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS | MAYOR DE 4°C, EXCEPTQ LOS
PRODUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA
DE LA PESCA VIVOS, QUE VIVOS, QUE -
PUEDEN PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
_ ACEPTARSE A 7°C.
BEBIDAS EMBOTELLADAS
APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA | CON MATERIA EXTRANA O CON
FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
CORROSION VIOLACION
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
EXTRANA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR: .
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
: CERDO ROSA PALIDO ELASTICO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE
AMARILLA
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON |-

- DIFERENTES COLORACIONES
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TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTER[STICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA"
" {PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HOMEDAS, 0JOS | AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES '
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
. © AMONIACAL
MOLUSCOS '
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE  MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) " ABRENY CIERRAN AL
‘ CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS '
~ COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA . FIRME ) FLACIDA .
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE ,
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS o
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS '
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA  |QUE  PROCEDA  DE  LECHE
SINPASTEURIZAR
QUESOS

Pégina 90 de 174



OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
' QUESO
O PARTICULAS EXTRARAS, ©
CONTAMINADO CON HONGQS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS,

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO

APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERO | CASCARON QUEBRADO O
MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
' APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6,2. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A 5U NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADC

-5,7.1LOS ENVASES Y RECIFIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIQ, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRARA,
5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO,

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER

TiPO DE CONTAMINACION O DARO EXTERIOR. .

5.7.4 105 MATERIALES DE EMPACUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA £ NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA

ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCO TAS DENTROQ DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.
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5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS. DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSOC,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAIE INSUFICIENTE O INADECUADO.

" 5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS,

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESC NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NCCIVA,

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPICS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA. :
© 5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LGS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, COMTENEDOR O MUEBLE AISLADC Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, - EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDEMTIFICADOS Y LIBRES . DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES,

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR

UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA -

AUTORIDAD CORRESPONDIENTE
5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PROBUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VC)MITO FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS A!_IIVIENTICIOS
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO. ' _

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAIC, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAIO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANQS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O

ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTQO DIRECTO CON MATERIAS 'PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,

BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIQS, DEBE LAVARSE LAS MANQOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O

DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE- MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE tAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPH.LO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

€] ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE; _

D} SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE,

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION 0
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

Pagina 92 de 174



5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO,. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS DE, LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION ©
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS ©
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS

O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERQO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCISN DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS ‘
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION: ' _

5.8.1,1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTQS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5813 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTQS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CCNGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR,

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION. :

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION. ' '

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE. ‘

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANGLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRARNA,

MAGULLADURAS O MAL OLOR.
5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU

INTERIOR, EN EL CASO DE L.AS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS Ni VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.
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5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECGS SE DEBEN RECHAZAR CUANDOQ ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASi COMO DE
MATERIA EXTRANA. '

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTC 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES '

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE ¥ PRESENTARSE DE-FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LDS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN. AL PRODUCTC. -

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE LSO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN. PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,.
DENGMINACIONES DE ORIGEN YOTRAS DESCRIPCIONES QUE SE- REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA -CON AQUEL OTRO PRODUCTO,

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES | _ ' .

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4,2.3 CONTENIDO NETO ¥ MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETOQ Y CUANDO APLIQUE LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, SNDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD Q DE CONSUMO PREFERENTE

4,2.7.151 NQ ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICAMA LA FECHA.DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON'LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

-EL DIA Y EL MES PARA 1.0S PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

-EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

11} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE. _

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: :

"FECHA- DE CADUCIDAD __","CADUCIDAD ___","FECH CAD ___ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____“, "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF".

11} LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO II) DEBERAN IR ACOMPARADAS DE:

LA FECHA MISMA; O
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UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA,

- TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACIGN, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASQS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA,

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE

EN CONGELACION"; "UNA® VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION”, U OTRAS ANALOGAS,

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE:

- SALDE CALIDAD’ ALIMENTARIA

- AZUCAR SOLIDO:;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN A7UCARES AROMATIZADOS v/o COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
PAN PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES COMPROBABLE CON CUALQUIERA
DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

e CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
¢ FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATCS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE PAN.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE 1.V.A,, CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL,

o INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
' CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION It Y 49 FRACCI(jN I DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y {AS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUJ'S!CIONES
ARRENDAMIENTQS Y SERVICIOS DEL CIDE:

ol St EL MONTO ADJUDICADG, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTCORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00}, EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAIA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTQ AL VALOR AGREGADOD, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO, -
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Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATC ADJUDICADC ANTES DE I.V.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERICQDO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU- AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANT/A DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR Sl EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL

\ ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION |1l DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES .

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% [DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A} DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULC DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS{ COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTOQ DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGQ, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 {CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS 5E
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR". -

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOQS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESQS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IIVIPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRA,CCiON I DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOQS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
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UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE,

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISIGN OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL

CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:
A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% {DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO.

B} SIEL PROVEEDCR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA- POR ESCRITO SU IMPQSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO 0 ENTREGANDO LOS
MISMOS. ‘

C) SIELPROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO,

D) S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS

. PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E} S| EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN Sl INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) SI EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G} SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) S! EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE-C A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS

NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

I} Sl EL PROVEEDOR [NCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J} EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y 5US ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

"K) S| EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 V(CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES

CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 1.0% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L} SIELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE

LA VIGENCIA DEL CONTRATOQ O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO ¥ EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/0O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.
NOWMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
[ EGAL DEL LiCITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
' debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 6 “SUMINISTRO DE TORTILLA Y PRODUCTOS DE MAIZ PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANT FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PART[CIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

e NORMA OFICIAL MEXICANA NOMERO NOM-251-8SA1-2009, BIENES Y SERVICIOS, PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS.SU BINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5,13;

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS" EN
TODROS 5US SUBINCISOS. _

¢« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQ NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE

. ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 423 Y-
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SERALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

LA TRANSPORTACION Y ENTREGA DE LA TORTILLA CALIENTE SE DEBERA SER EN RECIPIENTES QUE AYUDEN A
CONSERVAR LA TEMPERATURA DE LA TORTILLA MISMA QUE NO DEBE DE SER MENOR A 50 °C Y SERA VERIFICADA
POR MEDIC DE TERMOMETRO PGR EL RESPONSABLE DE ADUANA DE COMEDOR. '

EL RESTO DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION. '

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADQ, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE 1.0 CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTC QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE 1O IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBQCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLG RECOGIDO Y CUBIERTQ.

PRODUCTOS ESPERADOS

i . Consumao Marca a
. . - Unidad de
No. Descripcion de los bienes y/o servicios . anual ofertar
' . medida . :
estimado
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1 |Huarache de maiz'am.arillo 15x12 centimetros Kilo 288
2 | Masa fresca de maiz amarillo ~ Kile 36

3 | Sopes de maiz 12 piezas Paguete - 405
4 | Tortilla de harina 10 centimetros didmetro Kile 180
5 | Toertilla de harina 14 centimetros didmetro Kilo 225
6 |Tortilla de harina 30 centimetros didmetro ~ Kilo 360
7 | Tortilla de maiz amarillo 13 cm (medida estandar) Kilo 3024
8 Tortilla de r}nall'z_a.rna.rililo empaq.uetada caliente en Kilo 1600

bolsa de pléstico individual {3 piezas por. paguete)
9 | Tostada de maiz 100 piezas : Paquete - 135

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y-CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR E$ DE $30,800.00 PESOS M.N. (TREINTA MIL OCHOCIENTOS 00/100 M.N.) Y EL
MONTO MAXIMO ES DE $77,000.00 PESOS M.N. (SETENTA Y SIETE MIL 00/100 M.N.}), ESTOS PRODUCTCS NO
GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERO 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P, 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO: )
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NOMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
'ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

. PROCESO DE RECEPCION: _
» TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

s ELPRODUCTO DEBERA BE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.,

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA'SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA, -

» LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS EVITAR ACUMULACION.
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¢ EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

e LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

¢ TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

» TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION,

» LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIC DE

" TERMOMETRO, POREL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES | 10:00a.m.| 11:00a. m.

MARTES 10:00a. m.| 11:00a. m.

MIERCOLES 10:00a. m.{ 11:00a. m.

JUEVES 10:00a. m.| 11:00a.m.

VIERNES 10:00a. m.| 11:00a.m,

¢ LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

* LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREQ.

o LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO ¥ DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.
TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUJOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5,13,

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADOQ Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS C SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,

- FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,

DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.
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5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROIVEPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADQ PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIWHENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUESE EVITE LA CONTAMINACI(.’)N DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,

. BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIWMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 .05 ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

-5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION

DEL PRODUCTO,
5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y

PRODUCTO TERMINADO. _

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NC DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADQOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION,

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTC PERIODICAMENTE. DEBE DAR SALIDA A PRODUCTbS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.
5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS

DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O ‘

ELABORACION DEL PRODUCTO.
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE QSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES ¥ ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS EMELISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.
TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION : RECHAZO
PREENVASADAS
‘ENVASE {NTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
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FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMOQ PREFERENTE

VIGENTE

VENCIDA

ENLATADAS

LATAS

INTEGRAS

ABONMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/0
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYOQRES DE 1 KG

LA .
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5

CONGELADAS

€V DE DIAMETRO.

APARIENCIA

'SIN SIGNOS DE DESCONGELACION

CON $IGNOS DE DESCONGELACION

REFRIGERADAS.

TEMPERATURA

4°C 0 MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR.DE 4°C, EXCEPTO L.OS
PRODUCTQS DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

1

APARIENCIA

- LIBRE DE MATERIA EXTRANA

CON MATERIA EXTRARA O CON FUGAS

TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION

OXIDADAS O CON SIGNDS DE
VICLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN YVEGETAL

CON MOHOS, COLORACION EXTRARIA,

APARIENCIA FRESCA
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTOQ
CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURQ,
CORDEROQ ROIO PESCOLORIDA EN EL TEJIDO ELASTICO

CERDO ROSA PALIDO '

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

FIRME Y ELASTICA

VISCOSA, PEGAIOSA

TEXTURA
OLOR CARACTERISTICO PUf‘REFACTO, AGRIO
AVES '
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON

DIFERENTES COLORACIONES
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TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIC

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

T

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0J0S AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO C AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
' CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS _
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSIGN Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS |
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
- TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA  |QUE  PROCEDA DE  LECHE
o SINPASTEURIZAR
QUESOS
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OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO
O PARTICULAS EXTRARAS, O
| CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO " EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
' : PESCA

VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A

I 7°C, RANCIO

APARIENCIA ‘ CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS

EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERO _ CASCARON QUEBRADO O
' ' MANCHADO
CON EXCREMENTO © SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA

5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DARIO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA,

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MED]CAMENTOS PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
" ALIMENTOS, BEBIDAS Q SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS ¥ DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.
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5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA-LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS. ‘

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO  EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA 0 'UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA,

5.16.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEBOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y- LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADD O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADC POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA. SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS .

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAIO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E NTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRCDUCCION ©
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA;

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA 'LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR ¥ NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNJFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCIGN DESINFECTANTE;

D} SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 $I SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAYADO DE LAS MANCGS ANTES DE SU COLOCACION, ‘

5.12.6 LA ROPA Y OBIETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOQS ALIMENTICIOS.
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5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS ¥ ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DEBEN SER TRANS?ORTADOS EN CONDICIONES

QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION

POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FiSICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3 LO5 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION. O
 CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O

RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEH[CULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINAC!O,N DE ALIMENTOS, BEBIDAS

0O SUPLEMENTQOS ALIMENTICIOS. ' ' '

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5. 8 “RECEPCIGN DE ALIMENTOS" EN TODOS
. SUS SUBINCISOS,

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
£.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SERNALADO A CONTINUACION:

' 5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
'RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADRQS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS {VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS {VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESQOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROCS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8,1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERG, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION. ,

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR ¥ ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRANA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN-ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.
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5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS/ COMO DE
MATERIA EXTRARA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 2.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y 4,2.7.4,
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADQS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTC.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEOQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO..

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHGLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE N| PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2'LISTA DE INGREDIENTES :

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDQ SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN $OLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDC NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

~ 4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.151 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE;

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENQOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

1) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE,

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD . _ ", "CADUCIDAD ___ “,"FECH CAD ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO. '

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____", "CONS. PREF. ANTES DEL __". Y "CONS PREF".

HI) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO 11) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE: -

LA FECHA MISMA; ©
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UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA. ,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN FL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PCDRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNQ DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O Df CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN.CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR'; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION*, U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASQ Y BAIO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- . SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR $OLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

- GOMADE MASCAR

TIPO DE CONTRATO: ABIERTQ POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON M/NIMO 1 ARO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
TORTILLA ¥ PRODUCTOS DE MAIZ PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS HOTELES O RESTARUANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES;

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
. FACTURAS PEBIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN IVIINIIV]O 1 ANO DE SUIVIINISTRO DE TORTILLAS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

" INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTfCULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION 1l DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o SI EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10%(DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

SIEL MONTO ADIUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,_000.00}; EL
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PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATG Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS] COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAYOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.(CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATC ADJUDICADO ANTES DE IV.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO. A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DfA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANC INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION HI DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA 'LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR
. CIENTQ) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATC O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITQ AL PROVEEDCR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDC EL
NUMERC DE HORAS O DIAS DE ATRASQ, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGD CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 {CINCO} DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR ¥ A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTfCULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
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UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUM.PLEMEENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL C DEFICIENTEMENTE,

§

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATC O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGAGIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO, DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

© TOTAL DEL CONTRATOC.

B} S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IIVIPOSIBILlDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

C) SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
- DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D} Sl EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

'E} SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL C DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) S| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

[} S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J} EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. .

K) S| EL LICITANTE ADJUDICADO [NCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO} OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES, ' _

L}  SIEL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO. ‘

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/Q SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podréa ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 10 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES” :

AREA SOLICITANTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGIGN CENTRO, AGUASCALIENTES
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-5SA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4,55,56,57 510,5.12Y5.13.

s NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 "RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS.

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/S5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADGS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y

4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO,

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO ({TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHiP$ Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Agallas himedas de color rojo brillante, ojos saitones, | Agallas grises o verdosas, ojos secos y
limpios, fransparentes, brillantes y cristalinos. | hundidos

Pescados Apariencia
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Came y panza firme y elésfica, sin presencia de
quemsduras en el estomago. .
Textura Carne flacida y blanda
Al cprimir 1a garne no quadan marcados los dedos.
Olor Caracteristico, ligaro: Agrio ¢ amoniacél_
Refrigerades: maximo 4°C - Refrigerados a més de 4°C
Temperatura Congelados: menos 18°C o menos, sin signos de | Congelados a menos de 18°C y presentando
descongelacion, sin signos de re congelacion. slgnos de descengelacitn
Entrega Empaque limpio e integro Empaque con rasgaduras
Apariencia Firme y caracteristica Opaca
Texiura En su concha, cerradas y no secas Concha seca'y viscosa,
Olor Caracteristico - Agrio o amoniacal
Moluscos Refrigerados: méximo 4° ¢ Refrigerados amés de 4°C .
Temperatura { Congelados: menos 18°C o menos, sin signos de | Congelados a menos de 18°C y presentando
descongelasion, sin signos de re congalacion, signos de descongelacion
Empagque Empaqus integre y impio Empaque con rasgaduras
) ‘ Aticulaciones  con pérdida de tensién y
Aparlencia Caracteristico, vivos y con movimiento | contraccién, opage con manchas obscuras
entre las articulaciones, '
Firme y con caparazones Ng Secos : '
Textura _ Flacida o caparazon con viscosidad y seca
| Carne blanda y densa .
Olor Caracieristico - Agrio
Crustaceos Refrigerados: maximo a 4°C Refrigerados a més de-4°C
Temperatura Congalados: menos 18°C o menos sin signos de [ Congelados a menos de-18°C y presentando
descongelacion, sin signos de re congelacion. signos de descongelacion
Empaque Empaque integro y limpio Empagque cor rasgaduras
- - . . Con mésenda de cortadas o lasfimadas y
Apariancia Caracterstica, con ¢ sin caparazén quemaduras
Menos de 18°C o menos, sin signos de . .
Alimentos Temperatura Fiescongelacién, sl signos de ré congelacion. Con signos de descongelacidn
congelados -
' En recipientes y envolturas Integras y limpias,
Entrega fechado e identficado Envoftura con rasgaduras

PRODUCTOS ESPERADQOS

7
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No. Descripcidn de los bienas y/o servicios Unldald de Consun?o anual Marca a ofertar
medida aproximado |

1 CABEZAS Y CARCASA DE PESCADO Kilo 1

2 CAMARON 21/25 SIN CABEZA ’ Kilo -20
3 [ FILETE DE CURVINA Kilo 50
4 FILETE DE PANGA 5-7 ONZAS Kilo 800
5 FILETE DE TILARIA 5-7 ONZAS . Kilo 50
6 FILETE ESCOLAR ‘ ’ Kilo 10
7 FILETE JUREL © Kilo 20
8 LOMG DE ATUN SAKU FORCIONADO Kilo 100
9 LOMO DE SALMON ENTERO SIN ESCAMAS il 75

CONGELADO AL ALTO VACIO 1o

10 MOJARRA ENTERA DESYICERADA SIN ESCAMAS Kilo 10
11 PULPO SIN CABEZA MEDIANO . Kilo 30
12 SURIMI Kilo 5

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR. ‘

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $52,800 PESOS M.N. (CINCUENTA Y DOS MIL OCHOCIENTOS 00/100
M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $120,000 M.N. (CIENTO VEINTE MIL 00/100 M.N.), ESTOS PRODUCTOS NO
GENERAN VA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE LA CEDE DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO
TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO POCITOS 11, 20313, AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

ALCANCE DEI SERVICIO:
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA ESTACICNAR SU

TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN Et AREA DE CARGA Y DESCARGA,
AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE ENTREGARA UNA
IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.
'PROCESO DE RECEPCION: _ ,
e  TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.
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¢  ELPRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA. ' B ’

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

e EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

e LASLATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS

e TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

s TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN

~ PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS -PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU

DEVOLUCION. '

e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADG DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 8:00a.m.| 9:00a. m.
MARTES 8:00a. m. 9:00a. m.
MIERCOLES _8:00a.m, 9:00a. m,
JUEVES ‘8:00a,m.|  9:00a.m.
VIERNES = 8:00 8. m. 9:00a. m.

*  LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

e LOSPEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE-NOTIFICACION V[A CORREO.

e LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO,

'VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA DE PESCADOS Y MARISCOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, AS[ COMQ EL PRECIO MAS BAIO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR

. NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLIOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10,5.12Y 5.13.

. 5.4 ALMACENAMIENTO
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5.4.1, LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TiPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS. ‘

5.4.3 LAS' MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANQS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
5U CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUESE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTC QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA,

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO,

+ 5.5.5. LOS ALIMENTOS, BERIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.,

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTC- PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES,

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.11L0S ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION ©
ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU .

POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.
TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO
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VIATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZO
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE
ENLATADAS
 LATAS {NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO-O EN CUALQUIER
_ PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA-EN ANGULO
PRONUNCIADO
Q LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG
: LA -
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
‘ C25
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE DESCONGELACION CON SIGNOS DE D}ESCONGELAC]ON
REFRIGERADAS
4°C O MENOS, EXCEPTO LOS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO L.OS

TEMPERATURA

PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

PRODUCTOS DE LA PESCA VIVCS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA

LIBRE DE MATERIA EXTRANA

CON MATERIA EXTRANA O CON FUGAS

TAPAS INTEGRAS Y SIN'CORROSION

OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

CON MOHOS, COLORACION EXTRANA,

APARIENCIA FRESCA
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO

CARNES FRESCAS

COLOR:

RES ROJO BRILLANTE - VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROIO DESCOLQRIDA EN EL TEJIDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

TEXTURA

FIRME Y ELASTICA

VISCOSA, PEGAJOSA
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" OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIC
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
" DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAFOSA BAIO.LAS ALAS O
' LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR * AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS SALTONES, | AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y BRILLANTES OPACOS CON BORDES ROIOS
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTER(STICO AGRIQ, PUTREFACTO O AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR' CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME “VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS YIVOS) | CONCHAS CERRADAS O QUE SE ABREN Y | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO CIERRAN
CIERRAN AL CONTACTO. AL
_ - TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLCR CARACTERISTICO AL MARISCO T PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES COON PERDIDA DE
TENSION Y CONTRAGCCION, SIN BRILLO,
CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
'ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTER[STICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS '
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA QUE PROCEDA DE LECHE
SINPASTEURIZAR
QUESOS

v
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OLOR, COLOR ¥ TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
: QUES®
0 PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HOMNGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO " EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
: ‘ PESCA

VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A

, : 7°C, RANCIO

APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS

EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS ¥ CON CASCARON ENTERO | CASCARON QUEBRADO O MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACIGN CON MOHOS O COLORACION AIENA
CARACTERISTICA Al
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
0 SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9.LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE BE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR.UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDQS DE POLVC, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRARA,

5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTC DE CUALQUIER
TIPQG DE CONTAMINACION O DARO EXTERIOR,

5.7.4LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10,1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIM[ENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS. '
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5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS ‘DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMOQ: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA, _

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
.PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA,

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADQS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL ‘CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACIGN EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS
- CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O.SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.
5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.
5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAIC, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.
5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA ¥ EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA CUUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTG CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:
A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JARON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON ©
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIAN?E UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;
B} FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;
C} ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;
D} SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE. _
5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGRQS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
" EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACIGON.
5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACIGN DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
5.12.7NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTQ CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.
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5,13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13,3L05 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O

CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL-FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS °

O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR 105 ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, AS| COMQ, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
' MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
- DIRECTO CON EL HIELOQ.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERI[STICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O

RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA -

5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTQOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEQS,
5.8.1.3.5.1 QUESQS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADURQS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO,

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERQ, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN .RECIBIR. SIN SIGNOS DE DESCONGELACIC)N Y/0

RECONGELACION.
5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR .

O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.,

5.8,1.4,4 NO COLOCAR ALIMENTOS Q RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AOQUELLOS QUE PRESENTEN MOCHOS,- COLORACION O MATERIA EXTRANA
MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O.TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.
_ 5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASI COMO DE
MATERIA EXTRANA.
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5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QQUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADC PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2,.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES ‘

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE.CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN YOTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRC PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRCDUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLOC INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL

SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDERENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS)

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.1S1 NO ESTA DETERMINADC DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA 'Y EL. MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- ELMES Y EL. ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES,

I} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE,

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD __ ","CADUCIDAD ___ ", "FECH CAD ___ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL __ ", Y "CONS PREF",

IN) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO l[) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IIVIPGRTACION CUANDQ EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE

CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO I}, ESTE
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PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SERALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS 1.OS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.
4.2.7.2 Al. DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, SI DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.
; POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALDGAS. -
4.2.7.31A FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASQ Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.
4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:
- VINAGRE;
- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;
- AZUCAR SOLIDO;
- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/Q COLOREADOS;
- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTQ.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUOQ DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES ¥ EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:-

e  CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE AVES, CARNES
Y EMBUTIDOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL
EFECTQ, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE LV.A,, CONFORME A LO SENALADO EN

EL PRESENTE NUMERAL.

e INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o ' CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCIGN Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE

ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE: '

o

o] St EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTQO AUTORIZADC PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE [NVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONGMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

SI EL MONTO ADIUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTCRIZADO PARA

PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00}; EL
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PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA,
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD,
DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA
AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONGMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN
10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE L.V.A. POR LA
VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO
PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADIUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DiA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATC Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS. QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION 11l DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES '

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASC RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NOMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACIGN.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AIUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AIUSTARA A PESOS A LA UNIDAD {NMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTC EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDCR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS © ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
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UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFIC_IENTEMENTE. -

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL ‘PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDOC ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHOQ, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO. '

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) - CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENC[ONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO
TOTAL DEL CONTRATO. .

B) S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS,

C) $I EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICAClONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIQ DE RECEPCION ASIGNADO.

D) S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADC COMO RECHAZADQS O DISCREPANTES.

E}) S| EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN St INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO. '

G} S| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHGOS
Y OBLIGACIONES DERIVADQS DEL CONTRATC O PEDIDO; C TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO

-DERIVADOS DEL CONTRATQ O PEDIDO, SIN-CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H)} SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIEN ES.

[} S| ‘EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALIVIENTE RESPECTO A LA
N FORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

JJ EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL 'PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

K) SI EL LICITANTE ADJUDICADO I-NCURR]ERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) S| EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO © PEDIDO

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
_El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

deblendo respetar su contenido. .
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y

ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”

(Elaborar en hoja preferentemente membretada de la persona)

SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Invitacién a Cuando Menos Tres PerscnasNacional Electronica:

Lugar y fecha de expedicion: .........cccccovvee e

PARTIDA 1 “SUMINISTRG FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE SANTA FE”

o _ N Unidad de ‘Consumo aproximado Pr.ecif: Importe
No. Des;rlpc':lén de los bienes y/o servicios medida anual unltario |~ A*B)
(A) (B)

1 |Acelga Kilo 178
2 | Aguacate hass Kilo 178
3 | Albahaca macho Kilo 45
4 | Albahaca morada Kilo 45
5 |Alcachofa Kilo 18
& [ Alcachofa miniatura Kilo 18
7 [Apio Kilo 75
8 |Arlgula Kilo 26
9 |Aragula baby Kilo 26
10 | Berenjena " Kilo 33
11 | Berenjena mini Kilo 10
12 |Berro limpio Kile 32
13 [ Betabel amarillo Kilo 32
14 | Betabel blanco {rayado) Kilo 32
15 | Betabel rojo Kilo 74
16 jBok chay Kilo 98
17 | Bok choy baby Kilo 10
18 | Brocoli Kilo 300
19 | Brote de soya (chop suey) Kilo 180
20 | Bulbo de hinojo Kilo 45
21 | Calabaza bellota Kilo 45
22 | Calabaza criolla Kilo 400
23 | Calabaza de castilla Kilo 100
24 | Calabaza estreliz miniatura Kilo 45
25 | Calabaza estrella verde miniatura Kilo 45
26 | Calabaza italiana grande (zucchini) Kilo 120
27 | Calabaza italiana miniatura {zucchini) ~ Kilo 90
28 | Calabaza mantequilla Kilo - 90
29 | Calabaza rayads Kilo 320
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30 | Camote amarillo Kilo 150
31 |Camote morado Kilo 45
"32 | Carambola Kilo 20
33 | Cebolla amarilla Kilo 250
34 | Cebolla blanca Kilo 320
35 | Cebolla cambray con rabo Kilo 120
36 | Cebolla cambray sin rabo Kila 100
37 | Cebolla morada Kilo. 120

| 38 Cebollin chive Kilo 10
39 | Cereza fresca Kilo 5
40 | Chabacano Kilo 50
41 | Chalote Kilc 180
42 Chayote verde sin espinas Kilo 1000
43 | Chicharo fresco sin vaina Kilo 90
44 | Chicharo japonés en vaina Kile 10
45 1 Chilacaycte fresco Kile 250
46 | Chile anaheim Kilo 45
47 | Chile cuaresmefio fresco Kile 250
48 | Chile de drbol fresco Kilo 45
49 | Chile habanero Kilo 135
50 | Chile jalapefio fresco Kilo 250
51 | Chile ja]ap_e'ﬁo fresco rojo Kilo 90
52 | Chile manzano Kilo 90
53 | Chile poblano Kilo 900

Chile poblano tamafio uniforme recto )
>4 (pélra l:eﬁei;) o Kilo 250
55 | Chile serrano Kilo 90
56 1 Citantro Kilo - 90
57 | Ciruela roja Kilo 90
58 | Coco fresco Kilo 450
59 | Cel blanca Kilo 750
60 | Col de Bruselas Kilo 90
61 | Cal morada Kilc 320
62 | Coliflor blanca Kilo 150
63 | Colinabo Kilo a0
64 | Cuitlacoche fresco Kilg 150
65 | Durazno amarillo. - Kilo 90
66 | Durazne melocotdn Kilo 45
67 | Ejote Kilo 150
68 | Ejote amarillo Kilo 10
69 | Elote amarillo enterc fresco Kilo 230
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70 | Elote blanco Kilo 250
71 | Elote cacahlazintle Kilo 250
72 | Eneldo fresco Kilo 45
73 |Epazote verde fresco Kilo: 90
74 |Espdrrago verde mediano uniforme Kilo 180
75 | Espinaca baby Kilo 900
76 Espinaca en mazo Kilo 125
77 | Estragon fresco Kilo 45
78 |Flor de calabaza Kilo 180
79 | Flores miniatura comestibles Kilo 1
80 | Frambuesa primera calidad Kilo 30
81 | Fresa primera calidad Kilo 30
82 | Garbanzo fresco Kilo 450
83 | Germinado de aifalfa Kilo 180
84 | Granada desgranada Kile 5
85 | Guayaba amarilla Kila 450
86 | Guayaba rosa Kilo 180
87 | Haba fresca sin vaina Kilo 180
88 | Hierba buena Kilo 45
89 [Hierbalimon Kilc 1
90 | Higo fresco primera calidad Kilo 90
91 Hoja de aguacats Kilo 9
92 |Hoja de platano Kilo 90
93 |Hojasanta fresca Kilo - 9
94 | Hongo blanco champifidmn Kilc 180
95 | Hongo crimini Kilo 190
96 | Hongo portobello Kilo 250
97 |Hongo seta Kilo 250
98 | Hongo shitake fresco Kilo 20
99 |Huazontle primera calidad Kilo 90
100 | lengibre fresco Kito 90
101 | Jicama Kilo 500
102 | Kale Kilo 150
103 | Kiwi amarillo Kilo - 90
104 | Kiwi verde Kilo A50
105 | Lechuga bola Kilo 250
106 | Lechuga endivia Kilo 20
107 | Lechuga escarola Kilo 450
108 | L.echuga francesa Kilo 180
109 | Lechuga lollo Kilo 90
110 | Lechuga lollo rosso Kilo 90
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90

111 { Lechuga napa Kilo ,
1112 | Lechuga orejona Kilo 1500
113 | Lechuga radicchio Kilo 90
114 | Lechuga sangria ' Kilo 450
115 | Lechugas mixtas  Kilo 450
116 | Lima Kilo a0
117 | Limén amarillo Kilo 150
118 | Limén persa _ Kilo 150
119 | Lim&n verde mexicano Kilo 350
120 | Lychee Kilo - 25
121 | Mandarina Kilo 25
122 | Mango ataulfo primera calidad | Kilo - 70
123 | Mango manila primera calidad Kilo 70
124 | Mango tommy primera calidad Kilo 70
125.| Manzana gala Kilo 120
126 | Manzana golden Kilo 130
127 | Manzana red delicious Kilo 170
128 | Mznzana verde | Kilo 210
129 | Mejorana fresca Kilo 1
130 | Meldn chino Kilo 658
131 | Meldn valenciano Kilo 658
132 | Membrillo fresco Kilo 45
133 | Menta fresca Kilo 45
134 | Micrcbrotes de amaranto Kilo 1.
135 | Micrcbrotes de artgula Kilo 1
136 | Microbrotes de betabel Kilo 1
137 | Microbrotes de brécoli Kilo 1
138 | Micrabrotes de cilantro Kilo 1
139 | Micrcbrotes de rabano ~Kilo 1
140 | Mora azul primera calidad Kilo 15
141 | Nabo bianco Kilo S0
142 | Nabo morado Kilo 90
143 | Naranja agria Kilo 80
144 | Naranja sin semilla Kilo S0
145 | Naranja valencia Kilo 70
146 : Naranja veracruz Kilo 210
147 | Nectarina - Kilo 45
148 | Nopal entero sin espinas Kilo 350
149 | Nopal entero sin espinas miniatura Kilo 200
150 | Nuez de nogada fresca sin cascara Kilo 5
151 | Orégano fresco Kilo 2
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152 | Papa blanca Kilo 1500
153 | Papa cambray blanca Kilo 500
154 | Papa cambray roja Kilo 250
155 | Papalo quelite Kilo 70
156 | Papaya primera calidad Kilo 600
157 | Pepino Kilo 600
158 | Pepino persa Kilo 200
159 | Pera angel Kilo 90
160 | Pera angel roja Kilo S0
161 | Pera asiatica Kila 45
162 | Pera bosco Kilo 90
163 | Perejil chino fresco Kilo 10
164 | Perejil lisa fresco Kilo 45
165 | Pérsimo Kilo 11
166 | Pimiento morrén amarillo Kilo 890
167 | Pimiento morrén anaranjade Kilo 890
168 | Pimiento morrén rojo Kilo 890
169 | Pimiente morrdn verde Kilo 290
170 | Pineberry (fresa blanca) Kilo 4
171 | Pifia miel primera calidad Kilo 457
172 | Pitahaya Kilo 47
173 | Pitaya Kiio 30
174 | Platano dominico Kilo 45
175 Platano macho maduro Kilo 370
176 | Platano macho verde Kilo 350
177 | Platano portalimén Kilo 750
178 | Poro Kilc 40
179 | Puipa de fresa Kilo 150
180 | Pulpa de frutos rojos Kilo 150
181 | Pulpa de guanakana Kilo 150
182 | Pulpa de mamey Kilo 125
183 | Puipa de mango Kilo 125
184 | Pulpa de maracuya Kilo 125
185 | Quelite Kilc 90
186 | Rabano blanco Kilo 45
187 | Rabano con tallo Kilo 40
188 | Rabano sin tallo Kilo 40
189 | Rambutan Kilo 6
190 | Romeritos frescos Kilo 20
191 | Romero fresco Kilo 4
192 [ salicornia Kilo 20 7

Pagina 129 de 174




193 | Salvia fresca Kilo _ 4
194 | Sandfa B B Kilo 1000
195 | Sandfa sin semilla | ~ Kilo 550
1195 ! Tomate bola Kilo _ 450
197 | Tomate cherry - ‘ Kilo _/ 270
198 | Tomate cherry amarillo : - kilo 270
199 | Tomate heirloom I ko 5
200 | Tomate pera Kilo : 10
201 | Tomate pera amarillo I ki 10
202 | Tomate pera morado 7 Kilo .10
203 | Tomate saladet ' Kilo 1250
204 [Tomate uva ' : Kile 45
205 [Tomate uva amarillo Kilo | 45
206 | Tomate uva morado ~ kilo 5
207 | Tomate verde sin céscara : Kilo 600
208 | Tomillo fresco ' : Kilo ' 2
209 | Toronja rosada ' Kilo 50
210 | Uva roja sin semilla primera calidad Kilo 50
211 | Uva verde sin semilla primera calidad Kilo 50
212 |Verdolaga primera calidad ' " Kilo 300
213 | Xoconostle Kilo 50
214 |Yuca Kilo 200
215 | Zanahcria Kilo 700
216 | zanahoria miniatura - ' Kilo 100
217 | Zarzamora primera calidad Kilo 180
' | TOTAL

1L0S CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESEN.TADOS SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS PORLO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTQ PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE lNTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

¢« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) HASTA DOS DECIMALES,
CONFORME A LEY MONETARIA EN VIGOR.

+ LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

—+—LOS-PRECIOS-OFERTADOS YA*'GGNSIDERAN -TODOS-LOS-COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA

ENTREGA DE LOS BIENES.
+ LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTROQ DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.
NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

PARTIDA 3 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCO

Lugar y fecha de expedicion: .........coceevviicennnss
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional EleGhOnica: .o.vveerscseverenne.

S PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES

DEL CIDE SANTA FE”
‘ Consumo Predio
- . - Unidad de | aproximado ) Importe
. 3]
No escripcidn de [os bienes y/o servicios medida anual un;‘ga;no (A*B)
(A)
1 Abulén original en lata {Lata de .425 kg) Lata 30
2 | Abuldn vive Pieza 30
3 Almeja baby congelada- Kilo 30
4 Almeja chocolata congelada Kilo 40
5 Almeja chocolata viva Kilo 40
6 Almeja genercsa congelada Pieza 30
7 Almeja pismo congelada Kilo 22
8 Almeja pismo viva Kilo 22
9 Aros de calamar espafioles (bolsa con 1 kg) Kilo 25
10 Bogavante congelado Kilo 9
11 Cabezas de pescado © Kilo 45
12 Calamar chipirén Kilo 13
13 Callo de almeja catarina Kilo 13
14 Callo de hacha (medta luna) nacional {paq 1 kg) Pieza 15
15 Callo garra de ledn (peso apromtnado.‘por pieza 50 g. a Kilo 10
60g.) .
16 Camarén 16/20 congelado sin cabeza Kilo 8

Pagina 131 de 174

Y




Camarén 16/20 congelado sin cabeza, sin piel v

17 desvenado Kilo ‘.‘IS
18 Camardn 21/25 congelado sin cabeza Kilo 25
19 Camardn 21/25 congelado sin cabeza, sin plel y kilo 30
desvenado
20 Camarén 41/50 congelado sin cabaeza Kilo 13
21 Camarén 41/50 congelado sin cabeza, sin piel y kilo 20
desvenado . )
2 C?maron pacotilla 51/6.0 precocido sin cabeza y sin Kilo 35
piel :
.23 Camarén U10 congelado sin cabeza Kilo 4
24 Camardon U10 congelado sin cabeza, sin piel vy Kito 24
desvenado ‘
25 Camargén U15 congelado sin cabeza Kilo 4
26 Camardn U15 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 32
desvenado .
27 Camardn U8 congelado sin cabeza Kilo 2
28 Camarén U8 congelado sin cabeza, sin piel y| . Kilo 32
desvenado
29 Caracol de mar en lata de 1 kg. Lata 9
30 Carne de almaja natural {NO BERBERECHO) Kilo 15
31 Carne de cangrejo natural Kilo 15
. . 4
32 Carne de jaiba natural Kito 10
33 Carne de mejilldn natural Kilo 10
34 Cola de langosta congelada Kilo 2
35 Filete de angelito (6 oz. ¢/u} Kilo 100
36 Filete de angelite molido Kilo 45 -
37 | Filete de atdin aleta amarilla (6 oz. c/u) Kilo 36
38 Filete de atan aleta azul {6 oz. ¢/u) Kilo 36
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39 Filete de atdn saku (6 oz. ¢/u) Kilo 150
40 Filete de bacalao (6 oz. c/u) Kilo 65
11 Filete de bacalao negro (6 oz. ¢/u) Kilo 9
42 Filete de bonito {6 0z. c/u} Kilo 9
43 Filete de cabrilla {6 oz. c/u} Kilo i5
44 Filete cle cazdn entero . Kilo 9
45 Fllete de curvina (6 oz, ¢/u} Kilo 15
46 Filete da dorado {6 oz, ¢/u) Kilo 15
47 Filete de escolar (& oz. c/u) Kilo 15
48 Filete de esmedregal {6 02. c/u} Kilo 50
49 Fllete de huachinango {6 oz. c/u) Kilo 70
50 Filete de jurel (6 oz. c/u) Kilo 9
51 Filete de jural molido Kilo
52 Filete de lenguado {6 oz. c/u) Kila g
53 Filete de mahi mahi {6 oz. ¢/u) Kile 9
54 Filete de marlin {6 oz. c/u) Kilo 36
55 Filete de mero (6 oz. c/u) Kilo 9
56 Filete de opa (7 oz. c/u} Kilo 27
57 Filete de pargo {6 oz. c/u} Kilo 27
58 Filete da pez espada (6 oz. ¢/u) Kilo 45
59 Filete de robalo {6 oz. ¢/u} Kilo 45,
60 Filete de salmdn (6 0z. c/u) Kilo 200
61 Filete de tilapia {5-7 0z. ¢/u) Kilo 1100
62 imitacién carne de cangrejo (surimi) Kilo 34
63 Langosta nacional congelada Kilo 11
64 Langosta naclonal viva Kilo 1i
65 _Po.sta de Iolrno de bacalao noruego en salazén sin piel Kilo 16
primera calidad
66 Marlin ahumado Kilo 11
Kilo

&7

Mejillén chileno congelade

160
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Kilo

68 Mejilién nacional congelado 135
69 Mejillén nacional vive Kile 54
70 Mojarra entera sin visceras ~ Xilo 18
71 Ostién vivo Pieza 55
72 Pulpo baby 20/30 Kilo 27
73 Putpo sin cabeza (peso aproximado 2 Kilo c/u) © Kilo 450
74 Sardina entera sin visceras congelada Kilo 33
75 Sardina entera sin visceras fresca Kilo 10
76 | Tinta de calamar Litro Z
77 Trucha arcolris entera Kilo 25
78 Trucha salmonada entera Kilo 19

Total

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA

PRODUCTO PODRAN VARIAR. _
EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONGEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA

PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
ALEY MONETARIA EN VIGOR.
+ LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O. HASTA CONCLUIR CON LA

ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

e LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION 'DE LA
ENTREGA DE-LOS BIENES.
e LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LIGITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el mode que estime convemente

debiendo respetar su contemdo

>
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ...........c..ccccovevveeeene,
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: .....oooceeeveeveevvevevene.

PARTIDA 4 “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

No.

Descripcién de los bienes y/o servicios

Descripcidn especlfica

Unidad
de
medida

Consumo
aproximado
anual
(A)

Praclo
unitario

(B)

Importe
(A*B)

Crema acida de vaca

Presentacion con 3.7 kilos,
crema pasteurizada de vaca y
acidificada, con un contenido de grasa
de 25%, de consistencia espesa y firme,
aparlencia lisa y brillante.
Lyncott o similar.

Pieza

270

Crema para hatir sin azucar calidad
premium

Galdn con 3.785
Cbtenida de |z leche homogenizada, de
censistencia espesa con un contenido
degrasaentre 35y 40%
Lyncott o similar,

Pieza

270

Jocoque seco

Presentacién de 1 kila
Elaborado a partir de leche
pasteurizada a la cual se le inocula con
una mezcla de cultivos licticos, los
cuales al producir 4cido lactico
provocaran el cuajado de |a leche,
aplicandose un desuerado mediante
filtracidn para aumentar su
consistencia.

Kilo

23

Mantequilla sin sal calidad premium

Presentaclén de 1 kilo
Lyncott o similar

Pieza

675

Mata de leche

Por kilo

Kilo

23

Quesillo {gueso Oaxaca)

Presentacidn de 4 kilos.
Queso fresco de hebra obtenido del
cuajado de leche entera de vaca, no
grasoso; Proteina 22%, grasa 20% y

humedad 50%.
No procesado y no tipo Oaxaca.

San José o 'similar

Pieza

270
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Queso azul danés

Paguete con 100 gramos
Posee Una costra gruesa y rugesa de
color gris rajizo con algunas manchas
polvorientas. La pasta s de color
blanco o amarillo claro, con abundantes
vetas de color azul verdosc. 5u textura
es bastante cremosa.
Rosenborg o similar.

Pieza

10

Queso’brie’

Presentacién de 125 gramos

Queso de origen dangs elaborado con |

leche de vaca, de pasta blanda vy textura
~ cremosa.
Rosenborg o similar.

~ Pieza

10

Queso camembert

Presentacidn de 125 gramos
Elaborado con leche de vaca, de pasta
blanda y textura cremosa.

Pieza

10

10

Queso cheddar amarillo suave

Presentacién de 1 kilo,

Su textura es dura con pocas grietas
esporadicas. Es de color naranja; Suave
(3-6 meses de afiglamiento)
Kirkland o sImilar.

Pieza

45

11

Queso colby jack

Presentacion de 1 kilo
' Mezcla caracteristica de queso
monterray jack y quasc colby, de orlgen
americano,
Kirkiand o similar.

Pieza

10

12

Queso cotija enterp

Paor kilo
Originario de Michoacan, México. Es
un queso similar en textura al feta
griego, aungue se elzbora con leche de

Kilo

26

13

Queso cottage calidad premium

vaca en lugar de leche de cabra.

Cubeta con 5 kilos
Lyncott o similar.

Pieza”

270

14

Queso crema

Barra de 1.8 kilos
Elaborado con leche enteray crema
(33%) pasteurizadas, cultivos lacticcs
para queso, sal, estabilizantes {goma

xanthana y/o goma garrofin yv/c goma
guar).
Philadelphia o simlilar.

Pieza

50

15

Queso de cabra sabor natural

Presentacidn de 200 gramos
Elaborado con leche de cabra
pasteurizada, es de textura suave y
cremosa.

Lyncott o similar.

Pieza

150

16

Queso edam

Presentacién de 800 gramos
Queso halandés semicurado, elaborado
con leche de vaca semidescremada,
recubierto con cera roja; con envoltura

-Pieza
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de celofan rojo.

17

Queso emmental

_ Por kilo
Quesc de origen suizo da pasta semi-
dura, cocido y prensado, corteza
natural lisa encerada, posee una tfpica
corteza lisa, de color amarillo claro. La
pasta, flexivle, color amarillo oscuro y
tiene agujeros del tamafio de una
cereza, una nuez o incluso una pelota
de golf.
Elite o similar.

kilo

18

Queso feta entero

Presentacion de 200 gramos
Cueso fresco de pasta blanda sin
corteza, obten'do de la leche de cabra
de aspereza media; su contenido de
grasa oscila entre 40% y 50%.
Lanzarote o similar.

Pieza

150

19

Queso fundido tipo americano
empaquetado individual

Caja con 100 piezas de 18 gramos cada
una, envuelta individualmente
Queso fundido tipo americano con
45.8% de humedad, 25% de grasa
butlrica y 16.6% de proteina.
Singles de Kraft o similar.

Pieza

23

20

Queso gouda

Por kilo,

Queso de origen holandés elaborado
con leche pasteurizada de vaca, aungue
algunas variedades artesanales utitizan
leche de ovala o de cabra para producir

(uUesos que van a sar envejecido
durante un largo tiempo.
Noche Buena o similar.

Kilo

21

Queso manchego

Presentacién de 4 kilos
Elaborado con leche de vaca, de origen
Americanc, D22se elabora con leche de

vaca, es de pasta semidura prensado.
Como la mayer parte del Cheddar
americano, se tifie de color amarillo-
naranja oscuro.
Noche Buena o similar

Pieza

200
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22

Quesc mascargone

Presentacion de 2,26 kilos, Quesa de
origen del norte de Italla {Lombardfa),
El Mascarpone es un guaso fresco
obtenido por la elaboracién de crema
de leche, nata y &cido cltrico o &cide
acético.

Bel Gioiosc o similar.

Pieza

21

23

Quesc mozzarella americano entero

Por kilo
Queso de arigen Italiano, elaborado &
partir de leche de vaca o buffala. Sin
corteza.
Precious o simllar.

Kilg

45

24

Ouesc mozzarella americano rallado

Por kilo
Quesd de origen Italiano, elaboradec a
partir de leche de vaca o buffala. Sin
: corteza.
Precious o similar.

Kilo

21

25

Quese mozzarella fresco

Presentacidn de 453 gramos.

'Se produce en forma de pequefias
bolsas casi ovaladas y se envasa en
cuencos o en bolsas al alto vaclo, con
suere en su interior. Es de color muy
blanco y estd recublerta por una piel
finay brillante. La textura del queso
joven es elastica y suave Pasta blanda,
fresca, cocido y estirado su materia
grasa de 45%.

Belgiolosc o similar,

Pieza

14

26

Queso panela

Presentacion de 3 kilos
De origen mexicano, elaborado con
leche de vaca, es un queso fresco
suave, blanco y desmenuzable. El

porcentaje de materia grasa es de 45%

a 50%.
Volcanes o similar.

Pieza

150

27

Queso parmesano reggiano

Por kilo

Queso curado, duro, de leche de vaca -

parcialmente desnatada dejando

reposar la leche a baja temperatura en

recipientes anchos y de poca altura,

Con Denominacién de Origen Protegida

(DOP).
Lyncott o similar

Kilo

45

v
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Queso parmesano regglanc rallado

Paguete con 2,27 kilogramos
Quesc curado, duro, de leche de vaca
"parcialmente desnatada dejando
reposar la leche a baja temperatura en
recipientes anchos y de poca altura.
Con Denominacién de Origen Protegida
-{DCP),

Lyncott ¢ similar

Pieza

23

29

Queso provolone

Por kilo
Queso semiduro de pasta hilada,
curado, elaberado exclusivamente con
leche cruda de vacas criadas enla zona
de Agerola y otros municipios cercanos.
Tiene una curacién al menos de seis

meses durante los cuales desarrolla una’

corteza fina de color amarillento y
tonos ligeramente cscuros, casi lisa, en
su Interior hay una pasta de color
crema y tonos amarillentos, elastica,
cempacta, uniforme y sin grietas, suave
v con agujeros tipicos de didmetro
variable {hasta 5 mm, pudiendo
alcanzar en ocasiones 12 mm), que son
mas abundantes hacia el centro de la
masa.

Kilo

23

30

Queso real del castille natural

Por kilo
Queso de crigen mexicano producido
en !a zona de cjos negros en Ensenada
B.C.
Ramonetti-o similar

Kilo

31

QGueso riccota

Bote con 3 kilos
Es un producto {dctec similar al queso,
obtenido de un segundo procesamiento
det suere lacteo producido como
derivado en la elaberacién de quesos
de pasta blanda. De color blanco, sabor
suavey textura blanda y granulos. Se
produce de una mezcla de suero de
leche cabra 60% v oveja 40%.
Belgioloso o similar.

Pieza

17
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32

Por kilo
Producto lacteo similar al queso,
_ obtenide de un segundo procesamiento :
Requesdn _ : © del suarc lacteo producidc como Kile 25
: derivado-en la elaboracidn de guesos
de pasta blanda. de color blanco, sabor
. suave y textura blanda y granulosa

33

Bote con 1 litro
Obtenldo de la fermentacidn de la
: leche por microorganismos especificos
Yogur natural sin azlicar : (streptococcus, tharmophilusy Pieza 1000
lactobacillus bulgaricus). Sin ningtn tipo
de endulzante.
Alpura o similar

34

Bote con 1 fitro
Producto ldcteo hecho con leche de
“vaca'o de cabray, por lc general,
contiene entre un 9y un 10% de
materia grasa lactea; Cuantc mas alto
] es el Indice de grasa lactea, el yogur
Yogur griego natural sin azdcar tiende a ser mucho mas completo, ya Piaza 135
: . que los bacllos se desarrollan
plenamente en este medio. £f resultado
es un yogur bastante denso de cuerpoy
muy cremoso. El yegur griego-tiene
aproximadamente entre un 8%y 16%
de protelnas.

Total

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONQMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES- QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO €CORRESPONDIENTE.

LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
A LEY MONETARIA EN VIGOR.

LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

LOS PRECIOS QFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMERE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
Fl presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente, y
debiendo respetar su contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y -

SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

PARTIDA 5 “SUMINISTRO DE PAN PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Lugar y fecha de expedicion: ...
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ...oovvvcvcceeeen e,

Consumo Precio '
Descripcién de los bienes y/o Unidad de | aproximado - [mporte
No. . . unitario
servicios medida anual (8) (A*B)
{A)
1 Bagt[ette 60 gramos - 18 Pieza 90
centimetros
2 Bagl{ette 90 gramos - 23 Pieza 90
centimetros
3 | Baguette francés 30 centimetros Pieza 920
4 'Baguette francés 30 centimetros Pieza 90
integral
5 | Baguette francés 45 centimetros Pieza 90
6 ?aguette francés 45 centimetros Pioza 90
" | integral
7 | Baguette francés 60 centimetros Pieza 20
3 !Saguette francés 60 centimetros Pieza 90
integral -
9 | Bigotes 60 gramos Pieza S0
10 | Bisquet 60 gramos Pieza 90
11 | Bolillo 60 gramos Pieza 54000
12 | Bolillo 90 gramos Pieza 90
13 | Bollo 40 gramos Pieza 90
14 | Bollo 60 gramos Pieza 54000
15 | Bollo con ajonjoli 40 gramos Pieza 90
16 | Bollo con ajonjoli 60 gramos Pieza 54000
17 Bollo de mantequilla cen ajonjoli Pieza a0
40 gramos
18 Bollo de mantequilla con ajonjoli Pieza 9000
60 gramos
19 | Bollo para hot dogs 60 gramos Pieza 900
20 | Bollo relleno de queso 40 gramos Pieza 90
21 | Bollorelleno de queso 60 gramos Pieza o0
22 | Chilindrina 60 gramos Pieza 90
23 | Chocolat{n 60 gramos Pieza 50
24 | Ciabatta 40 gramos Picza 10125
25 | Ciabatta 60 gramos Pieza 90
26 | Ciabatta 90 gramos Pieza 90
27 | Ciabatta de hierbas finas 40 gramos Pieza a0
28 | Ciahatta de hierbas finas 60 gramos Pieza [0
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Pieza

marmoleado rebanado

29 | Ciabatta de hierbas finas 90 gramos 90

30 | Ciabatta de parmesanoc 40 gramos Pieza 90

31 | Ciabatta de parmesano 60 gramos Pieza " 90

32 | Cighatta de parmesano 20 gramaos Pieza 90

33 | Concha de chocolate 60 gramos | - Pieza 90

34 | Concha de vainilla 60 gramos Pieza - 20

35 | Cuerno danés 60 gramos Pieza 90

36 | Cuerno daneés 80 gramos Pieza a0

37 Cuerno relleno de chocolate 60 Pieza a0
gramos

38 Donarcublerta de chocolate 60 '\Pieza 50
gramaos

39 | Dona de azucar 60 gramos Pieza a0

40 | Dona glaseada 60 gramos Pieza 90

41 | Garibaldi 60 gramosamaos Pieza %0

42 | Hojaldra 60 gramos Pieza S0

. 43 | Las novias 60 gramos Pieza S0

44 | Masa hojaldre fresca Kilo 90

45 | Mofios 60 gramos Pieza S0

46 | Orejas 60 gramos Pieza S0

47 Palito dfa pan crujignte natural de Piaza 90
15 centimetros

48 Palito dfa pan crujiente salado dt_e Piéza 90
15 centimetros

49 Pan campes.l.no 660 gramos Pieza 90
{corteza crujiente).

50 -Pan de barra 640 gramaos a las finas Pieza 90

.| hierbas entero

51 P:an de barra 640 gramos a las finas | Pieza 90
hierbas rebanado

59 P_an de barra 640 gramas de 12 Pleza 90
granos enter_o

53 Pan de barra 640 gramos de 12 Piaza 90
granos rebanado

54 | Pan de barra 640 gramos de Pieza 90
centeno entero

65 Pan de barra 640 gr?mos de Pieza 90
centeno rebanado

56 Pan de barra 640 gramos integral Picza 90
entero ]

57 Pan de barra 640 gramos integral _ Pieza 90
rebanado

58 Pan de barra 640 gramos Pleza 50
marmoleado entero

59 Pan de barra 640 gramos Pieza 0

v
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60 Pan de barra 640 gramos natural Pleza 90
entero
61 Pan de barra 640 gramos natural Plaza 90
rebanado _
62 | Pan de muerto 200 grs Pieza 180
63 Pan de muerto 60 gramos Pleza 315
empaguetado _ .
64 | Pan de muerto 800 gramos Pieza 13
65 | Pan molido Kilo 13
66 Pan para hamburguesa con ajonjoli Pieza 900
60 grs ‘
67 Pan para hamburguesa con ajonjoli Piaza 1800
80 grs
68 | Pan para pambazo 60 gramos Pieza 900
69 | Pan para pambazo 90 gramos Pieza 90
70 | Polvorones 50 gramos Pieza 90
71 | Puerquitos 50 gramos . Pleza 90 .
72 | Rehiletes 50 gramos Pieza 90 d
73 | Telera 60 gramos Pieza 1350
74 | Telera 90 gramos Pieza 90 f
75 | Volovén {val Au Vant} 20 gramos Pieza 90
' Total

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERGICO DE L.OS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y j
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LO8 PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y ;
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

» LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
ALEY MONETARIA EN VIGOR. ;

* LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA }
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE ]

« LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTQS HASTA LA CONCLUSION DE LA ;
ENTREGA DE LOS BIENES.

» LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRC DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

”
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

PARTIDA 6 “SUMINISTRO DE TORTILLA Y PRODUCTOS DE MA]Z PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES

INSTITUCIONALES DEL CIDE SANT FE”

Lugar y fecha de expedicion: ...........ccoevevnicenr
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNagcional Electrénica: ....c.oevieviivene e

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOIVIICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS PORLO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA

" PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA

PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y

ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

» LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME

A LEY MONETARIA EN VIGOR,

« LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LLOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CiDE 7 _
e LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA

ENTREGA DE LOS BIENES.

« LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA

SU CONCLUSION.

NomBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducide por cada participante en el modo que estime conveniente,

deblendo respetar su contenido.
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Consumo Precio
s . - Unidad de | aproximado - Importe
No. Descripcién de los bienes y/o servicios . unitario
medida anual (B) (A*B)
(A)
1 |Huarachede maiz amatilto 15x12.centq’metros Kilo . 288
2 | Masa fresca de maiz amarillo Kilo 36
3 | Sopes de'maiz 12 piezas Paquete 405
4 | Tortilla de harina 10 centimetros didmetro VKiIo " 180
5 | Tortilla'de harina 14 centimetros diametro Kilo 225
6 | Tortilla de harina 30 centimetros didmetro Kilo 360
7 | Tortilla de maiz amarillo 13 cm {medida estandar) Kilo . 3024
Tortilla'de maiz amarillo empaquetada caliente en .
8 P \ Kile 1600
bolsa de plastico individual {3 plezas por paguete)
9 | Tostada de malz 100 piezas Pagquete 135
Total

>



DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ......occovvvvvveeeeeene....
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ... ecvevivrevrerees s

PARTIDA 10 “SUMINISTRG DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES”

- ' . Unidad de Cons.umo : Precio Importe
No. Descripcidn de los bienes y/o servicios medida aproximado unitaric (A*B)
{1 (B}

1 CABEZAS Y CARCASA DE PESCADO . Kilo 1

2 CAMARON 21,25 SIN CAREZA Kilo ‘ 20

3 FILETE DE CURVINA : Kilo 50

4 FILETE DE PANGA 5-7 ONZAS Kilo 800

5 FILETE DE TILAPIA 5-7 ONZAS Kilo .50

& FILETE ESCOLAR . Kilo 10

7 FILETE JUREL Kito 20

8 LOMO DE ATUN SAKU PORCIONADO Kilo 100

g LOMO DE SALMON ENTERQ SIN ESCAMAS CONGELADO Kilo 2t

AL ALTO VACIO _

10 MOJARRA ENTERA DESVICERADA SIN ESCAMAS Kilo 10

11 PULPQ SIN CABEZA MEDIAND Kilo 30

12 SURIMI ) Kilo . , 5

TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION

ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN
VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LAS CANTIDADES SOLICITADAS EN GADA PARTIDA EN LA QUE PARTICIPE.

EL EJERCICO DE L.OS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS ¥ MAXIMOS PARA
CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y ADJUDICADOS AL LICITANTE
~ ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME A LEY

MONETARIA EN VIGOR.
LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA ENTREGA DE LOS

BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE .

LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA ENTREGA DE LOS
BIENES.

LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA SU
CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

El presente formato podra ser reproducido per cada participante en el modo que estime conveniente, debiendo respetar su

contenido _
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ANEXO 3 “FORMATO DE ACREDITAGCION" _

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ...
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacionat Electrdnica: .........ciivevevvmeccecnenns

(Nombre representanta legal), manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD:

Que mi representada cuenta con facultades suficientes para comprometerse de conformidad con lo
establecido en el articulo 48 fraccion V del Reglamento de la ley de Adquisiciones Arrendamiento y

Servicios del Sector Publico.

Asi como que cuento con facultades suficientes para susctibir fa proposicién para la presente Invitacion a

Cuando Menos Tres Personas, a nombre y representacion de:

REGISTRO FEDERAL ~ DE
CONTRIBUYENTES:

' NOMBRE DE LA PERSONA FISICA O MORAL ** AGREGAR CURP EN CASO DE SER PERSONA
FISICA*** -

DOMICILO FISCAL

CALLE Y NUMERO: - | COLONIA:

MUNICIPIO 0
DELEGACION:
ENTIDAD
FEDERATIVA:
CORREO
ELECTRONICO:

C.P:

FAX:

TELEFONO:

SE AUTORIZA EXPRESAMENTE A EL CIDE PARA QUE TODAS LAS NOTIFICACIONES QUE SE
PRACTIQUEN DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE LA INVITACION A CUANDO MENOS TRES
PERSONAS PUBLICA, COMO AQUELLAS QUE SEAN NECESARIAS DURANTE EL PERIODO DE
- EJECUCION DEL CONTRATO SE REALICEN EN EL DOMICILIC Y/O CORREO ELECTRONICO
SENALADO, BASTANDO EN EL CASO DEL CORREOQ ELECTRONICO PARA SU VALIDEZ, QUE EL

CIDE OBTENGA EL ACUSE DE RECIBEO.

NUMERO DE ESCRITURA PUBLICA EN -

LA NOTARIA
QUE CONSTA  SU ACTA NUMERO:
- CONSTITUTIVA: -

LUGAR DE LA ' : ]
NOTARIA: FECHA:
NOMBRE' DEL

NOTARIO:

NUMERO DEL REGISTRO PUBLICO DE

LA PROPIEDAD: FECHA:
. LUGAR:
RELACION DE ACCIONISTAS
NOMBRE:
*** AGREGAR O QUITAR
NOMBRE: TANTOS COMO ACCIONISTAS
EXISTAN ***
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OBJETO SOCIAL:

NUMERO DE ULTIMA REFORMA NOTARIA
CONSTITUTIVA: | ‘ NUMERO:
LUGAR DE LA | _
NOTARIA: FECHA:
NOMBRE DEL

NOTARIO:

NOMBRE DE APODERADO O
REPRESENTANTE LEGAL.: :
NUMERO DEL DOCUMENTO

MEDIANTE EL CUAL , NOTARIA
SE ACREDITA SU PERSONALIDAD Y NUMERO:
FACULTADES: ,
LUGAR DE LA ‘
NOTARIA: FECHA:
NOMBRE DEL

NOTARIO: J

De igual forma manifiesto a usted que asumo la responsabilidad total para el caso en el que al proporcionar
el servicio, infrinja los derechos de terceros, sobre patentes, y marcas, o derechos de Autor y estoy de
acuerdo con todo lo indicado en la convocatoria de este procedimiento.

Asimismo, a criterio del CIDE, autorizo expresamente que las notificaciones que se practiquen durante los
procedimientos de otorgamiento de prérrogas, aplicacion de penas convencionales y deducciones al pago,
asi como rescision administrativa del contrato, se lleven a cabo en el domicilio fiscal, o domicilio o correo
electrénico que para el efecto manifiesto en el presente eserito. :

En el entendido de que las notificaciones que se practiquen via correo electrénico a mi representada, acepto
se consideren como legalmente practicadas, cuando el CIDE obtenga el aviso de recepcién que genera
automéaticamente el sistema de correo electrénico con el que cuenta ésta titima.

ATENTAMENTE

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

Y
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ANEXO 4 “CARTA DEL ARTICULO 50 y ARTICULO 80 DE LA LAASSP”

(Aplica para personas fisicas o morales)

Fecha
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE
Lugar y fecha de expedlclon ............ reviereennern—eas

[nvitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: .......cooovvenerninene

Yo nombre del representante o apoderado legal como representante o apoderado legal de la personsa
fisica 6 moral (nombre de la persona fisica 0 moral manifiesto bajo protesta de decir verdad lo siguiente:

Que en la empresa que represento no participan personas fisicas o morales inhabilitadas por resolucién de
la Secretaria de la Funcion Publica, en los términos de la Ley de Adquisiciones, Arrendamtentos y
Servicios del Sector Publico.

Asimismo, manifiesto por mi conducto, que no participan en el presente procedimiento de contratacion,
personas fisicas o morales que se encuentren inhabilitadas en los términos del parrafo anterior, con el
propdsito de evadir los efectos de la inhabilitacion, tomando en consideracion, entre otros, los supuestos
3lgu1entes

a. Que no participan personas fisicas 0 morales que se: encuentren inhabilitadas en términos del
segundo parrafo de este escrito;

b. Que en el capital social de mi representada no participan personas morales en cuyo capital social, a
su vez, participen personas fisicas o morales gue se encuentren inhabilitadas en términos del
segundo parrafo de este escrito, y

c. Personas fisicas que participen en el capifal social de personas morales que se encuentren
inhabilitadas.

Asimismo, que mi representada no se encuentra dentro de los supuestos de los articulos 50 y 60 de [a Ley
de Adquisiciones, Arrendamlentos y Servicios del Sector Publico.

NoMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

4
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ANEXO 5 “DECLARACION DE INTEGRIDAD”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ..........c.ococevvviene .
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ..o..ocvoveevveveeeeeeeeee.

Yo nombre del representante legal o persona fisica como representante legal de la empresa nombre
de la persona fisica o moral manifiesto bajo protesta de decir verdad, que por mi mismo o a través de
interpdsita persona me abstendré de adoptar conductas para que los servidores plblicos del CIDE
induzcan o alteren las evaluaciones de las proposiciones, resultados de procedimiento u otros aspectos
que otorguen condiciones mas ventajosas con relacion a los demas participantes

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime convenients,
debiendo respetar su contenido.

Y
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ANEXO 6 “MANIFESTACION DE GRADO DE CONTENIDO NACION'AL;.”

EJEMPLO DE FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS LICITANTES QUE
PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO
EN LA REGLA 8 REGLAS PARA LA DETERMINACION, ACREDITACION Y VERIFICACION DEL CONTENIDO
NACIONAL DE LOS BIENES QUE SE OFFRTAN Y ENTREGAN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, ASI
COMO PARA LA APLICACION DEL REQUISITO DE CONTENIDO NACIONAL EN LA CONTRATACION DE OBRAS
PUBLICAS, QUE CELEBREN LAS DEPENDENCIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL.

de de (1)
___(2)
PRESENTE.
Me refiero al procedimiento dé ) No. _(4)_ - en el que mi representada, la
- persona fisica o moral _ _ (5) - participa a través de la presente

propuesta.

Sobre el particular, y en los términos de lo previsto por las “Reglas para la determinacion, acreditacion y

verificacién del contenido nacional de los hienes que se ofertan y entregan en los procedimientos de

contratacion, asi como para la aplicacién del requisito de contenido nacional en la contratacion de obras
publicas, que celebren las dependencias y entidades de la Administracion Pulblica Federal”, el que
suscribe, manifiesta bajo protesta de decir verdad que, en el supuesto de que me sea adjudicado el
contrato respectivo, 1a totalidad de los bienes que oferto en dicha propuesta y suministraré, bajo la partida

_(6)____ , sera(n) producido(s).en los Estados Unidos Mexicanos y contara(n) con un porcentaje de
contenido nacional de cuando menos el 65% _(7)_% como caso de excepcion reconocido en la
Regla 11 0 12 de las citadas Reglas. S '

De igual forma marnifiesto bajo protesta de decir verdad, que tengo conocimiento de lo previsto en el
articulo 57 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Pablico; en este sentido, me

- comprometo, en caso de ser requerido, a aceptar una verificacion del cumplimiento de los requisitos sobre

el contenido nacional de los bienes aqui ofertados, a través de la exhibicién de la informacion documental
correspondiente y/o a través de una inspeccion fisica de la planta industrial en la que se producen los
bienes, conservando dicha informacién por tres afios a partir de Ia entrega de los bienes a la convocante.

ATENTAMENTE
(8)

INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR
LOS LICITANTES QUE PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, PARA DAR
CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LA REGLA 8 DE ESTE INSTRUMENTO

NUMERQO Y DESCRIPCION

1 Sefialar la fecha de suscripcion del documento.
2 Anctar el nombra de la dependencia o entidad que convoca o invita,
3 Preclsar el procedimiento de que se trate, licitacién publica, invitacién a cuando menos tres personas o adjudicacion
directa.
4 Indicar el nimerc respectlvo
5 Citar el nombre o razén social o denominacion de la empresa IlCltante
6 Sefialar el niimsra ds partida que corresponda.
7 Establecer el porcentaje correspondiente a las excepciones establecidas en las reglas 11 ¢ 12. ;
8 Anotar el nombre y firma del representante de la empresa licltante.
NOTA: Sl el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su parte conducente
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ANEXO 6A “VERIFICACION DEL CONTENIDO NACIONAL DE LOS BIENES”

EJEMPLO DE FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS LICITANTES ADJUDICADOS PARA
DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LA REGLA 9 DE LAS “REGLAS PARA LA DETERMINACION, ACREDITACION Y
VERIFICACION DEL CONTENIDO NAGIONAL DE LOS BIENES QUE SE OFERTAN Y ENTREGAN EN LOS PROCEDIMIENTOS
DE CONTRATACION, ASi COMO PARA LA APLICAGION DEL REGUISITO DE CONTENIDO NACIONAL EN LA
G(?NTRATACION DE OBRAS PUBLICAS, QUE CELEBREN LAS DEPENDENCIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION
PUBLICA FEDERAL”, PUBLICADAS EN EL, D.O.F. EL 14 DE OCTUBRE DE 2010.

de de Mm
(2)
PRESENTE. _
Me reflero al procédimiento de (3) No. (4) en el que ml representada, la empresa
7 (5) 7 _ participd y . resulté adjudicada con la(s) - partida(s)

(8
Sobre el particular, ¥ en los terminos de lo pravisto por la Regla 9 de las “Reglas para la determinagion, acreditacion y verificacion del
contenido nacional de los bienes que se ofertan y entregan en los procedimientos de contratacion, asi como para la aplicacion del

requisito de contenido nacional en la contratacion de obras pablicas, que celebren las dependencias y entidades de la Administracion
Pblica Federal’, el que suscribe manifiesta bajo protesta de decir verdad, que los blenes entregados correspondientes a la(s)
partida(s) antes sefialada(s) fue{ron) producido(s) -en los Estados Unidos Mexicanos por la  empresa
(7) y cuenta(n) con un porcentaje de contenido nacionalde __ (8)
ATENTAMENTE .

(9)

INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS
LICITANTES ADJUDICADOS.

1 Seialar la fecha de suscripcidn del documento.
Anotar el nombre de la dependencia o entidad que convoca o invita.

3 Precisar €l procedimiento de que se trate, licitacion pliblica, invitacién a cuando menes {res personas
o adjudicacion directa.

4 Indicar el nimero del procedimiento respective.

5 Citar el nombre o razdn social de la empresa licitante.

6 Sefialar el ndmero de partida que corresponda.

7 Indicar el nombre o razén social de la empresa fabricante de los bienes entregados.

8 | Indicar el resultado del calculo del porceritaje de contenida naclonal de los bienes entregados.

9 Anotar el nombre y firma del representante de la empresa iicitante.

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su parte conducente.
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ANEXO 6B “MANIFESTACION DE NACIONALIDAD”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE :

Lugar y fecha de expedicién: ..............co i
Invitacian a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: .......ccccvviiviisieeviinns

{Nombre representante legal), manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD:

Que es originario de los Estados Unidos Mexicanos {en caad de persona fisica)

Que la persona fisica 0 moral que represento se encuentra debidamente constituida de acuerdo a la

legislacion aplicable en los Estados Unides Mexicanos. (persena moral)

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
. LEGAL DEL LICITANTE '

Nota: El presente formafo podra ser reproducido por cada part'icipant_e en el modo gue estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.

¥
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ANEXO 7 “CUMPLIMIENTO DE NORMAS”
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicién: ..
Inwtamon a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electrénica: ......... e

(Nombre representante legal), manifiesto:

Que mi representada, Ia persona fisica o moral . CUMPLE con las normas siguientes:

+« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS.
PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE
OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES
GENERALES" EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.8, 5.7, 5.10, 512 Y 5.13.

+  NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-805-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO "H* EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOQS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4
‘ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2 (4.2.1,4.2.2,4.2.21), 423 Y 4.2.7.

Conforme lo establecido en el Anexo 1 “Especufrcaclones Técnicas" para la (s) partida (s) §
en las cuales participo. ’ i

NOWMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE |
LEGAL DEL LICITANTE : ' u

Nota: El presente formato padra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

b4

Pagina 153 de 174




" . persona fisica 0 moral

ANEXO 8 “MANIFESTACION DE MIPYME”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
. PRESENTE
_ Lugar y fecha de expedicldn: .....c..ccoemvnnnecnnn,
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electranica: .......coocovvivevvven i,

FORMATO . PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS LICITANTES QUE
PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO
DISPUESTO EN LOS LINEAMIENTOS PARA FOMENTAR LA PARTICIPACION DE LAS MICRO,
PEQUENAS Y MEDIANAS EMPRESAS EN  LOS PROCEDIMIENTOS DE ADQUISICION Y
ARRENDAMIENTO DE BIENES MUEBLES, ASI COMO LA CONTRATACION DE SERVICIOS QUE
REALICEN LAS DEPENDENCIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLIGA FEDERAL
de

de )

; (2)
Presente.
Me refiero al procedimiento

No. (4)___en €l que mi representada, la
participa a través de la proposicion que se contiene

(3
(B).

en el presente sobre.

Sobre el particutar, y en los términos de lo previsto por los “fineamientos para fomentar la participacion de
las micro, pequeftas y medianas empresas en los procedimientos de adquisicion y arrendamiento de
bienes muebles asi como fa contratacion de servicios que realicen las dependencias y entidades de la
Administracion Pablica Federal”, declaro bajo protesta decir verdad, que mi representada pertenece al
sector {6) . cuenta con - (A empleados de planta registrados antes el IMSS y con
{8) personas subcontratadas y que el monto de las ventas anuales de mi representada es de

(9)

impuestos federales. Considerando lo anterior, mi representada se encuentra en el rango de una empresa

(10)___,-atendiendo a lo siguiente:

~ i Rango de Numero de Rango de Monto de Tope
Ta(qng)no S?g’gor ‘Trabajadores Ventas Anuales (mdp) maximo
Shis (7} +(8) {9) combinado®
Micro Todas Hasta 10 Hasta $4 4.6
Comercio Desde 11 hasta 30 Desde $4.01 hasta $100 93
Pequefia Industria y ' ' ' :
Servicios Desde 11 hasta 50 Desde $4.01 hasta $100 95
Comercio Desde 31 hasta 100 Desde $100.01 hasta 235
Mediana _ Servicios Desde 51 hasta 100 $250
Desde $100.01 hasta 250
Industria Desde 51 hasta 250 ~ $250

*Tope Maximo combinado = {(Trabajadores) X 10% + (Ventas Anuales) X 90%)
(7} (8) El nimero de trabajadores sera el que resulte de la sumatoria de los puntos (7) y {8)

El tamafio de la empresa se determinara a partir del puntaje obtenido conforme a la siguiente
formula: Puntaje de la empresa = (Namero de trabajadores) X 10% + (Monto de Ventas Anuales) X
90% el cual debe ser igual o menor al Tope Maximo Combinado de su categoria.

(10)

obtenido en el ejercicio fiscal correspondiente a la Gltima declaracion anual de -

7
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Asimismo, manifiesto, bajo protesta de decir verdad, que el Registro Federal de Contribuyentes de mi
representada es {11 y que el Registro Federal de Contribuyentes del (los)
fabricante(s) de los bienes que integran mi oferta, es(son) (12)

ATENTAMENTE
13)

INSTRUCTIVO ,
INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN
PRESENTAR LOS LICITANTES PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LOS
LINEAMIENTOS PARA FOMENTAR LA PARTICIPACION DE LAS MICRO, PEQUENAS Y MEDIANAS
EMPRESAS EN LOS PROCEDIMIENTOS DE ADQUISICION Y ARRENDAMIENTO DE BIENES
MUEBLES ASI COMO LA CONTRATACION DE SERVICIOS QUE REALICEN LAS DEPENDENCIAS Y
ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL.

1 Sefialar la fecha de suscripcién del documento.

2 Anotar el nombre de la dependencia o entidad convocante.

Precisar el protedimiento de que se trate, licitacion publica, invitacién a cuando
menos tres personas o adjudicacién directa.

Indicar el niimero respectivo del procedimiento.

Citar el nombre o razén social o denominacién de la empresa:

Indicar con letra el sector al que pertenece (Industria, Comercio o Servicios)

Anotar el nimero de trabajadores de planta inscritos en el IMSS,

X | N |o |

En su caso, anotar el niimero de personas subconiratadas.

Sehalar el rango de monto de ventas anuales en milones de pesos {mdp),
9 conforme &l reporte de su ejercicio fiscal correspondiente a fa Gltima declaracion
anual de impuestoes federales.

Sefialar con lefra el tamafio de la empresa (Micro, Pequefia o Mediana), conforme

10 a la formula anotada al pie del cuadro de estratificacion.

11 Indicar el Registro Federal de Contribuyentes del licitante.

Cuando el procedimiento tenga por objeto la adquisicion de bienes v el licitante y
12 fabricante sean personas distintas, indicar el Registro Federal de Contribuyentes
del (los) fabricante(s) de Ios bienes que integran la oferta.

13 Anotar el nombre y firma del representante de la empresa Iiciténte.

Y
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ANEXO 9 “FORMATO DE FIANZA PARA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO DE
INICIA EL TEXTO

(Fecha de Emision)

Para garantizar el CUMPLIMIENTO de todas y cada una de las obligaciones a su cargo, derivadas del
contrato para (sefalar el objeto del contrato estipulado en la convocatoria), asi como. para responder

‘por la calidad deficiente de los trabajos realizados, asi como por cualquier otra responsabilidad en que

incurra {Nombre de la persona fisica o denominacién social del proveedor) con domicilio en (sefialar
el domicilio fiscal del proveedor) se constituye fianza (DIVISIBLE va indicado en la convocatoria) en
favor del Centro de Investigacion y Docencia Econdmicas, A.C.; respecto del contrato nGmero (niimero
del contrato proporcionado por el CIDE), de fecha (dia, mes y afio de la fecha de firma del contrato},
celebrado con el CIDE, representado por la Mtra. Jimena Moreno Gonzélez, y relativo a (sefalar el objeto
del contrato), por un importe total de (importe total del contrato con nuimero y letra. Indicar si incluye
I.V.A. 0 no). _

La preserite fianza se expidé y otorga de conformidad con [o establedido por la LAASSP, su RLAASP vy
demas disposiciones federales aplicables.

Esta pdliza de flanza garantiza expresamente lo siguiente:

a) El cumplimiento total de las especificaciones técnicas, condiciones, plazos, caiidad, responsabilidad

laboral, penas convencionales, deducciones al pago, y en general, de todas y cada una de las

obligaciones a su cargo contenidas en la convocatoria de la (licitacion o Invitacion a cuando

menos Tres Personas, seglin corresponda) No. y sus anexos, la Junta de
Aclaraciones y el contrato y cualquier otra responsabilidad en que incurra (Nombre ¢ denominacion
del proveedor); con domicilio fiscal en o . durante la vigencia del
contrato. .

b} Elimporte de los accesorios generados por cualquier concepto, en caso de que el cumplimiento del
- contrato no se efectle conforme al mismo, de acuerdo a Io establecido en el articulo 51 de la
LAASSP. :

¢) De conformidad con el articulo 53, segundo parrafo de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y

" Servicios del Sector Plblico, (Nombre o denominacién del proveedor) se obliga ante EL CIDE a

responder por los vicios ocultos y la calidad de los bienes, asi como cualquier otra responsabilidad

en que hubiera incurrido en los términos sefialados en el contratc NOm. (niimero del contrato
proporcionado por el CIDE), en el Cdigo Civil Federal y demas l.egislacién aplicable.

‘ d} La presente fianza estara vigente durante la substanciacién de todos los recursos legales- o
juicios que se interpongan y hasta qué se dicte resolucion definitiva por autoridad competente.

e) {Nombre de la afianzadora) acepta expresamente someterse a los procedimientos de
gjecucion previsto en el articulo 282 de la Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas para la
efectividad de la presente garantia, procedimiento al cual también se sujetara para el caso del
cobro de ‘intereses que prevé el articulo 283 del mismo ordenamiento legal, por pago
extemporaneo del importe de la pdliza de fianza requerida; asl como someterse a la competencia
de los tribunales competentes de la Ciudad de México, renunciando a cualquier ofro fuero que
pudiera corresponderle.

La presente fianza estara vigente del {dia, mes y afio de ia fecha de inicio de la vigencia del contrato

establecida en la convocatoria) al (dia, mes y afio de la fecha de término de la vigencia del contrato
establecida en la convocatoria) y hasta el fotal cumplimiento de todas las obhgaciones gue se derivende la
convocatoria de la (licitacién o invitacion a cuando menos tres personas, segln corresponda), sus

Pagina 156 de 174

4



anexos, las que se deriven de la junta de aclaraciones a la convocatoria de la (licitacion o invitacion a
cuando menos tres personas, segtin corresponda) y de este instrumento juridico.

La presente fianza se otorga atendiendo a todas las estipulaciones contenidas en el contrato (hiimero del
contrato proporcionado por el CIDE).

Para poder liberar la presente fianza, sera requisito indispensable la manifestacién expresa y por escrito
del CIDE.

Esta fianza continuard vigente en el caso de que se otorgue prérroga o espera al deudor para el
cumplimiento de las obligaciones que se afianzan, aun cuando hayan sido solicitadas o autorizadas
extemporaneamente; manifestando la afianzadora expresamente en esta péliza su consentimiento con las
mismas, de conformidad con el articulo 166 de |a Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas.

Esta fianza no es excluyente de la exigibilidad que el CIDE, haga valer en contra de (Nombre o
denominacién del proveedor), por cualquier incumplimiento derivado del contrato que pueda exceder del
valor consignado en esta pdliza.

(Nombre de la afianzadora} tendra un plazo de hasta treinta dias naturales contados a partir de la fecha
en que se le requiera, para proceder al pago, si éste se efectliia después de! plazo referido, la afianzadora
debera cubrir los intereses respectivos, de conformidad a lo establecido por la Ley de Instituciones de
Seguros y Fianzas,

No se considerard novacion la celebracién de un convenio de terminacién anticipada o la rescisién del
contrato o el otergamiento de cualquier tipo de prorroga

TERMINA EL TEXTO

>
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ANEXO 10 “ESCRITO DE ENTREGA DE LA PROPOSICION”
Fecha

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

Por este conducto hago constar bajo profesta de decir verdad, 1a entrega de los siguientes documentos

en tiempo y forma requeridos por el GIDE. (No llenar las columnas de

“sif no")

DOCUMENTACION OBLIGATORIA (INDISPENSABLES CUYO INCUMPLIMIENTO AFECTA LA SOLVENC[A DE

"LAPROPOSICION) ]
i WA ._:' F‘ropuesta Teonica, {ANEXO1 “Especificaciones técmcas”} : '
| . Iv.2 | Propuestaecondmica. (ANEXO 2 “Propuesta Econémica™ _ :
i V3 | Formato de acreditacion (ANEXO 3 “Formato de acreditacién”)
[ IV3 inciso D) || Identificacion oficial vigents del representants legal
v.4 /| Carta del articulo 50 y 60 de la LAASSP (ANEXO 4 “Carta del artlculo :
4 50y60dela LAASSP”). )
[ w5 [ Declaracion de integridad {ANEXO 5 "Declaraclon cle |ntegr|dad”) :
V.6 | ANEXO 6 “Manifestacién de Grado de Contenido Nacional. [
— [ ANEXO 6 B “Manifestacion de Nacionalidad”). . .
[IV?’ | Cumplimiento de normas (ANEXO 7 “Cumpltmlento de normas") _
V.8 || Manifestacién con Relacion al Punto 29 del Acuerdo por el que sE

‘| Establecen las Disposiciones que se Deberdn Observar para la :
‘| Utilizacion  del  Sistema  Electrénico de  Informacion  Publica °
‘| Gubernamental denominado CompraNET (ANEXO 14 “Manifestacién :
I con Relacion al Punto 29 del Acuerdo por el que se Establecen las !
‘| Disposiciones dque se Deberdn Observar para la Ulilizacidn del !
| Sistema Electrénico de Informacién Publica Gubernamental

DOCUMENTAG|ON opTATNA e T | ——

V.9

Escrlto de Entrega de la Proposml()n {ANEXO - 10 “Escrlto de
Entrega de la Proposiciéon”) :

[ WManffestacion MIPYME (ANEXO 8 “Manifestacién MIPYME’), | -

V.11

Manifestaclon de datos reservados y/o confidenclales. (ANEXO 15
“Manifestacién de informacion reservada y/o confidencial”}

- VNOTA Se recomlenda a Ios Ilcltantes leer detenldamente cada punto de Ia presente convocatorla al

que s¢ hace referencia en este formato.

ENTREGA

NOMBRE, CARGOC Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
' LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo gue estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.

>
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ANEXO 11 MODELO DE CONTRATO

FSGJ/ 12019

CONTRATO DE ADQUISICION DE BIENES, RELATIVO A
PARA EL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS A.C. QUE CELEBRAN AL
AMPARO DE LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, POR UNA PARTE
EL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C., A QUIEN EN LO SUCESIVO SE
LE DENOM!NARA “EL CIDE”, REPRESENTADO POR LA MTRA. JIMENA MORENO GONZALEZ EN
SU CARACTER DE SECRETARIA GENERAL Y REPRESENTANTE LEGAL, ASISTIDA POR

ENCARGADO DE LA ADMINISTRACION Y

VIGILANCIA DEL PRESENTE CONTRATO; Y, POR LA OTRA PARTE, LA PERSONA
A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE

DENOMINARA "EL PROVEEDOR", Y A QUIENES DE MANERA CONJUNTA SE LES DENOMINARA

“LAS PARTES”, AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:
DECLARACIONES

|.- Declara “ElL. CIDE”:

L1.- Que es una empresa de participacion estatal mayoritaria y por ende una entidad paraestatal de la
Administracion Publica Federal en términos de la Ley Orgénica de la Administracion Plblica Federal y |a
Ley Federal de las Entidades Paraestatales, y contemplada de esta manera en la Relacion de entidades
paraestatales de la Administracion Pablica Federal; v un Centro Piblico de Investigacién de conformidad
con la Ley de Ciencia y Tecnolegia; asi como una Asociacién Civil constituida conforme a las leyes
mexicanas, ante la fe del Notario Publico namero 6 del entonces Distrito Federal, hoy Ciudad de
México, Lic. Fausto Rico Alvarez, como se acredita con el testimonio de la escritura publica
namero 42,956, de fecha 25 de noviembre de 1974, cuyo objeto es producir y difundir conocimiento
sobre aspectos medulares de la realidad social y contemporanea y contribuir al desarrollo del pals, a
través de un nicleo especializado de programas de docencia y vinculacién de alta calidad, prioridad e
impacto.

L.2.- Que su representante legal en su caracter de Secretaria General, se encuentra facultada para la
suscripcion del presente contrato, y acredita su. personalidad mediante el instrumento notarial niimero
61,942 de fecha 28 de junio <e 2016, otorgado ante la fe del Notario Puiblico No. 181 de la Ciudad
de México, Lic. Miguel Soberén Mainero, manifestando bajo protesta de decir la verdad,

que las facultades derivadas de dicho instrumento no le han sido revocadas ni limitadas en forma alguna.

L.3.- Que para el correcto desempefio y oplimizacién de las atribuciones que tiene encomendadas,
requiere

1.4.- Qué su Registro Federal de Contribuyentes es: 'CID'.?4112584A.

1.5.- Que la adjudicacion del presente contrato se llevé a cabo a través del procedimiento de

1.6.- Que cuenta con los recursos financieros necesarios en el ejercicio fiscal 2019 para llevar a cabo la
suscripcién del presente contrato de conformidad a lo dispuesto en el articulo 85 del Reglamento de la
LAASSP, de acuerdo con el oficio DRF/ 12019, suscrito por el Director de Recursos Financieros, para

Ilevar_a cabo la
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I.7.- Que para efectos del presenie contrato senala como su domicilio el ubicado en la Carretera México—
Toluca ntimero 3655, Colonia Lomas de Santa Fe, Demarcacién Territarial Alvaro Qbregén, Codigo Postal
1210, enla Ciudad de México.

I.- De “EL PROVEEDOR”:

I1.1.- Que es una sociedad andnima de capital variable legalmente constituida, como lo acredifa con el

permiso y el folio nimero expedido por la Secretaria de Relaciones Exteriores de
fecha y con la escritura publica nimero de fecha
pasadas ante Ia fe del Lic. Titular de la Notaria Pdblica No. del

entonces Distrito Federal, hoy Cludad de Mexlco, inscrita en el registro. publico de comercio en el
folio mercantil niimero :

I.2.- - Que el C. , en su caracter de apoderade legal, cuenta con las facultades
suficientes para confratar y obligar a su representada en té&rminos del presente contrate, de conformidad a-
- lo dispuesto en la escritura piblica namero _de fecha ~____, otoergada ante la fe
del notario puhlico niimero . del entonces Distrito Federal, hoy Ciudad de México, Lic.
' ____, manifestando bajo protesta de decir verdad que dichas facultades no
le han sido modificadas, revocadas ni restringidas, a la fecha de suscripcién del presente contrato.

I.3.- Que tiene ta capacidad juridica para contratar y obligarse a cumplir con la prestacion de los servicios
relacionados con ia
objeto del presente contrato, en los términos y condiciones que el mismo establece y que realizara-por si,
por lo que no requerird de la utilizacién de mas de un espemahsta 0 tecnlco para su cumplimiento.

i.4.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad, que no tiene a su cargo créditos fiscales firmes y se
encuentra inscrita en el registro federal de contribuyentes con la clave: . Y que para los
efectos de lo previsto en el articulo 32-D del Codigo Fiscal de la Federacién ha presentado copla simple de
la consulta realizada al Servicio de Administracion Tributaria, en la que se emite opinién positiva al
respecto. .

Asimismo, por lo que. respecta a la opinion de cumplimiento de obligaciones en materia de seguridad
social, presento la opmlon emitida por el Instituto Mexicano de! Seguro Soclal en fa cual se adwerte que la
autoridad en cita emite opinién positiva al respecto.

11.5.- Que bajo protesta de decir verdad manifiesta, que no desempefia un empleo, cargo o comision en el
servicio plblico, ni se encuenira inhabilitado para ello, asi como que tampoco se encuentra en alguno de
los supuestos a que se refieren los articulos 50 y 60 antepeniltimo parrafo de la ley de adquisiciones,
arrendamientos y servicios del sector pablico.

I1.6.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad que la documentacion presentada ante “EL CIDE” es
copia fiel del original,y qus puede ser requerida en cualguier momento para presentar los originales.

I.7.- Que conoce las consecuencias juridicas administrativas y penales a que puede ser acreedor por
cualquier accion u omisién que se derive del proceso de contratacion y del cumplimiento del presente
- instrumento con motivo de las manifestaciones realizadas.

I.8.- Que cuenta con la infragstructura, capacidad técnica, experiencia, recursos humanos, financieros y
materiales para contratar y obligarse en los términos y condiciones del presente contrato, y del anexo
técnico. solicitado por “EL CIDE”, y manifiesta bajo protesta de decir verdad, gue cuenta con los permisos
.y -autorizaciones necesarios para llevar a cabo la prestacion de los servicios relacionados con, la
adquisicidn de los Insumos objeto la contratacion. '
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[1.9.- Que sefiala como su domicilio iegal para oir y recibir todo tipo de notificaciones y documentos
relacionados con el presente contrato, el ublcado en

.- De “LAS PARTES”:

l.1.- Que se reconocen mutuamente la personalidad juridica con la que comparecen y la capacidad legal
gue ostentan para asumir los derechos y obligaciones establecidos en el presente instrumento juridico, ya
que es su voluntad suscribir el mismo, en la forma y términos que se estipulan en las siguientes:
CLAUSULAS

PRIMERA.- OBJETO.

Es objeto de este centrato,
mismo que se sujeta a lo
dispuesto en el Anexo Técnica solicitado @ “EL PROVEEDOR” y a ia propuesta Técnica y propuesta
Econémica presentada por este Ultimo a “EL CIDE”, mismos que forman parte integrante del presente
contrato como ANEXOS 1, 2 y 3 respectivamente.

Cabe sefialar que en caso de discrepancia entre el presente instrumento juridico, el Anexo Técnico
solicitado por “EL CIDE” a “EL PROVEEDOR” y la propuesta Técnica y propuesta Econémica
presentada por aste (ltimo a “EL CIDE” en todo momento prevalecera lo dispuesto en el Anexo Técnico
solicitado por “EL CIDE”.

SEGUNDA.- PRECIO.

“EL CIDE” pagara a “EL. PROVEEDOR" como contraprestacidn por los servicios objeto de este contrato
la cantidad de:

La contraprestacion incluye erogaciones por direccion técnica propia, materiales, organizacion,
administracion, impuestos y todas las demas que se originen como consecuencia de este contrato, por lo
que “EL. PROVEEDOR” no pedré exigir mayor retribucién por ninglin ofro concepto ajeno al objeto del
presente instrumento jurfdico. ;

TERCERA.- FORMA DE PAGO..

Para que “EL PROVEEDOR” pueda hacer exigible la contraprestacién, debera, presentar al area
requirente de “EL CIDE” |a factura correspondiente, en su caso con el IVA desglosado, verificando que su
factura cumpla con los requisitos fiscales que establece la legislacién vigente en la materia (facturas
electrénicas), dentro de ios 5 (¢cinco) dias habiles posteriores a la entrega de los bienes y/o servicios.

La confraprestaciéon mencionada en el parrafo que antecede, se realizardn a mas tardar a los 20 (veinte)
dias naturales siguientes contados a partir de la fecha de presentacién de la factura debidamente
requisitada, siempre y cuando se entregue a la entera satisfaccién del area requirente de “EL
CIDE”, :

 En caso de que la factura correspondiente contenga errores o'deficiencias, “EL CIDE” dentro de los 3
{tres) dias habiles siguientes al de su recepcion, indicara por escrito a *“EL PROVEEDOR?” los errores
o deficiencias que debera corregir, en el entendide de que el periodo que transcurra a partir de ia entrega
de dicho escrilo y hasta que “EL PROVEEDOR” presente la factura corregida no se computard para
efectos de lo dispuesto articulo 51 de la LAASSE.

En esie sentido, una vez aceptada la factura por “EL CIDE”, se procedera al pago correspondiente
relacionado con el objeto del presente contrato a “EL PROVEEDOR”, mediante transferencia electrénica
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a la cuenta CLABE interbancaria No. : _correspondiente a la institucion
bancaria denominada '

CUARTA.- OBLIGACIONES.

“EL CIDE” se obliga a entregar a “EL PROVEEDOR?” la informacién, indicaciones y/o especificaciones
que se requieran para la realizacion del objeto del presente instrumento juridico, obligandose “EL
PROVEEDOR?” a ejecutarlos de conformidad con los términos y condiciones contenidos en éste contrato,
en el Anexo Técnico solicitado a “EL PROVEEDOR” y a la propuesta Técnica y propussta Econémica
presentada por este dltimo a “EL CIDE”. , .

QUINTA.- CONCILIACION.

1 .
“LAS PARTES” acuerdan que dentro de los 10 primeros dias habiles de cada mes, se hara una
conciliacion respecto de los servicios otergados por “EL PROVEEDOR” y los. pagos efectuados por “EL
CIDE” como contraprestacion respecto de la obligacién consignada en la clausula primera del presente
" instrumento juridico, entendiéndose que si se detectaran pagos en exceso por parte de “EL CIDE” previa
notificaciéon por escrito a “EL PROVEEDOR” los descontara de la factura correspondiente del mes
subsecuente.

Asimismo, s1 de la conciliacion a la que hace referencia la presente clausula se llegara a detectar saldos
pendientes de cobro por parte de “EL PROVEEDOR”, éste las deberd de integrar en la factura
correspondiente al mes subsecuente, detallando en ésta el concepto correspondiente.

En lo concerniente a la presenta clausula, se estara a lo dispuesto en el articulo 51 de la LAASSP

SEXTA.- COMPROBACION DE LA INFORMACION Y DOCUMENTACION RELACIONADA CON EL
PRESENTE CONTRATO, EFECTUADA POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES.

L

-“EL PROVEEDOR” se obliga a proporcionar a la Secretaria de la Funcion Publica del Gobierno Federal y
al Organo Interno de Control én “EL CIDE”, la informacion y documentacién relacionada con el presente
contrato que le sea solicitada, en términos de lo dispuesto por el articulo 57 de la LAASSP y 107 de su
Reglamento.

SEPTIMA.- SUBORDINACION.

“EL PROVEEDOR” no estaré sujeto a subordinacién, ni-dependencia en cuanto al objeto del presente
instrumento juridico, pero debera reportar a la
los resultados, gestiones y acciones, en la forma, tiempo y lugar sefialados en la clausula cuarta del
presente contrato.

OCTAVA.- GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.

“ElL. PROVEEDOR” para garantizar el cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones derivadas del
presente contrato, se obliga a entregar a “EL CIDE" una fianza expedida por institucion legalmente
autorizada para ello, en un plazo que no excedera de 10 dias naturales a partir de la fecha de suscripcion
del presente instrumento, dicha fianza debera de ser por un mento equivalente al 10% (diez por
ciento) sin incluir el IVA, del monto total establecido en la clausula segunda del presente
instrumento jUI’IdICO

“LAS PARTES” acuerdan que en la fianza sefialada en el pérrafo anterior debera indicarse al menos lo
siguiente:

a) Expedirse a favor de “EL CIDE”. _ ‘
b) Laindicacion del importe total garantizado con nimero y letra. i?
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¢) La referencia de que la fianza se otorga atendiendo a todas las estipulaciones contenidas en el
contrato o acto celebrado.

d) La informacién correspondiente al nimero de contrato o acto celebrado, su fecha de firma, asi
como la especificacion de las obligaciones garantizadas.

¢) El sefialamiento de la denominacién o nombre del contratista, proveedor, prestador del servicio,
concesionaric autorizado, perrnisionario o filado.

f) La condicion de que la vigencia de la fianza deberd quedar abierta para permltlr que cumpla con
su objetivo, de forma tal que no podra establecerse o estipularse plazo alguno que limite su
vigencia, lo cual no debe confundirse con el plazo para el cumplimiento de las obligaciones
previsto en los contratos y actos administrativos garantizados.

g) La liberacion de la fianza no procedera sino en virtud de manifestacién previa de manera expresa
y por oficio del area con la que se formalizd el contrato. !

Asimismo, “LAS PARTES” acuerdan que por lo que respecta a los incisos f) y g), se apegaran a la

siguiente redaccion respectivamente:

“Esta garantia estara vigente durante la substanciacién de todos los recursos legales o
juicios que se interpongan hasta que se pronuncie resolucién definitiva por autoridad
competente, de forma tal que su vigencia no podra acotarse en razén del plazo de ejecucion
del contrato principal o fuente de las obligaciones, o cualquier otra circunstancia.”

-“Que para liberar la fianza, sera requisito indispensable la manifestacién expresa y por
escrito del Centro de Investigacién y Docencia Econémicas, A.C.”

NOVENA.- MODIFICACIONES.

“LAS PARTES” convienen en que previo acuerdo por escrito, “EL CIDE” podra modificar el presente
contrato de conformidad con lo establecido en el artfculo 52 de la LAASSP y 91 de su Reglamento.

En el supuesto de que “LAS PARTES” modificaran el presente instrumento juridico, y suscriban el
convenio modificatorio respectivo, "EL PROVEEDOR" se obliga a presentar el éndoso correspondiente a
la fianza referida en la Clausula Octava del presente contrato.

DECIMA. - ADMINISTRACION Y VIGILANCIA.
“LLAS PARTES” convienen en gue, “EL CIDE” por conducto de

0 quien en
su puesto se desempefie, sera el responsable de administrar y vigilar el cumplimiento del presente

contrato, dando por escrito a “EL PROVEEDOR” las instrucciones que estime pertinentas, relacionadas

con su ejecuc:on

Para efectos de lo anterior, “EL. PROVEEDOR™ se obliga a proporcionar a “EL CIDE”, toda la informacién
y/o documentacion con que cuente relativa al objeto del presente instrumento juridico. ,

DECIMA PRIMERA.- RESPONSABILIDAD LABORAL.

Queda expresamente pactado que “EL. PROVEEDOR?”, en su caracter de persona moral cuenta con el
personal capacitado y trabaja con todos los elementos propios y suficientes para realizar el objeto del
presente contrato y cumplir con sus obligaciones legales y contractuales en general, asi- como las
laborales en particular, por lo que todas las obligaciones derivadas de los contratos de trabajo que llegase
a celebrar con cualquier persona fisica 0 moral estarén a cargo de “EL PROVEEDOR?”, asimismo, “LAS
PARTES” acuerdan que “EL CIDE” no adquiere la calidad de patrén solidario o sustltuto del personal de

. “EL PROVEEDOR",
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“L.AS PARTES” pactan gue todas las obligaciones, responsabilidades y en general las indemnizaciones,
que por riesgos civiles, de trabajo y por la realizacion de las actividades relativas al objeto del presente
instrumento ‘juridico que puedan derivar en un contrato de trabajo entre “EL PROVEEDOR?” y terceras
parsonas seran a cargo exclusivamente de este Gltimo, quien al efecto se obliga a responder ante su

personal, y en su caso a reembolsar e indemnizar a “EL CIDE” de cualquier erogacién que por este .

concepto y no obstante lo pactado llegare a hacer.

“LAS PARTES” acuerdan que estara a cargo de “EL PROVEEDOR”, todos los pagos por conceplo de
salarios; cuotas obrero-patronales al Instituto Mexicano del Seguro Social; retencion del Impuesto Scbre la

.Renta; pago de cuotas al Instituto de Fondo Nacional de la Vivienda para los Trabajadores; asi como el

otorgamiento de todas y cada una de las prestaciones de trabajo a que el personal destinado a su servicio
tenga derecho con motivo del cumplimiento del cbjeto del presente instrumento juridico. Las obligaciones
antes mencionadas se indican de manera enunciativa, mas no limitativa, situacién por la cual si hubiere
alguna otra de tal indole, de igual forma estara a cargo de “EL PROVEEDOR". :

DECIMA SEGUNDA.- GONFIDENCIALIDAD.

“LAS PARTES” se obligan a mantener estricta confidencialidad y a no divulgar la informacién contenida
en el presente contrato, asi como de la que tengan conocimiento por el cumplimiento del objete del mismo,
respetando los derechos que sobre la informacion tiene “EL CIDE” y se responsabilizan, en su caso, del
mal uso, o uso no autorizado que de ella se haga alin después de la terminacién del presente instrumento
juridico.

“EL PROVEEDOR” se obliga a mantener estricta confidencialidad de la informacién y/o documentacion
relacionada con el presente contrato, bajo la pena de incurrir en responsabilidad penal, civil o de otra
indole, y por lo tanto, no podra ser divulgada, transmitida, ni utilizada en beneficio prop|o o de algun
tercero.

Las obligaciones respectivas de cénfidencia[idad y resguardo de datos personales estaran sujetas a lo
establecido en las disposiciones juridicas aplicables en materia de transparencia.

DECIMA TERCERA.- PENAS CONVENCIONALES.
De acuerdo a lo establecido en el ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

La aplicacion de las penas convencionales procedera por cada dia natural de atraso en el cumplimiento de
las obligaciones de “EL PROVEEDOR?”, y no podran exceder del monto de la garantia de cumplimiento
referida en la Clausula Octava del presente instrumento juridico, ya que, en ese sentido, “EL CIDE”
iniciara el procedimiento de rescisién administrativa en los términos de lo dispuesto en el articulo 54 de la
LAASSP y 98 de su Reglamento.

Esta pena convencional no descarta que “EL CIDE” en cualquier momento posterior al incumplimiento
determine procedente la rescision del contrato respectivo, considerando la gravedad del incumplimiento de
los dafios y perjuicios gue el mismo pudiera ocasionar a los intereses de *EL CIDE”. En casc que sea
necesario llevar a cabo la rescisidn administrativa del contrato, la apllcacion de la garantia de
cumplimiento sera proporcional al monto de las obligaciones incumplidas.

La penalizacion tendra como objeto resarcir los dafios y perjuiclos ocasionados a “EL CIDE” por la no
entrega de los servicios objete del presente contrato.

Para el cumplimiento de las penas convencignales, “LAS PARTES” acuerdan que las mismas se
realizaran a través de notas de crédito emitidas por “EL PROVEEDOR” a favor de “EL CIDE”. Sin
embargo, si el incumplimiento en las obligaciones consignadas en el presente contrata se diera previo a la
Ultima facturacién del presente instrumento juridico, dicha nota de crédito serd contemplada dentro del
monto de la factura respectlva aplic:ando el descuento que corresponda.
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DECIMA CUARTA.- DEDUCCIONES,

De acuerdo a lo establecido en el ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Lo anterior sin perjuicio que “El. CIDE” aplique las sanciones previstas por cancelacién de partidas en los

términos del articulo 100 del Reglamento de la LAASSP.

Para la aplicacion de las deducciones a las que se refiere la presente clausula, “LAS PARTES” acuerdan

gue las mismas se realizaran a fravés de notas de crédito emitidas por “EL PROVEEDOR? a favor de “EL

CIDE”. Sin embargo, si se llegara a aplicar alguna deduccion en el presente contrato previa a la dltima
facturacion, dicha nota de crédito serd contemplada dentro del monto de la factura respectiva, aplicando el
descuento que corresponda.

DECIMA QUINTA.- TRANSF ERENCIA DE DERECHdS Y OBLIGACIONES.
“EL PROVEEDOR?” se obliga a no transferir a favor de cualquier otra persona los derechos y obligaciones
.que se deriven del presente confrato, con excepcion de los derechos de cobro, en cuyo caso debera

contar previamente con el consentimiente por escrito de “EL GIDE”,

DECIMA SEXTA.- VIGENCIA.

La vigencia del presente contrato, iniciara a partir del hasta el

DECIMA SEPTIMA.- TERMINACION ANTICIPADA.

“LAS PARTES” convienen en que “EL CIDE” podrd dar por terminado anticipadamente el presente
contrate mediante aviso por escrito que dirija a “EL. PROVEEDOR?”, cuando concurran razones de interés
general, o bien, cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir los servicios
originalmente coniratados, y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones
pactadas, se ocasionarfa un dafio o perjuicio al estado, o se determine la nulidad total o parcial de los
actos que dieron origen a este contrato, con motivo de la resoluciéon de una inconformidad o intervencién
de oficio emitida por la Secretaria de la Funcién Pdblica, de conformidad con lo previsto por el articulo 54
bis de la LAASSP y 102 de su Reglamento. ‘

En estos supuestos “EL CIDE” reembolsara a “El. PROVEEDOR” los gastos no recuperables en que
haya incurrido, siempre que éstos sean razonables, estén debidamente comprobados y se relacionen
directamente con ¢l objeto del presente contrato.

DECIMA OCTAVA.- RECISION ADMINISTRATIVA.

“LAS PARTES” convienen en que “EL CIDE” podra rescindir administrativamente el presente contrato, a
“EL PROVEEDOR” sin necesidad de declaracién judicial previa, en caso de incumplimiento de las
obligaciones consignadas en el presente contrato, en cuyo caso “EL CIDE” procedera de conformidad con
lo establecido por el articulo 54 de la LAASSP y 98 de su Reglamento.

En este sentido, “LAS PARTES” acuerdan que, de manera enunciativa, mas no limitativa, se entendera
por incumplimiento: ‘

A. Si el proveedor no entrega la garantia de cumplimiento conforme al plazo estipulado en la
normatividad vigente y la clausula denominada Garantia de cumplimiento.
B. Cuando el importe de las penas convencionales alcance el monto de la garantia de cumplimiento.
C. Si el proveedor es declarado, por autoridad competente, en concurso mercantll o de acreedores o en
cualquier situacion analoga que afecte su patrimonio,
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D. Si el proveedor cede, vende, traspasa o subcontrata en forma total o parcial los derechos y
_obligaciones derivados del contrato; o transfiere los derechos de cobro derivados del contrato, sin

contar con el consentimiento del CIDE, a través del{a) administrador (a) del contrato correspondiente.

E. Si el proveedor no da al CIDE o a quien éste designe por esctito, las facilidades o datos necesarios
para la supervision o inspeccion delos servicios.

F. Si el proveedor incurriera en falta de veracidad, total o parcialmente respecto a la informacién -
proporcionada para la celebracion de este confrato.

Ademas de las sefialadas en el Anexo 1 “Especmcac:ones Técnicas”.

Para el caso de optar por la rescisién del contrafo, “EL CIDE” comunicara por escrito- al proveedor el
incumplimiento en que haya incurrido, para que en un término de 5 {cinco) dias-habiles exponga lo que a
su derecho convenga y aporte en su caso las prusbas que estime pettinentes.

Transcurrido los 5 (cinco) dias habiles a los que hace alusién el parrafo que antecede “EL CIDE” en un
plazo no mayor a 15 {quince) dias habiles, tomando en corisideraclon los argumentos y pruebas que
hubiere hecho “EL. PROVEEDOR”, determinara de manera fundada y motivada dar o no por rescindido el
contrato, y comunicara a “EL PROVEEDOR” dicha determlnacion dentro del citado plazo.

Cuando se rescinda el contrato se formulara el flnlqwto correspondlente a efecto de hacer constar. los
pagos que deba efectuar “EL CIDE” por concepto de los bienes y/o servicios prestados por “EL
PROVEEDOR” hasta el momento de la rescision.

DECIMA NOVENA.- CASO FORTUITO O DE FUERZA MAYOR

“LAS PARTES” convienen, que cuando en la prestacién de los servicios objeto del presente contrato se
presente caso fortuito o de fuerza mayor, “EL CIDE” podra solicitar a “EL PROVEEDOR” la suspension
de los mismos, en cuyo casoc Gnicamente serdn pagados aquellos que efectivamente hayan sido
prestados, ajustéandose a lo dispuesto por el articulo 55 bis de la LAASSP y 102 de su Reglamento, en
cuyos casos pactaran por escrito €l plazo de suspensmn a cuyo término podrd iniciarse la terminacion
-anticipada del presente contrato.

VIGECIMA.- VICIOS OCULTOS.

"EL. PROVEEDORY" respondera por su cuenta y riesgo de los vicios ocultos en [a calidad de los servicios
objeto de este contrato, asl como de los dafios y perjuicios que por inobservancia o negligencia de su
parte llegasen a causarse a “EL CIDE”, de conformidad con lo previsto por el segundo parrafo del articulo
53 de la LAASSP, quedando "EL PROVEEDOR" obligado a sushtunr €l 100% de los servicios objeto del
presente contrato. . _

VIGECIMA PRIMERA.- IMPUESTOS Y DERECHOS.

“LAS PARTES” acuerdan que los impuestos y derechos que procedan con motivo de la ejecucion del
presente contrato, seran pagados por cuenta de “EL PROVEEDOR”.

“EL. CIDE” unmamente cubrlra en su caso el IVA de aouerdo a lo establecido en las disposiciones
legales vigentes en la matetia.

 VIGESIMA SEGUNDA.- JURISDICCION Y DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.
“l AS PARTES” acuerdan que en todo lo no previsto expresamente en el presente contrato, se regira por
las disposiciones contenidas en la LAASSP y su Reglamento y demas disposiciones apiicables en la

materia; seran supletorios en lo que corresponda, el Codigo Civil Federal, la Ley Federal de Procedimiento
Administrativo y el Cédigo Federal de Procedimientos Civiles. ?
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En caso de controversia para la interpretacion y cumplimiento del presente contrato, las partes convienen
en someterse a la jurisdiccién y competencia de los Tribunales Federales en la Ciudad de México,
renunciando “EL PROVEEDOR” al fuero que le pudiera corresponder en razén de su domicilio presente,
futuro o de cualguier otra indole.

LEIDO QUE FUE POR “LAS PARTES” Y SABEDORAS DE SU CONTENIDO, ALCANCE Y EFECTOS
LEGALES, L.O FIRMAN EN TRES TANTOS, AL CALCE DE LA ULTIMA HOJA Y LO RUBRICAN AL
MARGEN DE LAS ANTERIORES, ASi COMO DE SUS ANEXOS, EN LA CIUDAD DE MEXICO, A LOS

_____DIiAS DEL MES DE DE 7
Por: “EL. CIDE” Por: “EL PROVEEDOR”
MTRA. JIMENA MORENO GONZALEZ C.
SECRETARIA GENERAL :
Y REPRESENTANTE LEGAL.

ENCARGADO DE LA ADMINISTRACION Y
VIGILANCIA DEL PRESENTE CONTRATO.

ULTIMA HOJA DEL CONTRATO FSGJ/ 12019, CONSTA DE 3 ANEXOS.
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ANEXO 12 “SOLICITUD DE AFILIACION A CADENAS PRODUCTIVAS DE NAFIN”

{ Cadenas Productivas? -

Es un programa que promueve el desarrollo de las Pequenas y Medianas Empresas, a través de
oforgarle ‘a los proveedores afiliados liquidez sobre sus cuentas por cobrar derivadas de la
proveeduria de bienes 6 servicios, contribuyendo asi a dar mayor certidumbre, transparencia y
eficiencia en los pagos, asi como financiamiento, capacitacion y asistencia técnica.

¢ Afiliarse?

Afiliarse a Cadenas Productivas no tiene ningun costo, consiste en la entrega de un expediente,
hecho que se realiza una sola vez independientemente de que usted sea proveedor de una ¢ mas
Dependencias 6 Entidades de la Administracién Publica Federal.

Una vez afiliado, recibira una clave de consulta para el Sistema de Cadenas Productivas que corre
en internet. A través de Cadenas Productivas podra consultar la fecha programada de sus
cuentas por cobrar, a fin de contar con la opcidén de realizar el cobro de manera anticipada,
permitiendo con ello planear de manera eficiente sus flujos de efectivo, realizar compras de
oportunidad é cumplir con sus compromisos.

Cadenas Productivas ofrece:

Adelantar el cobro de las facturas mediante el descuento electrénico
o Obtener liquidez para realizar mas negocios '
o Mejorar |a eficiencia del capital de trabajo
o Agilizar y reducir los costos de cobranza
o Realizar las transacciones desde la empresa en un sistema amigable y sencillo,
www.nafin.com.mx
o Realizar en caso necesario, operaciones via te[efonlca a través del Call Center 50
_ 89.61 07 y 01800 NAFINSA (62 34 672)
Acceder a capacitacién y asistencia técnica gratuita
Reciblr informacion . _
Formar parte del Directorio de compras del Gobierno Federal

*

Caracteristicas descuento ¢ factoraje electrdnico:

Anticipar la totalidad de su cuenta por cobrar (documento)

Descuento aplicable a tasas preferenciales

Sin garantias, ni otros costos 6 comisiones adicionales

Contar con la disposicién de los recursos en un plazo no mayor a 24 hrs, en forma
electrénica y eligiendo al intermediario financiero de su preferencia

DIEECTORIO DE COMPRAS DEL GOBIERNO FEDERAL
¢ Qué es el directorio de compras?

Es una base de informacién de empresas como la suya que venden o desean vender a todas las
Dependencias y Entidades del Gobierno Federal. A fravés de esta herramienta los compradores
del Gobierno Federal tendran acceso a la irfermacion de los productos y servicios que su empresa
ofrece para la adquisicién de bienes y contratacion de servicios.

Recibira boletines electrénicos con los requerimientos de las Dependencias y Entidades que
requieren sus productos yfo servicios para que de un modo 4gil, sencillo y transparente pueda
enviar sus cotizaciones.

Y
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Dudas y comentarios via telefénica,

Llamenos al teléfono 5082 6107 6 al 01 800 NAFINSA (62 34 672) de Lunes a viernes de 9:00 a
17:00 hrs.

Direccion Oficina Matriz de Nacional Financiera S.N.C., Av. Insurgentes Sur 1871 — Col Guadalupe
Inn — 01020, México, D.F,

1.-

LISTA DE DOCUMENTOS PARA LA INTEGRACION DEL EXPEDIENTE DE AFILIACION AL
PROGRAMA DE CADENAS PRODUCTIVAS

Carta Requerimiento de Afiliacion.
s Debidamente firmada por el drea usuarlia compradora

**Copia simple del Acta Constitutiva (Escritura con la que se constituye o crea la empresa).

= Esta escritura debe estar debidamente inscrita en el Registro Piblico de la Propiedad y de
Comercio. _

* Debe anexarse completa y legible en todas las hojas.

*Copia simple de la Escritura de Reformas (maodificaciones a los estatutos de la empresa)
+ Cambios de razdn social, fusiones, cambios de administracion, etc,,

» Estar debidamente inscrita en el Registro Publico de la Propiedad y del Comer(:lo

s Completa vy legible en todas las hojas. '

**Copia simple de la escritura pUblica mediante la cual se haga constar los Poderes y Facultades

del Representante Legal para Actos de Dominio.

» Esta escritura debe estar debidamente inscrita en el Registro Publico de la Propiedad y de
Comercio. _

s Debe anexarse completa y legible en todas las hojas.

Comprobants de domicilio Fiscal

» Yigencia no mayor a 2 meses ‘

* Comprobante de domicilio oficial (Recibo de agua, Luz, Teléfono fijo, predio)

» Debe estar a nombre de la empresa, en caso de no ser asi, adjuntar confrafo de
arrendamiento, comodato.

Identificacion Oficial Vigente del {los} representante(es) legal(es), con actos de dominio
+ Credencial de elector; pasaporte vigente 6 FM2 (para exfranjeros)
» Lafirma debera coincidir con la del convenio

Alta en Hacienda y sus modificaciones
» Formate R-1 & R-2 en caso de haber cambios de situacion fiscal (razén social o domicllio

fiscal)
e Encaso de no tener las actualizaciones, pondran obtenerlas de |a pagina del SAT.

Cédula del Registro Federal de Contribuyentes (RFC, Hoja Azul)

Estado de Cuenta Bancario donde se depositaran los recursos

¢ Sucursal, plaza, CLABE interbancaria

» Vigencia no mayor a 2 meses

» Estado de cuenta que emite la Institucién Financiera y llega su domicilio.

Pégina 169 de 174

¥




lLa documentacion arriba descrita, es necesaria para que la promotoria genere los contratos que le
permitiran terminar el procedimiento de afiliacién una vez firmados, los cuales constituyen una parte
fundamental del expedients: '

1. Contrato de descuento automatico Cadenas Productivas
Firmado por el representante legal con poderes de dominio.

2. Convenios con firmas originales

3. Contratos Qriginales de cada Intermediario Financiero.
Firmado por el representante legal con poderes de dominlo.

(** Unicamente, para personas Morales)

Usted podra contactarse con la Prdmotoria que va a afiliarlo llamando al 01-800- NAFINSA (01-800-
6234672) 6 al 50-89-61-07; 6 acudir a las oficinas de Nacional Financiera en:

e Av. Insurgentes Sur no. 1971, Col Guadalupe Inn, C.P. 01020, Delegacién Alvaro Obregdn, en el
Edificio ANEXO, nivel Jardin, drea de Atencién a Clientes.

>
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ANEXO 13 “NOTA INFORMATIVA PARA PARTICIPANTES DE PAISES MIEMBROS DE LA
ORGANIZACION PARA LA COOPERACION Y EL DESARROLLO ECONOMICO (OCDE)".

El compromiso de México en el combate a la corrupcion ha transcendido nuestras fronteras y el ambito de
accion del gobierno federal. En el plano internacional y como miembro de la Organizacién para’la
Cooperacion y el Desarrollo Econdmico (OCDE} y firmante dela Convencién para combatir el cohecho
de servidores publicos extranferos en transacciones comerciales internacionales, hemos adquirido
responsabilidades que involucran a los sectores plblico vy privado.

Esta Convencion busca establecer medidas para prevenir y penalizar a las personas y a las empresas que
prometan o den gratificaciones a funcionarios pUblicos extranjeros que participan en transacciones

comerciales internacionales. Su objetivo es eliminar la compefencia desieal y crear igualdad de

oportunidades para las empresas que compiten por las contrataciones gubernamentales..

La OCDE ha establecido mecanismos muy claros para que los paises firmantes de la Convericién cumplan
con las recomendaciones emitidas por ésta y en el caso de México, iniciard en noviembre de 2003 una
segunda fase de evaluacién —la primera ya fue aprobada- en donde un grupo de expertos verificara,
entre otros: .
* Lacompatibilidad de nuestro marce juridico con las disposiciones de la Convencitn.
» El conocimiento que tengan los sectores plblice y privado de las recomendaciones de la
Convencidn.

El resultado de esta evaluacion impactard el grado de inversidn otorgade a México por las. agencias
calfficadoras y la atraccién de inversion extranjera.

Las responsabilidades de! sector plblico se cantran en:
» Profundizar las reformas legales que inicié en 1999.
» Difundir las recomendaciones de la Convencién y las obligaciones de cada uno de los actores
comprometidos en su cumplimiento. '

-+ Presentar casos de cohecho en proceso y concluidos (incluyendo aquellos relacicriados con

lavado de dinero y extradicion),
Las respensabilidades del sector privado contemplan:

e Las empresas: adoptar esquemas preventivos como el establecimiento de codigos de conducta,
de mejores practicas corporativas (controles internos, monitoreo, informacién financiera pblica,
auditorias externas) y de mecanismos que prevengan el ofrecimiento y otorgamiento de recursos o
bienes a servidores pltblicos, para obtener beneficios particulares o para la empresa.

» Los contadores piiblicos: realizar auditorias; no encubrir actividades ilicitas {doble contabilidad y
transacciones indebidas, como asientos contables falsificados, informes financieros fraudulentos,
transferencias sin autorizacion, acceso a los activos sin consentimiento de la gerencia); utilizar
registros contables precisos; informar a los directivos sobre conductas ilegales.

* los abogados: promover el cumplimiento y revision de la Convencién (imprimir el caracter
vinculatorio entre ésta y la legislacion nacional); impulsar los esquemas preventivos que deben
adoptar las empresas. '

Las sanciohes impuestas a las personas fisicas o morales (privados) y a los. servidores plblicos que

incumplan las recomendaciones de la Convencion, implican entre otras, privacion de la libertad,
exiradicion, decomiso y/o embargo de dinero o bienes. :

Asimismo, es importante conocer que el pago realizado a servidores publicos extranjeros es perseguido y
castigado independientemente de que el funcionario sea acusado o no. Las investigaciones pueden
iniciarse por denuncia, pero también por otros medios, como la revisién de la situacién patrimonial de los
servidores pablicos o la identificacion de transacciones ilicitas, en el caso de las empresas.
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El culpable puede ser perseguido en cualquier pais firmante de la Convenmén mdependlentemente del
lugar donde el acto de cohecho haya sido cometido.

Enla medida que estos lineamientos sean conocidos por las empresas y los servidores publicos del pais,
estaremos contribuyendo a construir estructuras preventivas que impidan- el incumplimiento de las
recomendaciones de la Convencién y por tarito la comisién de actos de cotrupcion. '

Por otra parte, es de sefialar que el Cé_d‘igo Panal Federal sanciona el cohecho en los siguientes términos:

“Articulo 222
Cometen el delito de cohecho

l. El servidor publico que por si, o por interpdsita persona solicite o reciba indebidamente para
si o para otro, dinero o cualquiera ofra dadiva, o acepte una promesa, para hacer o dejar de
hacer algo justo o injusto relacionado con sus funciones, y

13 El que de manera espontanea dé u ofrezca dinero o cualquler otra dadiva a alguna de las
personas que se mencionan en la fraccion anterior, para que cualquier servidor pablico haga
u omita un acto justo o injusto relacionado con sus funciones.

Al gue comete el delito de cohecho se le impondran las siguientes sanciones:

Cuando la cantidad o el valor de la dadiva o promesa no exceda del equivalente de quinientas veces el
salario minimo diario vigente en el Distrito Federal en el momento de cometerse el delito, o no sea
valuable, se impondran de tres meses a dos afios de prisidn, multa de treinta a trescientas veces €l salario
minimo diario vigente en el Disfrito Federal en el momento de cometerse el delito y destitucion e
inhabilitacion de tres meses a dos afios para desempefiar otro empleo, cargo o comisién publicos.

Cuando la cantidad o el valor de la dadiva, promesa o prestacion exceda de guinientas veces el salario
minimo diario vigente en el Distrito Federal en el momento de cometerse el delito, se impondran de dos
afios a catorce anos de prision, multa de trescientas a quinientas.veces el salaric minimo diario vigente en
ol Distrito Federal en el momento de cometerse el delito y destitucién e inhabilitacién de dos afios a
catorce afios para desempefiar otro empleo, cargo o comisidn publicos.

En ningln caso se devolvera a los responsables del delito de cohecho, el dinero o dadivas entregadas, las
mismas se aplicaran en beneficio del Estado.

Capitulo XI
Cohecho a servideres pUblicos extranjeros

Articulo 222 bis

Se impondran [8s penas prewstas en el artlculo anterior al que con el propésito de obtener o retener para
si 0 para ofra persona ventajas indebidas en el desarrollo- 0 conduccin de transacciones comerciales
internacionales, ofrezca, prometa o dé, por sf o por interpdsita persona, dinero o cualquiera otra dadiva, ya
sea en bienes o servicios: '

I A un servidor pablico extranjero para que gestione o se abstenga de gestionar la tramitacion
o resolucion de asuntos relacionados con las funmones inherentes a su empleo, cargo o
comisién;

Il. A un servidor piblico extranjero para llevar a cabo la framitacion o resolucnon de cualquier
asunto que se encuentre fuera del ambito de las funciones inherentes a su empleo.
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ANEXO 14 “MANIFESTACION CON RELACION AL PUNTO 29 DEL ACUERDO POREL QUE SE
ESTABLECEN LAS DISPOSICIONES QUE SE DEBERAN OBSERVAR PARA LA UTILIZACION DEL
SISTEMA ELECTRONICO DE INFORMACION PUBLICA GUBERNAMENTAL DENOMINADO

COMPRANET” :

CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS A.C.
NOMBRE DEL LICITANTE:
FECHA:

(Nombre representante legal), manifiesto que se tendrd como no presentada mi proposicion y, en su caso,
la documentacion requerida por la Unidad compradora, cuando el archivo electrénico en el que contenga
la proposicion y/o demas informacioén no pueda abrirse por tener algin virus informatico o por cualquier
otra causa ajena a la dependencia o entidad.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL GEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 15 “MANIFESTACION DE INFORMACION RESERVADA Y/O CONFIDENCIAL”

“DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y

SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
Presente

Nombre del representante legal en mi caracter de __ _(cargo) y con las
facultades conferidas conforme a derecho, manifiesto gue la documentacion, propuesta técnica y
econdmica que se acomparian al presente procedimiento cumplen con lo siguiente:

Parrafo 1

-Que para los efectos de los articulos 113 y 116 de la Ley General de Transparencia y Acceso a la

Informacién Plblica, los documentos que se entregan en nuestra proposicion NO _SON de naturaleza
reservada yfo confidencial.

Parrafo 2
Que para los efectos de los articulos 113 ¥ 116 de la Ley General de Transparencia y Acceso a la
Inforimacién Publica, los documentos que -se enlistan a continuacién y que se anexan a nuestra

proposicion SON de naturaleza reservada y/o confidencial.

1.- Informacion ] FOLIOS

MOTIVO
.2 .- Informacion FOLIOS
MOTIVO :

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podré ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

* debiendo respetar su contenido.,

Nota: Solo utilizar el parrafo que corresponda, en ninglin caso pueden incluirse los 2 parrafos. '
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