CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.

- —=-=—==- Goordinacion de Administracion y Finanzas -

Direccion de Recursos Materiales y Servicios Generales

INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS NACIONAL
ELECTRONICA No. |1A-03890M001-E3-2019

Cddigo de Expediente: 1856598

Publicacion en Compranet y pagina web del CIDE: 7 de Febrero de

2019

“SUMINISTRO DE INSUMOS

INSTITUCIONALES DEL CIDE”

PARA LOS COMEDORES

*ROPOSICION

No aplica

11 de febrero de 2019 a
las 10:00 horas

14 de febrero de 2019
a las 10:00 horas

19 de febrero de 2019
a las 14;00 horas

06 de marzo de 2019 a
las 18:00 horas

Con fundamento en el articulo 77 cuarto parrafo del Reglamento de la lLey de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, la presente difusién es de carécter informativo, por lo que
solamente podran participar en el procedimiento de confratacién aquellas personas que hayan sido
invitadas por el CIDE através de CompraNet.

v
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EN CUMPLIMIENTO A LO ORDENADO POR LA CONSTITUGION POLITICA DE LOS ESTADOS
UNIDOS MEXICANOS EN-SU ARTICULO 134, ASi COMO EN EL ARTICULO 26 FRACCION II
SUSTENTANDO BAJO EL ARTICULO 41 FRACCION IX, 26 Bis FRACCION Il Y 28 FRACCION | DE LA
LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO (LAASSP), SU

- REGLAMENTO (RLAASSP) Y DEMAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES, EL CENTRO DE

INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) A TRAVES DE LA COORDINACION DE
ADMINISTRACION Y FINANZAS, POR CONDUCTO DE LA DIRECGCION DE RECURSOS MATERIALES
Y SERVICIOS GENERALES, CON DOMICILIO EN LA CARRETERA MEXICO-TOLUCA N° 3655,
COLONIA LOMAS DE SANTA FE, ALVARO OBREGON, C.P. 01210, CIUDAD DE IVIEXICO
ESTABLECE LA SIGUIENTE CONVOCATORIA PARA EL PROCEDIMIENTO DE LA INVITACION A
CUANDO MENOS TRES PERSONAS NACIONAL ELECTRONICA No. IA-03890M001-E3-2019 PARA
EL “SUMINISTRO DE INSUMOS PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE”

El contacte que pueda darse con particulares como consecuencia del presente procedimiento de
contratacion, estara regido conforme al "Protocolo de actuacion en materia de contrataciones publicas,
otorgamiento y prorroga de licencias, permisos, autorizaciones vy conceslones” (en adelante el Protocolo),
publicado en et Diario Oficial- de la Federacién el 20 de agosto de 2015 y sus reformas de fecha 19 de
febrero de 2016 y 28 de febrerao de 2017, dicho Protocolo debera ser observado y cumplido por los
servidores pablicos del CIDE que participan en [as ¢contrataciones pUblicas, asi como en el oforgamignto y
prorroga de licencias, permisos, autorizaciones y concesiones, y aquellos que funjan como residentes de
obra en los contratos de obra piblica y de servicios relacionados con las mismas, conforme al Anexo
Primero del citado Protocolo. '

El Protocolo puede ser consultado en internet en la seccion de la Secretaria de la Funolon Publica que se
encuentra en el portal de la Ventanilla Unica Nacional (gob mx}, a través de la liga www,.gob.mx/sfp.

Se comunica que los datos personales que se recaben con motivo del contacto con particulares seran
protegidos y tratados conforme a la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica y las

 demés disposiciones juridicas vigentes y aplicables.

Los particulares tienen el derecho a presentar queja o denuncia ante el Organo Interno de Control en el
CIDE, con domicilio ubicado la Carretera México-Toluca N° 3655, Colonia Lomas de Santa Fe, Alvaro
Obregon, C.P. 01210, Ciudad de México, para el caso en que adviertan conductas susceptibles de
constituir incumplimiento a las obligaciones de los servidores plblicos. :

BAJO LOS SIGUIENTES REQUISITOS: ] , o
o : CONVOCATORIA '

Ninguna de las condiciones contenidas en la presente convocatoria, asi como en las proposiciones
que presenten las personas licitantes podra ser negociada.

Para lo no previsto en la presente convocatoria, se estara a lo dispuesto por la LAASSP, su RLAASSP y
demas disposiciones legales aplicables.

a) Nombre de la entidad convocante, area contratante correspondiente y domicilio.

Para el presente procedimiento de contratacion el CIDE, a través de la Coordinacion de
Administracién y Finanzas, por conducto de la Direccion de Recursos Materiales y Servicios
Generales, convoca a participar en el procedimiento de INVITACION A CUANDO MENOS TRES
PERSONAS NACIONAL ELECTRONICA No. I1A-03890M001-E93-2018 PARA EL “SUMINISTRO DE
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b)

c)

@

e)

INSUMOS PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE” a los posibles licitantes
invitados a través de! sistema CompraNet.

El domiciiig de la convocante ubicada en la Carretera México-Tolugca N° 3655, Colonia Lomas de
Santa Fe, Alvaro Obregén, C.P. 01210, Ciudad de México.

Medio y caracter del procedimiento de contratacién.

El presente procedimiento es Electrénico y de caracter Nacional, por lo que los interesados
invitados a través del sistema CompraNet podran participar Unicamente en forma electronica en los
distintos actos del presente procedimiento de contratacién, y deberan ser de naclonalidad mexicana.
Lo anterior de conformidad a la fraccién 1l del artfculo 26 Bis y la fraccion | del articulo 28,
respectivamente, de la LAASSP.

La entrega de proposiciones se realizara Unicamente:

1. Por Compranet, por [o que las personas licitanies deberdn presentar sus propuestas técnicas y
economicas y documentacion adicional, a través de medios remotos de comunicacion electrénica

Lo anterior de conformidad a la fraccion Il del articulo 26 Bis de la LAASSP y el “ACUERDO por el
gue se establecen las disposiciones que se deberan observar para la utilizacion del Sistema de
Informacion Pablica Gubernamental denominade CompraNet”, publlcado en el Diario Oficial de la
Federacion de fecha 28 de junio de 2011.

En el presente procedimiento, no se aceptara el envio de proposmlones a través del servicio postal
o de mensajeria.

Numero de identificacién de la Invitacién a Cuando Menos Tres Personas.

INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS NACIONAL ELECTRONICA No. 1A-
03890M001-E3-2018

CODIGO DE EXPEDIENTE: 1856598

Seialamiento del recurso con el que se bagaré

Ei presente procedimiento contempla recursos del ejercicio fiscal 2019.
Idioma

El Idioma sera en espafiol.

El contrato derivado de este procedimiento v las proposiciones que prepare la persona licitante, asi
comao toda la correspondencia. y documentos relativos a ella, que intercambie con la Convecante,
deberan de redactarse en el idioma espafiol, con excepcion de los acronimes que son propios del uso
de |la adquisicion objete del presente procedimiento o catalogos que se presente en otro idioma

los cuales deberan ir acompaiiados de su traduccion simple al espariol.

Disponibilidad presupuestaria

Para el presente procedimlento las dreas requirenies manifiestan tener disponibilidad presupuestaria
en el capitulo 2000, a través de los oficics No. DRF/053/2019, DRF/051/2019, DRF/052/2019,
DRF/054/2019, DRF/056/2019, DRF/057/2019, DRF/069/2019, DRF1067/2019 DRF!068/2019
DRF/Q70/2019 v DRF/()65/201 9.
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El presente procedimiento de contratacién no serd financiado con fondos provenientes de créditos
externos otorgados al gobierno federal, ni con la garantia de organismos financieros. regionales o
multilaterales.

g) A fin de dar cumplimiento a la Norma Mexicana para la Igualdad Laboral entra mujeres y hombres

(NMX-R-025-SCFI-2012), en-todos los casos dénde se utilice un lenguaje que pudiera interpretarse

- como excluyente al género femenino, invariablemente deberd interpretarse y entenderse como

a)

incluyente e igual, tanto para hombres como para mujeres.

Objeto de la contratacion.

Se reflere al “SUMINISTRO DE INSUMOS PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE” para lo cual se establece la descripcion, especificaciones y caracterlstlcas objeto del presente
proced|mlento y que consta de once partidas.

La propuesta técnica presentada por-la persona licitante, deberd apegarse a la descripcion,
especificaciones y caracteristicas que se indican en el ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas”.

b) Adjudicaclén del procedimiento

c)

El presente procedlmlento de contratacion se adjudicard por partida, quien oferte las mejores
condiciones para la convocante para cada partida, para lo cual debera cumplir administrativa, técnica
y econdmicamente con todo lo solicitado en |la presente convocatoria de invitacién a cuando menos
tres personas y sus juntas de aclaraciones.

Descripeion completa del cumplimiento de las normas oficiales mexicanas y de las normas
mexicanas, segln proceda, y a falta de éstas, de las normas internacionales, de conformidad
con lo dispuesto por los articulos 53 y 55 de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién.

l.a persona licitante debera presentar escrito original firmado por el representante legal, en papel
preferentemente membretado de fa persona licitante, dirigido al CIDE, en el que se manifieste bajo
protesta de decir verdad que los bienes que oferta cumplen con las normas establecidas en el
ANEXO 1 “Espemf‘ caciones Técnicas” para la partida en la que participe y establecerlo en el
Anexo 7.

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO *NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS.

‘PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE
OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES
GENERALES" EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 512 Y 5.13.

¢ NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-805-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO

ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H* EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS’” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQO NOM-051-SCFIISSA1/2010 “ESPECIFICACIONES

GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y ' SANITARIA EN EL INCISO 4
“ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1,4.22,4221),423Y 427

d} Verificacion de los bienes a contratar.
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La verificacion del cumplimiento de las especificaciones y [a aceptacion de los bienes, se realizara por
parte del drea requirente de conformidad con lo indicado en el ANEXO 1 “Especificaciones
Técnicas” de la presente convocatoria. :

e) Tipo de Contrato

El contrato sera abierto por monto:

PARTIDA 1 “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE
LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Monto minimo Monto maximo

$618,200.00 ] $1°545,500.00
PARTIDA 2 “SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL
SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”
Monto minimo : Monto maximo

$1°073,600.00 $2°684,000.00
PARTlDA 3 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO
DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”
Monto minimo Monto méximo

- $308,000.00 $770,000.00
PARTIDA 4 “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Meonto minimo _ Monto maximo

' $324,593.29 $811,483.23
PARTIDA 5 “SUMINISTRO DE PAN PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE” _ '

Monto minimo Monto maximo

$59,200.00 ' ’$148,000.00 !
PARTIDA 6 “SUMINISTRO DE TORTILLA Y PRODUCTOS DE MAIZ PARA EL
SERVICIO DE LOS COMEDOQRES INSTITUCIONALES DEL CIDE_SANT FE”
Monto minimo Monto maximo

' $30,800.00 . $77,000.00
PARTIDA 7 “SUMINISTRO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA EL SERVICIO
DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES”

Monto minimo ) Monto maximo

_ $129,800.00 $245,000.00
PARTIDA 8 “SUMINISTRO DE AVES PARA EL SERVICIO DEL. COMEDOR DEL
CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES”

Monto minime Monto maximo

' $66,000.00 ‘ $150,000.00
PARTIDA 9 “SUMINISTRO DE CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO
DEL COMEDQR CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES”

Meonto minimo Monte maximo

$140,800.00 ‘ $320,000.00
PARTIDA 10 “SUMINISTRO DE FESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO
DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES” ‘37 _

Monto minimo ' Monto maximo
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$52,800.00 $120,000.00
PARTIDA 11 “SUMINISTRO DE LACTEOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR
CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES™

~ Monto minime . Monto maximo
$48,400.00 ~$110,000.00-

f) Modalidad de contrataci6n

Invitacion a Cuando Menos Tres Personas Nacional Electrénica.

g) Modelo de contrato )
El modelo de contrato sera de conformidad al ANEXO 11 “Modelo de Contratos”.

h) Precio maximo de referencia.
Para la presente invitacion, no se establece un precio maximo de referencia.

i} Pruebas.
Para la presente invitacion no se apllcaran pruehas.

j)} Ofertas Subsecuentes de descuento.

La presente invitacion no estara sujeta a la modalidad de ofertas subsecuentes de descuentos.

k) Proposiciones conjuntas

Para la presente invitacion no se aceptan proposiciones conjuntas.

a) Reduccién de Plazos.

El presente procedimienta de contratacién NO contempla reduccion de plazos. Los interesados a
participar en el presente procedimiento deberan observar las fechas y horarios establecudos para los
distintos actos del procedimiento.

b) Fechay hora de los distintos actos del procedimiento de contratacidn.
1. Obtencién de la convocatoria.

Las personas podran consultar la convocatoria o podran descargarlas de la pagma de CompraNet
en la direccion hitp://compranet.funcionpublica.geh.mx/

2. Visita a las instalaciones del CIDE.
No ha_bré visita a las instalaciones.

3. Junta de Aclaraciones.

La primera junta de aclaraciones se llevard a cabo el dia 11_de febrero de 2019, a ias 10:00
horas. ' '

La forma de envio del escrito en gue manifiesten su interés en participar v las solicitudes de
aclaracion deberan ser Unicamente a través de CompraNet. - --

Pagina 6 de 276



a} Las solicitudes de aclaracién a la presente convocatoria que formulen las personas licitantes
deberan presentarse; a partir de la publicacién de la convocatoria y a mas tardar 24
veinticuatro horas antes de la fecha y hora en que se vaya a realizar la Junta de
Aclaraciones, mismas gue seréan dirigidas a la Direccién de Recursos Materiales y Servicios
Generales.

b) Las solicitudes de aclaracion deberdn plantearse de manera concisa y estar directamente
vinculadas con log puntos contenidos en la presente convocatoria, indicando el numeral o
- punto especifico con el cual se relaciona. Las solicitudes que no cumplan con los requisitos
sefialados no podran ser contestadas por la convocante:

Se acompafiard a la solicitud de aclaracion correspondiente, una versién electrénica de la
misma en formato Word 2003, que permita a la convocante su clasificacion e integracion por
temas para facilitar su respuesta en la junta de aclaraciones de que se frate. Lo anterior de
conformidad con el penultimo parrafo de] articulo 45 del RLAASSP.

c) Las personas que deseen formular solicitudes de aclaracion en relacion con la convocatoria
deberdn acompafiarlas del Escrito en el que manifiesten su interés en participar en el
procedimiento. El no envio de este documento, no se dara respuesta a sus preguntas.

En dicho escrito, deberan expresar su interés en participar en la licitacién y donde su firmante
manifieste, bajo protesta de decir verdad, que cuenta con facultades suficientes para
comprometerse por si o por su representada, incluyendo los datos siguientes:

» De la persona licitante: Registro Federal de Contribuyentes, nombre y domicilio, asi como,
en su caso, de su apoderado o representante. Tratandose de personas morales, ademas
se sefialarg la descripcldn del objeto social de la empresa, identificando los datos de las
escrituras publicas y, de haberlas, sus reformas y madificaciones, con las que se acredlta
la existencia legal de las personas morales, asf como el nombre de los socios, v

s Del representante legal de la perscna licitante: datos de las Escrituras Piblicas en las que
le fueron otorgadas las facultades para suscribir la proposicion. :

Las personas gue manifiesten su interés en participar en la licitacion mediante el escrito antes
sefialado, seran consideradas licitantes y tendran derecho a formular solicitudes de aclaracidn
en relacién con la convocatoria a la presente licitacion.

Cuando el escrito a que se refiere &l inciso ¢), se presente fuera del plazo previsto en el inciso a) del
presente numeral, la persona licifanie solo tendra derecho a formular preguntas sobre las
respuestas que de la convocante en la mencionada junta.

La convocante procederd a enviar a traves de COMPRANET las contestaciones a las solicitudes de
aclaracion recibidas, a partir de la hora y fechas sefialadas en la convocatoria para la ceJebraolon de
la junta de aclaraciones, conforme a o previsto en el RLAASSP.

Cuando en razén del nGmero de solicitudes recibidas ¢ algin otro factor no imputable a la
convocante y gue sea acreditable, el servidor plblico que presida la junta de aclaraciones informara
a lag personas licitantes si estas seran enviadas en ese momento o si se suspendera la sesién para
reanudaria en hora o fecha posterior a efecto de que las respuestas sean remitidas.

Con el envio de las respuestas a que se refiere el parrafo anterior, la convocante informara a las
personas licitantes, atendiendo al nimero de solicitudes de aclaracion contestadas, el plazo que
estos tendran para formular las preguntas que consideren necesarias en relacién con las respuestas
remitidas. Dicho plazo no podrd ser inferior a seis ni superior a cuarenta y ocho horas. Una vez
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recibidas las preguntas, la convocante informara a las personas licitantes el plazo mé&ximo en el que
enviara las contestaciones correspondientes. .

Con fundamento en los articulos 33 de la LAASSP y 45 de su Reglamento, se podran celebrar las
juntas de aclaraciones que se consideren necesarias, atendiendo a las caracteristicas de los bienes
a adquirir objeto de la licitacion,

De cada junta de aclaraciones se levantara acta en la que se haran constar los cuestionamientos
formulados por los interesados v las respuestas de la convocante. En ¢l acta correspondiente a la
Ultima junta de aclaraciones se indicara expresamente esta circunstancia

Cualquier modificacion a la convocatoria de la licitacién, incluyendo las que resulten de la o las
" juntas de aclaraciones, formara parte de la corvocatoria y debera ser considerada por las personas .
licitantes en la elaboracion de su proposicion.

El CIDE publicara en la pagina de CompraNet el archivo que contiene el acta derivada de la Junta
de Aclaraciones para consulta de los interésados, por lo que a las personas l|0|tantes se les tendra
por notlﬂcados ¥ enterados de todos los puntos tratados en ésta,

4, Acto de Presentaciéon y Apertura de Proposiciones
Se llevara a cabo el dia 14 de febrero de 2019 a las 10:00 horas.

Para los efectos de lo sefialado en el cuarto parrafo del articulo 47.del RLAASSP, a partir de la
hora sefialada se dard inicio del acto de presentacion y apertura de proposiciones, de conformidad
con lo siguiente:

4.1. Se procedera a la apertura de las proposiciones recibidas en CompraNet, haciendose
constar la documentacién presentada, sin que ello implique la evaluacién de su contenido.

4.2. El servidor plblico del CIDE facultado para presidir debera recibir las proposiciones para su
posterior evaluacién, por [0 que no podrd desechar ninguna de ellas durante dicho acto, lo
anterfor con fundamento en la fraccion il del articulo 48 del RLAASSP.

4.3. En el caso de gue no se presenten el minimo de proposiciones sefizlado en la fraccién |l
del articulo 43 de “la Ley’, el drea requirente manifiesta que se continuard con el
procedimiento de contratacion y se procedera con la evaluacion de las proposiciones
- presentadas

4.4, Una vez recibidas todas las proposiciones, el servidor pablico facultado para presidir el acto,
podfa optar entre dar lectura al precio unitario de cada una de las partidas que integran las
proposiciones, o anexar copia de la propuesta econémica de las personas licitantes al acta
respectiva, en este Ultimo caso, daré lectura al importe total de cada proposicion. En ambos
supuestos el andlisis detallado de las proposiciones se efectuard posteriormente por la
convocante, al realizar la evaluacion de las mismas.

4.5. De conformidad con lo dispuesto en el articulo 55 del RLAASSP, en caso de errores y
omisiones aritméticas, estos seran rectificados de la siguiente manera: en caso de
discrepancia entre las cantidades escritas con lefra y nimero prevalecera la primera, se
podra llevar a cabo su reciificacién cuando-la correccion no implique la modificacion del
precio unitario.

4.6. El servidor publico que preside el acto y el representante del area requirente y/o técnica
rubricara las partes de las proposiciones queé haya -determinado la convocante en la
presente convocatoria, quedando en resguarde del CIDE.

47. Se levantara acta que servirda de constancia de la celebracién del acto de presentacion y
apertura de las proposiciones, en la que se haran constar las proposicienes recibidas para
su posterior evaluacion y el importe de cada una de ellas, el acta sera firmada por el que
preside y el representante del drea requirente y/o técnica y se difundirén a través de
CompraNet al concluir el mismo, para efectos de su notificacion en términos de lo dispuesto
en el dltimo parrafo del articulo-37 Bis de la LAASSP. ?
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4.8. Asimismo, en el acta se sefialard fecha y hora en gue se dard a conocer el fallo del
procedimiento. . _

4.9. Todos los documentos presentados, quedaran en poder y resguardo del CIDE para su
revision detallada, andlisis y evaluacion.

4,10, Firma de acta.

No podran ser negociadas ¢ modificadas ninguna de las condiciones contenidas en [a presente
convocatoria, asi como en las proposiciones presentadas por las personas licitantes.

Posterior al evento de recepcion de proposiciones, el Area requirente y/o.técnica, realizara el
andlisis detallado de las proposiciones que recibieron durante el mismo Acto de Presentacion y
Apertura de Proposiciones, mismo que se sefialara en el dictamen y fallo.

. Notificacién de Fallo

El acto de comunicacién y notificacién del Fallo se realizara de conformidad con lo dispuesto por el
artfeulo 37 de la LAASSP, el cual se llevard a cabo el dia 19 de febrero de 2019 a las 14:00
horas. La fecha para este acto podra diferirse, siempre que el nuevo plazo fijado no exceda de
veinte dias naturales confados a partir de la fecha programada inicialmente para el acte de
comunicacion del fallo sefialade en esta convocatoria, de conformldad con lo dispuesto por el
articulo 35 fraccion Il de Ia LAASSF’

A la hora sefialada para este acto, se procedera conforme a lo siguiente:

51. Se procederad a dar lectura del acta de fallo en donde se mencionara(n} el(los) licitante(s)
que se les adjudica el contrato, toda vez que cumpliercn con todos los requerimientos
solicitados en la convocatoria.

5.2. Se levantara acta que servird de constancia de la celebracion de la notificacion del Fallo; &l
acta sera firmada por los asistentes, misma que se dara a conocer a través de CompraNet

el mismo dia que se celebre la junta, para efectos de su notificacidn en términos de lo

dispuesto en el quinte pérrafo del articulo 37 de la LAASSP.
5.3. Firmade acta.

] Notificaciones a las personas licitantes participantes.

Para efectos de las notificaciones de los diversos actos de este procedimiento (que inicia con ia
antrega de la priemra invitacion y culmina con la emisién del fallo) se publicara en la pagina de

CompraNet los archivos de las diferentes actas celebradas. Dicho procedimiento sustituye a la 7

notificacién persaonal.

. Firma de contrato

La formalizacion del confrato debera realizarse en las oficinas de la Direccién de Recurscs
Materiales y Servicios Generales ubicada en la Carretera México-Toluca N°. 3655 Col. Lomas de
Santa Fe, Alvaro Obregén, C.P. 01210 en la Ciudad de México, el dia 6 de marzo de 2019, a las
18:00 horas.

El representante o apoderado legal de la persona licitante adjudioada que firme el contrato debera -

presentar [a siguiente documentacion:

e Acta constitutiva y sus modificaciones certificadas ante fedatario plblico y previamente
inscritas en el Registro Pablico de la Propiedad y de Comercio.

« Poder notarial certificado ante fedatario pablico en el cual se otorgue al representante legal
poder general para actos de administracién o poder especial para suscribir contratos o
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convenios o bien para llevar a cabo todos los tramites derivados de procedimientos de
contratacion o adjudicacion en el Gobierno Federal o su eguivalente.

+ Tratandose de personas fisicas, presentara copia certificada del acta de nacimiento o, en su
caso, carta de naturalizacion respectiva, expedida por la autoridad competente.

+ ldentificacion oficial vigente del representante ¢ apoderado legal en original y copia.

» (Cédula del Registro Federal de Contribuyentes.

¢ Para aquellos contratos cuyo monto- exceda de $300 000.00 sin incluir el IVA, debera
presentar documento expedido por el Servicio de Administracion Tributaria (SAT), en el que se
emita opinién positiva sobre el cumplimiénto de sus obligaciones fiscales en términos de lo

dispuesto por la regla 2.1.39 de fa Resolucion Miscelanea Fiscal para 2018, de conformidad.

con el segundo parrafo de la regla 2.1.31, de acuerdo a lo publicado-en el Diario Oficial de la
Federacion el dia 22 de diciembre de 2017. Dicho documento debera estar vigente (es decir
no tener una antigliedad mayor a 30 dias naturales previos a la fecha de formalizacion del
contrato respectivo),

» Para aquellos contratos cuyo monto exceda de $300,000.00 sin incluir el IVA debera presentar
la opinibn de cumplimiento de obligaciones en sentido favorable de que se encuentra al
corriente en sus obligaciones en MATERIA DE SEGURIDAD SOCIAL vy no se ubica en
algunos de los supuestos a que se refiere el primer parrafo del articulo 32-D del Cédigo Fiscal
de la Federacién, de conformidad con la Regla Primera de las REGLAS PARA LA
OBTENCION DE LA OPINION DE CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES FISCALES EN
MATERIA DE SEGURIDAD SOCIAL, publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 27 de
febrero de 2015. Dicho documento debera estar vigente (es decir no tener una antigliedad
mayor a 30 dias naturales previos a |la fecha de formalizacion del contrato respectiva).

»  Documento de opinion favorable de cumplimiento de sus OBLIGACIONES EN MATERIA DE
APORTACIONES PATRONALES Y ENTERO DE AMORTIZACIONES y no encontrarse dentro
de alguno de los supuestos a que se refiere el primer parrafo del articulo 32-D del Cédigo
Fiscal de la Federacién, de conformidad con la Regla Primera del ACUERDO RCA-5789-01/17
tomada en Sesion Ordinaria nimero 790, del 25 de enero de 2017 del Consejo de
Administracién del INFONAVIT, publicada en el Diario Oficial de la Federacion el dia 28 de
junio de 2017 y en su caso, acompafiarlo con la constancia de sltuacidn fiscal de la empresa
que subcontrate. Dicho documento debera estar vigente (es decir no tener una antigliedad
mayor a 30 dias naturales previos a la fecha de formalizacién del contrato respectivo).

¢ En caso de contar con un domicilio diferente al que aparece en el R.F.C., (ltima actualizacion
de cambio de domicilio fiscal, tramitado ante el SAT.

NOTA: Todos los documentos solicitados deberan estar vigentes, no presentar tachaduras
ni enmendaduras.

En el supuesto de que el proveedor no se presente a firmar el contrato por causas que le sean

imputables, seré sancionado en los términos del articulo 46 de la LAASSP.

La persona licitante que resulte adjudicada no podré gravar o ceder a otras Personas Fisicas o
Morales, ya sea todo o en partes los derechos y obligaciones que se deriven del contrato, salvo los
de cebro, en cuyo caso deberd contar con el consentimiento de la Convocante, mediante escritc
dirigido al Director de Recursos Materiales y Servicios Generales en el que se mencione los
motivos por los que se ceden dichos derechos y los datos generales del beneficiario, no obstante

io anterior la factura debera ser emitida por la persona licitante que resulte adjudicada y el que .

suscriba el contrato. En caso de que la persona licitante adjudicada incumpla en la firma del
contrato, se procederd a adjudicar el contrate a la persona licitante que hubiere obtenido el
segundo lugar dentro del margen del diez por ciento de la puntuacion de conformidad con lo
asentado en el fallo correspondiente, y asi sucesivamente en caso de que este Ultimo no.acepte la
adjudicacion, esto de conformidad con el articulo 46 de la LAASSP.
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En caso de existir discrepancia entre el modelo de contrato y la convocatoria, prevalecera lo
dispuesto en la convocatoria {entiéndase también lo sefialado en las aclaraciones realizadas a (a
misma).

De conformidad al Acuerdo por el que se establecen las disposiciones que se deberén de observar
para |a utilizacion del Sistema electrénico de informacion Pdblicar Gubernamental denominado
CompraNet publicado en el Diario Oficial de la Federacién el 28 de junio de 2011, los proveedores
adjudicados deberan de entregar copia simple de su constancia de inscripcion en el Registro
Unico de Proveedores y Contratistas (RUPC).

En ¢l caso de no contar con dicha inscripeion, los proveedores adjudicados solicitaran por escrito
a la convocante se proporcionen las facilidades correspondientes para llevar a cabo su inscripcion
en el RUPC, para tales efectos el proveedor adjudicado deberd de requisitar previamente los
distintos formularios disponibles en la pégina http.//compranet.funciénpublica.gob en el apartado
correspondiente al RUPC. Con la finalidad de llevar a cabo su registro, debera entregar la sclicitud
al momento de presentar la documentacidn solicitada en el Apartado Ill punto 6 de [a
Convocatoria. :

En caso de no existir discrepancia en la informacion, se procedera con el registro, informandole
mediante correo electronico la conclusidn del tramite,

En caso de existir discrepancias entre la informacion presentada y la registrada en el RUPC,
debera actualizar y/o modificar la informacion correspondiente.

. Garantia de Cumplimiento:

La péliza de fianza sera DIVISIBLE expedida por institucién legalmente facultada para tal efecto,
por el 10% del MONTO TOTAL del contrate antes de [LV.A., conforme a lo sefialado en el
presente numeral,

= Instrucciones para la elaboracidn y entrega de la garantia de cumplimiento del centrato.

Con fundamento en los articulos 48 fraccién Il y 49 fraccién Il de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sectar Plblico v el Articulo. 103 de su Reglamento y las Politicas
Bases y Lineamientos en Materia de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del CIDE:

Si el monto adjudicado, antes de impuestos, no rebasa el monto autorizado para procedimientos
de invitacién a cuando menos tres personas vigente ($287,000.00), el proveedor garantizara el
cumplimiento del contrato con cheque certificado o de caja a favor del Centro de Investigacion y
Docencia Econdmicas, A.C. o mediante una pdliza de fianza emitida por la institucion afianzadora
autorizada por la Comision Nacional de Seguros y Fianzas; por un monto que equivaldra al 10%
(diez por ciento) del monté maximo del contrato, sin incluir el impuesto al valor agregado, en la que
se sefiale como beneficiario al Centro de Investigacion y Docencia Econdmicas, A.C.; esta
garantia serd entregada al CIDE dentro de los diez dias naturales siguientes a la f|rma del
contrato

Si el monto adjudicado, antes de impuestos, rebasa el monto autorizado para procedimientos de
invitacién a cuando menos tres personas vigente ($287,000.00); el proveedor garantizard el
cumplimiento de las obligaciones derivadas del contrato y para responder en la prestacién del
servicio, asl como de cualquier otra respensabilidad, debera presentar poliza de fianza expedida
por institucién afianzadora mexicana autorizada en los términos de la Ley de Instituciones de
8eguros y Fianzas a favor del Centro de Investigacidn y Docencia Economicas, A.C.{CIDE), por un
importe equivalente a un 10% (diez por ciento) del monto maximo del contrate adjudicado antes de
“1V.A. por la vigencia del periodo del contrato y hasta que el CIDE a través de la Direccion de
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Recursos Materiales y Servicios Generales, previa soIICItud por escrito por parte del titular del area
requirente, dé a la persona licitante adjudicada (PROVEEDOR) su autorizacidn por escrito para:
que proceda a cancelar la pdliza de la fianza correspondiente.

La persona licitante adjudicada debera presentar la garantia de cumplimiente a mas tardar dentro
de los 10 (diez) dias naturales siguientes a la fecha de firma establecida en el contrato o el dia
habil anterior si el décimo dia no lo fuera. De no cumplir con dicha entrega, el CIDE podra
determinar la rescision administrativa del contrato y remitir el asunto al Organo Interno de Control,
para su consideracion y efectos legales a los que haya lugar, de conformidad a lo establecido en el
articulo 60 fraccion Il de la LAASSP.

La fianza debera de sefialar claramente que se expide para garantizar el fiel y exacto cumplimiento
de las especificaciones y obligaciones derivadas de la presente invitacién y contraidas mediante
contrato que se suscriba, segln caracleristicas, cantidad y calidad que se describen en la
- proposiclon presentada por el licitante y de conformidad a la presente convocatoria, los anexos y
la Junta de Aclaraciones.

La poliza de fianza para garantizar ef cumplimiento del contrato debe otorgarse en estricto apego
al ANEXO 9 “Formato de Fianza para Garantizar el Cumplimiento del Contrato” de esta
convocatoria.

La garantia de cumplimiento, de ninguna manera sera considerada como una limitacién de la
responsabilidad del a persona licitante adjudicada, derivada de sus obligaciones y garantias
estipuladas en el contrato y sus.anexos, la cual de ninguna manera impedira que el CIDE reclame
la indemnizacién o el reembolso por cualquier incumplimiento que pueda exceder el valor de
dicha garantia.

En caso de incremento al monio del contrato o modificacion al plazo de entrega, la persona
licitante adjudicada se obliga a entregar at CIDE al momento de la formalizacion respectiva, los
documentos modificatorios ¢ endosos correspondientes, debiendo contener el documento la
estipulacién de que se otorga de manera conjunta, solidaria e mseparable de [a fianza otorgada
inicialmente.

La persona licitante adjudicada acepta expresamente que la fianza expedida para garantizar el
cumplimiento se hara efectiva independientemente de que se interponga cualquier tipo de recurso
ante instancias del orden administrativo o judicial.

Serd necesaria la manifestacion expresa y por escritc de la persona licitante que resulte
adjudicada, de su conformidad para que la fianza que garantice el cumplimiento del contrato
adjudicado, permanezca vigente durante toda la substanciacion de las demandas civiles,
laborales o recursos legales que interpenga con relacién a dicho contrato, hasta que sea.
pronunciada resolucidén o laudo’ definitivo que cause ejecutoria por la autoridad competente, de
conformidad a lo establecido por el articulo 48 de LAASSP.

8. Pdliza de responsabilidad civil:
No aplica |

9. Garantia de vicios ocultos.
No aplica

c) Entrega de las Proposiciones.

La entrega de las proposiciones Unicamente sera pof CompraNet, lo anterior de conformidad a la
fraccion Il del articulo 26 Bis de ia LAASSP y el “ACUERDO por e que se establecen las
disposiciones que se deberan observar para la u‘uhzacmn del Sistema de Informacién Publica
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Gubernamental denominado CompraNet”, publicado en el Diario Oficial de la Federacion de fecha 28
de junio de 2011.

d) Vigencia de las Proposiciones.
Una vez recibidas las proposiciones en fa fecha y hora establecidas, éstas no podran retirarse o
dejarse sin efecto, por lo que deberan considerarse vigentes dentro del procedimiento y hasta su total
conclusion. ‘

e) Instrucciones para la Pressntacién de Proposiciones.

1. Ser presentadas en el sobre electronico, el cual debera contener necesariamente:

s Especificaciones Técnicas
¢ Propuesta Econdmica
e FElresto de los documentos solicitados,

2. Conforme a lo sefialado en el inciso f) de la fraccidn 11| del articulo 39 del RLAASSP, las personas
licltantes sblo podran presentar una proposicion por procedimiento.

3. Una vez recibidas las proposiciones en la fecha, hora y lugar establecidos, éstas no podrin
dejarse sin efecto, por lo que deberan considerarse vigentes denfro del procedimiento hasta su
total conclusion. : '

4. Sin ser motivo de desechamiento se solicita que la documentacion referida se presente en papel
membretade de la persona licitante, en el mismo orden que se sefiala en el numeral IV de la
presente Convocatoria.

5. Por ser proposiciones (propuestas y demas documentacién distinta a éstas) enviadas a través de
medios remotos de comunicacién electronica, en sustitucién de |a firma autégrafa, se emplearéan ;
los medios de identificacion electrénica que establezca la Secretaria de la Funcién Publica. :

Cada uno de los documentos cue infegren la proposicién y aquéllos distintos a ésta, S
deberan estar foliados en todas y cada una de las hojas que los integren. Al efecto, se |
deberan numerar de manera individual las propuestas téchica y econémica, asi como el
resto de los documentos que entregue la persona licitante. ,

En el caso de que alguna o algunas hojas de los documentos mencionados en el parrafo anterior .
carezcan de. folio y se constate que la o las hojas no foliadas mantienen continuidad, la g
convocante no podra desechar la proposicion. En el supuesto de que falte alguna hoja y la omision
pueda ser cubierta con informacion contenida en [a propia proposicién o con los documentos
distintos a la mismia, fa convocante tampoco podra desechar la proposicién.

6. Para considerar todos los escritos debidamente requisitados, deberan contener invariablemente la
firma del representante o apoderado legal de la persona licitante, debidamente acreditado, y en su
caso, cuando asl se haya solicitado, la leyenda “Bajo Protesta de Decir Verdad”.

7. La persona licitante sufragara todos los costos relacionados con la preparacion de su proposicidn,
por lo que el CIDE no asumird en ningln caso dichos costos, cualquiera que sea la forma en que
se realice la Invitacion a Cuando Menos Tres Personas o el resultado de ésta, salvo en los casos
pravistos en la LAASSP

f) Propuesta técnica (ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas”). _ ._ ' E
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La propuesta técnica (segliin se describe en el ANEXO 1 “Espemflcamones Técnicas” de la
presente Convocatoria), deberd presentarse conforme a lo siguiente:

1. Debera ser clara y precisa, detallando las caracteristicas técnicas que proponga, en concordancia
con lo solicitado en el ANEXO 1-“Especificaciones Técnicas” de la presente Convocatoria. NO
se aceptara que se indique “o similar”, "cotlzo de acuerdo a lo solicitado”, “incluido”, "descnpcmnes
genéricas”, “condicionar ia proposwlon yfo cualquier aseveracién o manifestacion como las
mencionadas.

2. En todos los casos, deberd ser firmada por el representante o apoderado legal de la persana

' licitante, debidamente acreditado, por lo menos en la Gltima hoja del documento que las contenga;
por lo que no podran desecharse cuando las demas hojas que la integran y sus anexos carezcan
de firma o rdbrica, no obstante. Asimismo; debera firmar aguellos documentos en los que
aparézca su nombre en el espacio especifico para ello;

3. Se presentara en idioma espariol, asi como todos y cada uno de los documentos gue la integran.

4. En caso de ser requerido y/o necesario, las personas licitantes deberan incluir en su propuesta
técnica los catalogos, folletos, manuales o documentos en los que se aprecie €l cumplimiento de
las especificaciones solicitadas por la Convocante, éstos podran ser descargados de internet,
siempre y cuande la informacién sea clara y legible v deberan de enviarlos en un archivo
escaneando los documentos solicitados, en caso de estar en otro idioma estos deberan ir
acompafados de una traduccion simple al espafiol.

d) Propuesta econdémica (ANEXO 2 “Propuesta Econémica”).

1. Sefialar el precio unitario y el total del cosfo de los hienes en Moneda Nacicnal, de conformidad
con lo indicado en el ANEXO 2 “Propuesta Econémica”. Asimismo, se deberdn considerar dos
decimales, indicar la cantidad con nlmero vy letra, desglosando el Impuesto-al Valor Agregado,

2, En todos los casos, debera ser firmada por la persona legalmente facultada para ello, por lo

menos en la dltima hoja del documento que las contenga; por lo que no afectara la solvencia de la

. propuesta cuando las demés hojas que la integran y sus anexos carezcan de flrma 0 rabrica, por

lo que no podréa desecharse por esta causa.

Se presentara en idioma espafiol, asl como todos y cada uno cle log dogumentos que la integran.
Los precios ofertados deberan ser fijos, sin escalacion, durante la vigencia de este procedimiento y
durante el periodo de [a entrega de los biénes.

5. Deberd ser clara y precisa, en concordancia con lo solicitado en el ANEXO 2 “Propuesta
Econoémica” de la presente Convocatoria. NO se aceptard que se indigue “o similar”, “cotizo de
acuerdo a lo salicitade”, “incluida”, “descripciones genéticas”, “condiclonar la proposicion” yio
cualquier aseveracion o manifastacion como las mencionadas,

o

MNinguno de los requisitos y condiciones contenidas en la propuesta técnica y la propuesta
economica y demas documentacion distinta a éstas y que fueron presentadas podran ser
modificados o negoclados.
h} Presentacién de documentacion requerida.
La persona licitante debera presentar su proposicion a través de CompraNet.

i) Documentos que se deberan rubricar en el acto de presentacion y apertura de proposiciones

“El_servidor publico que preside el acto asi como los representantes de las areas requirentes y/o
técmcas tubricaran los documentos de las proposiciones presentadas correspondientes a:

s Propuesta Técnica
+» Propuesta Econdmica
+ Demas documentacion distinta a las propuestas
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j) Indicacicnes relativas al fallo y a la firma del contrato

El Acto de comunicacion de Fallo se realizard de conformidad con lo dispuesto por el articulo 37 de la
LAASSP, el cual se llevaré a cabo el dia 19 de febrero de 2019, a las 14:00 horas, la firma del
contrato sera e! dia 6 de marzo de 2019, a las 18:00 horas, o en el lugar, fecha y hora que se
indigue en el fallo mismo.

DOCUMENTACION OBLIGATORIA (INDISPENSABLES CUYO INCUMPLIMIENTO AFECTA LA

SOLVENCIA DE LA PROPOSICIO N):

» la propuesta técnica se debera presentar conforme a lo sefalado en e ANEXQO 1
“Especificaciones Técnicas” de esta convocatoria.

= La propuesta econémica se debera presentar conforme a lo sefialado en el ANEXO 2 “Propuesta
Econémica” de esta convocatoria.

Conforme a lo sefialado en la fraccidn V del articulo 48 del RLAASSP, las personas licitantes que
‘participen ya sea por si mismos, o a través de un representante, para acreditar su personalidad,
deberan presentar un escrito (preferentemente en papel membretado de la persona licitante} firmado
por-su propio derecho-o a través de su representante o apoderado legal, mediante el cual manifieste
bajo protesta de decir verdad, que cuenta con facultades suficientes para suscribir en nombre de su
representada la proposicién correspondients, el cual debera contener los siguientes. datos (ANEXO 3
“Formato de Acreditacion'):

“A) Del procedimiento, nombre y ndmero.

B) - Dela persona iicitante:

Nombre complete o Razén Social,

Clave del Registro.Federal de Contribuyentes,

Clave Unica de Registro de Poblacion, CURP (personas fisicas),

Datos de las escrituras publicas con las que se acredita la existencia legal de las
parsonas morales, y de haberlas, sus.reformas y modificaciones.

Comicilio {calle y nUmero exterior e interior, si lo tiene, colonia, cadigo postal,
delegacion o municipio, entidad federativa, teléfono, fax y correo electronico),

Relacién de los accionistas o socios con su RFC y homoclave, y

Descripcion del objeto social.

C) Del representante o apoderado legal de la persona licitante (en su caso):

Nombre completo,

Para acreditar que cuenta con facultades suficientes para suscribir la proposicion,
mencionar nimero y fecha de la escritura pblica en el documento que lo acredite la
personalidad con la que comparezca, sefialando el nombre, nlimero y el lugar o
circunscripcion del fedatario publico que las protocolizd, asi como fecha y datos de su
inscripcion en el Registro Pblicoe de Comercio.
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D) Identificacion oficial vigente del representante Iegal 0 apoderado Iegal de la persona
licitante en copia simple.
Como identificacion oficial se con51deraran Cédula Profesional, Cartilla del Servicio Militar
Nacional, Pasaporte, Credencial del IFE o INE. '

Carta en papel (preferentemente en papel membretado de la persona licitante) firmada por su propio
derecho o a través de su representante o apoderado lagal, mediante la cual manifieste bajo protesta
de decir verdad, que la persona licitante no se encuentra en ninguno de los supuestos del articulo 50
y60dela LAASSP (ANEXO 4 “Carta del Articulo 50 y Articulo 60 de la LAASSP”).

Declaracion de integridad, mediante carta en papel (preferentemente en papel membretado de la
persona licitante) firmada por su propio dereche o a través de su representante o apoderado legal,
mediante [a cual manifieste bajo protesta. de decir verdad que por si mismos o fravés de interpasita
persona, se abstendrd de adoptar conductas, para que los servidores pablicos del CIDE, induzcan o
alteren las evaluaciones de la proposicion, el resultado del procedimiento, u otros aspectos que
otorguen condiciones mas ventajosas con relacion a los demas participantes (ANEXO 5
“Declaracién de Integridad®). ' . S

En los términos de lo previsto por las “Reglas para la determinacion, acreditacion y verificacion del
contenido nacional de los bienes que se ofertan y entrégan en los procedimientos de contratacion, asi
como para la aplicacion del requisito de contenido nacional en la contratacion de obras publicas, que
celebren las dependencias y entidades de [a Administracién Piblica Federal” publicadas en el D.O.F.
¢l 14 de octubre de 2010, en particular a la Regla 8 los licitantes deberan presentar escrito Bajo
Protesta de Decir Verdad, en el que el licitante manifieste que es de nacionalidad mexicana y que los
bienes tienen cuando menos el 65% de grado de integracion nacional ANEXO 6 “Manifestacion de
Grado de Contenido Nacional”. En caso de proposicion conjunta, este anexo debera ser presentado
por cada una de las personas participantes en la proposicidn .conjunta, de conformidad con lo
establecido en el articulo 48 fraccidn VIl segundo parrafo del RLAASSP.

En los términos de lo previsto por las “Reglas para la determinacion, acreditacidon y verificacion del
contenido nacional de los bienes que se ofertan y entregan en los procedimientos de contratacion, asi
como para la aplicacion del requisito de contenido nacional en |la contratacion de obras plblicas, que
celebren las dependencias y entidades de la Administracion Publica Federal” publicadas en el D:O.F.
el 14 de octubre de 2010, en particular a la Regla 9, el licitante ganador debera presentar, a la
entrega de los bienes, escrito bajo protesta de decir verdad firmado por su representante legal que los
bienes entregados correspondientes a las partidas adjudicadas fueron producidos en los Estados
Unidos Mexicanos, para lo cual podra utilizar el formato descrito en el ANEXQ 6A “Verificacién de
contenido nacional bienes enfregados” o en formato libre, siempre y cuando se respete el
contenido del mismo

Declaracion que deberan presentar las personas licitantes donde manifiesten que es originario de los
Estados Unidos Mexicancs y en el caso de personas morales, que se encuentran debldamente
constituidos de acuerdo a |a legislacion aplicable. (ANEXO 6 B “Manifestacién de Nacionalidad”).

La persona licitante debera presentar escrito original firrhado por el representante legal, en papel
preferentemente membretado de la persona licitante, dlrlgldo al CIDE, en el que se manifieste bajo
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protesta de decir verdad que los bienes que oferta cumplen con las normas establecidas en el
ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas” para la partida en la que participe y establecerlo en el
Anexo 7:

o« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES 'Y SERVICIOS.
PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE
OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES
GENERALES” EN L.OS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H" EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQ NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERGCIAL Y SANITARIA* EN EL INCISO 4
‘ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1,42.2,42.2.1),423Y 4.2.7.

a persona licitante debera presentar escrito original firmado por el representante legal, en-papel

preferentemente membretado de la persona licitante, dirigido al GIDE, en el que se manifieste que se:

fendra como no presentada su proposicion y, en su caso, la documentacion requerida por la Unidad
compradora, cuando el archive electrénico en el que contenga la proposicion yfo demas informacion
no pueda abrirse por tener algun virus informatico o por cualquier otra causa ajena a la dependencia
o entidad (ANEXO 14 “Manifestacion con Relacion al Punto 29 del Acuerdo por el que se
Establecen las Disposiciones que se Deberan Observar para la Utilizacion del Sistema
Electronico de Informacian Pitblica Gubernamental denominado CompraNET”).

El cumplimiento de los requisitos anteriores es indispensable, por lo gue su_omisién afectara la
solvencia de la proposicion presentada y serd motivo para desechar las proposiciones

presentadas.

DOCUMENTACION OPTATIVA:

Escrito de entrega de la Proposicion presentada para acusar de recibido por parte del CIDE, se anexa
un formato en el que se sefialan los documentos que deberdn presentar todos las personas licitantes
participantes en el acto de presentacién y apertura de proposiciones, relacionandolos con los
numerales especificos de la convocatoria en los que se solicitan. Se sugiere a las personas licitantes
que incluyan ese formato, ya que servira a cada participante como constancia de recepcién de la
documentacion que entreguen al CIDE en dIChO acto. {ANEXO 10 “Escrito de Entrega de la
Proposicion”)

» |afalta de presentacion del formato no afectara la solvencia de la proposicion, por lo que no sera
motivo de desechamiento v en su caso se extendera un acuse de recibo de la documentacion que
entregue |a persona licitante. :

La documentacion entregada por la persona licitante, sera relacionada con los puntos especlficos de
la convocatoria a la invitacion en los que se menciona; en la relacién que se anexa al acta de
recepcion y apertura de proposiciones.
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Escrito en el cual se manifieste bajo protesta de decir verdad, si la empresa se encuentra
clasificada come MIPYME de acuerdo a la Secretaria de Economia, preferentemente conforme al
formato adjunto a la presente convocatoria como (ANEXO 8 “Manifestacién de MIPYME”) o formato
libre considerando todos los aspectos incluidos en el anexo citado.

.

Escrito firmado por el representante legal del licitante, que con fundamento en lo establecido por los -
articulos 113 v 116 de |la Ley General de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica, manifieste
cuales son las documentos de su proposicion, que contienen informacion reservada ylo eonfidencial,
siempre que tengan el derecho de reservarse la informacién, de conformidad con las disposiciones
aplicables, explicando los motivos de la clasificacién.

En caso de que los licitantes no lo manifiesten y/o no determinen qué parte de su documentacion,
‘propuesta técnica y econémica son consideradas reservadas ylo confidenciales, la convocante
asumira que Ja informaciéon proporcionada en su totalidad es informacién plblica. {(ANEXO 15
“Manifestaciéon de informacion reservada yf/o confidencial”)

El acreditar alguna o algunas de las causas establecidas en los incisos del numeral 1 del presente
apartado, afectara la solvencia de la proposicion y motivara su desechamiente, independientemente de
ofros requisitos sefialados en |a presente convocatoria.

1. Causas de desechamiento de proposiciones.
. A). No cumplir con todo lo recjuerido en el ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas”.
B). El incumplimiento de cualquiera de los requisitos indispensables y que afectan la solvencia de la
misma, solicitados e indicados en el Apartado [V “Requisitos que los licitantes deben cumplir”,

Subapartado denominado “Documentacién_Obligatoria (Indispensables cuyo mcumpl imiento
afecta la solvencia de la proposicién), numerales del 1 al 8.

Quedan exceptuados de ser considerados indispensables los numerales 9, 10y 11 del Apartado IV
“Requisitos que los licitantes deben cumplir’, Subapartado denominado “Documentacién

Optativa.

C). La falta de cualquiera de los documentos ylo requisitos sollc[tados en la convocatoria a [a presente
invitacion,

D). Elincumplimiento en el contenido de los documentos o requisitos establecidos en la convocatoria a la
presente invitacién, :

E). Si la propuesta técnica o la propuesta econdmica presentadas no son firmadas por la persona
facultada para ello par lo menos en la dlitima hoja de cada una de ellas 0 no es firmado algin
documento en los que aparazca su nombre en el espacio especifico para ello.

F}. El CIDE podra desechar la proposicion presentada, si el precio no resulta aceptable o conveniente en
uno o varias de los conceptos gue integran la partida.

G). En el caso de personas morales, si el objeto social del acta constitutiva de la persona licitante, no
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H).

J).

K).

L.

M).

N).

0).

corresponde al objeto de contratacion que se requiere en la presente invitacion. En el caso de
personas fisicas, si no acredita que cuenta con la capacidad juridica y que la actividad econdmica
registrada en el SAT corresponde al objeto que se requiere en la presente invitacion.

Si la persona licitante no presenta copia simple por ambos lados de la identificacién oficial vigente con
fotografta (pasaporte, cartilla, credencial del IFE o INE o cédula profesional), de la persona que firma

‘la proposician.

La comprobacion de que alguna persona licitante ha acordado con uno u ofros elevar el costo de los
biehes, o cualdquier otro acuerdo que fenga como fin obtener una ventaja schre las demas personas
licitantes. '

Si presenta mas de una proposicion, o si presenta mas de una o alfernativas de propuestas técnicas o
economicas, o si alguna de las propuestas sea condicionada.

Se tendra por no presentada la proposicion y la demas documentacioh requerida en esta
convocatoria, cuando el sobre en que se incluya dicha informacién contenga virus informatico o no
pueda abrirse por cualguier causa metivada por problemas técnicos imputables a sus programas o
equipo de computo de la persona licitante, conforme al “Acuerdo por el que se establecen las
disposiciones que se deberan observar para la ufilizacion del Sistema -Electronico de [nformacion
Publica-Gubernamental denominado CompraNet”, para el uso de medios remotos de comunicacion
electronica, en el envio de proposiciones. dentro de las licitaciones publicas que celebren las
dependencias y entidades de la Administracion Pablica Federal, asi como en la presentacion de las
inconformidades por la misma via. D.O.F. 28/06/2011.,

S cada uno de los documentos que integren Ié proposicion, no estan foliados en todas y cada una de
las hojas que los integren y no se actualiza alguno de los supuestos establecidos en el tercer parrafo
del articulo 50 de EL RLAASSP,

El no cotizar todos y cada uno de los conceptos gue integra(n) la(s) partida(s) que oferta.

Cuando exista discrepancia entre lo ofertado entre la propuesta técnica y lo ofertado en la propuesta
economica eri lo referente a la descripcion de los bienes.

Cuando el licitante se encuentre en alguno de los supuestos de los articulos 50 y 60 de la LAASSP

Criterios de evaluacion y adjudicacion.

Los criterios de evaluacion que el CIDE tomara en consideracion para la adjudicacion son los siguientes:

A).

B).

C).

Cumplir con todo requerido en el ANEXO 1 “Especificaciones Técnicas”.

El cumplimiento de los requisitos indispensables y que afectan la solvencia de la misma, solicitados e
indicados en el Apartado IV “Requisitos que los licitantes deben cumplir’, Subapartado

denominado “Documentacion Obligatoria {indispensables cuyo incumplimiento afecta la’

solvencia de la proposicién}, numerales del 1 al 8.

Quedan exceptuados de ser considerados indispensables los numerales 9, 10 y 11 del Apartado IV
“Requisitos que los licitantes deben cumplir”,. Subapartado denominado “Documentacién

Optativa. .

El cumplimiento de los documentos yfo requisitos solicitados en la convocatoria a ta presente
invitacion.
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D).

E}.

F).

).

H)L

J)

K).

L).

M).

N).

O).

P).

Q).

R).

El cumplimiento en el contenido de los documentos y/o requisitos establecidos en la convocatoria a la
presente mwtaclon

Si la propuesta técnica o la propuesta econdmica presentadas fueron firmadas por la persona
facultada para ello por lo menos en la Ultima hoja de cada una de ellas y fueron firmados los
documentos en los que aparezca su nombre en el espacio especifico para ello.

Que los precios umtartos de los conceptos que mtegra(n) ta{s) partlda(s) sean aceptables y
convenientes.

En el caso de personas morales, que el objeto social del acta constitutiva de la persona licitante,
corresponda al objeto de la coniratacién que se requiere en la presente Invitacidon a Cuando Menos
Tres Personas. En el caso de parsonas fisicas, acredite que cuente con la capacidad juridica y que Ia
actividad econdmica registrada en el SAT corresponde al objeto que se requiere en la presente

tnvitacidn a Cuando Menos Tres Personas.

Si la persona licitante presenta copia simple por ambos lados de la identificacion oficial vigente con
fotografia (pasaporte, cartilla, credencial del IFE o INE o cédula profesional), de la persona que firma

. la proposicion).

No se acredita que la persona ha acordado con uno u otros elevar el costo de los bienes, o cualquier
otro acuerdo que tenga como fin obtener una ventaja sobre las demas personas licitantes.

"No presenta mas de una proposicion, ni mas de una o alternativas de propuestas téchicas o

ecandmicas y ninguna propuesta es condicionada.

La proposicién presentada no contlene virus informatico y pudo abrirse, conforme al “Acuerdo por el
que se establecen las disposiciones que se deberdn observar para la utilizacion del Sistema
Electronico de Informacion Pablica Gubernamental denominado CompraNet”, para el uso de medios

remotos de comunicacion elecirdnica, en @l envio de proposiciones dentro de las licitaciones plblicas.

que celebren las dependencias y entidades de la Administracién Pablica Federal, asi como en la
presentacion de las inconformidades por la misma via. D.O.F. 28/06/2011.

Se encuentran todos los documentos que integren la proposicion con folio. De ser el caso [a
convocante aplicara lo establecido en el tercer parrafo del articulo 50 del RLAASSP.

Cotizar todos y cada uno de los conceptos que integran la{s) partida(s).

No existe discrepancia entre lo ofertado entre la propuesta técnica y lo ofertado en la propuesta
econdmica en loreferente a la descripcién de los bienes.

Que e! licitante no se encuentre en alguno de los supuestos de los articulos 50 y 60 de la LAASSP
El criterio de evaluacion sera biﬁario. |

Las proposiciones presentadas en el acto de presentacién y aperfura de proposiciones, se evaluaran
de conformldad con el articulo 36 de la LAASSP.

El presente procedimiento de confratacion consta de 11 partidas, se adjudicara a uno o varios
licitantes, quien{es) haya(n) presentado la proposicién solvente por partida completa ofertada, porque
cumplen con los requisitos legales y administrativos; técnicos y econdmicos establecidos en la
presente convocatoria (incluidas sus juntas de aclaraciones), y por tanto garantiza el cumplimiento de
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las obligaciones.

'8). La evaluacion de la documentacion legal y administrativa la realizara la Direccion de Recursos
Materiales v Servicios Generales. La Direccion de Recursos Humanos (partidas 1 a la 6) la Direccion
Administrativa Sede Region Centro (partidas 7 a la 11), seran las responsables de la evaluacion de
las propuestas técnicas, La evaluacion de las propuestas econdmicas la llevara a cabo la Subireccion
de Recursos Materiales, en conjunte con la Direccién de Recursos Humanos (partidas 1 ala 6) y la
Direccién Administrativa Sede Regidn Cenfro (partidas 7 a la 11). Dichas evaluaciones serviran como
base para la emlisién del fallo por parte de la Direccion de Recursos Materiales y Servicios Generales.

T). De conformidad con lo establecido en los articulos 36 bis de la LAASSP y 54 de EL RLAASSP, si
derivado de la evaluacion de las proposiciones se obtuviera un empate entre dos o mas proposiciones
solventes, de conformidad con el criteric de desempate, se adjudicara el contrato en primer término a
las micro empresas, a continuacioén se considerara a las pequefias empresas y en caso de ho
contarse con alguna de las anteriores, se adjudicara a la que tenga el caracter de mediana empresa.
Para obtener este beneficio las personas licitantes deberan incluir la manifestacion correspondiente
conforme al ANEXO 8 “Manifestacion de MIPYME”.

U). Siderivado de la evaluacidn de las proposiciones se obtuviera un empate en el precio de dos o mas
proposiciones solventes y ninguna persona licitante manifiesta enconfrarse en el supueste sefialado
en el inciso anterior, la adjudicacion se efectuara a favor de la persona licitante que resulte adjudicada
del sorteo manual por insaculacion que el CIDE celebrars, en su caso, en el acto de fallo, el cual
consistird en la participacion de un boleto por cada proposicidn que resulte empatada y depositados
en una urna, de la que se extraera el boleto de la persona licitante. '

Las personas licitantes podran presentar sus inconformidades en cualquiera de |as siguientes instancias:

Secretaria de la Funcién Publica
Insurgentes Sur 1735, Col. Guadalupe Inn.
Delegacion Alvare Obregén.

México, D.F.

C.P. 01020

CompraNet
Atencion a usuarios: 01-55-2000-4400.

Correo electronico: compranet@funcionpublica.geb.mx

Organo Interno de Control en el Centro de Investigacion y Docencia Econdmicas, A.C.
Area de Responsabilidades

Carretera México-Toluca N° 3655,

Colonia Lomas de Santa Fe,

Delegacién Alvaro Obregdn,

C.P. 01210, Ciudad de México

Teléfono: 57279800 Ext. 6030

Los formatos que facilitan la presentacion y recepcidén de propommones se adjuntan a la presente
convocatoria como anexos.

Pagina 21 de 276




a) Cantidades adicionales que podran contratarse

De conformidad con el articulo 52 .de la LAASSP, el CIDE, denfro de su presupuesto aprobado y
-disponible, y por razones fundadas y explicitas, podra incrementar el monto del contrato mediante
modificaciones al contrato vigente derivado del presente procedimiento, sin tener que recurrir a la
celebracién de un nuevo procedimiento, siempre que las modificaciones no rebase, en conjunto, el
veinte por ciento del monto o cantidad de los conceptos o velimenes establecidos originalmente en el
mismo y el precio de los bienes sea igual al pactado originalmente. . ‘ .

" Suspehsién- del Procedimiento.

Se podré suspender el procedimiento cuando [a Secretaria de la Funcion Pdblica o el OIC asi
lo determinen con maotivo de su intervencién y de acuerdo a sus facultades, conforme a lo
dispuesto por el articulo 70 de la LAASSP, dicha suspension se hara del conocimlento de las
personas licitantes mediante aviso via correo electrdnico.

Una vez gue desaparezcan las causas que motivaron la suspensién, se reanudara la misma,
previo aviso a las personas licitantes.

= Cancelacion del procedimiento.
Se procedera 4 la cancelacion del procedimiento:
a) Por caso fortuito;
b) Por causa de fuerza mayor;
c) Cuahdo existan circunstancias, debidamente justificadas, que provoquen la extincién de [a
necesidad para adquirir los bienes, y que de continuarse con el procedimiento de contratacnon

" se pudiera ocasionar un daiio o perjuicio Al propio CIDE.

En el acta correspondiente, se asentaran las causas que motivaron la suspensién o cancelacién
del procedimiento. ‘

En caso de ser cancelado este procadimiento, se notificara a los participantes de [a misma manera
como fueron convocados.

El presente procedimiento de contratacion se declarara desierto en los siguientes casos:

A) La no existencia de proposiciones en CompraNet.

B} Sininguna proposicidn reline los requisitos y condicicnes establecidos en la convocatoria.

De conformidad a lo establecide en [a hormatividad aplicable.
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De conformidad con lo establecido en el articulo 53 de la LAASSP, el area requirente aplicara a la persona
licitante adjudicada las penas convencionales a las que se haga acreedor por atraso en el cumplimiento de
las fechas pactadas para la entrega de [os bienes.

En el caso de incumplimiento en el tiempo para la entrega de los bienes, el administrador del contrato
procedera a notificar al PROVEEDOR o a su representante legal la pena respectiva, denfrc de los 30
(treinta) dias habiles siguientes a la fecha en que se hayan generado las penas convencicnales.

Cuando la suma de las penas convencionales alcance el 10% {(diez por mento) del monto total del
contrato, se hara efectiva la garantla da cumplimiento. .

En caso de que sea rescindido’ él contrato correspondiente, no procedera el cobro de las penas
convencionales o de las deducciones al pago ni la contabilizacién de las mismas para hacer efectiva la
garantia de cumpllmlento :

"El CIDE” aplicara las sanciones, en caso de que "PROVEEDOR” incurra en cualquiera de los supuestos
establecidos en el Anexo 1 “Egpecificaciones Técnicas”. ‘

£

De conformidad con lo establecido en el articulo 53 Bis de la LAASSP y 97 del RLAASSP, el CIDE a
través del area requirente, aplicara las deducciones al pago de los bienes, a la persona licitante adjudicada
(PROVEEDOR) que se haga acreedor.

“El CIDE” aplicara sancionés, en caso de que "PROVEEDOR?” incurra en cualquiera de los supuestos
establecidos en el Anexo 1 “Espec1flcaclones Teécnicas”, mismas que se descontaran de la factura
pendiente de pago.

Las deducciones se aplicaran con cargo al contrato respectivo, preferentemente en la facturacion mas
préxima posterior a la fecha en que se haya generado dicha deduccion. :

Dichas deducciones deberén calcularse hasta la fecha en que materialmente se cumpla la obligacion y sin
que cada concepto de deducciones exceda 2 la parte proporcional de la garantia de cumplimiento que le
corresponda del monto total del contrato

De conformidad con &l articulo 54 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico, y 98 de su Reglamento, el CIDE a través del drea requirente, se establecen como causzales de
rescision, cuando el proveedor incurra en incumplimiento de cualquiera de los siguientes supuestos:

A. Si el proveedor no entrega la garaniia de cumplimiento conforme al plazo estipulado en la normatividad
vigente vy la clausula denominada Garantia de cumplimiento.

B. Cuando el importe de las penas convencionales alcance &l monto de |la garantia de cumplimiento.

C. Si el proveedor es declarado, por autoridad competente, en concurso mercantll ¢ de acreedores o en
cualquier situacién analoga que afecte su patrimonio.

D. Si el proveedor cede, vende, fraspasa o subcontrata en forma total o parcial los derechos vy
obligaciones derivados del contrato; o transfiere los derechos de cohro derivados del contrato, sin
contar con el consentimiento del CIDE, a fravés del{a} administrador (a} def contrato correspondiente.

E. Si el proveedor no da al CIDE o a quien éste designe por escrito, [as facilidades o datos necesarios
para la supervision o inspeccion de ios bienes.

F. Si el proveedor incurriera en falta de veracidad, total o parcialmente respecto a la informacién
proporcionada para la celebracidn de este contrato,

Ademas de las sefaladas en el Anexo 1 “Especificaciones Técnicas”.
' ' Pagina 23 de 276




En casc de incumplimiento del proveedor a cualguiera de las obligaciones del contrato, ef CIDE podra
optar entre exigir el cumplimiento del mismo y el pagoe de las penas convencionales por el atraso, o
declarar la rescisién administrativa conforme al procedimiento que se sefiala en la Glausula denominada
Procedimiento de Rescision Administrativa del Contrato y hacer efectiva la garantiz de cumplimiento, en
forma proporcional al incumplimiento, sin menoscabo de que el CIDE pueda sjercer Ias acciones judiciales
que procedan. ‘

En este caso, la aplicacion de la garantia de cumplimiento sera proporcional al monto de las obligaciones
incumplidas, salvo que por las caracteristicas de los bienes, éstos no puedan ser utilizados por el CIDE
por estar incompletos, en cuyo caso, la aplicacion de la garantia correspondiente sera total.

En el Supuesto e que sea rescmdldo el contrato, no procedera el cobro de las penas por afraso ni la
contabilizacién de tas mismas al hacer efectiva la garantia de cumplimiento si la hubiere.

Si el licitante adjudicado es quienldecide rescindirlo, serd necesario que acuda ante la autoridad judicial y
obtenga la declaracién ¢ resolucién correspondiente. '

Conforme a lo establecido en el articulo 91 del RLAASSP, solo en caso fortuito, fuerza mayor o causas
atribuibles a la convocante, se considerara el otorgamiento de prérrogas.

Conforme a lo establecido en el articulo 54 Bis de la LAASSP, el CIDE podra convenir dar por terminado
anticipadamente el{los) Contrato(s) que se suscriba(n) sin que medie resolucion judicial, en los siguientes
casos:

a) Cuando concurran razones de interés general; _ _

b)  Cuando por causa justificada se extinga la necesidad de adquirir Jos bienes originalmente
requeridos y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones pactadas se
ocasionaria algln dafioc o perjuicio al Estado.

c) Cuando se determine la nulidad total o parcial de los actos gue dieran arigen aI contrato, con
motivo de la resolucion de una inconformidad emitida por la Secretaria de la Funcion Pablica.

La determinacion de dar por terminado anticipadamente el Contrato debera constar por escrito mediante

dictamen emitido por el area requirente, en el cual se precisen las razones o las causas justificadas que

den origen a la misma y bajo su responsabilidad, siendo el Titular de [a Direccién de Recursos Materiales y
Servicios Generales el encargado de riotificar al proveedor.

Derivado de lo anterior, se procedera a la formalizacion de la terminacién respectiva y del Finiquit'o que
elabore el Titular designado del CIDE, en el que se detallaran en forma pormenorizada los importes a
cubrir, los bienes entregados y los que estén pendientes de pago.

1. Anticipos.
El CIDE no otorgara anticipos.

2. Del pago. 7

El pago se realizard en moneda nacional, una vez que el 4rea responsable de la administracion del
confrato firme o selle la factura de conformidad a la entrega de los bienes.
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En términos de lo dispuesto en el articulo 90 del Reglamento de la LAASSP, en caso de que las
facturas entregadas por el proveedor para su pago, presenten errores o deficiencias, el CIDE a través
del responsable de administrar el contrato, debera indicarlo por escrito dentro de los tres dias habiles
siguientes al de su recepcién. El periodo que transcurre a partir de la entrega del citado escrito v
hasta gue el proveedor presente las correcciones, no se computara para efectos del plazo de pago
sefalado en el parrafo anterior.

Para efecto de-lo anterior, la persona licitante adjudicada debera facturar y enviar la factura conforme
a lo siguiente;

Facturar a: Centro de Investigacion y Docencia Econémicas, A.C.
' Carretera México-Toluca N° 3655,

Colonia Lomas de Santa Fe,

Delegacidon Alvaro Obregén,

C.P. 01210, Ciudad de México.

La factura elecironica debera enviarse al correo: recepcion.facturas@cide.edu

Las Facturas deberan contener entre otros, la informacion relativa al nombre y nimero de la
Invitacién a Cuando Menos Tres Personas mediante la que se adjudicé el contrato, el nimero de
contrato correspondiente, asi como la descripcion de los bienes facturados.

Copia del confrato.

« Para el framite de las transferencias electrénicas a las cuentas bancarias de las solicitudes de
page a favor de la {las) persona licitante {(s) adjudicada (s), es indispensable se proporcione copia
de los siguientes documentos;

El CIDE no pagafé los bienes que no hayan sido entregados por la (las) persona licitante (s)
adjudicada (s}, el importe de la factura se determinara de acuerdo a los bienes entregados.

Cabe hacer mencion que el pago quedard condicionado proporcionalmente al pago que [a (las)
persona licitante (s) adjudicada {s) deba efectuar por concepto de penas convencionales.

. 3. Pagos progresivos.
Para el presente procedimiento, no habra pagos progresivos.
4. Programa de Cadenas Productivas.

“EL. PROVEEDOR?” podra soligitar la realizacién de la cesion de los derechos de cobro a favor de
un intermediario financiero de su eleccion, en virtud del acuerdo que “El CIDE” tiene concertado
con Nacional Financiera, 8.N.C. denominado “Programa de Cadenas Productivas®, a efecto de
apoyar a los proveedores, contratistas ¢ prestadores de servicios de “El CIDE”, a través de.
operaciones de factoraje y descuento electronico de hasta el 100% del importe de los titulos de
crédito yfo documentos en que se consignen derechos de crédito expedidos por “El CIDE”,
incluyendo los intereses correspondientes, por lo que sera fa misma Nacional Financiera, el canal
para la recepcion de los poderes, actas constitutivas y carta de adhesion que firmen los proveedores
y contratistas (ANEX0O 12 “SOLICITUD DE AFILIACION A CADENAS PRODUGCTIVAS DE
NAFIN”) .

El proveedor quedard obligado ante el CIDE a responder por la calidad de los bienes, asi como de ?
cualquier otra résponsabilidad en que incurra en los términos sefialados en la Convocatoria de [a presente
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invitacidn, sus anexos, la Junta de Aclaraciones, el contrato respeotlvo y la Leglslamon \Mgente ¥ aphcable
en la materia.

La (las) persona licitante {s) adjudtcada {s) asumira (n) la responsabilidad total en caso de que al prestar
los servcios objeto de este procedimiento, viole el registro de derechos a nivel namonal o internacional,
derechos de autor, propiedad intelectual ¢ industrial, marcas o patentes.

De acuerdo a lo establecido en |a articulo 45 fraccion XX del de la LAASSP, en caso de violaciones en
materia de derechos inherentes a la propiedad intelectual, la responsabilidad estara a cargo de la {las)
persona licitante (s) adjudicada (s) segln sea €l caso. :

Las personas licitantes deberan respetar los derechos de autor y propiedad intelectual de los logotipos,
gue son propiedad del CIDE, quedando prohibido el hacer uso de ellos sin que medie autorizacidn expresa
de la misma,

Todo impuesto y/o derecho causado por la adquisicidon de los bjenes objéto de este procedimiento, seré a
cargo de la (las) persona licitante (s) adjudicada (s), el CIDE pagara Unicamente el importe
correspondiente al Impuesto al Valor Agregado 1.V A.

Ninguna de las condiciones contenidas en la presente convocatoria vy sus anexos, asi como en las
proposiciones presentadas por las persanas licitantes, podran ser negociadas.

Para el presente procedimiento de contratacion, se da por hecho gue las personas licitantes que presenten
ofertas se obligan a cumplir todos los requerimientos incluidos en el presente documento y que éstos han
sido comprendidos en su totalidad. En consecuencia, las personas licitantes no podran argumentar que en
su propuesta técnica no incluyeron algln requerimiento solicitado por desconocimiento del mismo.

El participante debera examinar todas las instrucciones, formularios, condiciones y especificaciones que
figuren en la convocatoria del presente procedimiento de contratacién ya que si omite alguna parte de
informacion indispensable requerida o presenta una proposicidon que no cumpla con los requerimlentos
solicitados en la convacatotia, el CIDE rechazara dicha proposicidn.

Las controversias que se susciten con motivo del presente progedimiento de contratacién se resolveran
con apego alo previsto en la LAASSP, su RLAASSP vigente v las demas disposiciones legales aplicables.

En concordancia con lo dispuesto por el articulo 113 de la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la
Informacién Publica, las personas licitantes participantes podran sefialar aquelia informacion contenida en
su proposicion que deba considerarse como reservada, comercial reservada o confidencial, siempre que
tengan el derecho de resetvarse la informacion, de conformidad con las disposiciones aplicables.
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Al ser México miembro de la Organizacién para la Cooperacidn y el Desarrollo Econdémico (OCDE) y
firmante de la Convencion para combatir el cohecho de servidores publicos extranjeros en
transacciones comerciales internacionales, es compromiso de nuestro pais generar practicas para
eliminar la competencia desleal y crear igualdad de oportunldades para las empresas que complten por
las contrataciones gubernamentales.

En tal sentido 'y para conocimiento de los licitantes, se incluye como parte integral de la presente
convocatoria, el ANEXC 123 “Nota Informativa para participantes de Paises Miembros de la
Organizacion para la Cooperacion y el Desarrollo Econémico {(QCDE)”,

El contrato que se suscriba sera de naturaleza estrictamente civil por lo que, “L.A PERSONA LICITANTE”
serd el Onico responsable de las obligaciones derivadas de las disposiciones legales y demas
ordenamientos en materia de trabajo y seguridad social para con su personal; por tanto, se obligara a que
los recursos humanos que utilice para la entrega de los bienes, no tendran con esta Entidad ninguna
relacién laboral y que él sera el Unico obligado a afrontar las obligaciones laborales, fiscales, de seguridad
social o de cualquier ofra naluraleza que pudieran surgir con motivo de los pactos yfo contratos que
celebre con sus empleados vy a responder de todas las demandas y reclamaciones que sus trabajadores
presenten en contra del CIDE, en relacion con el objeto del contrato, aun cuando se le reclame a ésta
altima alguna responsabilidad solidaria.

Asimismo, “LA PERSONA LICITANTE” se obliga a que para el caso de que alguna de las personas
designadas para la enfrega de los bienes entable demanda laboral en contra del CIDE, dentro del término
legal concedido para la contestacion de la demanda comparecera ante la autoridad competente a
deslindar de toda responsabilidad v prestaciones reclamadas a la Entidad; lo que deberd comprobar al
CIDE con la entrega del acuse de recibe original del escrito que hubiese presentado ante la autoridad
competente para asumir foda |la responsgabilidad, o con la actuacion de la autoridad laboral de |la que asi se
desprenda. Para el case de que no lo haga dentro del términc o etapa referidos, ni dentro de los 15 dias
naturales siguientes a su vencimiento o verificacién, el GIDE podra rescindir el contrato, sin perjuicio de
que también pueda reclamar en la via jurisdiccional el pago del total de las prestaCIones reclamadas que
se lleguen a ocasionar por este motivo.

De igual forma, se obliga a responsabilizarse de las consecuencias juridicas que pudieran derivarse de la
interposicion de alguna demanda de cualquier indole que sus empieados pudiesen llegar a interponer en
confra del CIDE y que resarcird a la Entidad de todo dafio o perjuicio que ésta pudiera sufrir por tal
situacion.

En este sentido, “LA PERSONA LICITANTE” se obliga a restituir al CIDE el pago que por cualquier
concepto se reclame a ésta en la via jurisdiccional, efectuado en cualquier etapa del juicio; sin que sea
necesario que espere a una sentencia ejecutoriada en su perjuicio.

Para efectos de esta convocatoria se entendera por:

1. Convocatoria: Documento que contiene las condiciones y requisitos que regiran y seran
aplicados en esie procedimiento de contratacién, a traves de una invitacién a cuando menos
tres personas.

2. Caso fortuite o de fuerza mayor: Hecho o acto 1mprewsnble o inevitable generado por la
naturaleza o por el hombre, que impide a una de las partes el cumplimiento de una obligacion,

- sin culpa o negligencia de la parte afectada. Dejaran de ser fortuitos o de fuerza mayor,
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11.

12.
13.
14.

aqguellos que se produzean deliberadamente por el afectado o éste haya contnbundo para que
se produzcan.

CIDE: Centro de Investigacion y Docencia Econdmicas, A.C. _

Contrato o pedido: Documento legal que constituye el acyerdo de voluntades entre el CIDE y
el proveedor, por medio del cual se crean o transfieren [as obligaciones y derechos ob;eto del
procedimiento de contratacion o adquisicién de que se trate.

DOF: Diario Oficial de la Federacion.

IVA: Impuesto al Valor Agregado.

LAASSP: Ley de Adguisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Ptblico.

Licitante: La persona fisica o moral gue participe en Licitacién Publica o Invitacién a cuando
menos tres personas: |

OIC: Organo Interno de Contral en el CIDE

Proveedor, o licitante adjudicado, o licitante ganador, o prestador del servicio: La
persona fisica 0 moral que suscribe contratos de Adquisiciones, Arrendamienios e Servicios
con la convocante, como resultado de un procedimiento de Licitacion Pdblica o Invitacién a
Cuando Menos tres Perscnas adjudicado a su favor,

RLAASSP: Reglamento de la Ley de Adquisiciones Arrendamtentos y Servicios del Sector

~ Publico.

MIPYME. Micro pequefia y mediana empresa.
COMPRANET: Sistema Electronico de Compras Gubernamentales.
DRF: Direccidn de Recursos Financieros.

ATENTAMENTE
ENCARGADA DEL DESPACHO DE LA
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES

— R
TiC. DEISY JAZMIN HERRERA ROMERO
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ANEXO 1.“ESPECIFICACIONES TECNICAS”

PARTIDA 1 “SUMINISTRCO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PART]CIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES
* NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y

SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIIOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS.

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM- 051—SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADOC PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1}, 423 Y
4.2.7. '

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE. EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN

'MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICG (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUQS), CON HIELO RASPADO O-EN CHIPS ¥ CUBIERTO EL PRODUCTCG CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {(PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLC QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.,

Pagina 29 de 276

¥




CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PROBUCTOS

Calor Caracteristico

Ne caracteristico

Recibirse en estado optime de
maduracidn, basandose en
escala de maduracion ¥
estacion del afio

Frutas y verduras
' Apariencia ‘
Considerando fecha para su
CONSUMo ¥y manejarse  con
cuidado para evitar
- magullamiento.

Aquellos que presenten mohos, materia extrafia,
duras, mal olor o algln fipo

_decoloracion, magulla
de fauna.

PRODUCTOQS ESPERADOS

) : Consumo
No. Descripcién de los bienes y/o servicios Unidad de medida |  aproximado

, : anual

1 -|Acelga Kilo 178
" 2 |Aguacate hass Kilo 178
3 |Albahaca macho Kilo 45
4 [ Albahaca morada Kilo 45

5 |Alcachofa Kilo 18 '

6 |Alcachofa miniatura. . Kilo 18
7 1Apio Kilo 75
8 |Arugula Kile 26
9 |Ardgula baby _ Kilo 26
10 | Berenjena - Kilo "33
11 [Berenjena mini Kilo 10
12 Berrq limpio Kilo 32
13 |Betabel amarillo Kilo 32
14 | Betabel blanco (rayada) Kilo 32
15 | Betabel rojo Kilo 74
' 16-| Bok choy Kilo 98
17 | Bok choy baby Kilc 10
18 |Brocoli Kilo - 300
19 |Brote de soya {chop suey) Kilo 180
20 | Bulbo de hinojo Kilo 45
21 | Calabaza bellota Kilo 45
22 .| Calabaza criolla Kila 400
23 *| Calabaza de castilla Kilo 100
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24 | Calabaze estrella miniatura Kilo 45
25 |Calabaza estrella verde miniatura Kilo 45
26 |Calabaza italiana grande {zucchini) - Kilo 120
27 | Calabaza italiana miniatura (zucchini} Kilo 90
28 {Calabaza mantequilla Kilo 90
29 |Calabaza rayada Kilo 320
30 | Camcte amarillo Kilo 150
31 |Camote mcrado Kilo 45
32 | Carambola Kilo 20
33 |Cebollz amarilla Kilo 250
34 | Cebolla blanca Kilo 320
'35 | Cebolla cambray con rabo Kilo 120
36 | Cebolla cambray sin rabo Kilo 100
37 | Cebolla morada Kilo 120
38 |Cebolliin chive Kilo 10
39 | Cerezafresca Kilo 5
40 |Chabacano Kilo 50
41 | Chalote Kilo 180
42 | Chayote verde sin aspinas Kilo 1000
43 | Chicharo fresco sin vaina Kilo 90
44 | Chicharo japonés en vaina Kilo 10
45 | Chilacayote fresce Kilo 250
46 | Chile anaheim Kilo 45
47 | Chile cuaresmefio fresco Kilo 250
48 | Chile de adrbol fresco Kilo 45
49 | Chile habanero Kilo 135
50 | Chile jalapefio fresco Kilo 250
51 | Chile jalapefio fresco rojo Kilo 30
52 | Chile manzanc Kilo 80
53 | Chile poblano Kilo 900
54 | Chile poblano tamafic uniforme recto (para rellenar) Kilo 250
55 [ Chile serrano ' Kilo 90
56 | Cilantro Kilo 90
57 | Ciruela roja Kilo 90
58 | Coco fresco Kilo 450
59 | Col hlanca Kilo 750
60 | Col de Bruselas Kilo .90
61 | Col morada Kilo 320
62 | Coliflor blanca Kilo 150
63 | Colinabo Kilo 80
64 | Cuitlacoche fresco Kifo 150
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65 | Durazno amarillo Kilo 90
66 |Du razno melocotén Kilo 45
67 | Ejote Kilo 150
68 | Ejote amarlllo Kito 10
69 | Elote amarille entero fresco Kilo 250
70 | Elote blanco Kilo 250
71 | Elote cacahuazintle Kilo - 250
72 |Eneldo fresco Kilo 45
73 | Epazote verde fresco Kilo 90
74 |'Esparrago verde mediano uniforme Kilo 180
7% | Espinaca baby - Kile 900
76 | Espinaca en mazo Kilo 125
77 |Estragdn fresco ' Kile 45
78 | Flor de calabaza Kilo 180
79 | Flores miniatura comestibles Kilo 1
8C | Frambuesa primera calidad Kilo 30
81 | Fresa primera calidad Kilo 30
82 | Garbanzo fresco Kilo 450
83 | Germinadao de alfalfa Kilo 180
84 | Granada desgranada Kilo . 5
85 Guéyaba amarilla Kilo 450
86 | Guayaba rosa Kilo 180
87 |Haba fresca sin vaina Kilo 180
88 |Hierba buena Kilo 45
83 | Hierbalimén Kilo d
90 | Higo fresco primera calidad Kilo 90
91 | Hoja de aguacate Kilo 9
92 | Hoja de plétano Kilo 90
93 | Hoja santa fresca Kilo 9
94 | Hongo blanco champifion Kile 190
95 | Hongo crimini Kilo 190
96 |Hongo poertohello Kilo 250
97 |Hongo seta Kilo 250
98 | Hongo shitake fresco Kilo a0
99 | Huazontle primera calidad Kilo 80
100 | Jengibre fresco Kilo 80
101 | Jicama Kilo 900
102 | Kale Kilo 150+
103 | Kiwi amarillo Kilo 90
104 | Kiwi verde Kilo 450 \y
105 | Lechuga bala Kilo 250
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106 | Lechuga endivia Kilo 20
107 | Lechuga escarola Kilo 450
108 | Lechuga francesa Kilo 180
109 | Lechuga lollo Kilo 90
110 Lechuga lollo rosso Kilo a0
1171 | Lechuga napa Kilo 90
112 | Lechuga orejona Kilo 1500
113 | Lechuga radicchio Kilo 90
114 | Lechuga sangria Kilo 450
115 Lechugas mixtas Kilo 450
116 | Lima | Kilo 90
117 { Limén amarilio Kilo 150
118 |Limén persa Kilo 150
119 | Limaén verde mexicano Kilo 350
1201 Lychee Kilo 25
121 | Mandarina Kilo 25
122 | Manggc ataulfo primera calidad Kilo 70
123 | Mango manila primera calidad Kilo 70
124 | Mango tormmy primera calidad Kilo 70
125 | Manzanz gala Kilo 120
126 Manzana golden Kilo 130
127 | Manzana red delicicus Kilo 170
128 | Manzana verde Kilo 210
129 | Mejorana fresca Kilo 1
130 | Meldn chinc Kilo 658
131 | Melén valenciano Kilo 658
132 | Membrillo fresco Kilo 45
133 | Menta fresca Kilo 45
134 | Microbrotes de amaranto Kilo 1
135 | Microbrotes de arigula Kilo 1
136 | Microbrotes de betabel Kilo 1
137 | Microbrotes de brécoli Kilo 1
138 | Microhrctes de cilantro Kilo - 1
139 | Microbrotes de rédbano Kilo 1
140 | Mora azul primera calidad Kilo 15
141 | Naho blanco Kilo 90
142 | Nabo morado . Kilo 90
143 | Naranja agria Kilo 80
144 | Naranja sin semilla Kilo 20
145 | Naranja valencia Kilo 70
146 | Naranja veracruz Kilo 210
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147 | Nectarina Kilo 45
148 | Nopal entero sin espinas Kilo 350
145 | Nopal entero sin espinas miniatura Kilo 200
150 | Nuez de nogada-fre'sca sin cdscara Kilo 5
151 | Crégano fresco Kilo 2
152 | Papa blanca " Kilo 1500
153 Papa cambray blanca Kilo 500
154 | Papa cambray roja Kilo 250
155 Pzpalo guelite Kilo 70
156 | Papaya primera calidad Kilo 600
| 157 | Pepino ‘ Kilo 500
158 Pepiho persa Kile 200
159 | Pera angel Kilo 90
160 | Pera dngel roja Kilo 90
161 | Pera asiatica. Kilo a5
162 | Pera bosco Kilo a0
163 | Perejil chino fresco Kilo 10
164 Pérejil liso fresco Kilo 45
165 | Pérsimo Kilo 11
168 | Pimiento morrdn amarille Kil'o 890
167 | Fimiento morrdn anaranjado Kilo 890
168 | Pimiento morrdn rojo Kilo 890
169 | Pimiento morrén verde Kilo 390
170 | Pineberry (fresa blanca) Kilo 4
171 | Pifia miel primera calidad Kilo 457
172 | Pitahaya Kilo 47
173 | Pitaya Kilo . 30
174 | Platano dominico Kilo 45
175 | Platano macho maduro Kilo 370
176 | Pldtano macho verde Kilo 350
177 | Platano portalimdn Kilo 750
178 | Poro Kilo 40
1.79 Pulpa de fresa Kile 150
180 | Pulpa de frutos rojos Kilo 150
| 181 Pulpa de guanabana Kilo 150
182 | Pulpa de mamey Kilo 125
183 | Pulpa de mango Kilo 125
184 [Pulpa de raracuya Kilo 125
185 | Quelite Kilo a0
'| 186 | Rdbano blanco Kilo 45
1187 | Rdbano con tallo Kilo 40
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188 | Rdbano sin tallo - Kile 40
189 [ Rambutdn ~ Kilo 6
190 | Romeritos.frescos _ Kilo 20
191 | Romerc fresco : Kilo 4
192 | Salicornia : Kilo 20
193 | Salvia fresca , ’ ~ Kilo 4
194 | Sandia - ' Kilo 1000
195 | Sandia sin semilla Kilo 550
196 | Tomate bola Kilo 450
197 | Tomate cherry - Kilo 270
198 | Tomate cherry amarillo Kilo 270
199 | Tomate heirloom Kilo 5
200 | Tomate pera _ Kilo 10
201 | Tomate pera amarillo Kilo 10 5
202 | Tomate pera morado : Kilo 10 : .
203 | Tomate saladet Kilo 1250
204 | Tomate uva Kilo 45
205 | Tomate uva amarillo Kilo 45 i
206 | Tomate uva morado Kilm - | 45
207 | Tomate verde sin cascara Kilo 600
208 | Tomillo fresco’ ' Kilo 2
209 | Toronja rosada Kilo 50
210 Uva roja sin semilla primera calidad Kilo | 50
211 | Uva verde sin semilla primera calidad Kilo 50 j
212 | Verdolaga primera calidad : Kilo 300 “
213 | Xoconostle Kilo 50
214 |Yuca o ' Kilo 200
215 | Zanahoria ‘ | \ Kilo 700 :
216 | Zanahoria miniatura Kilo 100 |
217 | Zarzamora primera calidad ' Kilo 180
LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADQS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN i.

LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR,

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS ¥ CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $618,200.00 PESOS M.N. (SEISCIENTOS DIECIOCHO MIL DOSCIENTOS
00/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $1,545,500.00 PESOS M.N. (UN MILLON QUINIENTOS CUARENTA Y CINCO
MIL QUINIENTOS _00/100 M.N.), ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA. '

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERQ 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMIEAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P. 01.210..
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ALCANCE DEL'SERVICIO:

- EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
. 1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE,

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

_ POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESQ DFE RECEPCION:

TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.
EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE .COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA,

LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

TODO EL PRODUCTO SERA SUIETO A REVISFON DE FECHA DE CADUCIDAD.

TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRQ DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE sU

-DEVOLUCION.

LOS PRODUCTCS QUE REQUIERAN VERIFICA(;ION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRQ, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 08:00a. m.| 11:00a.m.

MARTES 08:00a. m.| 11:00a.m.

MIERCOLES | 08:003.m.| 11:00a.m.

JUEVES 08:00a.m.| 11:00a.m.

VIERNES 08:00a.m.| 11;00a.m.

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

~LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION V(A CORREQ.
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e LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMC DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPQ Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
- INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA (PRODUCTOS} A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SCLICITADAS, ASl COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-iSl-SSAl-ZUOB, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

3

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS. _

5.4,2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADG Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE -MANIPULACION O
ALMACENADC DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADCS E IDENTIFICADOS.,

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS G SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION,

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS C UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA &L APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
Al. PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA. _

5.5,2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO.
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5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
MUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES
‘OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACION ES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTCS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR 'SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA,
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
. 26,5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SuU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTER[STICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO  ACEPTACIGN RECHAZO
PREENVASADAS ) ‘
ENVASE {NTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O
‘ CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE . VENCIDA
CONSUMOQO PREFERENTE
ENLATADAS . ‘ ‘
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
' : FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE

" ABROLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE
1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1
KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR
A2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS
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APARIENCIA

SIN SIGNOS DE DESCONGELACION

CON SIGNOS DE
DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA

4°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS,

QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA CON MATERIA EXTRANA O CON
FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN CORROSION OXIDADAS O CON SIGNOS DE
- _ VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

CON MOHos, COLORACION

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

APARIENCIA FRESCA
: EXTRARA,
_ MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:

RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURG;
CORDERO ROIO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO

CERDO ROSA PALIDO ELASTICO

FIRME Y ELASTICA

+  TEXTURA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAIO LAS
ALASO
LA PIEL
OLGR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRI5 O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, Y )
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y « OPACOS CON BORDES RCIOS
“BRILLANTES :
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O

AMONIACAL
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MOLUSCOS

CARACTERISTICO

COLOR NO CARACTER[STICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR " CARACTER(STICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) x ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS '
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME _FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
. ARTICULACIONES
CEFALOPOQDOS _
COLOR CARACTERISTICO E r%jo CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR

CARACTERISTICO

PUTREFACTO

LECHE Y DERIVADOS

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE  PROCEDA DE  LECHE
SINPASTEURIZAR

QUESOS

OLOR, COLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO '

O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO ' EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
_ PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
- 7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTER{STICA CON MOHOS O PARTICULAS
: EXTRANAS
HUEVO FRESCO '

LIMPIOS ¥ CON CASCARON ENTERO

CASCARON QUEBRADO O
MANCHADO

CON EXCREMENTO O SANGRE
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GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

" APARIENCIA SIN MOHGS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A 5U NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS,

5.7 CONTROL DEL ENVASADC

5,7.1 LOS ENVASES ¥ RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA. ‘ _
5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO,

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUQS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR. ,

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEYO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5L0S RECIPIENTES O. ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION © CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS Q SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTCS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION. DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS. ,

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSOQ,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5-L0OS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O. AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDC POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
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5.10.10 LOS - PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE, '

1

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS :
CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA 0 ESTQS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAIC, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJQ DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA. -

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS-PUEDAN ESTAR SU¢IAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANQOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O

- DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES

DESTAPADOS; 7

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12,5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E [NTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN

 CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS IVIATERIAS PRIMAS Y ENVASE

PRIMARIOQ. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.
5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES.
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTCS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACIGN
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FiSICOS, QUIMICOS © BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3 LOS ALIMENTOQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR,

5.13.4 LOS VEH[CULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
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NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 5E DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y

LIMPIEZA, AS[ COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES °

MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTER[STlCAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTQS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS {VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS ¥ VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION. ;

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRC DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION. ‘

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE. .

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANGLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRARA,
MAGULLADURAS O MAL CLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
"PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NG PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS| COMO DE
MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNT( 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDGRES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFIfSSAL/2010 “ESPECIFICACIONES . GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2,4.2.2.1}, 423 Y 4.2.7.4,
ESPECIFICACIONES '

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO
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4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADQOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, [LUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.,

4.1.3 LOS ALIMENTQS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON" UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTQOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, G QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO,

4,2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE [NGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
"‘PRODUCTOS DE UN $SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO ¥ MASA DRENADA

4.2,3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE -

4,2.7.15| NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE BURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANQ PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

i) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: S

"FECHA DE CADUCIDAD __ ","CADUCIDAD ___ ","FECH CAD __ ",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO,

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
- SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____", "CONS. PREF. ANTES DEL___". Y "CONS PREF".

11} LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO ||) DEBERAN IR ACOMPARNADAS DE:

LA FECHA MISMA; O _

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA. . _

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7,1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMOD ALTERACION.

4.2,7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE cowsurvlo PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
" ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.,

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION®, U OTRAS ANALOGAS.

4;2,7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO" PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA,
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4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:
- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDOD;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;
- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
~ FRUTAS Y VERDURAS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES COMPROBABLE
CON CUALQUIERA DE 1AS SIGUIENTES QPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE FRUTAS Y
VERDURAS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.
» INSTRUCCIONES PARA !A ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION If Y 49 FRACCION If DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLTICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o S EL MONTO ADIUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, MO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENQOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENT( DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA.A

FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE '

FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% {DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
- DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN [A QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

St EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS/ COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO -DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO} DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADIUDICADO ANTES DE [.V.A. POR LA VIGENCIA. DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.
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LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE-CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRC DE LOS 10 (DIEZ} DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULQ 60 FRACCION 1l DE LA LAASSP,

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR
CIENTG) POR HORA NATURAL DE ATRASQ RESPECTQ DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUIVIPL]IVIIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR N]NGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE l_A
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIiAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES" ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

. EN EL SUPUESTQ DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESQOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE-AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERICR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABHIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL © DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
* UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTQ, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADC O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA
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AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISEQN ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES: i )
A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO. ‘
B) S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
- MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS. . _ '

C) ' SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO, .

D) SIEL PROVEEDOR SE NiEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E} SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) SI EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATCO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES. l

I} SI EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL' O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO. '

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. :

K} SI EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTC O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) S| EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATQO O PEDIDO. '

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOWBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE >

LEGAL DEL LICITANTE
Ef presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 2 “SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

AREA SOLIC/TANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

*  NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-$5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS, PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIIOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7,5.10,5.12Y5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS

' PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS.

e NORMA -OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM- 051 SCFI/SSAl/ZOlO “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
'SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2. 1), 423Y
427,

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR, :

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTOQ, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADQC, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS {NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTG CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTCS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION), EL. TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE-CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCIGN

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMOQ PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECQOGIDO ¥ CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Carnes sin
procesar

- | Res: rojo brillante Verdoso o café obscuro, descolorida
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Textura Firme, efastica y ligeramente himeda Superficie viscosa o con lama
Olor Caracteristico a carne fresca Mal olor
Reftigerados: méximo 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura | Congelados: a mencs 18°C o menos, sin signos de | Congelados a menos de 18°C y
descongelacién, sin signos de recongelacion. presentando signos de descongelacién
_ I Empagues que noc  cumplan
Entrega Empagues Integros, limpios espediicaciones.
Méaxima de £°C Temperatura mayor a 4°C
Carnes frias Temperatura - Fecha de caducidad vigente Fecha de caducldad vencida
Eliquetado, marca, gramaje y empague original Sin etiqueta de marca correspendiente
Color Caracterfstico (blanco o rosadc), sin decoloracién o | Came verdosa o amoratada, con resto
ligeramente rosado de visceras, hiel o plumas. '
Textura Fitme, himeda Pegajosas bajo las alas, carne blanda y
gon canutos
Olor Caracteristico Anormal
Aves Refrigerados: maximo a 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura | Congelados a menes 18°C o menos, sin signos de | Congelados a menos de 18°C y
descongelacion, sin sighos de fe congelacién, presentando signos de descongelacién
. ] _— . . Empaques gue no  cumplan
Entrega Empaques integros, limpios y sin perforaciones. especificaciones
PRODUCTOS ESPERADCS
Unidad de Consuma
No. Descripcién de los bienes y/o servicios . aproximado
_ medida
) anual
1 |Aguayon de cerdo sin hueso entero Kilo 30
2 {Aguaydn de res sin hueso entero (top sirloin) Kilo 900
'3 | Arrachera marinada Kilo 405
4 | Bistec de aguayon de res sin hueso (top sirloin) Kilo 900
5 | Bistec de digzmillo Kilo 90
6 |Bistec de pierna borrego Kilo 90
7 |Bistec de pulpa bola de res Kilo - 2025
8 {Buche de cerdo Kilo 90
9 | Callo de estémago de res porcionado {para menudo} Kilo - 90
10 | Caha de filete de ras Kilo 607
11 | Cafia de lomo de cerdo Kilo 3600
12 | Carne molida de borrego 90/10 Kilo 80
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13 |Carne molida de cerdo 90/10 Kilo 900
14 | Carne molida de pollo _ Kilo 450
15 Carne molida de pollo preparada para hamburguesa (150g Kilo 441
c/u)
16 | Carne molida de res 100 Kilo 1800
" 17 |Carne molida de res 80/20 Kilo 90
18 Eifsrgs C?:Jc))hda de res 80[20 preparad; para hamburguesa il 1080
19" | Carne molida de res 90/10 Kilo 450
20 | Carne molida de ternera 90/10 Kilo 90
21 | Cecina enchilada de cerdo Kilo 450
22 .| Cecina natural de res Kilo 450
23 | Chambarete delantero de res entero con hueso Kilo 450,
24 | Chambarete delantero de res entero sin hueso (platanille) Kilo 450
25 | Chambarete delantero de res rebanado con hueso Kilo - 90
26 | Chambarete delantero de res rebanado sin huesc (p/atanillo) Kilo 90
27 | Chicharron cargado de cerdo Kilo 67
28 |Chicharrdn crujiente de cerdo (galleta) Kilo 135
29 | Chicharrén prensada de cerdo Kilo 90
20 Chistorra espafiola paquete con 300g (espaldilla de cerdo, Paquete 90
cabeza de lomo y tocineta) : -
31 |Chorizo de soya - Kilo 207
32 | Chorizo ranchero de puerco comercial Kilo 468
33 |Chorizo rojo toluca " Kile 504
34 | Charizo tipo espafiol paguete con 550g Paguete 90
35 | Chorizo verde de toluca Kilo 180
36 | Chuleta de borrego corte francés porcionada {3cm de grosor) Kilo 20
37 |Chuleta de cerdo ahumada porcionada (1¢m de grosor) Kilo 2250
38 |Chuleta de cerdo natural con hueso porcionada Kilo 900
39 Chuleta de cerdo natural corte francés porcionada (3cm de Kilo 90
grosar)
40 | Costilla de cerdo cargada sin hueso porci‘onada (del pecho) Kilo 450
41 | Costilla de cerdo carrillera entera (back ribs) Kilo 3600
42 | Costilla de cerdo carrillera porcionada (back ribs) Kilo a0
.43 | Costilla de res carrillera porcionada ' Kilo 450
44 | Cowboy steak {2cm grosor) Kilo 180
45 | Cuero de cerdo para carnitas Kilo 45
45 | Cuete de res entero Kilg 450
47 | Espaldilla de cerdo sin hueso entera Kilo 1800
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48 | Espaldilla/pierna delantera de borrego con hueso entera Kilo 90
49 | Espinazc de borrego con hyeso percicnado Kilo a0
50 |[Espinazo de cerdo con hueso porcicnado Kilo 450
51 | Falda de res entera Kilo 1800
52 |Filete cabrerfa porcionade (3cm de grosor) Kilo 90
53 :s:;:itézizisség ;ieloé)gr;llo empanizada porcionada (peso Kilo 180
54 | Hueso blanco de pollo Kilo 90
55 [Hueso blanco de res Kilo a0
56 | Hueso de res con tuetano Kilo 90
57 |Jamon de pechuga de pavo ahumado entero Kilo 540
58 !Jamdn de pechuga de pavo ahumado rebanado Kilo 360
59 |Jamodn reast beef rebanado Kilo 90
60 |Jamdn selva negra rebanado _ Kilo 90
61 ;Lneésg)serrano en rebanadas finas (no pedaceria, no corte Kilo | 90
" 62 |Jamon york de pierna de cerdo entero Kilo . 180
63 |Jamodn york de pierna de cerdo rebanado Kilo 90
64 | Lechdn entaro sin visceras (peso maximo 8kg) Kilo 90
65 |Lengua de res natural sin gafiote _ Kilo 468
66 |Lomo de rés sin hueso entero (roast beef) Kilo 360
67 | Magret de pato (200g c/u) Kilo 135
68 |Manteca de cerde Kilo 360
69 |Menudo de res limpio porcicnado | Kilo 90
70 | Milanesa de pollo empanizada Kilo 200
71 |Milaness de pollc natural Kilo 200
72 | Milanesa de pulpa bola de res empanizada Kilo 1800
73 | Molleja de pollo limpta Kilo 90
74 | Musle de pollo con hueso sin piel Kilo 90
75 | New york steak (3cm ¢/u) ' _ Kilo 180
76 gzsg%z)gcco de horrego corte francés (peso aproximado 180g Kilo 90
77 g;;ZIJbucco- de cerdo corte francés (pesc aproximado 500g a Kilo 135
78 | Pastrami de res rekanado Kilo 45
79 | Pavo entero'sin visceras (pesc aproximado 7 ~ 10 kg) Kilo 45
80 |Peche de res sin hueso entero (brisket} Kilo 450
81 |Pechuga de pollo sin hueso sin piel Kilo 6300
82 | Peppercni rebanado Kilo 45
83 | Pescuezo de borrego con hueso porcionado Kilo 90
84 | Pascuezo de res con hueso porcicnadc Kilo 90
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85 | Pescuezo de res sin hueso porcionado C Ko - 450
86 | Picanha de'res enters . ' Kilo 90
87 |Pierna de cerdo sin hueso entera ' 1 «ilo 2250
83 Izlgeorg; de pollo con hueso con piel {peso aprommado 110g M ilo 1800
8% | Pierna trasera de borrego con hueso entera - Kilo a0
80 | Pierna trasera de borrego sin hueso entera - |- Kilo 90
91 | Piernay muslo de pato con huesa con piel i Kilo 90
92 ‘| Pierna y musle de pollo con hueso con piel - . Kilo 3600
93 |Piernay muslo de pollo con hueso'sin piel 7 Kilo 1800 -
94 |Plerna y muslo de pollo sin hueso sin piel _ Kl | ) - 1800
95 | Pork belly entero - K | Kilo | 90
96 | Pork shoulder sin hueso entero {para rostizar) . : Kilo 90
97 |Prosciutto rebanado _ | . Kilo 45
98 Pulp'a bola de res entera : : Kile 900
99 | Pulpa bola de res porcionada - ' o Kile 2700
100 Puntas de filete de res (gemelas) , “Kilo 90
101 | Rib evye steak (3cm de grosor) ' Kilo - 270
102 | Salami rebanado . : Kilo 45
103 | Salchicha de cerdo primera calidad " Kilo 450
104 | Salchicha de pavo ahumada - | Kilo 90
105 | Short rib de res poroonado (2cm de grosor) - L Kilo 90
106 | Solomillo de cerdo entero : CKile | 450
107 | Suadera de res entero ' . Kilo 90
108 | Tampiquefia de filete de res Kilo 450
1G9 | T-Bone steak (3cm grosor) - A : Kilo © 90
110 { Tocineta de cerdo ahumada entera . Kilo 90
111 | Tocino de cerdo ahumado rebanado Kilo 900
112 | Tocino de cerdo ahumado rebanado delgado comercial Kilo 900 ,
113 | Tocino de pavo ahumado rebanado Kilc 20
114 | Tripa de cerdo limpia ' Kilo S0

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADQOS PRESENTADOS SON UNlCAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTC MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $1,073,600.00 PESOS M.N. {UN MILLON SETENTA Y TRES MIL
SEISCEENTOS 00/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $2,684,000,00 PESOS M.N. {DOS MILLONES SEISCIENTOS
OCHENTA Y CUATRO MIL 00/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERO 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P. 01210. '
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ALCANCE DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:

L

TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.
EL PRODUCTC DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTQ Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA,

LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA

RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AST EVITAR ACUMULACION.

EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION. ‘

LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIC DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR. '

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 11:00a.m.| 12:00a.m.

MARTES 1i:00a.m.| 12:00a. m.

MIERCOLES 11:00a.m.| 12:00a.m.

JUEVES 11:00a.m.| 12:00a. m.

VIERNES 11:00a. m.| 12:00a. m.

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.
LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VA CORREQ.
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+ 0S5 PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CCN UN IVIfNIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION

PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO © FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDGS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019,

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSOAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE tA PARTIDA (PRODUCTOS) A UN SOLO-LICITNTE MISMC QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SGLICITADAS, ASi COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTE) DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-§5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y -

SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE-SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCiSOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13,

'

5.4 ALMACENAMIENTO

5.41. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO  DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA 0 AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACIGN DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE. _

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO. Y EXUDACION DE EMPAQUES
¥ ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTC, DEREN ALMACENARSE EN UN LUGAR

ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5,1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRCDUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, .SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPCS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPCS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTQ.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTQ TERMINADO.
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5.5.5. LOS ALIMENTQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTCG CON LOS NO PROCESADCS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA 6]
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE. DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1L0S ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCIGN O
ELABORACION DEL PRODUCTO.
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES ¥ ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NC GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO -

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZO -
PREENVASADAS ' |
ENVASE [NTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O
‘ CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE
ENLATADAS
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDQ PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO

. PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE
1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1.
KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR
A 2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS
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~ APARIENCIA

SIN SIGNOS DE DESCONGELACION

CON SIGNOS DE
DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA

4°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS

DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN

ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS,

QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

CON MATERIA EXTRANA O CON

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA
_ ‘ FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN CORROSION OXIDADAS O CON SIGNQS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

]

APARIENCIA . FRESCA CON MOHQOS, COLORACION
EXTRARA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO

CARNES FRESCAS .

COLOR:
RES
CORDERO
CERDO
GRAGSA DE ORIGEN ANIMAL

ROJO BRILLANTE
" ROJO
ROSA PALIDO

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

VERDOSA O CAFE OBSCURO,
DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
ELASTICO

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR ~ CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES '
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME | BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
: ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O.
AMONIACAL
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MOLUSCOS

COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS ~ CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) i ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS ' ‘
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL NIARIISCO‘ PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON '
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE PROCEDA  DE  LECHE
SINPASTEURIZAR

QUESOS

OLOR, COLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA

| VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A

7°C, RANCIO

APARIENCIA

CARACTERISTICA

CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERQ

CASCARON QUEBRADO O
MANCHADO

CON EXCREMENTO O SANGRE
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GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACIC')N, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION |° CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO. O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1. ‘
5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS,

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA'O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.

5.7.2 5E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASCO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADC ANTES DE SU USQ.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INQGCUQS Y PROTEGER AL PRODUCTQ DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DARO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA,

_5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTQS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL. CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE iNFESTACiC)N Y DE ESTA
FCRMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
QCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMOQ: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS ¥ CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DREMNAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAIES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADC O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS Q FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NQCIVA, INCLUIDOS 1.OS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA FEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBQOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA. '

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE [DENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE

CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES. ?
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5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERC DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMOQ: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENT®S, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNCS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADBO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E {(NTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE L.OS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS; '

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D} SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 SI SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E [NTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12,6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERlAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACIOAN.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE,

5.13.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION ©
" CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION. DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. )

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJIO HIGIENICO ALIMENTOS

PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.
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5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION: .

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD ¥
LIMPIEZA, AS[ COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL-HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOQS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC}, 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.,5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.:8.1.3:6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTCS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS ¥ VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE ~18°C O INFERIOR.

58.14.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIN]ENTOS AL MOMENTO DE sU
RECEPCION.
. 5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR ¥ ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL RPISO,

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACIGN O MATERIA EXTRARNA,
WMAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOCS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LGS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8,1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS LICITANTES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS FRACTICAS DE HIGIENE DE
ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL -MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHGLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISC 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2,1, 4.2.2,4.2.2.1}, 4.2.3 Y 4,2.7.4.
" ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4,1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTC A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. _

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CCN UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.
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LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION

GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA

UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.
4.1.3 .05 ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DERERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPCGNER QUE EL ALIMENTC SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRCDUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

: 4.2.2.1EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE,

4.2,3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4,2.7.1S1 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD C LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

I) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTQS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES,

1} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O Al. CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS;

"FECHA DE CADUCIDAD _ ","CADUCIDAD __ ", "FECH CAD " CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___".Y "CONS PREF".

1) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO il} DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASG, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADCS COMO ALTERACION,

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA PE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA

ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL-

ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, SI DE SU CUMPLIMIENTQ DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR -EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS. :

4.2,7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASQ Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

Pagina 61 de 276

¥




- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;
-~ GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ARQ DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES: '

s  CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE

*  FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE AVES, CARNES,
Y EMBUTIDOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORNIE ALO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

 INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANT[A DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Ii Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, -ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y IAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o S EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE {$287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAIA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE

- FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, £N LA QUE SF SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

SI EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DFE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE {5287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASf COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE (A LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS'Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DFE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 {DIEZ) D/AS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S EL DECIMO D{A NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESC|S|ON ADMINISTRATIVA DEL CONTRATQO Y REMITIR EL
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ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION (Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTQOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS PCR
CIENTQ) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTQ DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACGCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O

PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS[ COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AIUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS Q ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
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SECTOR .PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISIGN ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:
A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIE? POR CIENTO) DEL. MONTO

~ TOTAL DEL CONTRATO.

B} SI'EL PROVEEDQOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

C) Sl EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADQ.

D) SI.EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENC_IAS SERALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES. -

E) SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN S| INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO. _

G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H} S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES. ’

) SI EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. ' _ , '

K} S| EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL. VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) SIEL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE D{AS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE,

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Ei presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido. y
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PARTIDA 3 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES
DEL CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES
o, NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-§5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FOS; EN EL

INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

s NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS. ' '

o NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISD 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 42.2,1), 4.23 Y
427

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR. .

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTCO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO {TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUECCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASQO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDQ Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTQ, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS
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Agallas himedas de color rojo brillante,

Agallas grises o verdosas, ojos secos y

Apariencia ojos saltones, limpios, transparentes, .
_ P ) » IMPIoS, pare hundidos
brillantes y cristalinos. .
Carne y panza firme vy eldstica, sin
- presencia  de guemaduras en el .
Textura estémago. Carne flacida y blanda
Al oprimir la carne no guedan marcados
Pescados los dedos. ‘
Olor Caracteristico, ligero Agrio o amoniacal
Refrigerados: maximo 42C Refrigerados a mas de 42C
Temperatura c Sl : 180C -
ongelados: menos 182C o menos, sin .
Ong TR Congelados a menos de 18°C vy
signos de descongelacidn, sin sighos de . -
Ve presentando signos de descongelacidn
recongelacion.
Enirega Empaque limpio € integro Empaque con rasgaduras
Apariencia Firme y caracteristica Opaca
Moluscos )
Textura En su concha, cerradas v no secas Concha seca y viscosa,
Olor Caracteristico - Agrio o amoniacal
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Refrigerados: méximo 42 ¢

Refrigerados a mas de 42C

Temperatura c lad 182C . )
ongelados: menos 18¢C o menos, sin
. B Y Congelados a menos de 182C |y
sighos de descongelacidn, sin signos de : . '
s presentando sighos de descongelacién
recongelacion. :
Empague Empague fntegro y limpio Empague con rasgaduras
, Articulaciones con pérdida de tension y
Apariencia Caracteristico, vivos y con movimiento contraccién, opaco con manchas obscuras
entre las articulaciones.
Firme y con caparazones no secos
Textura Flacida o caparazén con viscosidad y seca
i Carne blanda y densa
Crusticeos
Olor Caracteristico Agrio
Refrigerados: maximo a 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura

Congelados: menos 18°C o menos sin
signos de descongelacién, sin signos de
recongelacion.

Congelados a menos de 18°C vy
presentando signos de descongelacion
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Empagque Empaque integro y limpio Empacue con rasgaduras

Con presencia de cortadas o lastimadas y

Apariencia Caraéterfstica, con o sin caparazon
‘ _ guemaduras
PRODUCTOS ESPERADOS
. Cohsumo
. s s . . . Unidad de R
No. Descripcion de los bienes y/o'servicios ) aproximado
. medida
anual
1 Abulén original en lata {Lata de 425 kg) Lata 30
2 Abulén vivo Pleza 30
3 Almeja baby cangelada Kilo 30
4 Almeja chocolata congelada Kilo 40
5 Almeja chocolata‘viva Kilo 40
6 Almeja generosa cdngeladé Pieza 30
7 Almeja pismo congelada Kilo 22
8 Almeja pismo viva Kilo 22
9 Aros de catamar espaiioles {holsa con 1 kg} Kilo S 25
10 Bogavante congelado Kilo 9
11 Cabezas de pescado Kilo 45 2
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12 Calamar chipirdn Kile 13

13 Callo de almeja catarina Kilo 13

14 | callo de hacha {media Iunaj nacional {pag 1 kg) Pieza 15

15 Callo garra de ledn {peso apr.ommado por pieza Kilo 10
50g a60g)

16 Camardn 16/20 congelado sin cabeza Kilo 8

17 Camarén 16/20 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 15
desvenado

18 Camardn 21/25 congelado sin cabeza Kilo 25

19 Camardn 21/25 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 30
desvenado

20 Camardn 41/50 congeladoe sin cabeza Kito 13

21 Camarén 41/50 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 50"

desvenado
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22 C.am’?zron pacotilla 51/60 precocido sin cabeza y Kilo 35
sin piel

23 Camardén U10 congelado sin cabeza Kilo 4

24 Ca?maron U10 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 24
desvenado

25 Camardn U15 congelado sin cabeza Kilo 4

26 Camarén U15 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 37
desvenado

27 Camarén U8 congelado sin cabeza Kilo 2

28 Camaron U8 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 29
desvenado

29 Caracol de mar en lata de 1 kg. Lata 9

30 Carne de almeja natural (NO BERBERECHO) Kifo

15 . 7
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Kilo

31 Carne de cangrejo natural 15
32 Carne de jaiba natural Kilo 10
33 Carne de mejillén natural Kilo 10
34 ‘ Cola de langosta congelada Kilo 2
35 Filete de angelito (6 oz. ¢/u) Kilo 100
36 Filete de angelito molido Kilo 45
37 Filete de atiin aleta amarilla {6 oz. ¢/u) Kilo 36
38 Filete de atun aleta azul (6 0z. ¢/u) Kilo 36
39 Filete de atun saku (6 oz. c/u) Kilo 150
40 Filete de bacalao (6 oz. ¢/u) Kilo 65
41 Filete de bacalao negro (6 oz. c/u) Kilo 9
42 Filete de bonito {6 oz. ¢/u) Kilo 9
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Kilo

15

Kilo

43 Filete de cabrilla {6 oz. 'c/u)

44 Filete de cazén entero Kilo 9
45 Filete de curvint;l (6 0z. c/u} Kilo _ 15
46 Filete de dorado (6 oz. c/u) Kilo 15
.47 Filete de escolar {6 oz. c/u) Kilo 15
48 Filete de esmedregal (6 oz. c/u) _Kilo 50
49 Filete‘de huachinango (6 oz. ¢/u) Kilo . 70
50 Filete de jurel {6 oz. c/fu) Kilo 9
51 Filete de jurel molido Kilo 9
52 Filete del lenguado (6 oz, c/u) Kilo 9
53. Filete de mahi mahi (§ oz, ¢/u) Kilo 9
54 Filete de marlin ‘(6 oz. ¢/u) Kilo 36"
55 Filete de mero {6 oz. c/u) - Kilo 9
56 F-iiete de opa (7 oz. c¢/u) 27
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Kilo

57 Filete de pargo (6 oz c/u) 27
58 Filete de pez espada (6 oz. ¢/u) Kilo 45
59 Filete de robalo (6 oz. ¢/u) Kilo 45
60 | Filete de salmén (6 oz. ¢/u) Kilo - 200
61 Filete de tilapia (5-7 oz. c¢/u} Kilo - 1100
62 Imitacidn carne de cangrejo {surimi) Kilo 34
63 Langosta nacional congelada Kilo 11
64 Langosta nacional viva Kilo 11
65 g?esltsr?;;?gﬁ;;ijal;acalao Noruege en saliazén sin kilo 16
66 Marlin ahumado Kilo 11
67 Mejillén chileno congelado Kilo ' 160
68 Mejillén nacional congelado VI Kilo 135

v
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69 Mejillén nacional vivo Kilo " 54
70 Mojarra entera sin visceras : Kilo - 18
71 Ostidn vivo Pieza 55
72 Pulpo haby 20/30 ‘ Kilo © 27
73 Pulpo sin cabeza {peso aproximado 2 Kilo c/u} - ~Kilo - 450
74 Sardina entera sin visceras congelada ‘ Kile 33
75 sardina entera sin visceras fresca Kilo 10
76 Tinta de calamar ’ Litro 2

77 Trucha arcofris entera Kilo 25
78 Trucha salmonada entera Kilo 19

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.
EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $308,000.00 PESOS M.N. (TRESCIENTOS OCHO MIL 00/100 M.N.) Y EL

MONTO MAXIMO ES DE $770,000.00 PESOS M.N. (SETECIENTOS SETENTA 00/100 M.N.). ESTOS PRODUCTOS NO
GENERAN VA, :
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LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NOMERQ 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P. 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO;

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SCBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASQO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOILCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE. '

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERC 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRCDUCTO. '

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:
e TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

e EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO. Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

s EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA. ‘

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION,

e« EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

e LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

e TODO EL PRODUCTC SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

» TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.

e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR. '

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 07:.00a.m.| 11:00a.m,
MARTES . 07:00a.m.; 11:00a.m.
MIERCOLES | 07:00a.m.| 11:00a.m.
JUEVES 07:00a.m.| 11:00a.m.
VIERNES 07:00a. m 11:00 a. m.
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»  LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

»  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREO.

e LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPQ Y DiAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. \

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENGS TRES PERSONAS. EL CONTRATOC SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA (PRODUCTOS) A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

' NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251- SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLJOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5. 4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

54.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN, SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL. ALMACENAMIENTC DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ‘ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIM PIEZA O AGENTES QU[MICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPAROS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

" 5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PROBUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES

.Y ENVOLTURAS,

54.6 L0S IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECINIIENTO LO- ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
- OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION

DEL PRODUCTO.
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5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADOC.

5.5.5. LOS ALIMENTQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION,

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

" 5,6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION ©
ELABORACION DEL PRODUCTO. _ '
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDOQ EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO.1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO | - ACEPTACION RECHAZO
PREENVASADAS
ENVASE fNTEGRO Y EN BUEN ESTADQ ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O
CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE
ENLATADAS
LATAS NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
EUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O'
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
. PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE

ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE
1,5
€M DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1
KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR
' A25
CM DE DIAMETRO.
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CONGELADAS

PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN

APARIENCIA SIN SIGNOS DE DESCONGELACION CON SIGNOS DE
: DESCONGELACION
REFRIGERADAS _
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LQS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRCDUCLTOS DE LA PESCA VIVOS,
QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

ACEPTARSE A 7°C,

LIBRE DE MATERIA EXTRARA

APARIENCIA CON MATERIA EXTRANA © CON
‘ FUGAS
TAPAS {INTEGRAS Y SIN CORROSION | OXIDADAS O CON SIGNQS DE
: VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION

EXTRANA,

MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARMES FRESCAS '
COLOR: _

RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO

CERDO ROSA PALIDO ELASTICO

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
7 OLOR .CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES '
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
_ DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAIOSA BAJO LAS
ALAS O
. LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, OJGS HUNDIDO
SALTONES, Y :
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES _
TEXTURA FIRME FLACIDA
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AGRIO, PUTREFACTO O

OLOR CARACTERISTICO
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERI’STICOI NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NQ CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO

PUTREFACTO

LECHE Y DERIVADOS

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE  PROCEDA DE  LECHE

SINPASTEURIZAR

QUESOS

- OLOR, COLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO
Q PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUIILLA |

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO

APARIENCLA

CARACTERISTICA

CON MOHQS O PARTICULAS
EXTRANAS

HUEVO FRESCO
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) LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERO CASCARON QUEBRADO O .
MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS |
~ APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA AJENA AL :
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
0 SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1. .

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTQ DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.-

5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASC DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACIGN O DARO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA .FINES

DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN 1.AS ETIQUETAS, LAS'

LEYENDAS ¥ SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA,

5.7.5LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTCS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5,10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTC INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION BE LOS PRODUCTOS. _

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS,

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPQ EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAIES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS. ‘

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NG DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL- DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS,

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

Pégina 80 de 276

7



5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON

ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE-

CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES. '

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE 'UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTCRIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5,12,1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS
CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.
» 5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIQS,
5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E [NTEGRA.
5.12.4-AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA: -
A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LfQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;
B} FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;
C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMFIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;
D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E (NTEGROS, EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.
5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS’ DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO, EVITAR ESTORNUDAR C TOSER SOBRE EL PRODUCTO. '

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION,

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER 10S$ ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FiSICOS, QUIMICOS @ RIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

513.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS

O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
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NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS. L
5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO. DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION:
5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.
5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.
5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERfSTICAS '
' ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA ¥ OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5,8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS ERESCOS TEEV]PERATURA-
MAXIMA DE4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE ~18°C O INFERIOR,

5.8.1.4.1°L0S ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION,

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE'LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAM ENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRARA,
MAGULLADURAS © MAL OLOR. '

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRARA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLARAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS/ COMO DE
MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4 2.1,4.2.2, 4.2, 2 1),4.23Y4.27.4.
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO
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41.11A ENF_ORMACI@N CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USC, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO,

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BERIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADQOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE - ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.,2,2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2,2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS FREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-C30-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {(VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4,2.7.1 51 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1} EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DiA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

Il) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

' -PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD ", "CADUCIDAD " "FECH CAD ___ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO. :

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: :

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL __ ". Y "CONS PREF".

111) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO [I) DEBERAN IR ACOMPARNADAS DE:

LA FECHA MISMA; O '

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNQ DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4,2.7.2 Al. DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NG ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADG NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS,

—-—48,273LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMOC PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASQO Y BAIO NINGUNA CIRCUNSTANCIA,
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4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:
- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADQS;
- GOMA DE MASCAR. -

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO,

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ARO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUQ DE
PESCADQS -Y MARISCOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES .Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE PESCADOS Y
MARISCOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SER;@ DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE L.V.A., CONFORME A LO
SERALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

. INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANT[A DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO. '

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION i DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o] SI EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

Si EL MONTO ADIUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA Ef. CUMPLIMIENTO DF LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL. CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASf COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA A_UTOR]ZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C(CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA {PROVEEDQOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCFDA A CANCELAR 1A POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.
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LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO.EN EL ARTICULO 60 FRACCION Ii! DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTQS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
"OBLIGADQ A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCZIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR

CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON

LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS[ COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPQSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVQS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDCR
AQUELLOS SERVICIOS C BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
1.OS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARTIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA
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AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTOQ, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION -OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULQ 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISIGN ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A)

B)

F)

G)

H)

K)

CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO
TOTAL DEL CONTRATO. _

S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA ‘CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

St EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
'DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

SI EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES, .

SI EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL, O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

SI EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE' COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATQ O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL-CONSENTIMIENTO DEL CIDE. :
SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

Sl EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTC A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. .

SI EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO © CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES. .

SI EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE. :

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

El presents formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 4 “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONCCIMIENTC EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES
‘e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-$5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y

SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLIOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13,

e NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISGCS. .

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-051-SCFI/S5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2.21), 4.23 Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR, ‘

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADOQ, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION, DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS} Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOQS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS ¥ CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE

PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN,

REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBRE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAIA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBER/—\ TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Quesos frescos y Olor
maduros

Caracteristico Con olores exirafios

Textura Bordés limpios y enteros Con mohos o parficulas extrafias
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Temperatura Maximo 4° ¢

Amasdedec

Elahorado a base de leche
. pasteurizada y en su empaque
Procedencia origina! al alte vacio

Fecha de caducidad vigente

No ser de leche pasleurizada, sin
especificar fecha de caducidad en la
envoliura 0 estar vencida

Sabor ' - | Caracteristico Rancio
Color ' Uniforme ' Anormal
Apariencia Sin particulas extrafia " Con particulas extrafias 0 moho
Mantequilla - .
Temperatura Maximo 4°C Amés de 4°C
' Elaborado @ base de leche | No' ser de leshe pasteurizada, sin
Procedencia pasteurizada. especificar fecha de caducidad en la
Fecha de caducidad vigente envoltura o estar vencida
PRODUCTOS ESPERADOQS
—_ . C . Descripcion Unidad Cons_umo
No. Descripcidn de los bignes y/o servicios e de | aproximado
especifica N
: ‘medida anual
Presentacidn con
3.7 kilos,
crema -
~pasteurizada de
vaca y acidificada,
e con un contenido .
1 |Crema amda de vaca de grasa de 25%, Pieza 270
- de consistencia
espesa y firme,
apariencia lisa y
brillante.
Lyncott o similar.
Galdn con 3.785
Obtenida de la
leche
homogenizada, de
) Cremg para batir sin azlcar calidad censistencia Piera 270
premium Bspess con un ‘
contenido de
grasa entre 35y
40%
Lyncott o similar.
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Jocoque seco

Presentacidn de 1
kilo
Elaborado a partir
de leche
pasteurizada a la
cual se le inocula
con una mezcla de
cultivos lacticos,
los cuales al
producir acido
lactico provocardn
el cuajado de la
leche, aplicindose
un desuerado
mediante filkracién
para aumentar su
consistencia,

Kilo

23

Mantequilla sin sal calidad premium

Presentacion de 1
kilo
Lyncott o similar

Pieza

675

Nata de leche

Por kilo

~ Kilo

23

Queslllo {queso Oaxaca)

Presentacion de 4
kilos.
Queso frescode
hebra obtenido
del cuajado de
leche entera de
vaca, No grasoso;
Proteina 22%,
grasa 20%y
humedad 50%.
Mo procesado y no
tipo Oaxaca.

San José o similar

Pieza

270
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Queso azul danés

Paquete con 100
gramos
FPosee una costra
gruesay rugosa de
color gris rojizo
con algunas
manchas
- polvorientas. La
pasta es de calor
blanco o amarillo
claro, con
abundantes vatas
de color azul -
verdoso, Su
textura es
bastante cremosa.
Rosenborg o
similar,

Pieza

10

Queso brie

Fresentacién de
125 gramos
Queso de origen
danés elaborado
con leche de vaca,
de pasta blanday
textura cremosa,
Rosenborg o
similar.

Pieza

10

Queso camembert

Presentacion de
125 gramos.
Elaborado con
leche de vaca, de
pasta blanday
textura cremosa.

Pieza

10

10

Queso cheddar amarillo suave

Presentaciénde 1

kilo,
Su textura es dura
con pocas grietas
esporadicas. Es de
color naranja;
Suave {3-6 meses
de afiejamiento)
Kirkland o similar.

Pieza

45

‘7
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11

Queso colby jack

Presentacién de 1
kilo
- Mezcla
caracteristica de
queso monterrey
jack y gueso colby,
de origen
americano.
Kirkland o similar.

Pieza

10

12

Queso cotija entero

Por kilo
Originario de
Michoacéan,

México. Esun
queso similar en

textura al feta
griego, aungue se
elabora con leche
de vaca en lugar
de leche de cabra.

Kilo

26

13

Quasoe cottage calidad premium

Cubeta con 5 kilos
Lyncott o simifar.

Pieza

270

14

Queso crema

Barra de 1.9 kilos
Elaborado con
leche entera y

crema {33%)
pasteurizadas,
cultivos lacticos
para queso, sal,
estabilizantes

{goma xanthana

v/o goma garrofin

y/0 goma guar}.
Philadelphia o

similar.

Pieza

50

15

Queso de cabra sabor natural

Presentacidn de
200 gramos
Elaborado con
leche de cabra

- pasteurizada, es

de textura suave y
cremosa.
Lyncott o similar.

Pieza

150
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Presentacion de
800 gramos
Queso holandés
semicurado,

elaborado con
16 |Queso edam leche de vaca
semidescremada,
recubierto con
cera roja; con
envoltura de
celofdn rojo.
Porkilo
Quesc de origen
suizo de pasta
semi-dura, cocido
y prensado,
corteza natural lisa
encerada, posee
una tipica corteza
lisa, de color
17 | Queso emmental o amarillo claro. La | kile
pasta, flexible,
color amarilio
oscuroy tiene
agujergs del
tamafio de una
Cereza, una nuez.o
incluso una pelota
de golf.
Elite o similar.
Presentacion de
' 200 gramaos
Queso fresco de
pasta blanda sin
corteza, obtenido
' de la leche de .
Queso feta entero ‘cabra de aspereza
media; su
contenido de
grasa oscila entre
40% v 50%.
Lanzarcte o
similar.

Pieza 9

Pieza 150
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19

Queso fundido tipo americanc
empaguetado individuz!

Cajacon 100
piezas de 18
gramos cada una,
envuelta
individualmente
Quese fundida
tipo americano
con 45.8% de
humedad, 25% de
grasa butirica y
16.6% de proteina.
Singles de Kraft o
similar,

Pieza

23

20

Queso gouda

Por kilo,
Queso de origen
holandés
elaborado con
leche pasteurizada
de vaca, aungue
algunas
variedades
artesanales
utilizan leche de
ovela o de cabra
para producir
guesos gue van a
ser envejecido
durante un largo
tiempo.
Noche Buena o
similar.

Kilo

21

| Quese manchego

Presentacidén de 4
kilos
Elaborado con
leche de vaca, de
origen Americano,
D22se elabora con
leche de vaca, es
de pasta semidura
prensado. Como la
mavyor parte del
Cheddar
americano, se tifie
de color amarillo-
naranja oscuro.
Noche Buena o .
similar

Pieza

200
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22

Queso mascarpone

Presentacidn de
2.26 kilos, Queso
de origen del
norte de ltalia
{Lombardia}. El
Mascarpone es un
queso fresco
obtenido per la
elaboracién de
crema de leche,
nata y acido citrico
o dcido acético.
Bel Gioioso o
similar.

Pieza

21

23

Queso mozzarella americano entero

Por kilo
Queso de origen
ltallano, elaborado
a partir de leche
de vaca o buffala.
Sin corteza.
Precious o similar.

Kilo

45

24,

Queso mozzarella americano rallado

Por kile
Queso de origen
italtano, elaborado
a partir de leche
de vaca o buffala.
Sin corteza.
Precious o similar.

Kilo

21

25

Queso mozzarella fresco

Presentacién de
453 gramos
Se produce en
forma de
peguefias bolsas
cas! ovaladas y se

| envasa en CUencos

o en holsas al alto
vacfo, con suero
en su intericr. Es

de colar muy
‘blanco y estd
recubierta por una
piel finay
brillante. La
textura del queso

Joven as eldstica y

suave Pasta .
blanda, fresca,

Pieza

14

14
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cocido v estirado
su materia grasa
de 45%.
Belgioioso o
similar.

26

Queso panela

Presentacion de 3
kilos
De origen
mexicano,
elaborado con
leche de vaca, es
un qguese fresco
suave, bfancoy
desmenuzabie. El
porcentaje de
materia grasa es
de 45% a 50%.
Volcanes o similar.

Pieza

150

Quesa parmesanoc reggiano

Por kilo
Queso curado,
duro, de leche de
vaca parcialmente

desnatada
dejando reposar la
leche a baja
temperatura en
recipientes anchos
y de poca altura.
Con Denominacidn
de Origen
Protegida (DOP).

Lyncott o similar

Kilo

45
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28

Queso parmesano reggiano rallado

v

Paguete con 2.27
kitograrmos
Queso curado,
duro, de leche de
vaca parcialmente

desnatada .
dejando reposar la
leche a baja
temperatura en
recipientes anchos
v de poca altura.
Con Dencminacidn
de Origen
Protegida (DOP).
Lyncott o similar

Pieza

23

29

]
Queso provolone

Por kilo
Queso semiduro
de pastz hilada,

curado, elabcrado
exclusivamente

con leche cruda de

vacas criadas enla

| zona de Agerola y

otras municipios
cercanos. Tiene
una curacién al
menos de seais
meses durante los
cuales desarrolla
una corteza fina
de color
amarillentoy
toncs ligeramente
oscuros, casi lisa,
en su interior hay |
una pasta de color
cremay tonos
amarillentos,
eldstica,
compacta,
uniforma y sin
grietas, suavey
con agujeros
tipicos de
didmetro variable
(hasta 5 mm,

Kilo

23

pudiendo alcanzar
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en ocasiones 12
mmj, que son mas | :
abundantes hacia '

gl centrode la

masa.

30

Queso real del castlllo natural

Por kilo
Queso de origen
mexicano
producidoen la . _

zonadeojos | Kilo 9
negros en
Ensenada B.C.
Ramonetti o
similar
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31 |Quesc riccota

Bote con 3 kilos
Es un producto
lacteo similar al
quesc, obtenido
de un segundo
procesamiento del
. suero lécteo
producide como
derivadc en la
elaboracién de
quesos e pasta
blanda. Ce color
blanco, sabor
suave y textura
blanda v granulos.
Se produce de una
mezcla de suero
de leche cabra
60% vy oveja 40%.
Belgicioso o
similar.

Pieza -

17

32

Requesdn

Por kilo
Praducte lacteo
similar al queso,
ohtenidc de un

segundo

procesamiento del
. suerc lacteo
producido como
derivedoenla
elaboracién de
quesos de pasta
blanda. de color
"blance, sabor
suave vy textura

blanda v granulosa

Kilo

25

¢
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Bote con 1 litro
Obtenido de la
fermentacion de la

leche por
microorganismos
especificos
33 | Yogur natural sin azlcar (streptococcus, Pieza 1000
thermophilus y '
lactobacillus
bulgaricus). Sin
ningln tipo de
endulzante.
Alpura o similar
Bote con 1 litro
Producto lacteo
hecho con leche
de vaca o de cabra
v, por lo general, ‘ i
contiene entre un ;
9y un 10% de
. materia grasa
lactea: Cuanto’ ' ;
mds alto es el ' '
indice de grasa
lactea, el yogur :
tiende a ser :
34 | Yogur griego natural sin azlcar muchao mas Pieza | 135 ' :
: completo, ya gue
los bacilos se !
desarrollan i
plenamente en
este medio. El
resultado es un ; i
yogur bastante :
denso de cuerpoy |
muy cremoso. El
yogur griego tiene
aproximadamente f.
entre un 8%y 16%
de proteinas.

L.OS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

7
EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.
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EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $324,593.29 PESOS M.N. (TRESCIENTOS VEINTICUATRO MIL QUINIENTOS
NOVENTA Y TRES 28/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO £S DE $811,483.23 PESOS M.N, (OCHOCIENTOS ONCE MIL
CUATROCIENTOS OCHENTA Y TRES 20/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN VA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERO 6 DEL CENTRO
‘DE INVESTIGACIéN Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. {CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P. 01210;

ALCANCE DEL SERVICIO:

-EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA

ENTREGA DE PRODUCTQ. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESC A LA

'ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE

INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

'POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:
e TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

» EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

» SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

s EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

e EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMOQ,

¢ LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

*  TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

« TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADCS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRC DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION. ,

e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS

ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 09:00a.m.| 11:00a.m. |
MARTES "09:00a.m.| 11:00a.m.

MIERCOLES 09:00a.m.| 11:00a, m.
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JUEVES 09:00a.m.| 11:00a.m.
VIERNES 09:00 a. m. 11:00 a. m.

s  LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MiNIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

» LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION V[A CORREO.

e LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACIGN DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA {PRODUCTOS) A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SGLICITADAS, AS[ COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIIOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

5.4 ALMIACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIiPO DE MATERIA PRIMA,

ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE

PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.
5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADC Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS. _

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPAROS, ESTRUCTURA © CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION. ‘

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS; ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS © UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5,5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.
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5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEIVIPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4.SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTC EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTC CCN LOS.NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL  ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES, '

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION ©
ELABORACION DEL PRODUCTO. .
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION, SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIIVIAS DEBEN MANTENERSE EN_ ENVASES CERRADOS PARA EVITAR 5U
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1 CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION ' RECHAZO
PREENVASADAS ' '
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON
i EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE " VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE g
ENLATADAS
LATAS {NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
' © | ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE

DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN

_ PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1KG
LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS
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APARIENCIA

SIN SiGNOS DE DESCONGELACION

CON SIGNOS DE DESCONGELACION

REFRIGERADAS

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

TEMPERATURA 4°C 0 MENQS, EXCEPTO LOS
PRGDUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS, QUE
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°C,
BEBIDAS EMBOTELLADAS
APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA CON MATERIA EXTRARA O CON FUGAS

TAPAS INTEGRAS Y SIN CORROSION

OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION

PRODLICTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION EXTRANA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROIO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO :

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAIOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES .
- COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR PUTREFACTO O RANCIO

CARACTERISTICO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, , Y,
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACQS CON BORDES ROIOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
 AMONIACAL
MOLUSCOS ‘
NO CARACTERISTICO

COLOR

CARACTERISTICO
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TEXTURA

_ FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO -
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEQS '
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO.
TEXTURA . FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS . _
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA ~ FIRME FLACIDA Y VISCOSA
CARACTERISTICO PUTREFACTO

OLOR

LECHE Y DERIVADOS .

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE  PROCEDA DE  LECHE
SINPASTEURIZAR

QUESOS

OLOR, COLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL

QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, ©
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADQS.

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
_ 7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON.MOHOS C PARTICULAS
_ EXTRANAS
HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERQ

CASCARON.QUEBRAPO O
~ MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
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APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS,

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVQ, LLUVIA, FAUNA NOCIVA'Y
MATERIA EXTRARA,

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DES[NFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO,

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.41.05 MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERCN DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES © ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
- ALIMENTOS, BEBIDAS C SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTQS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 £L. CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS. '

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIQS ¥ CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS,

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PROPIOS,

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDQ POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, - EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASQ DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O,
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
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UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5,12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMQ: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA VOIVIITO FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDC. .

5.12.2 EL. PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADC AL AREA DE TRABAJC, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJQ, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPLA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, Al REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANQS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE -MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOQOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS, PARA EL LAVAD(J DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODQS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE
POSTERIGRMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE; :
D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

' 5.12,5 51 SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12,6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIQS, PEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES F(SICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3105 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTQR. ' '
5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIIMENTOS' MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 [A RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO -
SERNALADO A CONTINUACION: :
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5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, AS| COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO

DIRECTO CON EL HIELO.
5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS

. ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMQ SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O

RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3,1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR ¥ PASTEURIZADO 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O

RECONGELACION.
5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU

‘RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE,

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTER[STICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRANA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR,

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE,

5.8.1.7 LOS GRANQOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHQOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS/ COMO DE
MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL

PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA * OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFIfSSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADQ PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4 2.1,4.2.2,4221},423Y4.27.4.
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.11A INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADQOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO. _

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USQ, EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.
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4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTQ.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES .

4.2.2,1 EN [A ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE-INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO ¥ CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A 1.0 QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE '

4,2.7.1Sl NO ‘ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NCRMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) El. FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA-CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA ¥ EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

-EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

I) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

~PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: -

"FECHA DE CADUCIDAD ___","CADUCIDAD “,"FECH CAD ___ ",CAD, CAD, CAD, FECHA DE

EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.: _

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, 5US ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL __". Y "CONS PREF",

111) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO il) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SERIALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION,

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTQ DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION”, U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASQ Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA. *

4.2,7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- SALDE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/0O COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TiPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO. y
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PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO BE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUQ DE
LACTEOS (CREMER(A) PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES COMPROBABLE
CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

» . CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
» FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE LACTEQS
(CREMERIA).

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE LV.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL,

e INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARAN;I'I'A DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o] CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION It Y 49 FRACCION I DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o St EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA FL MONTO AUTORIZADC PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), FL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAIA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA Al 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
"DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

S EL MONTC ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE I.V.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA PéUZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRCO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A |.O ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION 11l BE LA LAASSP,
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~ PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SERIALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICC, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO} POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO ¥ HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. _

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O

PEDIDO INFORMARA POR ESCRITQ AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL

NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS[ COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDQ EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCI@N DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION,

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A.PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

" DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULQ 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% {DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE-
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.
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LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTQ DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
- CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A)

B)

)

D}

E}

L)

CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO
TOTAL DEL CONTRATO.

SI EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO 5U IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

S| EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

SI EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERAPO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

S| EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
L.OS PROGRAMAS DE EJECUTION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

S| EL PROVEEDCR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO. .

51 EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASFASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y (OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATQO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

51 EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

SI EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

S1 EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATC O PEDIDO. :

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 5 “SUMINISTRO DE PAN PARA EL SERVICIQ DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS- OFICIALES
»  NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-S$A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y

SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL
INCISO NUMERO 5."DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCIS0S 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

-~ &« NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO ”H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS" EN
TODOS SUS SUBINCISOS. 7 )

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/S5A1/2010 ”ESP_ECIF[CACIONES GENERALES DE

ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN-LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2,2, 42.2.1), 423 Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR,

EL RESTO DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAIAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS {NO DARADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN- BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR

PERFORADOQ, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE GONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBQOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

PRODUCTOS ESPERADOS

Descripcién de los bienes y/o Unidad de Consuma
No. . anual
servicios medida .
aproximado
Baguette 60 gramos - 18 . '
1 & . g Pieza a0
centimetros
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Baguette 90 gramos - 23

2 . Pieza 90
centimetros
3 | Baguette francés 30 centimetros Pieza o0
1 FSaguette franceés 30 centimetros Pieza 90
integral
5 | Baguette francés 45 centimetros Pieza 90
6 F&aguette francés 45 centimetros Pieza 90
integral
7 | Baguette francés 60 centimetros Pieza 90
8 -Baguette francés 60 centimetros Pieza 90
integral
9 |Bigotes 60 gramos Pieza a0
10 | Bisquet 60 gramos Pieza 90
11 | Bolillo 60 gramos Pieza 54000
12 | Bolillo 90 gramos Pieza. 90
13 | Bollo 40 gramos Pieza - 90
14 | Bollo 60 gramos Pieza 54000
15 | Bollo con ajonjoli 40 gramos Pleza 20
16 | Bollo con ajonjoli 60 gramos Pieza 54000
17 Bollo de mantequilla con ajonjolf Pieza 30
40 gramos
18 Bollo de mantequilla con ajonjoli Pieza 9000
60 gramos
19 | Bollo para hot dogs 60 gramos Pieza 900
20 | Bollo relleno de queso 40 gramos Pieza 90
21 | Bolio relleno de gueso 60 gramos Pieza 80
22 | Chilindrina 60 gramas Pieza 90
23 | Chocolatin 60 gramos Pieza 90
24 | Ciabatta 40 gramos Pieza 10125
25 | Ciabatta 60 gramos Pieza 90
26 | Ciabatta 90 gramos Pieza 20
27 ! Ctabatta de hierbas finas 40 gramos Pieza 90
28 | Ciabatta de hierbas finas 60 gramos Pieza S0
29 | Clabatta de hierbas finas 90 gramos Pieza 90
30 | Ciabatta de parmesano 40 gramos Pieza 90
31 | Ciabatta de parmesano 60 gramos Pieza 80
32 | Ciabatta de parmesano 90 gramos Pieza 90
33 | Concha de chocolate 60 gramos Pieza 90
34 | Concha de vainilla 60 gramos Pieza 90
35 | Cuernc danés 60 gramos Pieza 90
36 | Cuerno danés 80 gramos Pieza g0
37 Cuerno relleno de chocolate 60 Pieza 90
gramos
38 Dona cubierta de chocolate 60 Pieza a0

gramos
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Pan.para pambazo 90 gramos

39 | Dona de azucar 60 gramos Pieza 99
40 | Dona glaseada 60 gramaos Pleza 20
41 | Garibaldi 60 gramosamos Pieza 90
42 { Hojaldra 60 gramos Pieza 90
43 | Las novias 60 gramos Pieza 90
44 | Masa hojaldre fresca Kilo 90
45 | Mofios 60 gramos ‘Pieza Q0
46 | Orejas 60 gramos Pieza 90
47 Palito d}e pan crujiente natural de Pleza %0
15 centimetros :
4s Palito dfa pan crujiente salado de Piaza 50
15 centimetros .
49 Pan campesllpo 660 gramos Piaza 90
{corteza crujiente)
50 P:an de barra 640 gramos a las finas Pieza 90
hierbas entero . -
51 Pfan de barra 640 gramos a las finas Pleza 90
hierbas rebanado
£2 Pan de barra 640 gramos de 12 - Pieza 90
granos entero
53 Pan de barra 64..0 gramos de 12 Pieza 90 -
.| granos rebanado
” Pan de barra 640 gramos de Pieza 90
centeno entero _ - :
55 Pan de barra 640 gramos de Pieza 90
centeno rebanado ,
6 Pan de barra 640 gramos integral Pieza 90
_ entero
57 Pan de barra 640 gramos integral Picza 90
rebanado
58 Pan de barra 640 gramos Pleza 90
marmoleado entero
59 Pan de barra 640 gramos Pieza 90
marmoleado rebanado
60 Pan de barra 640 gramos natural Pieza 90
entero
61 Pan de barra 640 gramos natural Pieza 90
rebanado -
62 | Pan de muerto 200 grs Pieza 180
63 | Pan de muerto 60 gramos Piaza 315
empaquetado.
64 | Pande muerto_800 gramos Piez-a_ _ 13
65 | Pan malido Kilo 13
66 Pan para hamburguesa con ajonjoli Pieza 900
60 grs
67 Pan para hamburguesa con ajonjoli | Pieza 1800
80 grs .
68 | Pan para pambazo 60 gramos Pieza 900
69 Pieza 90
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70 | Polvorones 50 gramos Pieza 90
71 | Puerquitos 50 gramos Pieza 90
72 | Rehiletes 50 gramos Pieza a0
73 | Telera 60 gramos - Pieza 1350
74 | Telera 90 gramos Pieza 90
75 | Volovan (Val Au Vant) 20 gramos Pieza 90

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN

LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MQNTO MINIMQ POR ADJUDICAR ES DE $59,200.00 PESOS M.N. (CINCUENTA Y NUEVE MIL DOSCIENTOS 00/100
M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $148,000.00 PESOS M.N. {(CIENTO CUARENTA Y OCHO MIL PESOS 00/100 M.N.)
ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN VA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERQ 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO-TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P, 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO: ‘

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERQ 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES © DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE:

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTQ.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESQ DE RECEPCION: :
e TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOIAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

¢ EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

o SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

+ EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA..

»  LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA

" RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS EVITAR ACUMULACION.

¢ EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO. '

»  LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

s  TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

s  TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.
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« LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRQ, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 07:30a.m.| 09:00a, m.
MARTES - 07:30a.m.| 09:00a. m.
MIERCOLES 07:30a.m, | 09:00a.m.
JUEVES 07:30a. m.| 09:00a.m.
VIERNES 07:30a.m.| 09:00a. m.

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

*  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREO.

e LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE ‘DICIEMBRE DEL 2019,
TIPO DE ADJUDICACION: INV!TACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS, PRACTICAS DE HlGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4,55,5.6,5.7,5.10, 5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,

ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE

PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS,

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QufMlcos Y SUSTANCIAS
- TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO. DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O

ALMACENADQ DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,

FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,

DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN

MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE

SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER

DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DERE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES

Y ENVOLTURAS.
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5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER ‘OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y

PRODUCTO TERMINADOQ,
5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADQOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO

DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDC REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O

HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.
5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,

OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.
5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
" DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO. o
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA. :
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERFSTICAS ALGUNA-DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA ACEPTACION RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO

PREENVASADAS

ENVASE [NTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS

O CON
| EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE GADUCIDAD O DE VIGENTE - VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE

ENLATADAS
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LATAS

INTEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON |
. 'FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADOQ O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
~~ PRESENTE
ABOILADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO '
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE 1,6
CM DE DIAMETROEN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES
DE1KGLA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYOR A 2,5
CN DE DIAMETRO.

CONGELADAS .

APARIENCIA

SIN SIGNOS DE

CON 8IGNOS DE
DESCOMNGELACION -

REFRIGERADAS

DESCONGELACION

TEMPERATURA

4°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA
VIVOS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

|BEBIDAS EMBOTELLADAS

LIBRE DE MATERIA EXTRANA

APARIENGIA CON MATERIA EXTRANA O CON
FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS C CON SIGNOS DE
CORROSION VIOLACION
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL ' _
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
"~ EXTRANA,
' MAGULLADURAS
OLCR CARACTERISTICO . PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR: ]
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CERDOQ' ROSA PALIDO ELASTICO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL 'BLANCA O LIGERAMENTE
AMARILLA
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO- PUTREFACTO, AGRIO
AVES
VERDOSA, AMORATADA O CON

COLOR

CARACTERISTICO

DIFERENTES COLORACIONES
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BLANDA.Y PEGAJOSA BAJO LAS

CARACTERISTICO

TEXTURA FIRME
ALASO
LA PIEL
OLOR PUTREFACTO O RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

AGALLAS ROJO BRILLANTE

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

COLOR GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0J0S AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRWMIE FLACIDA
OLOR CARACTER[STICO AGRIO, PUTREFACTO.O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN ¥ CIERRAN AL
. CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTER[STICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTER(STICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA |
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS ‘
QUE  PROCEDA DE  LECHE

SINPASTEURIZAR

QUESOS
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OLOR, COLORYTEXTURA .| - CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO ‘
O PARTICULAS EXTRANAS, O |
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
_ PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO

APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PART{CULAS
: EXTRANAS

HUEVO-FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERQ CASCARON QUEBRADO O
' MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA | SIN MOHOS Y CON'COLORACION CON MOHOS 0 COLORACION

CARACTERISTICA . AIENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS. -

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1L0S ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVOQ, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.

5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU LSO,

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.410S MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN -UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA,

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIIVIIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.
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5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADQ.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS. )

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA,

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDCG POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADC Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE '
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPCSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIiFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN. AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERQ DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE. -

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LCS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS. FUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRCDUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA: '

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS ¥ ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C} ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JAB@N O ‘DETERGENTE.
POSTERICRMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D} SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION. _ .

5.12.6 LA ROPA Y OBIETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMEENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. '
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5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTOQ DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTC.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
' QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
'POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIGLGGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE - REQUIEREN REFRIGERACION O

CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O

RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4L0S VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS

O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605- NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 "RECEPCION DE ALIMENTOS"” EN TODOS
Sus SUBINCISOS

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
" 5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADQ A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD G CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIGDICO Y MADERA.

:5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO. '

58.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA ¥ OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5,8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8,1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION '

DEL HUEVO ENTERQ, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR,

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNQS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5,8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE 1LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
0 UTILIZAR INMEDIATAMENTE,

5.8.1.4,4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION_ O MATERIA EXTRARNA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NG DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRARA EN SU

INTERIOR, EN EL CASQ DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR-

VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.
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5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO5.8,1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACIGN COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2{4.21,4.2.2,4.2.2.1},4.2.3Y 4,2.7.4.
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.11A INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO,

4.1.2LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE UsO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN,  DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.,2,2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE (NGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
FPRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL. CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A 1O QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS),

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.1S| NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE;

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LG MENOS DE:

- EL DIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACIGN MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

11} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUM®O PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD ___","CADUCIDAD ", "FECH CAD ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA- DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL " Y"CONS PREF".

[11) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO li) DEBERAN IR ACOMPARNADAS DE:

LA FECHA MISMA; O
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UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADG DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE .
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
. PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA -CONSERVACION DEL
ALIMENTO O'BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MIANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION'; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS,

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO.Y BAIO NINGUNA CIRCUNSTANCIA,

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE; - '

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

_ PRODUCTOS DE CONFITER(A CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICFTANTE; EMPRESA CON MINIMO 1 ARO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
PAN PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES COM PROBABLE CON CUALQUIERA
DE LAS SIGUIENTES OPCIONES;

+  CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
»  FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE PAN.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO POR EL 10% DEL MONTOQ TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE L. V A., CONFORME A LO
_ SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

e |NSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANT[A DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO

o CON - FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il ¥ 49 FRACCION (I DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS'DEL CIDE: ' '

o SI EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION ¥ DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA.POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADQ, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONGMICAS, A.C; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.
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St EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE (MPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENQS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00}; EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL. CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C{CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA {PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR St EL DECIMO DA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XiX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTQ) POR HORA NATURAL DE ATRASQ RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCIC‘!N DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

‘LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NJNGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGC CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGQ, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) Dias
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA 'NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”,

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVQS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS$ A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERICR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O. BIEMNES PRESTADOS © ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR

Pagina 125 de 276 -




UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO POR CAUSAS IMPUTABLES Al
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO C PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SERALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO. ’ '

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:
A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO.

B} S!EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD - PARA CONT]NUAR PRESTANDO O ENTREGANDO Las
.MISMOS.

C) SIELPROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D} S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER-O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL C/IDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
"LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

£} S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSQO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACIGN ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TCTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y QBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

M) SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

1) S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A A

INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO. |

J)  EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

K) SI EL LICITANTE ADIUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) S1ELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PED[DO

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA

ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.
NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
. LEGAL DEL LICITANTE
- El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente, -
debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 6 “SUMINISTRO DE TORTILLA Y PRODUCTOS DE MAIZ PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANT FE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

* NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251- S5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4,55,586,5.7 510,512 Y5.13.

e NORMA MEXICANA NUMERO NM)‘(—F-IGOS-NORMEX—2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS 5US SUBINCISOS, .

* NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISC 4 “ESPEC|FICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2(4.2.1,4.22,4.221),423Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABOQ EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS_ EN EL PARRAFQO ANTERIOR.

LA TRANSPORTACION Y ENTREGA DE LA TORTILLA CALIENTE SE DEBERA SER EN RECIPIENTES QUE AYUDEN A
CONSERVAR LA TEMPERATURA DE LA TORTILLA MISMA QUE NO DEBE DE SER MENOR A 50 °C Y SERA VERIFICADA
POR MEDIO DE TERMOMETRO POR El. RESPONSAELE DE ADUANA DE COMEDOR.

EL RESTO DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO {TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETI IQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR. CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

PRODUCTOS ESPERADOS -
- : - Unidad de | Consumo
No. | Descripcion de los bienes y/o servicios . anual
: medida .
estimado
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1 |Huarache de maiz amarillo 15x12 centimetros  Kilo 288
2 | Masa fresca de maiz amatillo Kila 36

3 | Sopes de maiz 12 piezas | - Paguete 405
4 | Tortilla de harina 10 centimetros didmetro Kilo 180
5 | Tortilla de harina 14 centfmetros didmetro - Kilo 225
& | Tortilla de harina 30 centimetros diametro 1. Kilo 360
7. | Tortilla de mafz amarillo 13 cm {medida estdndar) Kilo 3024
3 Tortilla de r’nall’z a.rna.ril.lo erﬁpaq.uetada caliente en Kilo 1600

bolsa de pléstico individual {3 piezas por paguete)
9 |Tostada de maiz 100 piezas . , Paqueté 135

LOS CONSUMOS ANUALES ESTHVIAD‘OS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS POR
LO CUAL L.AS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $30,800.00 PESOS M.N. (TREINTA MIL OCHOCIENTCS 00/100 M.N.) Y EL
MONTO MAXIMO ES DE $77,000.00 PESOS M.N. (SETENTA Y SIETE MIL 00/100 M.N.), ESTQS PRODUCTOS NO
GENERAN IVA, )

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAMIENTO NUMERO 6 DEL CENTRO
DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETERA MEXICO- TOLUCA NO. 3655, COL. LOMAS DE
SANTA FE, C.P, 01210.

ALCANCE DEL SERVICIO: -

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVENIDA PROLONGACION REFORMA NO.
1477, DEBERA ESTACIONAR SU TRANSPORTE EN EL NIVEL NUMERO 6 DE ESTACIONAMIENTO DESIGNADC PARA
ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASO DE QUE EL TRANSPORTE SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA
ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA CALLE VOLCANES O DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE
INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA DE ACCESO NUMERO 1 PROPORCIONANDO UNA IDENTIFICACION. LO
ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO,

[y

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDCR

PROCESO DE RECEPCION:
+  TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

e ELPRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDQ EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

¢ LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS EVITAR ACUMULACION.

Pagina 128 de 276




s EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.,

»  LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

» TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

* TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.

¢ LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES ) 10:00a. m.| 11:00a.m.

MARTES - 10:00a.m.| 11:00a.m.

MIERCOLES 10:00a.m.| 11:00a.m.

JUEVES 10:00a. m.| 11:00a.m.

VIERNES 10:00a. m.| 11:00a. m.

+ LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.
» LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREO.
* LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
" PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DiAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. '

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019,
TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM.251-S5A1~ 2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 ”DISPOSICIONES GENERALES” ENf LOS SUBINCISOS 5. 4,5.5,5.6,5.7,5.10,5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS. )

" 5.4.2EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.
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5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPARIOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
"SI CONTAMINACION,

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 1A ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS AL!MENTICIOS

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO'GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUM ENTI\CIC)N SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS BE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACEON SE DEBEN MANTENER A UNA TEM PERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTGC.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICAC[ONES

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO, :
'5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
" POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD. .
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO. :
TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZO
PREENVASADAS '
" ENVASE [NTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADOC, CON FUGAS O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
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FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMCOQ PREFERENTE

VIGENTE

VENCIDA

|ENLATADAS

LATAS

[NTEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL.CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYQOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG
LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS

APARIENCIA

SIN SIGNOS DE DESCONGELACION

CON SIGNOS DE DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA

£°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS, QUE-
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C,

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA

LIBRE DE MATERIA EXTRANA

CON MATERIA EXTRARNA O CON FUGAS

TAPAS {NTEGRAS Y SIN CORROSION

_OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

FRESCA CON MOHOS, COLORACION EXTRANA,
, MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:
* RES ROJO BRILLANTE VERDGSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAIOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR - CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON

_DIFERENTES COLORACIONES
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TEXTURA

BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS

FIRME
ALAS ©
: LA PIEL
OLOR _CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0J0CS - AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES, ¥
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES ‘
TEXTURA EIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
o AMONIACAL
MOLUSCOS _
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME _VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA . BRILLANTE ' MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
_ : CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS ' '
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTER[STICO
TEXTURA FIRME - FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
' DE
TENSION ¥ CONTRACCIGN, SIN
' BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA ¥ VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO ' PUTREFACTO

LECHE Y DERIVADOS

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE PROCEDA - DE LECHE

SINPASTEURIZAR

QUESOS
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OLOR, COLOR Y TEXTURA " CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON

INOCULADOS.
" |MANTEQUILLA

OLOR CARACTER[STICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA

PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
: ‘ 7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS

HUEVQ FRESCO

LIMPIOS ¥ CON CASCARON ENTERO CASCARON QUEBRADO O
' MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHQS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7:1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO. ,

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERICR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USQO EN FORMA CORRECTA.

5.7.51L05 RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.
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5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMOQ: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS; ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
- NOCIVA. :
5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTG PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE [DENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS. DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTQ, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A sus ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO,

5.12.2 £L PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADC LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASC DE QUE EL JABON ©
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE  APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR ¥ NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANQS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAYADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

€) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSECON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12,6 LA ROPA Y OBIJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
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5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION., .

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3 L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERC NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMOQ, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELQ,

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS: INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR 1OS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGWENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
_DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPC]ON DE PRODWCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTI'MANO INSPECCICNAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PiSO),

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRARA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR. _

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRARA EN SU

INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR -

VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.
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5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDQO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRANA, '

5.8.1.8 'LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUJSITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN. BUENAS PRACTICAS DE HIGIENI:
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS- INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4. 1,4.2 (4 2.1,4.2.2,4.2.2.1), 423 Y 4.2.7.4,
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL EYIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

. 41,2 LOS PRODUCTOS PREENVASADQOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USQ, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1,3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS - DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOQS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2,3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.,2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

42,7151 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ARO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

I} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE,

-PARA EL CASC DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD _- ","CADUCIDAD __ ","FECH CAD ___ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: :

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL__._ ", "CONS, PREF. ANTES DEL ___". ¥ "CONS PREF",

11} LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO II) DEBERAN IR ACOM PANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

[y
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UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADOD DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE 7

CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SERALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION, ‘

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS. :

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADC NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAIO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACIGN DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE

TORTILLA Y PRODUCTOS DE MAIZ PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE TORTILLAS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE
FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

e  INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION If Y 49 FRACCION Ii DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DFL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE sU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE . ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o S EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE {5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO Al VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

- 81 EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00) EL
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PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASf COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA
PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA PQR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN
LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ
POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE {.V.A. POR LA VIGENCIA DEL
PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO. O EL DA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DIA NO LO FUERA, DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERMO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION ¥ EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION 11l DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADRO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADQO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASQO RESPECTQ DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
- LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCC[ON DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTQ DEL CONTRATO. _

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASG, AS{ COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTQ DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE. -

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACIGN DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION,

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR".

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD [NMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO &N LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE- FORMA PARCIAL O DEFICIENTE ¥ 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
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UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE ;

LOs BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.
RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL

SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL

CONTRATO O PEDIDO,

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

© TOTAL DEL CONTRATO.

B} SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS. .

C) SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) SI EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE'LOS BIENES O BIEN S! INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) SI EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSQO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) S| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO © PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

1) S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO. )

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES,

K} SI EL LICITANTE ADJUBICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 {CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIQ EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) SIELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

. FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DiAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NoMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE .
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 7 “SUMINISTRO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES

DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

«  NORMA OFICIAL MEXICANA NOMERO NOM.-251-55A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIIOS; EN EL
lNCBONUNEROS”DBPO&OONESGENEHNES”ENLOSSUHNCBOS5A355,55,5],510,512Y5i&

* NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJQ HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 "RECEPCl(fJN DE ALIIVIENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS. :

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051- SCFI/SSAL/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 423 Y
4.2.7, .

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFC ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE- PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL. EMPAQUE NG DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTC QUE NO CUMPLA CCN LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTC CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAIA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Frutas y verduras Color Garaclerlistico No caracteristico
Apariencia Recibirse en estado dptimo de maduracion, basandose | Aquellos qua prasenlen mohcs, matera extrafia, decoloracian,
an escala de maduracion y estacion dal afio magulladuras o mal olor
Considerando fecha para su consume y manejarse con T - T
cuidade para evitar magullamiento.
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PRODUCTOS ESPERADQS

. Consumo
No. Descripcidn de los bienes y/o servicios Umdafi de anual
' Medida aproximado
1 | ACELGAS EN MAZC kg 10 ;
2 | AGUACATE CRIOLLO ke 20 |
3 | AGUACATE HASS ke 40 !
-4—|.AJO BLANCO FRESCO——« - " S—— 10_... )
5 | ALBAHACA OREJONA FRESCA kg 10 E
6 |ari0 ' kg 50 E
7 | ARUGULA BABY EMPAQUETADA ke 5 |
8 | BERENJENA kg 60
9 |BETABEL ke 70 §
10 | BLUEBERRY ke 10
11 | BROCOL! kg 485
12 | CALABAZA BLANCA kg 465
13 | CAMOTE AMARILLO kg 85
14 | CARAMBOLO kg 20
15 | CEBOLLA AMARILLA kg 20
16 | CEBOLLA BLANCA kg 400 |
17 | CEBOLLA CAMBRAY kg 10
18 | CEBOLLA MORADA kg 100
19 | CEBOLLIN kg 5
20 | CHARACANOD kg 20
21 | CHAMPIRNOMN BLANCO kg 200
22 | CHAMPIRSON PORTOBELLO ke 90
23 | CHAYOTE kg 40
24 | CHICHARO LIMPIO kg 25
25 | CHILE CALIFORNIA ke 30
27 | CHILE GUERO ke 30
28 | CHILE HABANERO ke 18
29 | CHILE JALAPERIO kg 25
30 | CHILE MANZANO ke 3
31 | CHILE POBLANG ke 200
32 | CHILE SERRANO kg - 25
33 | CILANTRC ke 18 }7
34 | CIRUELA ROJA . . ww | oaes |t
35 |cowaranca kg 50
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36 | COL DE BRUSELAS ke 5
37 | COLMORADA ke 60
38 | COUFLOR ke 200
39 | DURAZNO ke 60
40 |ECHALOT g 3
41 |EIOTE ke 250
42 | ELOTE AMARILLO EN MAZORCA FRESCO kg 35
- -43 | ELOTE BLANCE EN MAZORCA FRESCO' =
44 | ENELDO kg . 045
45 | EPAZOTE kg 5
‘A6 | ESPARRAGO TRIGUERQ kg 160
47 | ESPINACA BABY EMPAQUETADA kg 20
48 | ESPINACA EN MAZO ke 60
49 | ESTRAGON FRESCO <g 2
50 | FLOR DE CALABAZA ke 25
51 | FLOR DE LAVANDA | ke 04
52 | FRAMBUESA kg 35
53 | FRESA kg 150
54 | GERMEN DE ALFALFA kg 6
55 | GERMEN DE SOYA ke 65
56 | GRANADA ke 10
57 | GUANABANA ke 50
| 58 |Guavapa - <@ 200
59 | HABA VERDE kg 2
60 | HIERBABUENA kg 5
61 |HIGO ' kg 10
62 | HINOIO kg 1
63 | HOJA DE AGUACATE ke 0.25
64 | HOIA DE PLATANO kg 15’
65 |HOJA SANTA kg 3
66 | HUITLACOCHE FRESCO ke 5
67 |JENGIBRE ' ke 3
68 |JicaMA ke 40
69 | JITOMATE BOLA ke 50
70 | JITOMATE CHERRY kg 25 ' }7
71 | NTOMATE SALADET g 600
72 | Kwa-- T g 20— | S
73 | LECHUGA OREIONA ke 240 )
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74 | LECHUGA ROMANA _ ke 30
75 | LECHUGA SANGRIA kg 30

76 | IMON VERDE CON SEMILLA kg 20

77 | UMON AMARILLO kg 30

78 | LIMON VERDE SIN SEMILLA ke 295

79 | MAMEY T kg L]

80 | MANGO ATAULFO  * kg 70

81 | MANGO HADEN ke 100

82 | MANZANA GALA : kg 140’
83 [ MANZANA GOLDEN kg 50 }
84 | MANZANA ROIA : ke o178

85 | MANZANA GRANNY SMITH kg - 55

86 | MARACUYA kg 25 u
87 | MEIORANA ke 0.8 *
88 | MELON CHINO kg 55

89 | MELON VERDE kg 55

90 [MENTA A ke 1 '
91 | NAPA _ ‘ ke 6 :
92 | NARANJA AGRIA kg 6 :
93 | NARANJA VALENCIA ke 150
94 | NOPAL ke 120
95 | OREGANOD kg 0.8
Y6 | PAPA BLANCA , kg 190
97 | PAPA CAMBRAY BLANCA ' ke 55 ?
98 | PAPA CAMBRAY ROJA kg 30 F
99 | PapavA MARADOL ke 6
100 | PEPING _ _ . ke 120 T
101 | PERA ANGEL . kg 90 !
102 | PERA MANTEQUILLA 7 kg 55 _ ;
103 | PERA ROJA kg 30 ,
104 | PEREJIL CHING ke 2
105 | PEREJIL LISO : ke 10 1J
106 | PIMIENTO AMARILLO ' kg 70 !
107 | PIMIENTO RCIC kg 70 i
108 | PIMIENTO VERDE kg 140 3‘
109 | PINA ESMERALDA ' ke 50

110 | PINA MIEL _ kg 95 1 ‘}7

131 | PLATANO MACHO _ ke 25
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112 | PLATANO PORTALIMON : kg 50
113 | PORO ‘ kg 15
114 | RABANO ke 10
{115 | ROMERO ke 3
116 | SANDIA . ke 200
117 | SANDIA SIN SEMILLA _ kg - 50
118 | TAMARINDO ' - . 5
119 | TOMATE VERDE g 150
120 [TomiLo ke 2
121 | TORONJA ROSA | w | 50
122 | UVA ROIA SIN SEMILLA _ kg 25
123 | UVA VERDE SIN SEMILLA. ke 25
124 | VERDOLAGA o ke 5
125 | ZANAHORIA ' kg - 250
126 | ZARZAMORA . ' ke 35

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR,

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

. EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $129,800 PESOS M.N. (CIENTO VEINTINUEVE MIL OCHOCIENTOS 00/100
M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $245,000 M.N. {DOSCIENTOS CUARENTA Y CINCO MIL 00/100 M.N.}, ESTOS
PRODUCTOS NO GENERAN IVA, ' c v

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE LA CEDE DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO
TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO POCITOS I1, 20313, AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

ALCANCE DEL SERVICIO:
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA ESTACIONAR SU
- TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE ENTREGARA UNA
IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION: , , .
¢  TODASLAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

e EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.
e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA. _
. e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA. - a -
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e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y-NOTIFICARAN CUANDQ ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

s EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL

MISMO.

o LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

s TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

» TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION.

e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 2:00a. m. 9:00a.m,
MARTES | 8:00a. m, 9:00a. m.
MIERCOLES 8:00a.m. 9:00 a. m.
JUEVES 8:00a. m. 9:00a. m,
VIERNES 8:00a.m.| 9:00a.m.

e LOSPEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

*  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREQ.

* LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDO.S SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA DE FRUTAS ¥ VEGETALES A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, AS{ COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FHOS; EN EL INCISO
NUMERQ 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4,5.5,5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE. ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,

ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE IVIANEJl:N SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE

PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PROBUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QuiMICOS ¥ SUSTANC\IASﬁ

TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
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ALMACENADO DE MATERIAS RRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA C AGENTES QUfIVI!COS ¥ SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQS AL]MENTICIOS DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACIC)N DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS. ‘

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1L0S ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA GFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION. _

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES. '

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE.OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USQO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDQ APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION | - " RECHAZO

PREENVASADAS
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ENVASE

[NTEGRO Y EN BUEN ESTADO

ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA

FECHA DE CADUCIDAD C DE
CONSUMO PREFERENTE

VIGENTE

VENCIDA

ENLATADAS

LATAS

NTEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/0O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 K&, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG

- LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS

APARIENCIA

SIN SIGNQS DE DESCONGELACION

€ON SIGNOS DE DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA

4°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C,

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA

LIBRE DE MATERIA EXTRANA

CON MATERIA EXTRANA O CON FUGAS

TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION

OXIDADAS O CON SIGNDS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

CON MOHOQS, COLORACION EXTRANA,

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

APARIENCIA FRESCA
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROIO DESCOLORIDA EN EL TEJIDRO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO

BLANCA O LIGERAMENTE AMARI|LLA

TEXTURA

FIRME Y ELASTICA

VISCOSA, PEGAIOSA

OLOR

CARACTERISTICO

PUTREFACTO, AGRIO

AVES
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COLOR CARACTERI’ST]CO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAIQSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO " PUTREFACTO © RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
|PESCADC _
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0J0S AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
. SALTONES, ¥
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROIOS
BRILLANTES :
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO MO CARACTERISTICO
 TEXTURA FIRME VISCOSA
~ OLOR CARACTERfSTECO PUTREFACTD O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) . 'ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO. .
CRUSTACEOS ‘ _ _
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO.O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS '

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

QUE  PROCEDA DE  LECHE
SINPASTEURIZAR . ... .
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QUESQS

OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO " | CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO
O PARTICULAS EXTRARAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS,

i

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO

APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
‘ EXTRANAS

HUEVQ FRESCO

LIMPIOS ¥ CON CASCARON ENTERO CASCARON QUEBRADO O
: MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOFQS Y CON COLORACION. CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA,

5.7.25E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES

DIFERENTES A LOS.QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5L0S RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERCN MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

. 5.10.1EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
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5:10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACIGN DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARASU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASQOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA,

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE- AISLADO Y CON
ACCESC RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10,11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE. UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO .DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS '

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, COM ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E [NTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABOGN O DETERGENTE. EN CASQ DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA L[QUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE L0S DEDOS PARA EL LAVADO DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE 'UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERICRMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y. OBJETOS -PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS -DE--PRODUCCION O -~

ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
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5.12,7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIOQ. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3 LOS. ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAIVIINACFON DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 - ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5. 8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACIGN:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LO$ ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, AS[ COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICC Y MADERA. ,

5.8.1.2 LOS PRODUCTGS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 5E DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERfSTICAS -

ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA

.-5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, £TC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3,6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PEL]GROSOS A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS ¥ VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEIVIPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE -18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION, '

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRQO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL lVlOIVIENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR

O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTQS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION -O MATERIA EXTRARNA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR, _

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS C ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRARA EN.SU
~ INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS Ni VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMOQ PREFERENTE.
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5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE- DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRANA. ' ‘

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFIfSSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE’
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2,1,4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4.
- ESPECIFICACIONES '

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON_ UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN YOTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRQ PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4,2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A 1O QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {VEASE REFERENCIAS).

4,2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4,2.7.15] NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DERE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

-EL DIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

-EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES,

Il LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: :

"EECHA DE CADUCIDAD __","CADUCIDAD ___ ", "FECH CAD __ ",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

_PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF".

IIl) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO 1) DEBERAN IR ACOMPARNADAS DE: -

LA FECHA MISMA; O
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UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE |LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA EECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNQ DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 Al. DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, Si DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION®; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADQ NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS v/o COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

*  CURRI|CULM VITAE CON FECHA VIGENTE
¢ FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO BE AVES, CARNES
Y EMBUTIDOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL
EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE |.V.A., CONFORME A LO SERNALADO EN
EL PRESENTE NUMERAL.

‘& INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO,

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTQ Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o St EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% {DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL

- ~-— DEL CONTRATO, - 5IN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR - AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
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BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA -ECQN()MICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

S| EL MONTCO ADJUDICADOQ, . ANTES DE [MPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA

PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ({$287,000.00); EL '

PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS QBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS[ COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD,
DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA. EXPEDIDA - POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA
AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE JNSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C(CIDE}, POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN
10% (DIEZ POR CIENTQ) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE [.V.A. POR LA
VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA-QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO
'PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATC O EL DIA HABIL ANTERIOR Sl EL DECIMC DIA NO LG FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ART[CULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO'Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATOC.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE {LA) ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL

NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS{ COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE |

HiZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS Sk
REALIZARAN A'I_'RAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNiDAD INMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCIONES

. EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO 3SE PAGARAN AL PROVEEDOR
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AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE 1A LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
L.OS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA .

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDQ ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O-RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% {DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO. .

B) Sl EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDC O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

C) SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCIGN ASIGNADQ.,

D) SIEL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER G SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS

. PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS © DISCREPANTES.

E} SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON

LOS PROGRAMAS DE EJECUCIGN QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F} Sl EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSQ MERCANTIL O DE

ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMON!O.

G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADQS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SI EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

) S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTQS
APLICABLES.

K} SI EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE S (CiN_CO) QOCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATQ
CON DEDUCCIONES.

L} SIEL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOoMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
I debiendo respetar su contenido. S
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PARTIDA 8 “SUMINISTRO DE AVES PARA E!.-SERV‘IC!O DEL COMEDOR DEL CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES” . '

AREA SOLICITANTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-55A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FJOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13,

o NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTQS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVC “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCIC')N'DE ALIMENTOS"” EN
TODOS SUS SUBINCISOS. ' ' '

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/S5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 41,4.2(4.2.1,422,4.2.21),423Y
4.2.7. '

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVAR;G\ A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
' PERFORADOQ, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TCDO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) ¥
LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO G EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO (PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION '

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLC QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APRO.BACIC’)N ¥ RECHAZO DE PRODUCTOS

Color Caracterfstice  {blanca o rosadc), sin|Carne verdosa o amoratada, con
‘ decoloracidn o ligeramente rosado " | restos de visceras, hiel o plumas.
Aves '
; : - o Pegajosas bajo las alas,- carne
Textura Firme, himeda g2l ) !
hlanda y con canutos
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Olor - Caracteristico Anormal
Refrigerados: méximo a 4°C Refrigerados a mds de 4°C
Temperatura | congalados a menos 182C o menos, sin signos Congelados a menos de 18°C
ce e ) it presentando slgnos de
de descongelacidn, sin signos de re congefacion. L.
descongelacion
Empagues integros, limpios en charola de unicel :
Entreea con papel secante cubierto con pelicula pléstica | Empagues que no  cumplan
g gramaje unitario especificado, en empaques de | especificaciones
Skg
Color no caracteristico v cuando la
Color Caracterf(stico y sin vesicula hiliar vesfcula billar se ha desgarrado en
el entorno de la carne
Menudencias de pollo olor Caracteristico Desagradable
Textura Firme, hiimeda Suave
Apariencia Frescas Congelados
PRODUCTOS ESPERADOS
’ Unidad de Consumo
No. | Descripcién de los bienes y/o servicios . anual
. medida .
aproximado
1 1JAMON DE PECHUGA DE PAVO REBANADQ Kilo - 5
2 | MILANESA DE PECHUGA DE POLLO NATURAL Kilo 150
3 | MUSLC DE POLLO CON-HUESQ Y SIN PIEL Kilo 10
A | PAVO ENTERO NATURAL SIN CABEZA SIN VISCERAS Kilo 20
5 .| PIERNA DE POLLO CON HUESO Y SIN PIEL DE 130 GRAMOS PIEZA Kilo 50
6 [ PIERNA Y MUSLO DE POLLO CON HUESO CON PIEL Kilo 1
7 | FIERNAY MUSLO DE POLLC SIN HUESO SIN PIEL Kilo 1
"8 [ POLLO ENTERO SIN VISCERAS Kilo 5
9 .PULPA PECHUGA DE POLLC Kito 1000
10 | ALADE POLLO CON HUESO SIN PIEL Kilo 5
11 j HUACAL DE POLLO Kilo 1
12 SALCHICHA DE PAVO Kilo 5

LO5 CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADQS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS POR -
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.
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EL LICITANTE DERERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $66,000 PESOS M.N. (SESENTA Y SEIS MIL 00/100 M.N.} Y EL MONTO
. MAXIMO ES DE $150,000 M.N. {CIENTO CINCUENTA MIL 00/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE LA CEDE DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOGMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO
TECNOPCLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO POCITOS Ii, 20313, AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

ALCANCE DEL SERVICIO:
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA ESTACIONAR SU
TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE ENTREGARA UNA
IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO. '

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:
«  TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS,

e EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL‘PRODUCTO ESTE LISTO  PARA SER ENTREGADO Y

~ ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION, 7 : :

e EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO. i _ '

e LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

e TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

e TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DARADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADQS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE-LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION. _

e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 8:00a.m.| 9:00am.
MARTES 8:00 a. m. 9:00 a. m.
MIERCOLES 8:00 2. m, 9:00 3. m,
JUEVES 8:00a.m.| 9:00a.m.
VIERNES | 8:00a.m.| 9:00a.m. N -
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e LOSPEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.,

»  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VA CORREO.

* LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2018.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA DE AVES A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, AS[ COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: El. PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-85A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y:5.13,

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANFIEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES O.U[MICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.,

3.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPARNQS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

. 5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER

DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.

5.4.6LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y

CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR i

ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOQS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5,5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
Al PRODUCTO QUESE PROQCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C,

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
- DEL PRODUCTO.
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5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO. '

5.5.5. LOS ALIVENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONPICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION,

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS '

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
" DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACIGON DEL PRODUCTO. ‘
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS IVIATER[AS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES. CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTER[STICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ' ACEPTACIGN ‘ REC]-[AZO

PREENVASADAS

 ENVASE fNTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADQ, CON FUGAS O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA

'FECHA DE CADUCIDAD O DE © " VIGENTE ) - VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE ' 1.

ENLATADAS

LATAS : INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
: ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPQ, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADD
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INEERIORES A 1 XG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG
_ LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS
APARIENCIA ; ~ SINSIGNOS DE DESCONGELACION CON SIGNOS DE DESCONGELACION

REFRIGERADAS
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TEMPERATURA

4°C O MENQOS, EXCEPTO LOS
PRCDUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C,

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA

LIBRE DE MATERIA EXTRARA

CON MATERIA EXTRARIA O CON FUGAS

TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION

OXIDADAS O CON 5/GNOS DE
VIOLACION.

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION EXTRARNA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURQ,
CORDEROD ROJO DESCOLORIDA EN EL TENDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO

GRASA DE ORIGEN ANiMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

VISCOSA, PEGAJOSA

TEXTURA FIRME Y ELASTICA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME . BLANDA Y PEGAJOSA BAIO LAS
ALAS O
LA PIEL
OL.OR CARACTERISTICO PUTREFACTO © RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA’ AGALLAS HUMEDAS, 0JO5S AGALLAS SECAS, 0J0S HUNDIDOS
SALTONES, Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO "AGRIQ, PUTREFACTO O
. : AMONIACAL
MOLUSCOS .
COLOR _CARACTERl’STlco NO CARACTER[STICO
TEXTURA EIRME VISCOSA
OLOR - CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
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A BASE DE LECHE PASTEURIZADA

APARIENCIA BRILLANTE 7 MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ' ABREN Y ~ CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO |~ PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE '
TENSION ¥ CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO "NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR. CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
' QUE PROCEDA DE  LECHE

SINPASTEURIZAR

QUESOS

OLOR, COLOR ¥ TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
— QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO

APARIENCIA

CARACTERISTICA

CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS

'HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTEROC

CASCARON QUEBRADO ©
MANCHADOQ
CON EXCREMENTO & SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTO

S DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

. APARIENCIA

SIN MOHOS Y CON COLORACION
CARACTER[STICA

CON MOHOS O COLORACION
AJENA AL

PRODUCTO O CON INFESTACIONES|
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5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDQ A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO,

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPC DE CONTAMINACION O DARNO EXTERIOR.

5.7.4LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
- LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USQ EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA’
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS G SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBAB!LIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USC DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAIJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PROPIOS. ‘
5.20.8 EN CASQ DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTQ, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE,

5.12 SALUD E HrGIENE DEL PERSONAL . g
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5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLE!VIENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

'5.12.2 EL- PERSONAL DFEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAIO DERE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, Al. REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, © QUEESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NG ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C} ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE

51255 SE EMPLEAN 'GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME

EL LAVADO DE LAS MANQOS ANTES DE $U COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBIETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACIGN DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS ¥ ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS AL[IVIENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS G BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION ©
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMEMNDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR,

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACIC)N DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA. MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2015 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS

PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBF LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, AS/ COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADQ, PERIGDICO Y MADERA.
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5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CCRROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS €OMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADURDS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALIVIENTE PELIGROSOS A EXCEPCION
DEL MUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.14.1 LOS ALIMENTOS CONGELADQS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELAC!ON.

5.8.1.4.2 5E DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS © RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTER[STICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHMOS, COLORACION O MATERIA EXTRARA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMC® PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS/ COMO DE
MATERIA EXTRANA,

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

] 5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE

DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/S5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 {(4.2.1,4.2.2, 4.2.2.1),4,2.3Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOMOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2105 PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCIGN
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USC, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO,
~ 4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES: QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
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INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

, 4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMOQ PREFERENTE

4.2.7.15] NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

-EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

" _EL MES Y EL ARIO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

I} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE,

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"EECHA DE CADUCIDAD __ ", "CADUCIDAD ___ ","FECH CAD ___",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

PARA EL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: .

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____", "CONS. PREF, ANTES DEL.__". Y "CONS PREF".

Ill) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO u) DEBERAN IR ACOMPARIADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTQS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR 1A FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE. SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL

- AUMENTGC O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, SI DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR” "UNA VEZ AB|ERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O' DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADC NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO ¥ BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE; '

- - 'SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCARSOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS ¥/0 COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.
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PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ARO DE EXlPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE -

AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDGCRES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

* CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
"o  FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ARO DE SUMINISTRO DE AVES, CARNES
¥ EMBUTIDGS,
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:
LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR
EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATC ANTES DE LV.A., CONFORME A LO SENALADO EN EL PRESENTE
NUMERAL.

* INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE (5287,000.00}, EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRC DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

3 EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASi COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD,
DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA
AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL
CENTRO DE iNVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN
10% (DIEZ POR CIENTO} DEL MONTC TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE IV.A. POR LA
VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES ¥ SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA {PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO
PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 {DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS GUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLEC!IDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
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LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADQ A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL. VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDQ CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. .
- PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEI- CONTRATO O -
. PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO Al PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL. PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEVDERA DE 5 (CINCO) Dias
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAIA DEL CIDE POR “EL PROVEEDQR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DiA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES.ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
- PROCEDIMIENTO SERNALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTQ DE. RESCISION ADMINISTRATIVA DEL

CONTRATQ O PEDIDO. :

LAS CALJSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRAT(Q SON LAS SIGUIENTES:
A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO

TOTAL DEL CONTRATO,
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B) SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.

€) SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) SIEL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL C!DE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) SI EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN S| INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) SI EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G} SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO © PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE,

H) S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS ;
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

1) Sl EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

K) St EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 {CINCO] OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES. :

L} SIELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE :
LA VIGENCIA DEL CONTRATO 0 PEDIDO

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMERE, CARGO ¥ FIRMA DEL REPRESENTANTE
LLEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

v
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PARTIDA 9 “SUMINISTRO DE CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DEL _CQMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES"”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR ¥ TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO. NOM-251-S5A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL

- INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5,12 Y 5.13.

e  NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO ”H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUIVIERO NOM-051- SCFI/SSA1/2010 "ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4 21,4.2.2,4.22.1),423Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR. ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL.PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN. CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) ¥
LIMPIAS {SIN TIERRA Y/Q RESIDUOS), CON HIELO RASPADO © EN CHIRS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPQ DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIC QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE 1O IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERfSTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Carnes sin

procesar Color i Res: rajo brillante Verdoso ¢ café abscuro, descolorida

Textura Firme, eldstica y ligeramente hliimeda Superficie viscosa ¢ con lama
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Olor Caracteristico a carne fresca Mal olor
Refrigerados: méximo 4°C Refrigerados a mds de 4°C
. . . i A
Temperatura C'ongelados. a menos 18 ¢ O menos, sn Congelados a menos de 18°C vy
signos de cdescengelacién, sin signos de . -
. presentando signos de descongelacidn
recongeiacion.
" Empagues gue no cumplan
Entrega Empaques integros, limpics o
8 Pad gros, fimplo especificaciones.
Méxirma de 4°C Temperatura mayor a 4°C
. Fecha da caducidad vigente Fecha de caducidad vencida
Carnes frias

Temperatura

Etlquetade, marca, gramaje y empaque
original

Sin etiqueta de marca correspondiente

PRODUCTOS ESPERADOS

. Consumo
No. Descripcion de los bienes y/o servicios Umda.d de aproximado
: medida anual

1 ARRACHERA MARINADA Kilo 30

2 BISTEC DE PIERNA DE PUERCO Kilo 20

4 BISTEC PULPA BOLA DE RES Kilo 800
5 | BOLADE RES ENTERA Kilo 1

6 CANA DEI FILETE DE RES LIMP!A Kilo 70

7 .CANA DE I_ONIO DE PUERCO LIMPIA Kilo 300

8 CARNE DE CERDO MOLIDA 90/10 Kilo 5

9 | CARNE DE RES MOLIDA 90/10 Kilo - 200
10 | CHAMBARETE DE TRASERO DE RES PORCIONADO- Kilo 50

11 | CHICHARRON DE PUERCO CON CARNE Kilo 20

12 | CHICHARRON DE PUERCO DE HOJA Kilo | 5

13 | CHICHARRON DE PUERCO PRENSADO Kile 5
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14 | CHISTORRA Kilo 4
15 [ CHORIZO DE CERDO Kilo 30
16 [ CHORIZO TIPO ESPANOL Kilo 10
17 .CHUI:ETA. DE PUERCO NATURAL PORCIONADA 220 Kilo 40
: GRAMOS POR PJEZA
18 | COLADE RES PRIMERA CALIDAD Kilo 1
19 | COSTILLA CARGADA DE RES kilo 10
20 | COSTILLA CARRILLERA DE PUERCO Kilo 150
21 | COSTILLA CARRILLERA DE RES Kiio 50
" 22 | COSTILLA CORTA DE PUERCO PORCIONADA Kilo 10
23 | CUERO DE PUERCO LIMPIO Kilo 10
24 | ESPINAZO DE CERDO PORCIONADO A 1 HUESO Kilq! ' 25
25 | ESTOMAGO DE RES LIMPIO PARA MENUDO Kilo 5
26 | FALDA DE RES NATURAL ENTERA Kilo 70
27 | JAMON DE PUERCO AHUMADO-REBANADO ~ Kilo 1
28 | JAMON DE PUERCO TIPC YORK REBANADO Kilo 3
29 " | LENGUA DE RES Kilo 10
30 | LOMO DE RES SIN HUESO {ROAST BEEF) Kilo 10
31 | NEW YORK STEAK PORCIONADO Kilo 10
32 | PATA DE CERDQ LIMPIA Kilo: 5
33 PATA DE RES LIMPIA Kilo 5
34 {PECHO DE RESSIN HUESO Kilo 1
35 PEPPERONI REBANADO Kilo 1
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36 | PESCUEZO DE RES SIN HUESO Kilo 5
37 | PIERNA DE BORREGQ CON HUESO . . Kilo 10
38 | PIERNA DE CERDO SIN HUESO LIMPIA Kilo ‘ 350
39 | RECORTE DETOCINO | Kilo 2
40 | RIB EYE STEAK PORCIONADC Kilo 20.
41 | SALAMI REBANADQ ‘ Kilo 7 1.
42 | SALCHICHA DE RES JUMBO DE 123 GRAMOS PIEZA Kilo 7
43 | SALCHICHA DE RES TIPO POLACA Kilo 2
44 | T-BONE PORCIONADO Kilo 15
45 | TOCINO DE CERDC AHUMADO REBANADO Kile 50
46 | TOP SIRLOIN PORCIONADRO ' Kilo 10
A7 | TRIPAS DE RES DE LECHE PRIMERA CALIDAD " Kilo i

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PCDRAN VARIAR.

* EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOQS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $140,800 PESOS M.N. {CIENTQ CUARENTA MIL OCHOCIENTOS 00/100
M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $320,000 PESOS M.N. {TRESCIENTOS VEINTE MIL 00/100 M.N.), ESTOS
PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE LA CEDE DE.
CENTRO DE [NVESTIGACION Y DCCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO
TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLQ POCITOS I, 20313, AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

,ALCANCE DEL SERVICIO:
EL PROVEEDCR DEBERA ACCESAR POR LA PUFRTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA ESTACIONAR SU
TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y DESCARGA,

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE ENTREGARA UNA
IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:

* TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.
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e« ELPRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTQ A LA ADUANA ROR MEDIO DE UN DIABLITO.

o SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA. _

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

« EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO.

o LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCIGN DE LATAS ABOLLADAS.

e TODOG EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

e TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION. ‘

e 'LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMIPERATURA SE REVISARAN POR MEDIQ DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 8:00 a. m, 9:00.a. m.

'MARTES 8:00a.m.| 9:00a. m.

MIERCOLES 8:00a. m | 9:00a. m.

{JUEVES - 8:00a.m.| 9:00a. m,

VIERNES 8:00a. m. 9:00-a. m,

e LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA. -

e LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREO.

¢ |LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS. DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA DE CARNES Y EMBUTIDOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS
ESPECIFICAC[ONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, AS/ COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-S$A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACI()N DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL INCISO
NUMERQ 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5,12 ¥ 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO
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5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN, SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACIGN DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANGIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACIGN O
ALMACENADO DE-MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS. _ ‘

54.6L0S IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA, CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACIGN SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
- PRODUCTO TERMINADO,

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUlERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION,

. 5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A 'PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS- QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.,

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.,

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES,

5.6,5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CCRROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.
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TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO

ACEPTACION

RECHAZO

PREENVASADAS

ENVASE

- [NTEGRO Y EN BUEN ESTADO

ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON

EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA

FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE -

VIGENTE

VENCIDA

ENLATADAS

LATAS

INTEGRAS

ABONBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO-O EN CUALQUIER

: PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 XG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG
LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
25
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS

- APARIENCIA

SIN SIGNOS DE DESCONGELACION

CON SIGNOS DE DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA 4°C O MENQS, EXCEPTO LOS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS PRODUCTOS BE LA PESCA VIVOS, QUE
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN PUEDREN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°C.
BEBIDAS EMBOTELLADAS ]
APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA CON MATERIA EXTRARA O CON FUGAS

TAPAS INTEGRAS Y SIN CORROSION

OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

CON MOHOS, COLORACION EXTRANA,

APARIENCIA FRESCA
- MAGULLADURAS
. OLOR . CARACTER[STICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
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COLOR:

RES : ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURD,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA
TEXTURA FIRME ¥ ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO ' ' PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTER(STICO VERDOSA, AMORATADA O CON
' DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME [ BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS ALAS O |
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO i

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO
COLCR ~ AGALLAS ROIO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, CJOS SALTONES, | AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES ¥ BRILLANTES OPACOS CON BORDES ROJOS
TEXTURA FIRME .  FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O AMONIACAL
MOLUSCOS _
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE . . MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS VIVOS) | CONCHAS CERRADAS O GUE SE ABREN Y | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO CIERRAN
CIERRAN AL CONTACTO. Al
_ TACTO,
CRUSTACEOS .
COLOR ‘ CARACTERISTICO - NGO CARACTERISTICO :
" TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA DE f
TENSION Y CONTRACCION, SIN BRILLO,
CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO ;
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA 3 :
Pagina 177 de 276 j




OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS ' : _ ,
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA QUE  PROCEDA  DE  LECHE
SINPASTEURIZAR
QUESOS
OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL -
QUESO
0 PARTICULAS EXTRARAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.
MANTEQUILLA
OLOR : CARACTERISTICO N EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
' PESCA .
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
: EXTRANAS
HUEVQ FRESCO : .
LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERO | CASCARON QUEBRADO © MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE
GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION AJENA
- CARACTERISTICA . - AL
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMEENTOS ALIMENTICIOS,; LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1. ' _
5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTQ ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRANA.

5.7.25E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENWVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASC DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS ¥ DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS N , Y
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5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. :

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTQS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USD DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS ¥ CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTS POR DRENAJE INSUFICIENTE © INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE COMTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPL[CACION EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 1.0S PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CCN REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10,10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTEMERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADC Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFOGRMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIC PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR

UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA

AUTORIDAD CORRESPONDIENTE,
5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

- 5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COIVIO TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOIVIITO FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO RIRECTO CON LOS ALIIVIENTOS BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADOC AL AREA DE TRABAIO, CON ROPA Y CALZADO LIMPIOS

5.12.3 ALINICIAR LA JORNADA DE TRABAJQ, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B} FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
URNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLG. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C} ENJUAGARSE CON AGUA LIiVlPIA CUIDANBO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 SI SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLQCACION,
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5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS. PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN tAS AREAS DOMDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTQO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICICS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTC.

5.13 TRA N_SPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE El. TRANSPORTE.

5.13.3L0OS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPEC(FICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS - DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOQS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS

.5.8.1 LA RECEPCION DE AUMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO

SERALADO A CONTINUACION: .

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD. O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADQ, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDERCS QUE SE RECIBAN ENHIELAGOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO. ‘ ‘

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O ,

RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE’LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADRQOS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC}, 5.8.1.3.4 PRODUCTQS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOQS,
5.8.1.3.5.1 QUESOQS FRESCOS, 5.8.12.3.5.2 QUESOS MADURQS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE-LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION

DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA

MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR,

5.8.1.4.1 L.OS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECISIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION,

. 5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU

" RECEPCION,
5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR

O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.
5.8.1.4.4.NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.
© 5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE. PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRANA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR.
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5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL: CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTQS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLCRACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASl COMO DE
MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/S5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADG PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTC A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.21.05 PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADQS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCIGN
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDQ SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3,1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDQ NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNI[DADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES {VEASE REFERENCIAS).

4.2,7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMOQ PREFERENTE

4.2,7.151 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

1) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD W "CADUCIbAD ", "FECH CAD _ _ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO. ' .

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:
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"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DEL __", Y "CONS PREF".

I} LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO II) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O :

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA At FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SERNALADA. EN'NINGUNO DE ESTOS CASQS LOS AJUSTES

'SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

© 4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL

. ALIMENTQ O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; “"CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS,

4,2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2,7.4NOSE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O-CONSUMOC PREFERENTE PARA:

- VINAGRE; ‘

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTC POR IVlONTO

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MiNIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUO DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES

‘COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGU]ENTES OPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
» FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ARO DE SUIVIINISTRO DE AVES, CARNES
Y EIVIBUTIDOS

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INS_TITUCIGN LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL
EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO SENALADO EN
EL PRESENTE NUMERAL.

"o INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
" CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCI._(jN It Y 49 FRACCION [l DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
»ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS DEL CIDE:

o} S| EL MONTOQ ADIUDICADO, ANTES DE IIVIPUESTOS NO REBASA EL MONTC AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDC MENOS TRES. PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAIA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL BE
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SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SERALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

SI EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD,
DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA
AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN
10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE |.V.A. POR LA
VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDGOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO
PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA PQLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION |1l DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR:LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE {LA) ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDQ INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERQ DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPGSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR”,

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
FESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCIONES
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EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE.ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE. '

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL €IDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDQ, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO, DICHA RESCISIC')N OPERARA DE
PLENQ DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADQ QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENON[INADA PROCEDIMIENTO ODE RESCISION ADMINISTRATIVA .DEL
CONTRATO O PEDIDO. ‘

'LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL

CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO
TOTAL DEL CONTRATQ.

B} .SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDC LOS
MISMOS.

C) SIEL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) SIEL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) Sl EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN S| INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO,: POR AUTORIDAD. COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIQ.

G) S$!EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
~ DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) S EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

1) SI EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO © PEDIDO. '

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS

" OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES. _ o

K} S! EL LICITANTE ADJUDICADG INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES. ‘

L) SIELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDOQ.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE

LEGAL DEL LIGITANTE
Ei presente formato podréa ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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PARTIDA 10 “"SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES”

AREA SOLICITANTE: D]R_ECCIéN ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES
. DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES |
e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-55A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLOS: EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.
- NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS,
e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS<INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 ¥

4.2.7, . ’

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA
MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS
INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFC ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS {NC DANADAS) ¥
LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO (PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION), EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECCGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Pescados Apariencia

Agallas himedas de color rojo brillante, ojos saltones, | Agallas grises o verdosas, ojos secbs ¥
limpios, fransparentes, brillantes v cristalinos. hundidos '
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Carne y panza firme y elastica, sin presencia de
quemaduras en el estomago.

Textura Came flacida y blanda
Al oprimir |2 carne'nd guedan marcados log dedos, .
Olor Caracieristico, ligero Agrlo 0 amoniacal
Refrigerados; méximo 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura Congelades: tmenos 18°C o menos, sin signos de | Congelades a menos de 18°C y presentando
descongelacion, sin signos de re congelacion. signos de descengelacion
Entréga Empaque limpio e integro i Embaque conrasgaduras
Apariencia Firme y caracteristica O-paca
Textura En su concha, cerradas y no secas Concha seca y viscosa,
Olor Caracteristico Agrio o amenlacal
Refrigerados: maximo 4° ¢ Refilgerados a més de 4°C
Moluscos
Temperatura Congelados: menos 18°C o mencs, sin signos de | Congelados a menos de 18°C y presentando
descongelacion, sin signos de re-congelacion. signos de descongslacion
Empaqué Empagque infegro y limpio - Ermpague con rasgaduras 7
- : Articulaciones con  pérdida de tensidn y
Apariencia Caracteristico, vivos y con movimiento gontraccion, cpaco con manchas obscuras
’ entre 1as articulaciones,
Firme y con caparazohes No $ecos .
Textura ) Flacida o caparazdn con.viscosidad y seca
J ‘ Came blanda y densa - :
Qlor Caracteristico Agric
Crustaceos Reftigerados: maximo a 4°C Refrigerados a més de 4°C
Temperatura Congelédos: menos 18°C o menos sin signos de | Congelados -a menos de 18°C y presentanda
descongelacién, sin signos de re congelacion, signos ds descongelacion
Empaque Empague integro y limpio - Empaque con rasgaduras
o " . Con presencia de cortadas o lastimadas y
Apariencia | Garacteristica, con o sin caparazén quemaduras _
Mehos de 18°C o menos, sin signos de . "
Alimentos Temperatura descangelacidn, sin signos de re congelacion. Con signos de descangelacion
congelados :
Entrega En recipientes y envolluras integras y limpias, Envoliura con rasgaduras

fechado e identificade

PRODUCTQS ESPERADOS

Pagina 186 de 276




No. Descripcidn de los bienes y/o servicios Umda'd de Copsumo anual
medida aproximado

1. CABEZAS Y CARCASA DE PESCADO Kilo 1

2 CAMARON 21725 SIN CABEZA Kilo 20

3 FILETE DE CURVINA Kilo 50

4 FILETE DE PANGA 5-7 ONZAS Kilo 800

5 FILETE DE TILAPIA 5-7 ONZAS . Kilo : 50

5 FILETE ESCOLAR Kilo 10

7 FILETE JUREL Kilo 20

8 LOMO DE ATUN SAKU PORCIONADO ' Kilo - 100

g LOMO DE SALMON ENTERO SIN ESCAMAS Kilo ) 75

CONGELADQ AL ALTO VACIO

10 MOJARRA ENTERA DESVICERADA SIN ESCAMAS ) Kilo 10
11 PULPO S5IN CABEZA MEDIANO ' Kilo 30

12 SURIMI Kilo 5

. LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACKON Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA. LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
1O CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA,
EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $52,800 PESOS M.N. {(CINCUENTA Y DOS MIL OCHOCIENTOS 00/100

M.N.) ¥ EL MONTO MAXIMO ES DE $120,000 M.N. (CIENTO VEINTE MI. 00/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO:

GENERAN IVA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE LA CEDE DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE} REGION CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO
TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO POCITOS II, 20313, AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

ALCANCE DEL SERVICIO;

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA ESTACIONAR SU
TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE ENTREGARA UNA
IDENTIFICACION ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR
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PROCESO DE RECEPCI@N:

L]

TIEMPO DE ENTREGA:

TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS,
EL PRODUCTQ DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO.

SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTC ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOIV[ENTO Y SE COLOCARA DONDE EL

ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA
RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION, '

EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO. -

LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEFCION DE LATAS ABOLLADAS.

TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DARADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION. :

LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR. .

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 8:00 8. m. 9:00 a. m.
MARTES 8:00.a. m. 9:00 2. m.
MIERCOLES 8:00a.m.|  ©:00am.
JUEVES 8:00 a. m. 2:00a. m.
VIERNES 8:00a,m.|  9:00a m,

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREOC.

LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON-UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRC O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. ' '

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 D.E DICIEMBRE DEL 2019.

i

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA DE PESCADOS Y MARISCOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASf COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: El. PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTQ DE LAS SIGUIENTES NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTCS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1~2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 ¥ 5.13.
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5.4 ALMACENAMIENTO
5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTG DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN LA CONTAMINACIGON DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACIGN O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DERE HACER
DE TAL. MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES!

Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTD, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTCO TERMINADO,

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADQS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOCS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA 0
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR © CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO.
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA. ‘
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE 'EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES,
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACION.
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR 5US
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO .
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MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZO
PREENVASADAS
ENVASE {NTEGRO ¥ EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O CON
, : EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA .
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE ' VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE'
ENLATADAS
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
"ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
. PARTE
_DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1 KG
LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2,5
_ CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DF DESCONGELACION CON SIGNOS DE DESCONGELACION
REFRIGERADAS
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS ~ MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS - PRODUCTOS DE LA PESCA YIVOS, QUE
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°C. '

'| BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA CON MATERIA EXTRANA O CON FUGAS
TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION.

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA FRESCA CON MGHOS, COLORACION EXTRARNA,
: A MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR: ,
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURQ,
CORDERO ROJC DESCOLORIDA EN EL TEJIDO ELASTICO
CERDO ROSA PALIDO

GRASA DE ORIGEN ANIMAL

BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA
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TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAIOSA
OLOR CARACTERfSTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAIOSA BAJO LAS ALAS O
_ ' LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO '
COLOR AGALLAS ROJC BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HOMEDAS, GJOS-SALTONES, | AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y BRILLANTES OPACOS CON BORDES RQICS
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTER[STICOQ AGRIO, PUTREFACTO O AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTC O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE : MATE
VITALIDAD {PRODUCTOS VIVOS) | CONCHAS CERRADAS O QUE SE ABREN Y | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO CIERRAN
: ' CIERRAN Al CONTACTO. AL ' '
:  TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTER/STICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN BRILLO,
CON .
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO - NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA QUE PROCEDA DE LECHE
SINPASTEURIZAR
QUESOS
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OLOR, COLOR ¥ TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADG CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INQCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE LA
PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA . CON MOHOS O PARTICULAS
B _ EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARGN ENTERO | CASCARGN QUEBRADO O MANCHADO
' CON EXCREMENTQ O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACIGN, TORTILLAS ¥ OTROS PRODUCTOS SECOS

APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION AIENA
CARACTERISTICA Al
PRODUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, BEBIDAS
0 SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1. '

5,6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5,7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTO,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRARA. '

5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO. '

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR. _ _

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS.QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES YACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, -PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE ‘DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
~ RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

. 5.10 CONTROL DE FLAGAS

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTCO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION. DE LOS PRODUCTOS.
5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USC DE PLAGUICIDAS. ' )
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5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUAROQ.
5.10.5 LOS DRENAIJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTC DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASQO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTQ, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR © MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESORESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS. SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 5ALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER

PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS$ FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA

O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN

DESAPARECIDO., .

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADC LIMPIQS,

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.22.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS

MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O

ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,

BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE 1L.AS MANQS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASQ DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES

DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANQS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS

UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SFRA HASTA

" LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) EMNJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.

POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES; ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME

EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION., - ‘

5.12.6 LA ROPA Y OBIETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION ©

ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.22.7 NO SE PERMITE' FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN

CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE

PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO,
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5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTGS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.,

. 5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAIVIINAC[ON
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FiSICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS 'QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE. MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTQS, BEBIDAS
O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS -
'5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A LO
SENALADC A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPED(R EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIGDICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE REC[BAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTC CON EL HIELO,

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE EAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS {V[SCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEQCS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3,5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3,5.3- MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADQ.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTQS FRESCOS TENIPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACICN.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMAMNO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE,

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANCLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS. QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRANA,
MAGULLADURAS O MAL OLOR.

-5,8.1,6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRAI\'IA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS, ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE,

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASl COMO DE
MATERIA EXTRARNA.
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5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8,1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQ NOM-051-SCFI/SSAL/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y
SANITARIA" EN ELINCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISCS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2,4.2.2,1), 4,23Y 4.2.7.4.
ESPECIFICACIONES '

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS. PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICIGN DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENCMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER CTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA

INDIVIDUAL DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE. .

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE-CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-
2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.15 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

I) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES,;

-ELMES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

iy LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE AlLA
FECHA DE CADUCIDAD O Al CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES

LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD _ ", "CADUCIDAD ", "FECH CAD ___",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF".

1N} LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO II) DEBERAN IR ACOMPARNADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE
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PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4,2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIFRA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
_ ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADQ, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMQ: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADQ NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS. ‘ ’ )

4.2.7,.3LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPQRE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

.4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE PARA:

- VINAGRE;

- . SALDE CALIDAD ALIMENTARIA

- AZUCAR sOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ARO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUQ DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

e  CURRICULM WVITAE CON FECHA VIGENTE ' ) .
«  FACTURAS, PERIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN IVIINIIVIO 1 ANO DE SUMINISTRO DE AVES CARNES
Y EMBUTIDOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL
EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO SENALADO EN
EL PRESENTE NUMERAL.

e INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y-ENTREGA DE LA GARANT[A-DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

o CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION 11 Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

Q

‘o S| EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAJA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTQO QUE EQUIVALDRA AL 10% {DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SERALE COMO
BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO, MENCS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00); EL
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PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACIGN DEL SERVICIO, AS[ COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD,
DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA
AUTOQRIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN
10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA
VIGENCIA DEL PERIODC DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA {PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO
PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
DENTRC DE LOS 10 (DIEZ)‘DI’AS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DfA HABIL ANTERIOR Si EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION i DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIQONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS.ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SERALADO EN EL ARTICULQ 95 DEL REGLAMENTO DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR
CIENTO} POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A} DEL GONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERQ DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CON'IARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS. CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE

REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACIGN SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCICNES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTQ EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NGO SE PAGARAN Al PROVEEDOR
AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
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UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTOJ POR DiA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE El. PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DI:FICIENTEMENTE

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES-CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDGQ, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O BEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL IVIONTO
TOTAL DEL CONTRATO.,

B} S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMOS.,

C}) SI.EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) SIEL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E) S!EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F} S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTCRIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL O DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) S| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL L.OS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADQS DEL CONTRATQ Q PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTC DEL CIDE.

H) S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES,

I} S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J}  EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTG POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS

. OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS
APLICABLES.

K) S! EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDQ REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO
CON DEDUCCIONES.

L) SIELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ OCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PED|DO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES A LA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTAClON DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido,
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PARTIDA 11 “SUMINISTRC DE LACTEOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES"”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:

ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR-Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS OFICIALES
*  NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-5$A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y

SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL
INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4,55,56,57510,512Y5.13,

¢ NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEIO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN
TODOS SUS SUBINCISOS,

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACIGN COMERCIAL Y
SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2(4.2.1,4.2.2,4.221), 423Y
4.2.7.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA

MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS

INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

El. PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO'DEBERA DE VENIR
PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN
MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS>Y/O JABAS) INTEGRAS (NO DANADAS) Y

LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOQS}, CON HIELO RASPADQ O EN CHIPS Y CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE
PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTC DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN
REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADOQ, EN CASO DE SER
ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA ADECUADA
DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA COMPLETAMENTE EL PIE,
PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE DE LA EMPRESA, FAIA, CUBRE
BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASQ DE CONTAR CON
CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y GUBIERTO. .

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Quesos frescos, Olor Caracteristico Con olores extrafios

quesos madurados | Textura Bordes limpios y enteros Con mohios o particulas extrafias
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Temperatura Maximo 4° ¢ : ' Améasdedc
Elaborado a base de leche pasteurizada y en $U | Ng ger de leche pasteurizada, sin espedificar
Procedencia empagque original al alto vacio B facha de caducidad en la envoltura o estar
vencida
Fecha de caducidad vigente
Sabor : Caracterfstico Rancio |
Color ' Uniforme Andrmal
Apariencia Sin particulas extrafia ' . Con partfculas extrafias o moho
Mantequilla Temperatura Maximo 4°C - Amas ded°C
Elaborado a base, de leche pasteurizada. No ser de leche pasteurizada, sin especificar
Procedencia fecha de caducidad en la envolura o estar
Fecha de cadudldad vigents vencida -
Leche o Pasteurizacion . Pasteurizada con fecha de caducidad vigente aiar:migisteurizar sin fecha de caducidad o
Fresca . { Entrega Elr}e:]e:gia%n;es 0 envases limpios, crigiales en Env’asesqredpientes sucios 0 en mal estado
Temperatura Méximb ¢ Amasded®c
Olor o Caracteristico fresco Mal olor
PRODUCTOS ESPERADOS
' Unidad de | COnsume
No. Descripcidn de los bienes y/o servicios Medida _ anflal |
. aproximado
1 CREMA ACIDA ' Ky 20
2 | CREMAENTERA ' _ Kg 100
3 CREMA PARA BATIR SIN AZUCAR Lt 100
4 HELADO DE VAINILLA =~ o Kg 5
5 JOCOQUE ARABE ' - Ko 5
6 MANTEQUILLA SIN SAL , _ Xg 200
7 MARGARINA SIN SAL ‘ Kg - 10
8 QUESO AZUL Kg | od
9 QUESO CHEDDAR EN BARRA | ke 10
10 QUESO CHIHUAHUA EN BARRA . g 15
11 QUESO COTIA ' _ Kg 5
12 | QUESO COTTAGE - Kg B
13 QUESO CREMA Kg 70
14 - | QUESO DE CABRA ' | ke 2
18 QUESO FETTA _ Kg -3
8 QUESO FRESCO ' | e 25 ?
17 . | QUESO MANCHEGO EN BARRA Ko 10
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18 QUESO MASCARPONE Kg 5
19 QUESO OAXACA Kg 50
20 QUESO PANELA _ Kg 150
21 QUESO PARMESAND EN BARRA Kg 5

22 QUESO RICCOTTA Ka 10
23 QUESO TIPO ASADERO ENBARRA Kg 15
24 QUESQC TIPC MOZZARELLA EN BARRA | Kg 80
25 - | REQUESON Kg 2

2 YOGUR GRIEGO SIN AZUCAR Kg 10
27 YOGUR NATURAL CON AZUCAR Kg 20
28 YOGUR NATURAL SIN AZUCAR Kg 30

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADGS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE COTIZACION Y TIENEN
LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR
LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR. '

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $48,400 PESOS MN (CUARENTA Y OCHO MIL CUATROCIENTOS 00/100
M.N.} ¥ EL MONTO MAXIMO ES DE $110,000 M.N. {CIENTO DIEZ MIL 00/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO
GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE LA CEDE DEL
CENTRO DE ‘INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. {CIDE) REGION CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO
TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO POCITOS 1, 20313, AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

ALCANCE DEL SERVICIO: .
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA ESTACIONAR SU
TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTQ EN EL AREA DE CARGA Y DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE ENTREGARA UNA
IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION: .
»  TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.

s  EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN DIABLITO,

e SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER ENTREGADO Y
ESPERARAN LA AUTORIZACION DE AGCESO A LA ADUANA,

e EL PRODUCTC NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

" e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN LISTOS PARA

RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

* EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD CORRECTA DEL
MISMO. '
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o LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

e  TODO EL PRODUCTQ SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

s TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DARADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE REGRESARAN
PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS A PARTIR DE SU
DEVOLUCION

¢ LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICAC[ON DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO DE
TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
| LUNES 8:00a.m.|, 9:00a m.
MARTES | 800a.m.| 9:00a m.
MIERCOLES 8:00a.m.| 9:00a. m.
JUEVES 8:00a.m.| 9:00a. m.
VIERNES 8:00_a. m. 9:00 a. m.

e LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU ENTREGA.

e  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA CORREO.

‘e 1OS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE ANTICIPACION
PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE ENTREGA ESTABLECIDOS,
INCLUIDOS SABADQ Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2019.

TIPO DE ADJUDICACIC')N:'INVITACIC')N A _CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL
TOTAL DE LA PARTIDA DE LACTEOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, AS[ COMO EL PRECIO MAS BAJO. :

REQUISITOS DEL PARTICIPANE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES 'NORMAS
SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y
SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FUOS; EN EL INCISO
NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13,

5.4 ALMACENAMIENTC

.5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,

- ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN, SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE
PREVENGAN ].A CONTAMINACION DE LOS PRORUCTOS.

5.4.2 E. ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS
TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O
ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS TOXICAS,
DEBEN ESTAR CERRADQOS E IDENTIFICADOS.
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5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE EN
MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE
SU CONTAMINACION.
5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTQCS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE DEBE HACER
~ DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE,

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIIVIIENTO Y EXUDACION DE EMPAQUES
Y ENVOLTURAS.
5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILICS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS Y
CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, PEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR
ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE TOMAR
COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE
AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA
OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA CONGELACION
DEL PRODUCTO, .

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN ELABORACION Y
PRODUCTO TERMINADO,

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDQO REQUIERAN DE LAS MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O
HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O
ELABORACION DEL PRODUCTO."
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.
5.6.3 TENER IDENTIFICADAS StJS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA EVIDENTE
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A FIN DE
EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA EVITAR SU
POSIBLE CONTAMINACIGN, _
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR SUS
CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA PRIMA/PARAMETRO ACEPTACION RECHAZO
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADQ, CON FUGAS O
' CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
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FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE -

VIGENTE

VENCIDA

ENLATADAS

LATAS

(NTEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
. FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADC O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPQ), CUANDQ PRESENTE
ABCLLADURA EN ANGULO

PRONUNCIADO _
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE
' 1,5 .
Cv DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
~ INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1
KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR
A2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS

APARIENCIA

SIN SIGNOS DE DESCONGELACI(’)N.

CON SIGNQS DE
DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA

4°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LGS
PRODUCTOS DE LA PESCA VIVQS,
QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

LIBRE DE MATERIA EXTRARA

CON MATERIA EXTRARA O CON

APARIENCIA
: FUGAS
TAPAS [NTEGRAS Y SIN CORROSION |  OXIDADAS O CON SIGNOS DE
' VIQLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

FRESCA

CON MOHOS, COLORACION

APARIENCIA
EXTRANA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTER{STICO PUTREFACTO

CARNES FRESCAS

COLOR:
RES
CORDERO
CERDO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL

ROJO BRILLANTE
ROIO
ROSA PALIDO
BLANCA O LIGERAMENTE AMARILLA

VERDOSA O CAFE OBSCURQ,
DESCCLORIDA EN EL TEJIDO
ELASTICO

7
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FIRME Y ELASTICA

TEXTURA VISCOSA, PEGAJOSA
CLOR CARACTERISTICO PUTREFACTQO, AGRIC
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA'Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALASO
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTQ O RANCIO

PRODUCTOS DE LA PESCA

PESCADO

COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS HUNDIDOS
SALTONES,” Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
. TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD {(PRODUCTOS CONCHAS CERRADAS O QUE SE CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS] ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN Al CONTACTQ. TACTO,
CRUSTACEODS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME _ FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON PERDIDA
DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
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D LA

LECHE Y DERIVADOS

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA QUE  PROCEDA DE  LECHE
) SINPASTEURIZAR

QUESOS

OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO ' CON MANCHAS NO PROPIAS DEL
| QUESO
O PARTICULAS EXTRARNAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS EN
PRODUCTOS QUE NG FUERON
INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR - CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTQOS DE LA
PESCA

VIVOS, QUE PUEDEN ACEPTARSE A

. . _ ' 7°C, RANCIO

APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOCS O PARTICULAS

: K ~ EXTRARIAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON ENTERO CASCARON QUEBRADO O
MANCHADQ
CON EXCREMENTO Q SANGRE

GRANOCS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACIGN, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHQS Y CON COLORACION CON MOHOS O COLORACION

CARACTERISTICA AJENA AL
PROBUCTO O CON INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOQS, BEBIDAS
0 SUPLEMENTQOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUM ERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN ALMACENARSE
DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA, ALIMENTOQ,
BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y
MATERIA EXTRARA,

" 5.7.25E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIIVIP!OS EN SU CASO DESINFECTADOS Y EN
BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOQS ¥ PROTEGER AL PRODUCTO DE CUALQUIER
TIPO DE CONTAMINACION O DARNO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA FINES
DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS
LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, AGENTES DE
LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PARA
'ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER HSPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN
RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTCS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS . 7
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5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO EL
TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS AREAS
DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION Y DE ESTA
FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO,
DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.
5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS PROVENIENTES
DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE-PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O FAUNA
NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA [NVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE CONTROL
PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN
AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE.
5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CCN
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE
CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE 'UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON CERTIFICADO O
CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR
UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA
AUTORIDAD CORRESPONDIENTE,

5,12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACIGN EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA
O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN
DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJCO, CON ROPA Y CALZADO LIMPLIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E (NTEGRA.

5.12,4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO CUANDO LAS
MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABGN O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDC DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE 1.OS DEDOS. PARA EL LAVADO DE LAS
UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA
LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 St SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E (NTEGROS. EL USO DE GUANTES NO EXIME
EL L AVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION,
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5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION O
ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE: FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE
PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO,

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN CONDICIONES
QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTQOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA CONTAMINACION
POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES F[SICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPCORTE.

5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEM PERATU RAS ESPECIFICAS O
RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

5.13,4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAIVI[NACIGN DE ALIMENTOS, BEBIDAS
O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605- NORMEX-2016 ALIMENTOS NIANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS
SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTQS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDO A 1O
SENALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, AS[ COMO,- FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE L.OS SIGUIENTES
MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1:2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELQ. '

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMQ SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O
RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA
5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1,3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2
AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS {VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS,
5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO
CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8,1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE £OS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGRGSOS, A EXCEPCION
DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA
MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION. ~

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

5.8.1.4,3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y ALMACENAR
O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE' ORIGEN VEGETAL SE
DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN NIOHOS COLORACION O MATERIA EXTRARNA,

MAGULLADURAS O MAL OLOR.
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. 5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO -DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASC DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR
VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANCS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
- PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS[ COMO DE
MATERIA EXTRANA.,
5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7
5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE
" DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-051-SCFI/S5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y

SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2(4.21,4.2.2,4,2.2,1),4.23Y4.274.

ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL
. CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

4.1.21.0S PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE DESCRIBA O
SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA DESCRIPCION
GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA
UNA LEYENDA ALUSIVA Al RESPECTO. A

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE
CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES,
DENCMINACIONES DE ORIGEN YOTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON Et QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA iNDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4,22 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADQS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN FORMA
INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE
PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2,3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETC Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES DEL
SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-5CFI-
. 2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMG PREFERENTE

- 4.2.7.1S! NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE

CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- ELDIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- ELMES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES,

H) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE REFIERE A LA
FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE, '

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS SIGUIENTES
LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD ", "CADUCIDAD ___ ","FECH CAD ___",CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:
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"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF".

11l) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO u) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE;

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO El. CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD O DE
CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO ), ESTE
PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASQ, LA ETIQUETA O EL
ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNQ DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION. .

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL
ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"; "CONSERVESE
EN CONGELACION™: "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO,
CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

4.2,7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO ¥ BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA.

4.2,7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD © CONSUMO PREFERENTI: PARA:

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR sOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR,

TIPQ DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO CONTINUQO DE
AVES, CARNES ¥ EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS HOTELES O RESTAURANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SlGUlENTES OPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMG 1 ANO DE SUMINISTRO DE AVES, CARNES
Y EMBUTIDOS. '

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTIT UC[C)N LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL
EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE L.V.A., CONFORME A LO SENALADO EN

EL PRESENTE NUMERAL,
+  INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO. |
o °  CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION | DE LA LEY DE

ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y, LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

o $1 EL MONTO ADJUDICADO ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE CAIA A
FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA POLIZA DE
FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION NACIONAL DE
SEGURQCS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO
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«  BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA
ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

51 EL. MONTO ADIJUDICADQ, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
'PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE {5287,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y PARA
RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS[ COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD,
DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA
AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN
10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE IL.V.A. POR LA
VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO PCR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO
PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS TARDAR
'DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA ESTABLECIDA EN EL
CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DA NO LO FUERA. DE NO CUMPLIR CON DICHA
ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION: ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL
ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE
HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XiX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SERALADO EN EL ARTICULO 95 DEL REGLAMENTC DE
LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA
OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR
CIENTO} POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA
PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON
LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA
OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL MONTO DE LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE {LA) ADMINISTRADOR (A) DEL CONTRATO O
PEDIDO INFORMARA POR ESCRITQ AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL
NUMERQ DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS COMQ LA BASE PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE
HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDCR REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5 {CINCO) DIAS
HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA APLICACION DE LA
PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVEMCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS SE
REAL]ZARAN A TRAVES DE UN DEPOSETO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR?”,

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE AJUSTARA A
PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE
DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A
99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.
DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA LEY FEDERAL
DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE PAGARAN AL PROVEEDOR
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AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS. O ENTREGADOS DE FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR
UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE
LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS IMPUTABLES AL
PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO
INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE
PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPRLA CON EL
PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA. PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO O PEDIDO. - o -

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISIGN ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:
" A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DEEZ POR CIENTO) DEL MONTO
TOTAL DEL CONTRATQ.

B) S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTCO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE LOS BIENES,
MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA" CONTINUAR PRESTANDO O ENTREGANDO LOS
MISMQS.

C) S| EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS SENALADAS DE LOS
PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIRERADQ COMO RECHAZADOS O DISCREPANTES.

E} SI EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN S| INCUMPLE CON
LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADC EN ESTE CONTRTATO O PEDIDO.

F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL G DE
ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) $| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS
Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS DERECHOS DE COBRO
DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H} - S| EL PROVEEDOR NQ DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O DATOS
NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES,

I} Sl EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A LA
INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J)  EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS

' OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y REGLAMENTOS

. APLICABLES. '

K) 5! EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 .(CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL CONTRATO

- CON DEDUCCIONES.

L) S| ELLICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTQ EN MAS DE DIEZ QCASIONES DURANTE
LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO. .

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES POSTERIORES ALA
ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL ALMACEN, ACTA ENTREGA
RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL. DEL LICITANTE :
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”
(Elaborar en hoja preferentemente membretada de la persona)

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y

SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE _
Lugar y fecha de expedicion: ...........cc.covvevvinen

Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional EI&CroniCa: .....c....veeeeeveerereeees.

PARTIDA 1 “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS: PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE SANTA FE"

o o - Unidad de Consumo aproximado | Pr.ecic.n Importe
No. | Descripcidn de los bienes y/o servicios medida anual unitario (A*B)
{A) (B)
1 |Acelga Kilo 178
2 |Aguacate hass Kilo 178
3 {Albahaca macho _ " Kilo 45
4 | Albahaca morada Kilo 45
5 |Alcachofa Kilo _ 18
& jAlcachofa miniatura _ Kilo 18
7 | Apio Kilo 75
8 | Artgula " Kilo ‘ 26
9 | Ardgula baby Kilo 26
10 | Berenjena o Kilo 33
11 |Berenjena mini | Kilo 10
12 |Berro limpio : Kilo 32
13 | Betabel amarillo ' Kilo 32
14 | Betabel blanco (rayado). Kilo 32
15 | Betabel rojo Kilo . 74
16 |Bok choy : Kilo 98
17 | Bok choy baby Kilo 10
18 |Brocoli ' : Kilo 300
19 | Brote de soya {chop suey) Kilo 180
20 | Bulbo de hinojo | Kilo 45
21 | Calabaza bellota ‘ Kilo - 45
22 | Calabaza criolla ' Kilo - 400
23 | Calabaza de castilla : Kile 100
24 | Calabaza estrellz miniatura Kilo A5
25 | Calabaza estrella verde miniatura : Kilo 45
26 | Calabaza italiana grande {zucchini) ' Kile 120
27 |Calabaza italiana miniatura (zucchini) Kilo o 90
28 | Calabaza mantaquiila Kilo 90
29 | Calabaza rayada _ Kile 320
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30 | Camote amarillo Kifo 150
31| Camote morado Kilo 45
32 |[Carambola Kilo 20
33 | Cebolla amarilla . Kilo 250
34 | Cebella blanca Kilo 320
35 |Cebolla cambray con rabo Kilo 120
36 | Cebolla cambray sinrabo Kilo 100
37 | Cebolla morada Kilo 120
38 | Cebollin chive Kilo 10
39 | Cereza fresca Kilo 5
40 | Chabacano Kilo 50
41 | Chalote Kilo 180
42 | Chayote verde sin espinas Kilo 1000
43 | Chicharo fresco sin vaina Kilo 90
44 | Chicharo japonés en vaina Kilo 10
45 | Chilacayote fresco Kilo 250
45 | Chile anaheim Kilo 45
47 | Chile cuaresmefio fresco Kilo 250
48 | Chile dearbol fresco Kilo 45
49 | Chile habanero Kilo 135
50 | Chile jalapefio fresco Kilo 250
51 | Chile jalapefio fresco rojo Kilo 90
52 | Chile manzana Kilo a0
53 | Chile poblano Kilo 900
Chile poblano tamafio uniforme recto .

>4 (para ?eﬂenar) et ~ o Kilo 250
55 [ Chile serrano Kilo 30
56 | Cilantro Kilo 50
57 | Ciruelz roja Kilo a0
58 | Coco fresco Kilo 450
59 | Col blanca Kilo 750
60 | Cot de Bruselas Kilo 30
61 |Col morada Kilo 320
62 | Califlor blanca Kilo 150
63 | Colinabho . Kilo a0
64 | Cultlaccche fresco Kilo 150
65 | Durazno amarillo Kilo 90
66 | Durazno melocoton Kilo 45
67 |Ejote ' Kilo 150
68 | Ejote amarillo Kilo 10
69 | Elote amarillo entero fresco Kilo 250
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70 | Elote blanco Kila 250
71 | Elote cacahuazintle Kilo 250
72 | Eneldo fresco Kilo 45
73 | Epazote verde fresco Kilo 50
74 | Esparrago verde mediano uniforme Kilo 180
75 | Espinaca baby Kilo 800
76 | Espinaca en mazo Kilo 125
77 | Estragdn fresco Kilo 45
78 | Flor de calabaza Kifo 180
79 | Flores miniatura comestibles Kile 1
80 | Frambuesa primera calldad Kilo 30
81 | Fresa primera calidad Kilo 30
82 | Garbanzo fresco Kilo 450
83 | Germinado de alfalfa Kilo 180
84 | Granada desgranada Kilo 5
.85 | Guayaba amarilla Kilo 450
86 | Guayaba rosa Kifo 180
87 |Haba fresca sin vaina Kilo - 180
88 | Hierba huena Kilo 45
89 | Hierbalimon Kilo 1
90 | Higo fresco primera calidad Kilo 90
91 | Hoja de aguacate Kilo 9
92 | Hoja de platano Kilo 90
93 | Hoja santa fresca Kilo 9
94 | Hongo blanco champifidn Kilo 190
95 | Hongo crimini Kilo 190
96 |+Hongo portobello Kilo 250
97 |Hongo seta Kilo 250
98 | Hongo shitake fresco Kilo 90
99 | Huazontle primera calidad Kilo a0
100 [ lengibre fresco Kilo 90
101 | Jicama Kilo 900
102 | Kale Kilo 150
103 | Kiwi amarillo - Kilo 90
104 | Kiwi verde Kilo 450
105 | lechuga bola Kilo 250
106 | Lechuga endivia Kilo 20
107 | Lechuga escarola Kile 450
108 | Lechuga francesa Kilo 180
109 | Lechuga lollo Kilo 90
110 | Lechuga lollo rosso Kilo 90
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111 | Lechuga napa Kilo a0
112 | Lechuga orejona Kilo 1500
113 | Lechuga radicchio Kilo 30
114 | Lechuga sangrfa Kila 450
115 | Lechugas mixtas Kilo 450
116 [Lima Kilo 90
117 | Limdn amarillo Kilo 150
118 | Limdn persa , Kile 150
118 | Limodn verde mexicano Kile 350
120 | Lychee ' Kilo 25
121 | Mandarina Kilo 25
122 | Mango atéulfq primera calidad Kile 70
123 | Mangoe manila primera calidad Kilo 70
124 Mango tommy primera calidad Kilo 70
125 | Manzana gala Kilc 120
126 | Manzana golden Kilo 130
127 | Manzana red delicious Kilo 170
128 | Manzana verde Kilo 210
128 | Mejorana fresca Kilo 1
130 | Melén chino Kilo - 658
131 | Meldn valenciano Kilo 658
132 | Membrillo fresco . Kilo 45
133 | Menta fresca Kilo 45
134 | Microbreotes de amaranto - Kilo 1
135 | Microbrotes de ardgula Kilo 1
136 | Microbrotes de betabel Kilo 1
137 | Microbrotes de brécoli Kilo 1
138 | Microbrotes de cilantro Kilo 1
139 | Microbrotes de rébano Kilo 1
140 | Mora azul primera calidad Kilo 15
141 | Na bo'bfancq Kilo 90
142 | Nabo morado Kilo 90
143 | Naranja agria Kilo 90
| 144 | Naran]a sin semilla Kilo 90
145 | Naranja valencia Kilo 70
146 | Naranja veracruz Kilo 210
147 | Nectarina Kilo 45
148 | Nopal entero sin espinas Kil 350
149 | Nopal entero sin espinas miniatura Kile 200
150! Nuez de nogada fresca sin cdscara Kile 5
151 [ Orégano fresco Kil 2
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152 | Papa blanca Kilo 1500
153 | Papa cambray blanca Kilo 500
154 | Papa cambray roja Kilo 250
155 | Papalo guelite Kilo - 70
156 | Papaya primera calidad Kilo 600
157 | Pepino Kilo 600
158 | Pepino persa Kilo 200
159 | Pera dngel Kilo 30
160 | Pera dngel roja Kilo a0 .
161 | Pera asiatica Kilo 45
162 | Pera bosco Kilo S0
163 [ Perejil chino fresco Kilo 10
164 | Pergjil liso fresco Kilo 45
165 | Pérsimo _ Kilo i1
166 | Pimiento morrén amarilio Kilo 890
167 { Pimiento morrdn anaranjado Kile 890
168 | Pimiento morrdn rojo Kilo 890
169 | Pimiento morrdn verde Kilo 890
170 | Pineberry (fresa blanca) Kilo 4
171 | Pifia miel primera calidad Kilo 457
172 | Pitahaya Kilo 47
173 | Pitaya Kilo 30
174 | Pfatano dominico Kile 45
175 | Pldtano macho maduro Kilo 370
176 | Pldtano macho verde Kilo 350
177 | Platano portalimon Kilo 750
178 | Paro Kile 40
179 | Pulpa de fresa Kilo 150
180 ‘Pulpa de frutos rojos Kilo 150
181 | Pulpa de guanabana Kilo 150
182 | Pulpa de mamay Kile 125
183 | Pulpa de mango Kilo 125
184 | Pulpa de maracuyé Kilo 125
185 | Quelite Kilo 90
186 | Rdbano blance Kilo 45
187 | Rdbano con tallo Kilo 40
188 | Rébano sin tallo Kilo 40
189 | Rambutan Kilo 6
190 | Romeritos frescos Kilo 20
191 | Romero fresce Kilo 4
192 | Salicornia Kilo 20

e sy
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193 | Salvia fresca . Kilo 4
194 | Sandia Kilo ' 1000
195 | Sandia sin semilla o Kilo 550
196 | Tamate bola ' : Kilo ' 450
197 | Tomate cherry -~ Kilo ' 270
198 | Tomate cherry amarillo ' Kilo 270
199 | Tomate heirloom . Kilo 5
2001 Tomate pera o | ilo 10
201 | Tomate pera amarillo - Kilo 10
202 | Tomate pera morado : : Kilo : 10
203 | Tomate saladet : Kilo, 1250
204 | Tamate uva ' : Kilo- 45 -
205 | Termate uva amarillo o Kilo 45
206 | Tomate uva morado. ' Kilo 45
207 | Tomate verde sin cdscara : Kilo 600
208 | Tomillo fresco Kilo 2
209 | Toronja resada Kilo - - 50
2101 Uva roja sin semilla primera cahdad Kilo 50
211 | Uva verde sin semilla primera calidad Kilo 50
212 { Verdolaga primera calidad ' Kilo 300
213 | Xoconostle Kilo 50
214 Yuca B | Kilo 200
215 | Zanahoria . ; : Kilo 700
216 | Zanahoria miniatura ' Kilo =~ - 100
217 | Zarzamora primera calidad - Kilo 180 _
- ' ' ' TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UN[TARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) HASTA DOS DECIMALES,
CONFORME A LEY IVIONETARIA EN VIGOR.

« LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATQO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

« LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

« A PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL F’ROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Ei presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido,
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
- PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ............cccovvissivern,
Invitacién a Cuande Menos Tres PersonasNacional Electrénica: ....... et

PARTIDA 2 “SUMINISTRQC DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

. Cons.umo Prec-io
No. Deseripcion de Jos bienes y/o serviclos U:::g::i:e apr:::l;lado un(igrio lr?:f Se
(A} '
1 [ Aguaydn de cerdo sin hueso entero Kilo . 90
2 | Aguaydn de res sin hueso entero (top sirloin) Kilo 200
3 | Arrachera marinada Kilo 405
4 | Bistec de aguaydn de res sin hueso {top sirloin) Kilo 900
5 | Bistec de diezmillo Kilo 90
6 | Bistec de pierna borrege Kilo 90
7 | Bistec de pulpa bola de res Kilo 2025
8 [ Buche de cerdo Kilo a0
9 | Callo de estémago de res porcionado (para menudo) Kilo 30
10 | Cafia de filete de res Kilo 607
11 | Cafia de lomo de cerdo Kilo 3600
12 | Carne molida de borrego S0/10 Kilo 90
13 | Carne molida de cerdo 96/10 Kilo 900
14 | Carne molida de pollo _ Kilo 450
15 | Camme molida de pollo preparada para hamburguesa {150g ¢/u) Kilo 441
16 | Carne molida de res 100 Kilo 1800
17 | Carne molida de res 80/20 Kilo 90
18 | Carne molida de res 80/20 breparada para hamburguasa (150g c/u) ~ Kilo 1080
19 | Carne molida de res 90/10 Kilo 450
20 | Carne molida de ternera 9C/10 ‘ Kila 90
21 | Cecina enchilada de cerdo Kilo 450
22 | Ceclna natural de res Kilo 450
23 | Chambarete delanterc de res entero con hueso Kifo 450
24 | Chambarete delantero de res entero sin hueso (platanillo) Kilo 450
25 | Chambarete defantero de res rebanado con huaso Kilo a0
26 | Chambarete delanterc de res rebanado sin huesc {platanillo) Kilo a0
27 | Chicharron cargado de cardo Kito _ 67
28 | Chicharron crujiente de cerdo [galleta) Kilo 135
29 | Chicharrén prensado de cerdo Kilo 90
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20 S?:{;crp]r;taax}espaﬁoia paguete con 300g (espaldilla de cerdo, cabeza de lomo Paqﬁete 90
31 | Chorizo de soya Kilo 207
7_3.2 Chorizo ranchero de puerco comerclal Kilo 468
33 | Chotlzo rojo toluca Ko " 504
34 ChorTzd tipo espafiol paguete con 550g Paguete a0
35 | Chorlzo verce de toluca _ Ko 180
36 | Chuleta de borrego corte francés parcionada {3cm de grosor} Kile © 90
37 | Chuleta de cerdo ahumada borcionada (1cm de grosor) Kilo 2250
" 38 | Chuleta de cerdo natural con hueso porcionada ' Kile 9200
39 | Chuleta de cerdo nafcural corte francés porclonada {3cm dé grosor} Kilo 90
40 |Costilla de cerdo cargada sin hueso porcionada {del pecho) Kilo 450 '
41 | Costilla de cerdo carrillera entera (back ribs) ' Kilo 3600
42 | costilla de cerdo carrillera porcionada (back ribs) Kilo 90
43 | costilla de res carrillera porcionada Kilo 450
44 | Cowboy steak (2cm grosor) Kilo 180
45 | Cuero de cerdo para carnitas Kile 45
46 | Cuete de res entero Kilo 450
47 | Espaldilla de cerdo sin hueso entera Kilo 1800
48 | Espeldiila/pierna delantera de borrego con hueso entera kilo 80
. 49 Espinazb de borrégo conhueso porci'onad_o ' Kilo 20
EG | Espinazo de cerdo con hueso porcionado Kifo 450
51 | Falda de res entera Kiio 1800
52, | Filete cabrerfa porgionado (3cm de grosar) _ Kilo 80
53 Hamburguesas de pollo empanizada porcionada (peso aproximado 80g a Kilo 180
100g)
54 | Hueso blanco de pollo Killo 20
55 | Hueso blanco de res Kilo 90
56 | Hueso de res cor tuetano Kilo 90
57 |Jamén de pechuga de 'pavo ahumado entero Kilo 540
58 |Jamdn de pechuga de pavo ahurﬁado rebanado Kilo 360
59 |Jamon roast beef rebanado Kilo 90
60 |Jamadn selva negra rebanado Kilo ' .90
51 |Jamoén serrano en rebanadas finas {no pedaceria, na corte grueso) Kilo 90
62 |Jamon york de pierna de cerdo entero Kilo 180
63 | Jamdn york de pierna de cerdo rebanado Kilo 90
64 | Lechdn entero sin visceras (peso maximo 8kg) Kilo 90
65 | Lengua de res natural sin gafiote Kilo 468
66 | Lomo de res sin hueso entero {roast beef) Kito 360
67 | Magret de pato (200g c/u) Kilo 135
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68 .| Manteca de cerdo Kilo 360
69 | Menudo de res limpio porcichado ' Kilo S0
70 | Milanesa de pollo empanizada Kilo 900
71 | Milanesa de pollo natural Kilo - 900
72 [ Milanesa de pulpa bola de res empanizads kilo 1800 -
73 | Molleja de polto limpia Kilo 20
74 | Muslo de pollo con hueso sin piel Kilo 90
75 | New york steak {3cm &/u) Kilo 180
76 | Osso bucco de borrego corte francés (peso aproximado 180g a 230g) - Kilo 80
77 | Osso Eucco de cerdo corte francés (peso aproximado 500z a 600g) Kilé ' 135
78 | Pastrami de res rebanado _ ‘ Kilo 45
79 | Pavo entero sin visceras {peso aproximado 7 - 10 kg) Kilo 45
80 | Pecho de res sin huesc entero (brisket) Kilo 450
81 | Pechuga de pollo sin hueso sin piel Kilo 6300
82 | Pepperoni rebanado Kilo 45
83 | Pescuezo de borrege con hueso porcionado Kilo 90
84 | Pescuezo de res con hueso porcionade Kilo 90
85 | Pescuezo de res sin hueso porcionado Kile 450
86 | Picanha de resentera Kilo 90
87 | Pierna de cerdo sin hueso entera Kila 2250
88 | Pierna de pollo con hueso con piel {peso aproximade 110g a 130g) Kilo 1800
89 | Piernatrasera de borrego con huesc entera Kilo 90
90 | Piernatrasera de borrego sin hueso entera Kilo 90
91 | Plerna y muslo de pato ¢on huzso con piel Kilo a0
92 ‘ Pierna y muslo de pollo con hueso con plel Kilo 3600
93 | Pierna y muslo de pollo con hueso sin pigl Kilo 1800
94 | Pierna y muslo de pollo sin hueso sin plet Kilo 1800
95 | Pork belly enterc Kilo 90
96 | Pork shoulder sin hueso entero {para rostizar) Kilo S0
97 | Prosciutto rebanado Kilo 45
98 | Pulpa bola de res entera Kilo 900
99 | Pulpa bola de res porcionada Kilo 2700
100 | Puntas de filete de res (gemelas) Kilo 90
101 | Rib eye steak {3cm de grosor) Kilo 270
102 | Salami rebanado Kllo 45
103 | Salchicha de cerdo primera calidad Kilo 450
104 | salchicha de pavo ahumada Kilo 90
105 | Short rib de res porcionado (2cm de grosor) Kilo Q20
106 | Solomilto de cerdo entero Kilo 450
107 | Suadero de res entero Kile .50

T v
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108

Tampiguefa de filete de res

Kilo

450

109 | T-Bone steak {3cm grosor) Kilo 90
110 | Tocinets de cerdo ahumada entera Kilo 90
111 | Tocino de cerdo ahumado rebanado Kilo 900
112 Tbcino de cardo ahumado rebaﬁado delgado comercial Kilo 900
113 | Tocino de pavo ahumado'rebanado Kilo 90
114 | Tripa de cerde Iimpi.a Kilo

90

TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES bRESENTADOS SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROF’UESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA

PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y

ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDIEADO CORRESPONDIENTE.

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL} A DOS DECIMALES CONFORME
A LEY MONETARIA EN VIGOR.
s LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA

- ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

. LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.
« LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCED]M[ENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime convemente

debiendo respetar su contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

PARTIDA 3 “SUMINISTRO DE PESCADOS ¥ MARISCOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES

DEL CIDE SANTA FE”

Lugar y fecha de expedicion: ..........coceovveeervnn. .
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ..o eevoeensen

: Consumo Predio
. - I
No. Descripcidn de los bienes y/o servicios Unrdale de | aproximado unitario mp: rie
medida anual (B) (A*B)
{A)
1 Abulén original er lata {Lata de ,425 kg) Lata 30
2 Abulén vivo Pieza 30
3 Almeja baby congelada Kilo 30
4 Almeja chocolata congelada Kilo 40
5 | Almeja chocolata viva Kilo 40
6 Almeja generosa congelada Pieza 30
7 Almeja pismo congelada Kilo 22
8 Almeja pismo viva Kilo 22
9 Aros de calamar espafioles {bolsaAcon 1 kg) Kilo 25
10 Bogavante congelado Kilo g
11 Cabezas de pescado Kilo 45
12 Calamar chipirdn Kilo 13
13 Callo de almeja catarina Kilo 13
14 Callo de hacha (media luna) nacional (paq 1 kg) Pieza 15
15 Callo garra de ledn {peso aproximado por pleza 50 g. a Kilo 10
60 g.)
16 Camardn 16/20 congefado sin cabeza Kilo 8
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Camardn 16/20 congelado sin cabeza, sin piel y

Kilo

Kilo

17 desvenado 15
18 Camardn 21/25 congelado sin cabeza Kile 25,
19 Camardén 21/25 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo a0
| desvenado : .
20 Camardn 41/50 congelado sin.cabeza Kilo 13
2 Camarén 41/50 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 20
desvenado
99 Cf‘ﬂmaron pacotilla 51/60 precocido sin cabeza y sin kilo 35
piel
23 Camardn U10 congelado sin cabeza Kila -4
2 Camardn U10 congelado sin cabeza, sin piel y Kilo 24
desvenado
25 Carnarén UL5 congelado sin cabeza Kilo 4
26 Camardn QIS congelado sin cabeza, sin piel ¥y <ilo 32
desvenado
27 Camardn U8 congelado sin cabeza Kilo 2
28 Camardén U8 -congelgdo sin cabeza, sin piel vy il 2
desvenado
29 Caracol de maren lata de 1 kg. Lata 9
30 Carne de almeja natural (NO BERBERECHO) Kile 15.
31 Carne de cangrejo natural Kilo 15
32 Carne de jaiba natural Kilo 10
33 Carne de mejillén natural Kilo 10
34 Cola de langosta congelada Kilo 2
35 Filete de angelito (6 oz. c/u) Kilo 100
36 Filete de angelito molido Kilo 45
37 Filete de atlin aleta amarilla (6 oz. E:/u} 36
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38 Filete da attn alata azui (6 oz. ¢/u) Kilo 36
39 Filete de attin saku {6 oz. c/u} Kilo 150
A0 - Filete de bacalao (6 oz, ¢/u) Kile 65
41 Filete de bacalao negro (6 oz. ¢/u) Kilo 9
a2 Filete de bonito {6 oz. c/u) Kilo g
43 Filete de cabrilla {6 oz. c/u} Kilo 15
‘44 Filete de cazén entero Kilo g
45 Filete de curvina {6 0z ¢/u) Kilo 15
46 ' Filete de dorado {6 oz. c/u) Kile 15
47 Filete de escolar {6 oz. c/u) Kilo 15
48 Filete de esmedregal (6 oz. ¢/u) Kilo 50
49 Filete de huachinango (6 oz. c/u) Kilo 70
50 Filete de jurel {6 oz. ¢/u} Kilo
51 Filete de jurel molido Kilo
52 Filete de lenguado (6 oz. c/u} ‘ Kilo 9
53 Filete de mahi mahi {6 0z, ¢/u} Kilo 9
54 Filete de marlin (6 oz. c/u) Kilo 36
55 Filete de mero (6 oz. c/u) Kilo 9
56 Filete de opa (7 oz. c/u) Kilo 27
57 Filete de pargo (6 oz. ¢/u) Kilo 27
58 Filete de pez espada {6 oz. c/u) Kilo 45 -
59 Filete de robalo {6 oz. ¢/u) Kilo 45
60 Filete de salmdn (& oz. cfu) Kilo 200
61 Filete de tilapia (5-7 0z, ¢/u) Kilo 1100
62 Imitacidn carne de cangrejo (surimi) Kile 34
63 Langosta hacional congelada Kilo 1
64 Langosta nacional viva Kilo 11
65 Polsta de Io.mo de bacalao-noruego en salazén sin piel Kilo 16
primera cafidad
66 Matlin ahumado Kilo 11
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67 Mejillén chileno congelado Kile 160 -
68 " | Mejilldn nacional congelado Kilo 135
69 Mejiltén nacional vivo Kilg 54
70 Mojarra entera sin visceras Kilo is
71 Ostidn vivo Pleza 55
72 Pulpo baby 20/30 Kilo 27
73 Pulpo sin cabeza (peso aproximado 2 Kilo ¢/u) Kilo 450
74 Sardina entera sin visceras congelada Kilo 33
75 Sardina entera sin visceras fresca Kilo 10
76 Tinta de calamar Litro 2
77 Trucha arcolris entera Kilo 25
78 Trucha salmonada entera Kilo 19

Total

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA

PARTIDA.

EL. EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS Al LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE. '

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESCS MEXICANOS {(MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
- ALEY MONETARIA EN VIGOR.
'« LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENGIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA

ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

« LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONGCLUSION DE LA
" ENTREGA DE LOS BIENES.
« LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA

SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podréa ser reproducido por cada participante en el modo que estlme conveniente,

. debiendo respetar su contenido.

7
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ........c.covvvenir s,
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: .......coovvvveenn, v

PARTIDA 4 “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”.

No.

Descripcidn de los bienes y/o servicios

Descripcidn especifica

Unidad
de
medida

Consumo
aproximado
anual
{A)

Precio
unitario

{8)

Importe |

(A*B)

Crema dacida de vaca

Presentacidn con 3.7 kilos,
crema pasteurizada de vacay
acidificada, con un contenido de grasa
de 25%, de consistencla espesa y firme,
apariencia fisa y brillante.
Lyncott o similar.

Pieza

270

Crema para batir sin azdcar calidad
premium

Galdn con 3.785
Obtenida de la leche homogenizada, de
consistencia espasa con un contenido
de grasa entre 35 y 40%
Lyncott o similar,

Pieza

270

Jocoque seco

Presentacion de 1 kilo
Elaborado a partir de leche
pasteurizada a la cual se le inocula con
una mezcla de cultivos lacticos, los
cuales al producir 4cido lactico
provocaran el cuajado de la leche,
aplicandose un desuerado mediante
filiraclén para aumentar su
consistencia.

Kilo

23

Mantequilla sin sal calidad premfum

Presentacién de 1 kilo
Lyncott o similar

Pieza

675

Nata de leche

Por kilo

Kilo

23

Quesillo (queso Qaxaca)

Presentacién de 4 kilos.
Queso fresco de hebra obtenido del
cuajado de leche entera de vaca, no
grasoso; Proteina 22%, grasa 20% y

humedad 50%,
No procesado y no tipo Oaxaca.

San José o similar

Pieza

270

Queso azul danés

Paquete con 100 gramos
Posee una costra gruesa y rugosa de
color gris rojizo con algunas manchas
polvorientas. La pasta es de color
blance o amarilio claro, con abundantes
vetas de color azul verdosa, Su textura
es bastante cremosa.

Pieza

10
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Rosenborg o similar.

Presentacion de 125 gramos
) Queso de origen dangs elaborado con
8 Queso brie lache de vaca, de pasta blanda y textura { Pleza i0
cremaosa.
Rosenborg o similar.

Presentacidn de 125 gramos
9 Queso camembert : Elaborado con lectie de vaca, de pasta Pieza 10
blanda y textura cremosa.

Presentacion de 1 kilo,
: Su textura es dura con pocas grietas
10 Queso cheddar amarillo suave esporadicas. Es de color naranja; Suave | Pieza 45
(3-6 meses de afigjamiento)
Kirkland o similar,

'+

Presentacion de 1 kilo
Mezcla caractarlstica de queso
11 Queso colby Jack monterrey jack y quesc colby, de origen | Pieza 10

americano. ‘
Kirkland o similar.

Por kilo
. i Qriginario de Michoacén, Méxice. Es
12 | Quaso cotija entero- : un queso similar en textura al feta Kilo 26
' griego, aungue se elabora con leche de
vaca en lugar de leche de cabra,

. Cubeta con 5 kilos N
13 Queso cottage calidad premium Lyncott o similar. Pieza: 270

Barra de 1.9 kilos
Elaborade con leche enteray crema
(33%) pasteurizadas, cultlves lacticos
14 Queso crema para queso, sal, estabillzantes (goma Fieza 50
xanthana y/o goma garrofin y/o goma

guar).
Philadelphia o similar.

Presentacion de 200 gramaos
Elaborado con leche de cabra
15 Queso de cabra sabor natural pasteurizada, es de textura suave y Pieza 150

cremosa. ’
Lyncott o similar.

Presentacidn de 800 gramos
. Queso holandés semicurado, elaborado
i6 Queso edam con leche de vaca semidescremada, Pieza | - 9
recubierto con cera roja; -con envoltura )
de celofan rojo.

~ 7
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Queso emmental

Por kilo
Queso de origen suizo de pasta semi-
dura, cocido y prensado, corteza
natural lisa encerada, posee una tipica
corteza lisa, de color amarillo claro. La
pasta, flexible, color amarille oscuro y
tiene agujeros del tamafio de una
- cereza, uha nuez ¢ Incluso una pelota
de goif.
Elite o similar.

kilo

18

Queso feta entere

Presentacidn de 200 gramos
Queso frasco de pasta blanda sin
corteza, obtenido de la leche de cabra
de aspereza media; su contenido de
grasa oscila entre 40% vy 50%.
Lanzarcte o similar.

Pleza

150

1%

Queso fundido tipo americanc
empaguetado individual

Caja con 100 piezas de 18 gramos cada
una, envuelta individualmente
Queso fundido tipo americano con
45.8% de humedad, 25% de grasa
butirica y 16.6% de protelna.
Singles de Kraft o similar.

Pieza

23

20

Queso gouda

Par kilo,

Queso de origen holandés elaborado
con leche pasteurizada de vaca, aungue
algunas variedades artesanales utilizan
leche de oveja o de cabra para producir

quesos aue van a ser envejecido
durante un largo tiempao.
Noche Buena o similar,

Kilo

21

Queso manchego

. Presentacién de 4 kilos
Elaborado con leche de vaca, de origen
Americano, D22se elabora con leche de
vaca, es de pasta semidura prensado.

Come la mayor parte del Cheddar
americano, se tifie de color amarillo-
naranja oscuro.

Noche Buena o similar

Pieza

200

22

Queso mascarpone

Presentacion de 2.26 kilos, Queso de
origen del norte de ltalia (Lombard(a).
El Mascarpone es un queso fresco
obtenido por la elaboracidon de crema
de lache, nata v dcido ¢ftrico o 4cido
acético.

Bel Gloloso o similar.

Pieza

21
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Por kilo

Queso de origen Itallano, elaborado a
23 Queso mozzarella americano entero partir de leche de vaca o buffala. $in Kilo 45
corteza. :

Precious ¢ similar.

S Por kite
Queso de origen ltalianc, elaborado a
24 |-Queso mozzarella americano rallado partir de lecha de vaca o buffala. Sin
corteza,
Precious o similar.

Kile 21

Presentacion de 453 gramos
Se produce en forma de pequefas
_bolsas casi ovaladas y se envasa en
cuencos o en bolsas al alto vacio, con
) suero en su Interior, Es de color muy
25 Queso mozzarella fresco blanco y estd recublerts por una plel
fina'y brillante. La textura del queso
Jjoven es eldstica y suave Pasta blanda,
fresca, cocldo y estirado $u materia
grasa-de 45%.
Belgloioso o similar.

Pieza 14

Presentacién de 3 kiles
De arigen mexicano, elaborado con
) leche de vaca, es un queso fresco
26 |Queso panela suave, blanco y desmenuzable. El
' porcentaje de materia grasa-es de 45%

a 50%.
Volcanes o similar. *

Pieza 150 -

Porkilo
Queso curado, duro, de leche de vaca
parcialmente desnatada dejando
‘reposar la leche a baja temperatura en .
-, Kilo 45
recipientes anchos y de poca altura. f
Con Denominacién de Origen Protegida
(DOP).
Lyncott o similar

27 Queso parmesano reggiano

Paquete con 2.27 kilogramos

Queso curado, duro, de leche de vaca

parcialmente desnatada dejando

reposar la leche abaja temperatura en Pieza 23
recipientes anchos y de peca altura,

Con Denominacién de Orlgen Protegida

{DOP).
Lyncott o similar

22 | Queso parmesanc reggiano rallado

| B | .
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Queso provolone

Por kilo
Queso semiduro de pasta hilada,
curado, elaborade exclusivamente con
leche cruda de vacas criadas en la zona
de Agerola y otros municipios cercanocs.
Tiene una curacién al menos de seis
meses durante los cuales desarrolla una
corteza fina de color amarillento y
tonos ligeramente oscuros, casi lisa, en
su Interior hay una pasta de color
crema y tonos amarillentos, eldstica,
compacta, uniforme y sin grietas, suave
Y COon agujeros tipicos de didmetro
variable (hasta 5 mm, pudiendo
alcanzar en ocasfcnes 12 mm), gue son
mas abundantes hacia el centro dela
masa.

Kilo

e

23

30

Queso real del castillo natural

Por kilo
Quaso de origen mexicano producido
en la zona de ojos negros en Ensenada
B.C.
Ramonettl o similar

Kilo

31

"Queso riccota

Bote con 3 kilos

Es un producto lacteo similar al queso,

chtenido de un segundo procesamiento
del suero lacteo producido como

derivado en la elaboracion de quesos
de pasta blanda. De calor hlanco, sabor

suave y textura blanda y granulos. Se

produce de una mezcla de suero de
leche cabra 60% y oveja 40%.
Belgicioso o similar,

Pieza

17

32

Requesdn

For kilo
Producto idcteo similar al queso,
obtenido dz un segundo procesamiento
del suere lactzo producido como
derivado en la-elabcdracidn de quesos
de pasta blanda. de color blance, sahor
suave y textura blanda y granulosa

Kilo

25

33

Yogur natural sin azlcar

_ Bote con 1litro
Obtenido de |a fermentacién de la
lache por microorganismos especificos
{streptococeus, thermophilus y
lactobacillus bulgaricus). Sin ningtin tipo
de enduizante,
Alpura o similar

Pieza

1000
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Bote con 1 litro
. Producta lacteo hecho con leche de
vaca o de cabray, por lo general,
contiene enire un 9y un 10% de
materia grasa lactea; Cuanto mds alto
. es-el indice de grasa lactea, el yogur
34 Yogur griego natural sin azdcar | tiende a ser muchc mas completo, ya Pieza 135
gue 10s bacilos se desarrallan
plenamente en este medic. £l resultado
es un yogur bastanie densc de cuerpoy
. muy cremoso. El yogur griego tiene
aproximadamente entre un 8%y 16%
de proteinas.

Total |

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES F"RESVENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENGIA PARA LA
EVALUAGION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA,

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPREND!DOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
A LEY MONETARIA EN VIGOR.

« LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

« LOS PRECIOS OFERTADOS ‘YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

+ LA PRCPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NoOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formata podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

v
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y

SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C,

PRESENTE

PARTIDA 5 ”SUMINISTRO DE PAN PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE SANTA FE”

Lugar y fecha de expedicion: ...,
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electromca .................................

Consumo Precio
Descripcidn de los bienes y/o Unidad de | aproximado o Importe
No. .- . unitario *
servicios medida anual (A*B)
(B)
(A) |
1 Baguette 60 gramos - 18 Pieza 90
centimetros o :
7 Bagl{ette 90 gramos - 23 Pieza a0
centimetros
3 | Baguette francés 30 centimetros Pieza 90
4 !Baguette francés 30 centimetros Piaza 90
integral
5 | Baguette francés 45 centimetros Pieza 90
6 !Baguette francés 45 centimetros Plaza 90
integral
7 | Baguette francés 60 centimetros Pieza 90
8 Paguette francés 60 centimetros Pieza 90
integral
9 | Bigotes 60 gramos Pieza S0
10 [ Bisguet 60 gramos Pieza 80
11 | Bolilio 60 gramos Pieza 54000
12 | Bolillo 90 gramos Pieza 90
13 | Bollo 40 gramos Pieza 90
14 | Bollo 60 gramos Pieza 54000
15 | Bollo con ajonjoli 40 gramos Pieza S0
16 | Bollo con ajonjoll 60 gramos Pieza 54000
17 Bollo de mantequilla con ajonjoli Pieza 90
40 gramos
13 Bollo de mantequilla con ajonjoli Pieza 9000
60 gramds _
19 | Bollo para hot dogs 60 gramos Pieza 900
20 | Bollorelleno de queso 40 gramos Pieza 90
21 | Bollo relleno de queso 60 gramos Pieza 90
22 | Chilindrina 60 gramos Piezy 90
23 | Chocolatin 60 gramos Pieza 90
24 | Ciabatta 40 gramos Pieza 10125
25 | Ciabatta 60 gramos Pieza a0
26 | Ciabatta 90 gramos Pieza 90
27 | Ciabatta de hierbas finas 40 gramos Pieza 90
28 | Ciabatta de hierbas finas 60 gramos Pleza 90
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Ciabatta de hierbas finas 90.gramos

Pieza

29 90

30 | Ciabatta de parmesano 40 gramos Pieza 90

31 | Ciabatta de parmesano 60 gramos Pieza 90

32 | Ciabafta de parmesano 90 gramos Pieza 90

33 | Concha de chocolate 60 gramos Pieza 90

34 | Concha de vainilla 60 gramos Pieza 90

35 | Cuerno danés 60 gramos Pieza ap

36 (Cuerno danés 80 gramos Pieza 90

37 Cuerno rellenc de choco[atxe 60 ﬁieza 90
gramas :

38 Dena cubierta de chocolate 60 Pieza 90
gramos T

39 | Dona de azdcar 60 gramos Pieza 90

40 | Dona glaseada 60 gramos Pieza 90

41, | Garibaldi 60 gramosamas Pieza 90

42 | Hojaldra 60 gramos Pieza 90

43 | Las novias 60 gramos Pieza 30

44 | Masa hojaldre fresca Kilo 90

45 | Mefios 60 gramos Rieza 90

46 | QOrejas 60 gramos Pieza 90

47 Palito dfe pan crujiente natural de Pieza- ap
15 centimetros

48 Palito de pan crujiente salado de Pieza 90 .
15 centimetros .

49 Pan campes.l.no 660 gramos : Pieza 90
{corteza crujiente}

50 P‘an de barra 640 gramos a las finas Picza 90
hierhas entero ,

51 Pan de barra 640 gramos a las finas Pieza 90
hierbas rebahado

52 Pan de barra 640 gramos de 12 Pieza 90
granos entero _

53 Pan de barra 640 gramos de 12 Pieza 90
granos rebanado

54 Pan de barra 640 gramos de Pieza 90
centeno entero

55 Pan de barra 640 gramos de Piaza 90
centeno rebanado

56 Pan te barra 620 gramos integral Pieza 90
entero

57 Pan de barra 640 gramas mtegral Pieza 90
rebanado

58 Pan de barra 640 gramos Pieza 90
marmoleado entero

k9 Pan de barra 640 gramos 90

marmoleado rebanado

Pieza
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60 Pan de barra 640 gramos natural Pieza 90
entero

61 Pan de barra 640 gramos natural Pieza 90
rebanado.

62 | Pan de muerto 200 grs | Pieza 180

63 Pan de muerto 60 gramos Pieza 315
empaguetado

64 | Pan de muerto 800 gramos Pieza 13-

65 | Pan molido Kilo 13

66 Pan para hamburguesa ¢on ajonjolr Pieza 900
60 grs

67 Pan para hamburguesa con ajonjoli Piezé 1800
80 grs _

68 | Pan para pambazo 60 gramos Pieza 900

69 | Pan para pambazo 90 gramos Pieza 90

70 | Polvorones 50 gramos Pieza 20

71 | Puerguitos 50 gramos Pieza S0

72 | Rehiletes 50 gramos Pieza S0

73 | Telera 60 gramos Pieza 1350

74 | Telera 90 gramos Pieza 90

75 | Volovan (Val Au Vant) 20 gramos Pieza 90

Total

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL. EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRQ DE LOS MONTOS MINIMOS Y

MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS. Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE. .

LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME

A LEY MONETARIA EN VIGOR.
LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL GONTRATO Y/O HASTA CONGCLUIR CON LA

ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA

ENTREGA DE LOS BIENES.
LA PROPUESTA ECONOM!CA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA

SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEI. REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ............ Beereee e e
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ...............occuiiveenne

PARTIDA 6 “SUMINISTRO DE TORTILLA Y PRODUCTOS DE MAIZ PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE SANT FE” '
: Consumo Precio
S . - Unidad de | aproximado e Importe
No. Descripcién de los bienes y/o servicios : . unitario "
) medida anual (8) {A*B)
. {A) ‘ '

1 | Huarache de mafz amarillo 15x12 centimetros Kilo 288

2 | Masa fresca de maiz amarillo Kilo 6

3 | Sopes de maiz 12 piezas Pagquete 405

4 | Tortilla de harina 10 centimetros didmetro Kilo 180

5 | Tortilla de harina 14 centimetros didmetro Kilo 225"

6 | Tortilla de harina 30 centimetros didmetro Kilo 360

7 | Tortilla de maiz amarillo 13 cm {medida estandar} Kilo 13024

3 Tortllrla de maiz a!marllllo empaq.uetqda caliente en Kilo 1600

_ | holsade pldstico individual (3 piezas por paguete) ‘

9 | Tostada de maiz 100 piezas Paquete 135

Total

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES F’RESENTADOS SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE. LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPREND[DOS EN -EL-PARAMETRO DE LOS MONTQS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFFRTADOS Y
- ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE,

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
A LEY MONETARIA EN VIGOR.

» LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

+ LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

s LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE :
LEGAL DEL LICITANTE ?
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo gue estime conveniente,
deblendo respetar su contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: .......o.ococovvveceivennnn.

Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional EleCtroniCa: v ivve oo,

PARTIDA 7 “SUMINISTRO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,

AGUASCALIENTES”
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N T (.ons.umb'“‘ Precio

No. | Descripcidn de los bienes y/o servicios U:;ggsj:e apr:::jr;llado un;}:f)rio IT::SE
(A)

1 | ACELGAS FN MAZO. ke 10

2 | AGUACATE CRIOLLC kg 20

3 [ AGUACATE HASS ke 40

4 | AJO BLANCO FRESCO ke 10

5 |-ALBAHACA OREJONA FRESCA kg 10

6 [APIO ' kg 50

7 | ARUGULA BABY EMPAQUETADA ke 5 J

8 | BERENJENA kg 60

9 | BETABEL . ke 70

10 | BLUEBERRY kg 10

11 | BROCOU kg 465

12 | CALABAZA BLANCA ke 465

13 | CAMOTE AMARILLO kg 85

14 | CARAMBOLO kg 20

15 | CEBOLLA AMARILLA ke 20

16 | CEBOLLA BLANCA kg 400

17 | CEBOLLA CAMBRAY ke 10

18 | CEBOLLA MORADA kg 100

19 | CFROLLIN kg 5

20 | CHABACANO ke 20

21 | CHAMPINON BLANCO kg 200

22 1 CHAMPINON PORTOBELLO kg 90

23 | CHAYOTE ke A0

24 | CHICHARO LIMPIO kg 25

25 | CHILE CALIFORNIA kg 30

27 | CHILE GUERO kg 30

28 | CHILE HABANERO ke 18 «y

29 | CHILE JALAPERNO kg .25 _




30 | CHILE MANZANO kg 3
31 | CHILE POBLANO kg 200
32 | CHILE SERRANO ke 75
33 |CILANTRG kg 18
34 | CIRUELA ROJA ke 195
35 | COL BLANCA ; kg 50
36 | COL DE BRUSELAS kg 5
37 | coL MoRraDA ke 60
38 | COLIFLOR kg 200
39 | DURAZNO ke 60
40 | echaLoT ke 3
41 | EJOTE ke 250
42 | ELOTE AMARILLO EN MAZORCA FRESCO kg 35
43 | ELOTE BLANCO EN MAZORCA FRESCQO ke 65
44 | ENELDO kg 0.45
45 | EPAZOTE ke 5
46 | ESPARRAGO TRIGUERO ke 160
47 | ESPINACA BABY EMPAQUETADA ke 20
48 | ESPINACA EN MAZO ke 60
49 | ESTRAGON FRESCO kg 2
50 | FLOR DE CALABAZA ke 75
51 | FLOR DE LAVANDA ke 04
59 | FRAMBUESA ke 35
53 | FRESA ke 150
54 | GERMEN DE ALFALFA kg 6
55 | GERMEN DE SOYA kg 65
56 | GRANADA ke 10
57 | GUANABANA ke 50
58 | GUAYABA kg 200
| 59 | HABA VERDE ke 2
60 | HIERBABUENA ke 6
61 |HIGO ke 10
62 |HiNCUO ke 1
63 | HOJA DE AGUACATE ke 0.25
64 | HOJA DE PLATANO kg 15
65 | HOJA SANTA kg 3
66 | HUITLACOCHE FRESCO ke 5
67 | JENGIBRE ke 3
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68 | JICAMA ke 40
69 | JITOMATE BOLA kg 50
70 | JITOMATE CHERRY kg 25
71 |JITOMATE SALADET ke 600
72 | KIwi kg 20
73 | LECHUGA OREIONA kg 240
74 | LECHUGA ROMANA kg 30
75 | LECHUGA SANGRIA _ kg 80
76 | LIMON VERDE CON SEMILLA kg 20
77 | UMON AMARILLO ke 30
78 | LIMON VERDE SIN SEMILLA kg 295
79 [ MAMEY kg 18
80 | MANGO ATAULFO - ke 70
81 | MANGO HADEN kg 100
82 | MANZANA GALA kg 140
83 | MANZANA GOLDEN kg 50
84 | MANZANA ROJA kg 175
85 | MANZANA GRANNY SMITH kg 55
86 | MARACUYA kg 25
87 | MEJORANA kg 0.8
88 [ MELON CHINO kg 55
89 | MELON VERDE kg 55
90 | MENTA kg 1
91 | NAPA kg 6
92 | NARANJA AGRIA kg 6
93 | NARANJA VALENCIA kg 190
94 | NOPAL kg 120
95 | OREGANQ kg 0.8
96 | PAPA BLANCA ke 190
97 | PAPA CAMBRAY BLANCA kg 55
98 | PAPA CAMBRAY RCIA kg 30
99 | PAPAYA MARALOL. kg 6 -
100 | PEPING ke 120
101 | PERA ANGEL kg 90
102 | PERA MANTEQUILLA ke 55
103 | PERA ROJA kg 30
104 | PERENL CHINO kg 2
105 | PEREJIL LISO ke 10 -
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106 | PIMIENTO AMARILLO ' : ke 70
107 | PIMIENTC ROJO kg 70
108 | PIMIENTC VERDE - ke 140
109 | PIRIA ESMERALDA a kg 50
110 | PIRNA MIEL _ ke | 95
111 | PLATANO MACHO , kg . 25
112 | PLATANO PORTALIMON ke 50
113|PORO ' ke 15
114 | RABANO - kg 10
115 | ROMERO kg 3
116 | SANDIA ' ke 200
117 | SANDIA SIN SEMILLA kg 50
118 | TAMARINDO ' ke 5
119 | TOMATE VERDE ke 150
120 | TOMILLO ‘ ' kg 2
124 | TORONJA ROSA kg |- 50
122 | UVA ROJASIN SEMILLA___ ' kg 25
123 | UVA VERDE SIN SEMILLA ke 25
1124 | vERDOLAGA ' 3 o kg 6
125 | ZANAHORIA _ ke | 250
126 | ZARZAMORA - - ke 35 _
| ' TOTAL

LOS CONS}JMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUGTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADQ CORRESFONDIENTE.

B

LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME
A LEY MONETARIA EN VIGOR.

LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA
ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
. LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podréa ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ..o ivvieieivennn

Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: «....oovvvveeevveveeveeen .,

PARTIDA B8
AGUASCALIENTES”

“SUMINISTRO DE AVES PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR DEL CIDE REGION CENTRO,

Consumo

o s . X Unidad de | aproximado PI:EC'I(-) Importe’
No. | Descripcion de fos bienesy/o servicies - —medida | anual unEtBa)ﬂo o (A%E)—
{A)

1 | JAMON DE PECHUGA DE PAVO REBANADO Kilo 5

2 | MILANESA DE PECHUGA DE POLLO NATURAL Kilo 150

3 | MUSLO DE POLLO CON HUESQ ¥ SIN PIEL Kilo 10 .

4 | PAVO ENTERO NATURAL SIN CABEZA SIN VISCERAS Kilo 20

5 | PIERNA DE POLLO CON HUESO Y SIN PIEL DE 130 GRAMOS PIEZA Kilo 50

6 | PIERNAY MUSLO DE POLLO CON HUESQ CON PIEL Kilo 1

7 | PIERNA'Y MUSLO DE POLLO SIN HUESO SIN PIEL Kilo 1

8 | POLLO ENTERO SIN VISCERAS Kilo 5

9 | PULPA PECHUGA DE POLLO Kilo 1000

10 | ALA DE POLLO CON HUESO SIN PIEL Kilo 5

11 | HUACAL DE POLLO Kilo 1

12 | SALCHICHA DE PAVO Kilo 5

TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA FARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA

PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURS0S COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y MAXIMOS
PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y ADJUDICADOS AL

LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE. |

¢

« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME A LEY

MONETARIA EN VIGOR.

« LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA ENTREGA

DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

= LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOCS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA ENTREGA

DE LOS BIENES.

+ LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA SU

CONCLUSION.,

MOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
) LEGAL DEL LICITANTE '
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente, debiendo respetar su

contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

PARTIDA 9 “SUMINISTRO DE CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,

AGUASCALIENTES” :

L.ugar y fecha de expedicion: ......cccoovereececiceinns
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: .......oocoooviniieeee e

‘ : - . - Cons.umo * Precio
No. " Descripcidn de los bienes y/o servicios Urr:::;&;le apr::l:z;ado uni(l;.:]rio IT::) E:;e
: (A}
1 | ARRACHERA MARINADA Kilo 30
2 | BISTEC DE PIERNA DE PUERCO Kilo 20
4 | BISTEC PULPA BOLA DE RES Kilo 800
5 |BOLA fJE. RES ENTERA . . - - Kilo I .
6 | CANA DE FILETE DE RES LIMPIA _ Kilo 70
"7 | caRiA DELOMO DE PUERCO LIMPIA Kilo 300
8 | CARNE DE CERDO MOLIDA 90/10 Kilo 5
9 | CARNE DE RES MOLIDA 90/10 Kilo 200
10 | CHAMBARETE DE TRASERO DE RES PORCIONADO | Kilo 50
11 | CHICHARRON DE PUERCO CON CARNE Kilo 20
12 | CHICHARRON DE PQERCQ DE HOJA Kilo 5
13 | CHICHARRON II?EJP.U.ERCO PRENSADD ilo 5
14 | CHISTORRA ilo 4
15 | CHORIZO DE CERDO Kilo 30
16 | CHORIZOTIPO ESPANOL Kilo 10
: '17 CHULETA DE PUERCO NATURAL PORCIONADA 220 dlo 40
‘ GRAMOS POR PIEZA
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Kilo

18 | COLA DE RES PRIMERA CALIDAD 1
19 CQSTILLA CARGADA DE RES Kilo 10
20 C;OSTILLA CARRILLERA DE PUERCO Kilo. 150
21 | COSTILLA CARRIILLERA DE RES Kilo 50
22_.| COSTILLA CORTA DE F!UE‘RCO PORCIONADA ..Kilo 10 _
23 CUlERO DE PUERCO LIMPIO Kilo 10
24 | ESPINAZO DE CERDO PORCIONADC A 1 HUESO Kilo 25
25 | ESTOMAGO DE RES LIMPIO PARA MENUDO Kilo 5
26 | FALDA DE RES NATURAL ENTERAV Kilo 70
27 JAMOI;] DE PUERCO AHUMADO REBANADO Kilo 1
28 | JAMON DE PUERCO TIPOM YORK REBANADO Kilo 3
29 | LENGUA DE RES Kilo 10
30 {LOMO DE RES SIN HUESO (ROAST BEEF) Kilo 10
31 | NEW YORK STEAK PORCIONADO Kilo 10
32 | PATA DE CERDO LIMP|A Kilo 5
.33; PATA DE RES LIMPIA Kilo 5
34 | PECHO DE RES SIN HUESO Kilo 1
35 | PEPPERONI REBANADO . Kilo 1
36 | PESCUEZO DE RESSIN HUESO Kila 5
37 | PIERNA DE BORREGQ CON HUESO Kilo 10
38 | PIERNA DE CERDO SIN HUESQ LIMPIA Kilo 350
.39 RECORTlE DETOCINO Kilo 2
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40 | RIB EYE STEAK PORCIONADO Kilo 20

41 | SALAMI REBANADO Kilo 1

42 | SALCHICHA DE RES JUMBO DE 123 GRAMOS PIEZA Kilo 7

43 | SALCHICHA DE RES TIPO POLACA Kilo 2

44 | T-BONE PORCIONADO B __ Kilo i5 )

45 | TOCINO DE CERDO AHUMADO REBANADO Kilo 50 .
46 | TOP SIRLOIN PORCIONADO Kilo 10

47 | TRIPAS DE RES DE LECHE PRIMERA CALIDAD Kilo

TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, F'OR LC CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LAS CANTIDADES SOLICITADAS EN CADA PARTIDA EN LA QUE
PARTICIPE.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y MAXIMOS

PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LQS PRECIOS UNITARIOS OFERTADCS Y ADJUDICADOS AL
LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME A LEY

MONETARIA EN VIGOR.

« LOS PRECICS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA ENTREGA
DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE
« LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA ENTREGA

DE 1.OS BIENES.
« LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA SU
CONCLUS[ON

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE

LEGAL DEL LICITANTE

El presente formato podré ser reproducido por cada participante en el modo que estime convenients, deblendo respetar su

contemdo

e
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C,
PRESENTE ' )
Lugar y fecha de expedicion: ...

Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ovvevvcvveeninn, perrerenn

PARTIDA 10 “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES”

S : S A Rt 7w e ———Cons_umo — M‘—Prleclt_nk “mpore 7|
No. Descripcton de los bienes y/o servicios medida aproximado unitario (A7)
{A) (B}

1 CABEZAS Y CARCASA DE PESCADC Kilo 1

2 CAMARON 21/25 SIN CABEZA Kilo 20

3 FILETE DE CURVINA Kilo 50

4 FILETE DE PANGA 5-7 ONZAS ' Kilo 800

5 FILETE DE TILAPIA 5-7 ONZAS : Kilo 50

6 FILETE ESCOLAR Kilo 10

7 FILETE JUREL ' Kilo 20

8 LOMO DE ATUN SAKU PORCIONADO Kilo 100

. LOMO DE SALMON ENTERC SIN ESCAMAS CONGELADO o s

ALALTOVACIO :

10 MOJARRA ENTERA DESVICERADA SIN ESCAMAS Kilo 10

11 PULPO SIN CABEZA MEDIANC | Kilo 30

12 SURIMI _ Kilo 5

TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION
ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN
" VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LAS CANTIDADES SOLICITADAS EN CADA PARTIDA EN LA QUE PARTICIPE.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y MAXIMOS PARA
CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y ADJUDICADOS Al LICITANTE
ADJUDICADQ CORRESPONDIENTE.

« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES, CONFORME A LEY
MONETARIA EN VIGOR.

» LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON LA ENTREGA DE LOS
BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

» LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA ENTREGA DE LLOS
BIENES.

« LA PROPUOESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA SU
CONCLUSION.

NOWMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE , )
El presente formato podra ser reproducico por cada participante en &l modo que estime conveniente, debiendo respatar su
contenido.
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DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ......ccveciinnnenen.

Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electrdnica: ........ovovvveeoceneeeeenee

PARTIDA 11 “SUMINISTRO DE LACTEOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR CIDE REGION CENTRO,
AGUASCALIENTES”

Consumo

= — et —— | Unidad-de-{—aproximado ~ ‘__:‘%I'J_r:ggi?__‘_ —Importe —
No. Descripcion de los bienes y/o servicios Medida anual unitario (A*B)
(Al (B)
1 CREMA ACIDA Kg 20°
2 CREMA ENTERA Kg - 100
3 CREMA PARA BATIR SIN AZUCAR Lt 100
4 HELADO DE VAINILLA Kg 5
5 JOCOQUE ARABE Kg 5
8 MANTEQUILLA SIN SAL Kg 200
7 MARGARINA SIN SAL Kg 10
8 QUESOAZUL Kg 0.1
9 QUESO CHEDDAR EN BARRA Kg 10
10 QUESO CHIHUAHUA EN BARRA Kg 15
11 QUESO COTIA Kg |
12 QUESO COTTAGE Kg
13 QUESO CREMA Kg 70
14 QUESO DE CABRA Kg 2
15 QUESO FETTA Kg 3
16 QUESO FRESCO Kg 25
17 QUESO MANCHEGO EN BARRA Kg 10
18 QUESO MASCARPONE Kg 5
19 QUESO OAXACA Kg 50
20 QUESO PANELA Kg 150
21 QUESO PARMESANO EN BARRA Kg 5
22 QUESQO RICCOTTA Kg 10
23 QUESO TIPO ASADERO EN BARRA Kg 15
24 QUESO TIPO MOZZARELLA EN BARRA Kg 80
25 |REQUESON Kg 2
26 YOGUR GRIEGO SIN AZUCAR Kg 10
27 YOGUR NATURAL CON AZUCAR Kg 20
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28 YOGUR NATURAL SIN AZUCAR ' Kg 30

TOTAL

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA LA
EVALUACION ECONOMIGA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA
PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y

« LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS {MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES CONFORME
A LEY MONETARIA EN VIGOR.

» LOS PRECIOS SERAN F1JOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR GON LA
ENTREGA DE LOS BIENES GFERTADQOS A SATISFACCION DEL CIDE

% LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

« LA PROPUESTA ECONOIVIICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y HASTA
SU CONCLUSION.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 3 “FORMATO DE ACREDITACION"

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE ‘
' _ " Lugar y fecha de expedicion: ......... T e
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica; ....ovvcvveviccreiieiiene

{Nombre representante legal), manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD:

Que mi representada cuenta con facultades suficientes para comprometerse de conformidad con lo
— —— - gstablecido-en-el-articulo - 48—fraccién—V-del- Reglamento -de-la-ley-de -Adquisiciones-Arrendamiento—y—-- -
Servicios del Sector Publico.

- Asi como que cuento con facultades suficientes para suscribir la proposicién para-la presente Invitacion a
Cuando Menos Tres Personas, a nombre y representacion de:

NOMBRE DE LA PERSONA FiSICA O'MORAL *** AGREGAR CURP EN CASO DE SER PERSONA
FISICA*** ‘

REGISTRO FEDERAL DE
CONTRIBUYENTES:

DOMICILO FISCAL ,
CALLE Y NUMERO: COLONIA:

. MUNICIPIO o] C.P:
DELEGACION: e
ENTIDAD
FEDERATIVA:
CORREO
ELECTRONICO:

TELEFONO:

FAX:

SE'AUTORIZA EXPRESAMENTE A EL CIDE PARA QUE TODAS LAS NOTIFICACIONES QUE SE
PRACTIQUEN DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE LA INVITACION A CUANDO MENOS TRES
PERSONAS PUBLICA, COMO AQUELLAS QUE SEAN NECESARIAS DURANTE EL PERIODO DE
EJECUCION DEL CONTRATO SE REALICEN EN EL DOMICILIO Y/O CORREO ELECTRONICO
SENALADO, BASTANDO EN EL CASO DEL CORREQ ELECTRONICO PARA SU VALIDEZ, QUE EL
CIDE OBTENGA EL ACUSE DE RECIBO.

NUMERO DE ESCRITURA PUBLICA EN .

LA ' NOTARIA

QUE = CONSTA  SsU ACTA NUMERO:

CONSTITUTIVA: : '

LUGAR DE LA

NOTARIA:"

NOMBRE DEL

NOTARIO:

NUMERO DEL REGISTRO PUBLICO DE

FECHA:

LA PROPIEDAD: FECHA:
LUGAR:
RELACION DE ACCIONISTAS
NOMBRE:
» AGREGAR O QUITAR | ,
NOMBRE: TANTOS COMO ACCIONISTAS | }7
' EXISTAN ***
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OBJETO SOCIAL:

NUMERO DE ULTIMA REFORMA NOTARIA
CONSTITUTIVA: ‘ NUMERO:
LUGAR DE LA

NOTARIA: FECHA:
NOMBRE DEL

NOTARIO:

NOMBRE DE APODERADO O

REPRESENTANTE LEGAL:

NUMERO DEL DOCUMENTO :
MEDIANTE EL CUAL o . ‘NOTARIA
SE ACREDITA SU PERSONALIDAD Y NUMERO:
FACULTADES: -

LUGAR DE LA

NOTARIA: FECHA:
NOMBRE DEL

NOTARIO:

De igual forma manifiesto a usted que asumo la responsabilidad total para el caso en el que al propercionar
el servicio, infrinja los derechos de terceros, sobre patentes, y marcas, o derechos de Autor y estoy de

acuerdo con todo lo indicado en la convocatoria de este procedimiento.

Asimismeo, a criterio del CIDE, autorizo expresamente que las notificaciones que se practiquen durante los
procedimiantos de oforgamiento de prorrogas, aplicacién de penas convencionales y deducciones al pago,
asi como rescision administrativa del contrato, se lleven a cabo en el domigilio fiscal, o domicilio o correo

electrénico que para el efecto manifiesto en el presente escrito.

En el entendido de que las notificaciones que se practiquen via correo electronico a mi representada, acepto
se consideren como legalmente practicadas, cuando el CIDE obtenga el aviso de recepcién que genera
automaticamente el sistema de correo electronico con el que cuenta ésta Gltima.

ATENTAMENTE

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE

LEGAL DEL LIGITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 4 “CARTA DEL ARTICULO 50 y ARTICULO 60 DE LA LAASSP”
(Aplica para personas fisicas o morales)
7 Fecha
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

: : " Lugar yfecha de- expedicion: ......... e
-—Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica:-.......co...... erres s e S

Yo nombre del representante o apoderade legal como representante o ap.od'eradollegal de la personsa
fisica o moral (nombre de Ia persona fisica 0 moral manifiesto bajo protesta de decir verdad lo siguiente:

Que en la empresa que represento no participan personas fisicas o morales inhabilitadas p'or resolucion de
la Secretaria de la Funcion Plblica, en los términos de fa Ley de AdqumlcmneS Arrendamientos y
Servicios del Sector Publico.

A3|mlsmo manifiesto por mi conducto que no participan en eI presente procedlmiento ‘de contratac:lon

personas fisicas o morales que se encuentren inhabilitadas en los términos del parrafo anterior, con el

propésito de evadir los efectos de Ia inhabilitacion, tomando en consideracién, entre otros, los supuestos
siguientes:

a. Que no participan personas fisicas o morales que -se encuentren |nhab|l|tadas en términos del
segundo parrafo de este escrito;.

b. Que en el capital social de mi representada no parttclpan personas morales en cuyo capital social, a
su vez, participen personas fisicas o morales que se encuentren inhabilitadas en términos del
segundo parrafo de este escrito, ¥

c. Personas fisicas que partlmpen en el capital social de personas morales que se encuentren
inhabilitadas.

Asimismo, que mi representada no se encuentra dentro de los supuestos de los artmulos 50y 60 delaley
de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
|.EGAL DEL LICITANTE .

Nota: El presente formato podra ser reprodumdo por cada participante en el modo gue estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

f- ¥
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ANEXO 5 “DECLARACION DE INTEGRIDAD”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ............ccovvvicnnienn s
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ....oooveveeevveveeeeenne

Yo nombre del represenfanfe Iegal 0 persona f.-s:ca como representante Iegal de la empresa nombre

de la persona fisica o moral manifiesto bajo protesta de decir verdad, que por mi mismo o a través de

interpésita persona me abstendré de adoptar conductas para que los servidores publicos del CIDE
induzcan o alteren las evaluaciones de ias proposiciones, resultados de procedimients u otros aspectos

gue otorguen condiciones mas ventajosas con relacion a los demas partlcipantes

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE

LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podré ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,

debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 6 “MANIFESTACION DE GRADO DE CONTENIDO NACIONAL”

EJEMPLO DE FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS -LICITANTES QUE
PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, PARA DAR CUMPLIMIENTC A LO DISPUESTO
EN LA REGLA 8 REGLAS PARA LA DETERMINACION, ACREDITACION Y VERIFICACION DEL CONTENIDO
NACIONAL DE LOS BIENES QUE SE OFERTAN Y ENTREGAN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION, ASI
COMO PARA LA APLICACION DEL REQUISITO DE CONTENIDO NACIONAL EN LA CONTRATACION DE OBRAS
PUBLICAS, QUE CELEBREN LAS DEPENDENCIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL.

_ de de (1)
— @ : [
PRESENTE. .
Me refiero al procedimiento de {3) No. _ (4) en el que mi representada, la
persona fisica o moral (5) ' participa a través de la presente

propuesta,

Sobre el particular, y en los términos de lo previsto por las “Reglas para la determinacion, acreditacion y
verificacion del contenido nacional de los bienes que se ofertan y entregan en los procedimientos de
contratacion, asi como para la aplicacion del requisito de contenido nacional en la contratacién de obras
publicas, que celebren las dependencias y entidades de la Administracion Plblica Federal”, € que
suscribe, manifiesta bajo protesta de decir verdad que, en el supuesto de que me sea adjudicado el
contrato respectivo, |a totalidad de los bienés que oferto en dicha propuesta y suministraré, bajo la partida
(6) , sera(n) producido(s) en los Estados Unidos Mexicanos y contara(n) con un porcentaje de
contenido nacional de cuando menos el 85% o _ (7)__% como caso de excepcidn reconocido en la
Regta 11 0 12 de las citadas Reglas. .

De igual forma manifiesto bajo protesta de decir verdad, que tengo conocimiento de le previsto en el
articulo 57 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico; en este sentido, me
comprometo, en caso de ser requerido, a aceptar-una verificacién del cumplimiento de los requisitos sobre
el contenido nacional de los bienes aqui ofertados, a fravés de la exhibicion de la informacion documental
correspondiente y/o a través de una inspeccion fisica de la planta industrial en la que se producen los
bienes, conservando dicha informacidn por tres afios a partir de la entrega de los bienes a la convocante.

ATENTAMENTE
(8)

INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR
LOS LICITANTES QUE PARTICIPEN EN LOS. PROCEDIMIENTCS DE CONTRATACION, PARA DAR
CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LA REGLA 8 DE ESTE INSTRUMENTO

NUMERO Y DESCRIPCION

1 Sefialar [a fecha de suscripcion del documento.

2 Anotar el nombre de la dependencia o entidad que convoca o invita.

3 Precisar el procedimiento de que se trate, licitacion piblica, invitacién a cuando menos tres personas o adjudicacion

directa.

4 Indicar el nimero respectivo.

5 Citar el nombre o.razén social 0 denominacion de la empresa licitante.

6 Sefialar el namero de partida que corresponda. : b

7 Establecer el porcentaje comespondiente a las excepciones establecidas en las reglas 110 12, ?
8 Anotar el nombre y firma del representante de la empresa licitante.

NOTA: Si el licitante es una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su parte conducente
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ANEXO 6A “VERIFICACION DEL CONTENIDO NACIONAL DE LOS BIENES”

EJEMPLO DE FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE bEBERf\N PRESENTAR LOS LICITANTES ADJUDICADOS PARA

DAR CUMPLIMIENTC A LO DISPUESTO EN LA REGLA 9 DE LAS “REGLAS PARA LA DETERMINACION, ACREDITACION Y
VERIFICACION DEL CONTENIDO NACIONAL DE LOS BIENES QUE SE OFERTAN Y ENTREGAN EN LOS PROCEDIMIENTOS
DE CONTRATACION AS] COMO PARA LA APLICACION DEL REQUISITO DE CONTENIDO NACIONAL EN LA
CONTRATAC!ON DE OBRAS PUBLICAS, QUE CELEBREN LAS DEPENDENCIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRAGION
PUBLICA FEDERAL", PUBLICADAS EN EL D.O.F. EL 14 DE OCTUBRE DE 2010.

de de 1)
{2)
PRESENTE.
“Me refiefo”al “procedimientd d& T {3) T T TTUTNoT T [V en el gle mi represéntada, la empresa
(5) ' participd y resulté adjudicada con la(s) partida{s)

(6)

Sobre el particular, y en los ténminos de lo previsto por la Regla 9 de las "Reglas para la determinacion, acreditacion y verificacion del

contenido nacional de los bienes que se ofertan y entregan en los procedimientos de contratacién, asi como para la aplicacion del
requisito de contenido nacional en la contratacion de obras publicas, que celebren las dependencias y entidades de la Administracién
Plblica Federal”, el que sustribe manifiesta bajo protesta de decir verdad, que los blenss entregados correspondientes a la{s)

partida(s) antes sefialada(s) fue{fron) producido{s) en los Estados Unidos Mexicanos por la  empresa

(7) y cuenta{n) con un porcentaje de contenido nacional de (8)
ATENTAMENTE

(9)

INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS
LICITANTES ADJUDICA

1 Sefialar la fecha de suscripcion da! documento.,

2 __| Anotar &l nombre de la dependencla o entidad que convoca o invita. ‘

3 Precisar el procedimiento de gue se trate, licitacion publica, invitacion a cuando menos tres‘personas
o adjudicacién directa.

4 | indicar el numero del procedimiento respectivo.

5 Citar el nombre o razén social de la empresa licitante.

6 Sefialar el nimero de partida que corresponda.

7 Indicar el nombre o razon social de la empresa fabricante de los bienes entregados.

8 Indicar el resultado del cdlculo del porcentaje de contenido nacional de los bienes entregados.

2 Anotar el nombre y firma del representante de la empresa licitante.

NOTA: Si ol licitante €s una persona fisica, se podra ajustar el presente formato en su parte conducents.

v
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- ANEXO 6 B “MANIFESTACION DE NACIONAIIDAD”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expediclon: ............oivevieeen
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ......ovoveeieernee SRR

(Nombre representante legal), manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD:
Que es originario de los Estados Unidos Mexicanos (en caso de persona fisica)

Que la persona fisica o moral que represento se encuentra debidamente constituida de acuerdo a la
legislacidn aplicable en los Estados Unidos Mexicanos (persona moral)

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podré ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenldo

>>
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ANEXO 7 “CUMPLIMIENTO DE NORMAS”
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ...........ccooceeeeeneane..
Invitacién a Cuando Menos Tres PersonasNacional Electronica: ..oooeovvveveeeeeeeeeee.

{Nombre representante legal), manifiesto:

Que mi representada Ia persona fISICa 0 moral . CUMPLE con las normas siguientes:

'« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS.
PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE
OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 "DISPOSICIONES
GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 510, 512 Y 513,

» NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO *H" EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQ NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA® EN EL INCISO 4
“ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1,4.2.2, 4221), 423 Y 4.2.7.

Conforme lo establecido en el Anexo 1 “Especificaciones Técnicas” para la {s) partida (s)
en las cuales participo.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada partlmpante en el modo que estlme conveniente,
debiendo respetar su contenido.

¥
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ANEXO 8 “MANIFESTACION DE MIPYME”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Lugar y fecha de expedicion: ... peeeees
Invitacion a Cuando Menos Tres PersonasNaoio.nal Electrdnica; .......ooocevveveivenerenennnns

FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN PRESENTAR LOS LICITANTES QUE
PARTICIPEN EN LOS PROCEDIMIENTOS DE CONTRATACION PARA -DAR CUMPLIMIENTO A LO
DISPUESTO EN LOS LINEAMIENTOS PARA FOMENTAR LA PARTICIPACION DE LAS MICRO,

PEQUENAS—Y-—MEDIANAS~EMPRESAS— EN —LOS—PROCEDIMIENTOS ~-DE—ADQUISICION —Y-—

ARRENDAMIENTO DE BIENES MUEBLES, ASi COMO LA CONTRATACION DE SERVICIOS QUE
REALIGEN LAS DEPENDENGIAS Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL.

(2}

Presente.

Me refiero al procedimiento
‘persona fisica o moral
-~ en el presente sobre.

de de (1)
(3) No. 4y en el que mi representada, la

(5) ' participa a través de la proposicion que se contiene

Sobre el particular, y en los {érminos de lo previsto por los “ineamientos para fomentar la participacion de
las micro, pequeftas y medianas empresas en los procedimientos de adquisicién y arrendamiento de
bienes muebles asf como la contrataciéon de servicios que realicen las dependencias y entidades de la

Administracién Publica Federal”, declaro bajo protesta decir verdad, que mi representada pertenece al -

sector () _, cuenta con {7) empleados de planta registrados antes el IMSS y con
(8} personas subcontratadas y que el monto de las ventas anuales de mi representada es de

(9)

obtenido en el gjercicio fiscal correspondlente a la Ultima declaracion anual de

impuestos federales. Considerando lo anterior, mi representada se encuentra en el rango de una empresa

{10} __, atendiendo a lo siguiente:

~ Rango de Numero de Rango de Monto de Tope
Ta(Tg)no S?g;m Trabajadores Ventas Anuales {mdp) maximo
' . (7) + (8) (¢ combinado*
Micro Todas Hasta 10 Hasta $4 4.6
Comercio Desde 11 hasta 30. Desde $4.01 hasta $100 23
Pequefia Industria y '
Servicios Desde 11 hasta 50 Desde $4.01 hasta $100 95
Comercio Desde 31 hasta 100 Desde $100.01 hasta 235
Mediana Servicios Desde 51 hasta 100 $250
L Desde $100.01 hasta 250
Industria Desde 51 hasta 250 $250 - .

*Tope Maxime combinado = ((Trabajadores) X 10% +

(Ventas Anuales) X 90%)

(7) {8) El nimero de trabajadores sera el que resulte de la sumatoria de los puntos (7)

(10)

y (8)

El tamafio de la empresa se determinara a partir del puntaje cbienido conforme a la siguiente

formula: Puntaje de la empresa =

- 90% el cual debe serigual o menor al Tope Maximo Combinado de su categoria.

(NUmero de trabajadores) X 10% + (Monto de Ventas Anuales) X
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Asimismo, manifiesto, bajo protesta de decir verdad, que el Registro Federal de Contribuyentes de mi
repraesentada es {11) y que el Registro Federal de Contribuyentes del (los)
fabricante(s) de los bienes que integran mi oferta, es{son) {12)

ATENTAMENTE
13)

INSTRUCTIVO
INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL FORMATO PARA LA MANIFESTACION QUE DEBERAN
PRESENTAR LOS LICITANTES PARA DAR CUMPLIMIENTO A LO DISPUESTO EN LOS
s emme—m——= e L INEAMIENTGS-PARA-FOMENTAR-L-A-PARTICIPACION -DE-LAS-MICRO;-PEQUENAS - Y-MEDIANAS -
EMPRESAS EN LOS PROCEDIMIENTOS DE ADQUISICION Y ARRENDAMIENTO DE BIENES
MUEBLES AS! COMO LA CONTRATACION DE SERVICIOS QUE REALICEN LAS DEPENDENCIAS Y
ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL.

Sefalar la fecha de suscripcion del documento.

2 Anotar el nombre de la dependencié 0 entidad convocante.

Precisar el procedimiento de que se trate, licitacién plblica, mwtacmn a cuando

3 menos fres personas o adjudicacion directa,

4 Indicar el nlimero respectivo del procedimiento.

5 Citar el nombre o razoén social 0 denominacién de la empresé.

5] { Indicar con letra el sector al que pertenece (Industria, Comercio o Servicios)
7 Anotar el nimero de trabajadores de planta inscritos en el IMSS.

8 En su caso, anotar el numero de personas subcontratadas.

Sefialar el rango de monto de ventas anuales en milones de pesos (mdp),
9 conforme al reporte de su ejercicio fiscal correspondiente a la Ultima declaracion i
anual de impuestos federales. !

Sefialar con letra el tamafio de la empresa (Micro, Pequefia o Mediana), conforme

10 a la férmula anotada al pie del cuadro de estratificacion.

11 Indicar el Registro Federal de Contribuyentes del licitante.

Cuando el procedimiento tenga por objeto la adquisicion de bienes y el licitante y :
12 fabricante sean personas distintas, indicar el Registro Federal de Contribuyentes f
del (los) fabricante(s) de los bienes que integran la oferta.

13 Anotar el nombre y firma del representante de la empresa licitante.

a
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ANEXO 9 “FORMATO DE FIANZA PARA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO DE
INICIA EL TEXTO-

i

(Fecha de Emision)

Para garantizar el CUMPLIMIENTO de todas y cada una de las obligaciones a su cargo, derivadas del

‘contrato para (sefialar el objeto del contrato estipulado en la convocatoria), asi como para responder

por la calidad deficiente de los trabajos realizados, asl como por cualquier otra responsabilidad en que
incurra {Nombre de la persona fisica o denominacién social del proveedor) con domicilio en (sefialar
el domicilio fiscal del proveedor) se constituye fianza (DIVISIBLE ya indicado en la convocatoria) en
favor del Centro de. Investigacion y Docencia Econdmicas, A.C., respecto del confrato nimero (ndmero

..del contrato proporcionado_por_el CIDE), de fecha (dia, mes y afio de-la.fecha de firma del contrato), . . —

celebrado con el CIDE, representado por |la Mtra. Jimena Moreno Gonzélez, y relativo a (sefialar el objeto
del contrato}, por un importe total de (importe total del contrate con numero y letra. Indicar si incluye

" LV.A. 0 no).

La presente fianza se expide y otorga de conformidad con lo establecido por la LAASSP, su RLAASP y
demas disposiciones federales aplicables. .

- Esta poliza de fianza garantiza expresamente lo siguiente:

a} El cumplimiento total de las especificaciones técnicas, condiciones, plazos, calidad, responsabilidad
labaral, penas convencionales, deducciones al pago, y en general, de todas y cada una de las
obligaciones a su cargo contenidas en la convocatoria de la (licitacion o Invitacion a cuando

menos Tres Personas, segin corresponda) No. y sus anexos, la Junta de
Aclaraciones y el contrato y cualguier otra responsabilidad en que incurra (Nombre o denominacion
del proveedor); con domicilio fiscal en durante Ia vigencia del

contrato.

b) El importe de los accesorios generados por cualquier concepto, en caso de que el cumplimiento del
contrato no se efectie conforme al mismo, de acuerdo a lo establecido en ef articulo 51 de la
LAASSP,

c) De conformidad con.el articulo 53, segundo parrafo de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y

. Servicios del Sector Pdblico, (Nombre o denominacién del proveedor) se obliga ante EL CIDE a

responder por los vicios ocultos v la calidad de los bienes, asf como cualquier otra responsabilidad

en que hubiera incurrido en los términos sefialados en el contrato NOGm. {(ndmero del contrato
proporcionado por el CIDE), en el Cddigo Civil Federal y deméas Legislacion aplicable.

d) La presénte fianza estara vigente durante la substanciacion de todos los recursos legales o
juicios que se interpongan y hasta que se dicte resolucién definitiva por autoridad competente.

e) (Nombre de la afianzadora) acepta expresamente someterse a los procedimientos de
ejecucion previsto en el articulo 282 de la Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas:para la
efectividad de la presente garantla procedimiento al cual también se sujetara para el caso del
cobro de intereses que prevé el articulo 283 del mismo ordenamiento legal, por pago
extemporaneo del importe de la pdliza de fianza requerida; asi como someterse a la competencia
de los tribunales competentes de la Ciudad de México, renunciando a cualquier ofro fuero que
pudiera cotresponderle.

La presente fianza estara vigente del (dia, mes y afio de la fecha de inicio de [a vigencia del contrato
ostablecida en la convocatoria) al {dia, mes y afio de la fecha de término de la vigencia del contrato
establecida en la convocatoria) y hasta el total cumplimiento de todas las obligaciones que se deriven de la
convocatoria de la (licitacién o invitacién a cuando menos tres personas, segin corresponda), sus
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anexos, las que se deriven de la junta de aclaraciones a la convocatoria de la (licitacién o invitacién a
cuando menos tres personas, seglin corresponda) y de este instrumento jurfdico.

La presente fianza se otorga atendiendo a todas las estipulaciones contenidas en el contrato (ndmero del
contrato proporcionado por el CIDE).

Para poder liberar la presente fianza, sera requisito indispensable la manifestacion ‘expresa y por escrito
del CIDE,

Esta fianza continuara vigente en el caso de que se otorgue prorroga o espera al deudor para el
cumplimiento de las obligaciones que se afianzan, aun cuando hayan sido solicitadas o autorizadas

mismas, de conformidad con el articulo 166 de la Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas.

Esta fianza no es excluyente de la exigibilidad que el CIDE, haga valer en contra de (Nombre o
denominacion del proveedor}, por cualquier incumplimiento derivado del contrato que pueda exceder del
valor consignado en esta péliza. .

(Nombre de la afianzadora) tendra un plazo de hasta treinta dias naturales contados a partir de la fecha
en que se le requiera, para proceder al pago, si-éste se efectlia después del plazo referido, la afianzadora
debera cubrir los intereses respectivos, de conformidad a lo establecido por la Ley de Instituciones de
Seguros y Fianzas. :

No se considerara novacion la celebracidn de un convenio de terminacidn anticipada o la rescision del
contrato o el otorgamiento de cualquier tipo de prorroga

TERMINA EL TEXTO
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DOCUM ENTACION OBLIGATORIA (INDISPENSABLES CUYO INCUMPL]MIENTO AFECTA LA SOLVENCIA DE
. LA PROPOSICION) s g et e e
I IV 1 ________________{___Propuesta Tecmca (ANEXO 1 “Especificaciones tecnlcas”) L :
[ W2 [ Propuesta econbmica, (ANEXO 2 “Propuesta Economica”) i |
I V.3 | Formato de acreditacion (ANEXO 3 “Formato de acreditacion”) 1
[ V.3, inciso D) || Identificacion oficial vigente del representante legal ! i
V.4 | Carta del articulo 50 y 60 de la LAASSP (ANEXO 4 “Carta del articulo :
1| 50y60delalAASSP"). N O S
[ .5 | Declaracién de integridad (A ,_0 8 “Doclaracion de mtegﬂdad”) {
V.6 i| Manifestacion de Naclonahdad origen de los bienes y grado de H
;| contenido nacional. 5
;| ANEXO 6 “Manifestacion de Grado de Contenido Na¢ional. 4 4
|| ANEXO 6 B “Manifestacion de Nacionalidad”). _ L
1 W7 | Cumplimiento de normas (ANEXO 7 “Cumplimiento do normas”) R
: V.8 i| Manifestacion con Relacidn al Punto 29 del Acuerdo por el que se
| Establecen las Disposiciones que se Deberdn Cbservar para la :
i Utilizacién del Sistema Electrénico de Informacion  Publica . :
| Gubemamental denominado CompraNET (ANEXQO 14 “Manifestacién |
| con Relacién al Punto 29 del Acuerdo por el que se Establecen las :
/| Disposiciones que se Deberan Observar para la Utilizacién del :
|| Sistema Electrénico de Informacién Pdblica Gubernamental
oo ..i| denominado CompraNET”)
| . . DOCUMENTACION OPTAT]VA B
V.9 qo. Escnto de Entreqa de la Prop03|c:|on {ANEXO 10 “Escrito de
). ENtrega de fa Proposicion”) o N R EE——
YA _Manlfestaclon MIPYME (ANEXO 8 “Mamfestaclon M[PYME”} N -
V.11 | Manifestacion de datos reservados y/o confidenciales. {ANEXO 15
)| “Manifestacion de informacion reservada yio confidencial”)

ANEXO 10 “ESCRITO DE ENTREGA DE LA PROPOSICION”
_ : Fecha
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
PRESENTE

Por este conducto hago constar bajo protesta de decir verdad, [a entrega de los siguientes documentos
en tiempo y forma requerides por el CIDE. (No llenar las columnas de “si/ no”).

NOTA: Se recomienda a los licitantes leer detenidamente cada punto de la presente convocatoria al
que se hace referencia en este formato.

ENTREGA

NoMBRE, CARGO ¥ FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estlme conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 11 MODELO DE CONTRATO

FSGJ/ 12019

CONTRATO DE ADQUISICION DE BIENES, RELATIVO A
PARA EL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS A.C. QUE CELEBRAN AL
AMPARO DE LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, POR UNA PARTE
EL GENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C., A QUIEN EN LO SUCESIVO SE
LE DENOMINARA “EL CIDE”, REPRESENTADO POR LA MTRA. JIMENA MORENQO GONZALEZ EN

ENCARGADO DE LA ADMINISTRACION Y

'VIGILANCIA DEL PRESENTE CONTRATO; Y, POR LA OTRA PARTE, LA PERSONA
A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE

DENOMINARA "EL. PROVEEDOR", Y A QUIENES DE MANERA CONJUNTA SE LES DENOMINARA
“LAS PARTES”, AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES

l.- Declara “EL CIDE”:

L1.- Que es una empresa de participacion estatal mayoritaria y por ende una entidad paraestatal de la
Administracion Publica-Federal en términos de la Ley Organica de la Administracién Piblica Federal y la
Ley Federal de las Entidades Paraestatales, y contemplada de esta manera en la Relacion de entidades:
paraestatales de la Administracion PUblica Federal; y un Centro Plblico de Investigacion de conformidad
con la Ley de Ciencia y Tecnologia; asf como una Asociacion Civil constituida conforme a las leyes
mexicanas, ante la fe del Notario Publico nitmero 6 del entonces Distrito Federal, hoy Ciudad de
México, Lic. Fausto Rico Alvarez, como se acredita con el testimonio de la escritura publica
“niimero 42,956, de fecha 25 de noviembre de 1974, cuyo objeto es producir y difundir conocimiento
sobre aspectos medulares de [a realidad social y contemporanea y contribuir al desarrollo del pais, a
través de un nucleo especializado de programas de docencia y vinculacion de alta calidad, prioridad e
impacto.

1.2.- Que su representante legal en su caracter de Secretaria General, se encuentra facultada para la
suscripcién del presente contrato, y acredita su personalidad mediante el instrumento notarial niimero
61,942 de fecha 28 de junio de 2016, otorgado ante la fe del Notario Piiblico No. 181 de la Ciudad
de México, Lic. Miguel Soberén Mainero, manifestando bajo protesta de decir la verdad, _

que las facultades derivadas de dicho instrumento no le han sido revocadas ni limitadas en forma alguna.

L3.- Que para el correcto desempefio y optimizacién de las atribuciones que tiene encomendadas
requiere

1.4.- Que su Registro Federal de Contribuyentes es: CID74112584A,

I.5.- Que la adjudicacion del presente confrato se llevd a cabo a fravés del procedimientc de

1.6.- Que cuenta con los recursos financieros necesarios en el ejercicio fiscal 2018 para llevar a cabo la-
suscripcion del presente contrato de conformidad a lo dispuesto en el articulo 85 del Reglamento de la
LAASSP, de acuerdo con el oficio DRF/___ /2018, suscrito por el Director de Recursos Financieros, para

llevar a cabo la , 7
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1.7.- Que para efectos del presente contrato sefiala como su domigilio el ubicado en la Carretera México—
Toluca nimero 3655, Colonia Lomas de Santa Fe, Demarcacion Territorial Alvaro Obregén, Cédigo Postal
01210, enla Ciudad de México.

Il.- De “EL PROVEEDOR":

I.1.- Que es una sociedad anonima de capital variable legalmente constituida, como lo acredita con el

permiso __y el folio numero __ ___-expedido por la Secretaria de Relaciones Exteriores de:
fecha ___y con la escritura publica niimero de fecha _ '
pasadas ante la fe del Lic. Titular de la Notaria Pablica No. del

entonces Distrito Federal, hoy Ciudad de Mexnco, inscrita en el registro publlco de comercio en el

foliomercantil NOM@rO ... : et g e

11.2.- .- Que el C. , en su caracter de apoderado legal, cuenta con las facultades
suficientes para contratar y obligar a su representada en términos del presente contrato, de conformidad a
fo digpuesto en la escritura publica ndmero de fecha _ - , otorgada ante la fe
del notario piblico namero del entonces Distrito Federal, hoy Cludad de México, Lic.

_ , manifestando bajo protesta de decir verdad que dichas facultades no-
le han sido modificadas, revocadas ni restringidas, a la fecha de suscripcion del presente contrato.

I1.3.- Que tiene [a capacidad juridica para contratar y obligarse a cumplir con la prestacion de los servicios
relacicnados con la '

-objeto del presente contrato, en los términos y condiciones que el mismo establece y que realizara por sf,

por lo que no requerira de la utilizacion de mas de un especialista o técnico para su cumplimiento.

l.4.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad, que no tiene a su cargo créditos fiscales firmes y se
encuentra inscrita en el registro federal de contribuyentes con la clave: , ¥ que para los
efectos de lo previsto en el articulo 32-D del Codigo Fiscal de la Federacion.ha presentado copia simple de
la consulta realizada al Servicio de Administracion Tnbutarla en la que se emite opinidén positiva al
respecto. : .

Asimismo, por Io que respecta a la opinion de cumpllmlento de obllgamones en materia de seguridad
social, presento la opinién emitida por el Instituto Mexicano del Seguro Social en la cual se advierte que la
autoridad en cita emite opinién positiva al respecto.

i.5.- Que bajo protesta de decir verdad manifiesta, que no desempefia un empleo, cargo o comision en el

- servicio plblico, ni se encuentra inhabilitade para ello, asi como gue tampoce se encuentra en alguno de

los supuestos a que se refieren los articulos 50 y 60 antepen(ltimo parrafo de la ley de adquisiciones,
arrendamientos y servicios del sector publico.

11.6.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad que la dooumentacmn presentada ante “EL CIDE” es
copia fiel del original, y que puede ser requerida en cualquier momento para presentar los originales.

1.7.- Que conoce las consecuencias juridicas administrativas y penales a que puede ser acreedor por
cualquier accién u omisién que se derive del proceso de contratacion y del cumplimiento del presente
instrumento con motivo de las manifestaciones realizadas.

I.8.- Que cuenta con la infraestructura, capacidad técnica, experiencia, recursos humanos, financieros y
materiales para contratar y obligarse en los términos y condiciones del presente contrato, y del anexo
técnico solicitado por “EL CIDE”, y manifiesta bajo protesta de decir verdad, que cuenta con los permisos
y autorlzaciones necesarios para llevar -a cabo- la prestacién de los servigios relacionados con la
adguisicion de los insumos objeto la contratacion.
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I.9.- Que sefiala como su domicilio legal para oir y recibir todo tipo de notificaciones y documentos
relacionados con el presente contrato, el ubicado en

lll.- De “LAS PARTES":

H11.1.- Que se reconocen mutuamente [a personalidad juridica con la que comparecen v la capacidad legal
que ostentan para asumir los derechos y obligaciones establecidos en el presente instrumento juridico, ya
que es su voluntad suscribir el mismo, en la forma y términos que se estipulan en las siguientes:

CLAUSULAS '
PRIMERA.- OBJETO.

Es ' objeto de este contrato,
: mismo que se sujeta a lo
dispuesto en el Anexo Técnico solicitado a “EL. PROVEEDOR?” y a la propuesta Técnica y propuesta
Economica presentada por este Ultimo a “EL CIDE”, mismos que forman parte integrante del presente
contrato como ANEXOS 1, 2 y 3 raspectivamente.

Cabe seflalar que en caso de discrepancia entre el presente instrumento juridico, el Anexo Técnico
solicitado por-“EL CIDE” a “EL PROVEEDOR" y la propuesta Técnica y propuesta Econdmica
présentada por este (ftimo a “EL CIDE”, en todo momento prevalecera'lo dispuesto en el Anexo Técnico
solicitado por “EL CIDE”, )

SEGUNDA.- PRECIO.

“EL CIDE” pagara a “EL PROVEEDOR” como contraprestacién por los servicios objeto de este contrato
la cantidad de:

La contraprestacion incluye erogaciones por direccion técnica propla, materiales, organizacion,
administracion, impuestos y todas fas demés que se originen como consecuencia de este contrato, por lo
que “EL PROVEEDOR” no podra exigir mayor retribucion por ningn otro concepto ajeno al objeto del
presente instrumento juridico.-

TERCERA.- FORMA DE PAGO.

Para que “EL PROVEEDOR” pueda hacer exigible la contraprestacién, debers, presentar al 4rea
requirente de “EL. CIDE” |a factura correspondiente, en su caso con el IVA desglosado, verificando que su
factura cumpla con los requisitos fiscales que establece la legislacion vigente en la materia {facturas
electrénicas), dentro de los 5 (cinco) dias habiles posteriores a la entrega de los bienes yfo servicios.

La contraprestacién mencionada en el parrafo que antecede, se realizaran a més tardar a los 20 {veinte)

dias naturales siguientes contados a partir de la fecha de presentacion de la factura debidamente

requisitada, siempre y cuando se entregue a la entera satisfaccién del area requirente de “EL
CIDE".

En caso de que la factura correspondiente contenga errores o deficiencias, “EL-CIDE” dentro de los 3
(tres) dias habiles siguientes al de su recepcién, Indicara por escrito a “EL PROVEEDOR” los errores
o deficiencias que debera corregir, en el entendido de que el periodo que transcurra a partir de la entrega
de dicho escrito y hasta que “EL. PROVEEDOR?” presente la factura corregida no se computara para
efectos de lo dispuesto articulo 51 de la LAASSP.

En este sentido, una vez aceptada la factura por “EL CIDE”, se procedera al pago correspondiente
relacionado con el objsto del presente contrato a “EL. PROVEEDOR”, mediante transferencia electrénica
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ala cuenta CLABE mterbancarla No. correspondiente a la institucion
bancaria denominada :

- CUARTA.- OBLIGACIONES.

“EL CIDE” se obliga a entregar a “EL PROVEEDOR” Ia informacidn, indicaciones y/o especificaciones
que se requieran para la realizacidn del objeto del presente instrumento juridico, obligandose “EL
PROVEEDOR?” a sjecutarlos de conformidad con los términos y condiciones contenidos en éste contrato,
en el Anexo Técnico solicitado a “EL PROVEEDOR" y a la propuesta Técnica y propuesta Econdmica
presentada por este dltimo a “EL CIDE”. ‘ ,

. QUINTA.—.CONCILIACION.--*'-- - S

“ILAS PARTES” acuerdan que dentro de los 10 primeros dias habiles de cada mes, se hara una
conciliacién respecto de los servicios otorgados por “EL PROVEEDOR” y los pagos efectuados por “EL
CIDE” como confraprestacion respecto de la abligacion consighada en la clausula primera del presente
instrumento juridico, entendiéndose que si se detectaran pagos. en exceso. por parte de “EL CIDE” previa
notificacion por escrito a “EL PROVEEDOR” los descontara de la factura correspondiente del mes
subsecuente : :

Asimismo, si de la conciliacién a la gue hace referencia la presente clausula se Ilegaré a detectar saldos
pend|entes de cobro por parte de “EL PROVEEDOR”, éste las debera de integrar en la factura
correspondiente al mes subsecuente, detallando en ésta el concepto correspondiente.

En [0 concerniente a la presenta clausula se estaré a lo dispuesto en el articulo 51 de la LAASSP

SEXTA.- COMPROBACION DE LA INFORMACION Y DOCUMENTACION RELACIONADA CON EL
PRESENTE CONTRATO, EFECTUADA POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES.

“EL. PROVEEDOR?” se obliga a proporcionar a la Secretaria de la Funcion Pablica del Gobierno Federal y
al Organo Interno de Control en “EL CIDE”, la informacion y documentacién relacionada con el presente
contrato que le sea solicitada, en términos de lo dispuesto por el articulo 57 de la LAASSP y 107 de su
Reglamento.

SEPTIMA.- SUBORDINACION -

“EL. PROVEEDOR” no estara sujeto a subordinacion, ni dependenma en ouanto al objeto det presente
instrumento juridico, pero débera reportar a la
los resultados, gestiones y acciones, en la forma tiempo vy lugar sefialados en la clausula cuarta del
prasente contrata. .

OCTAVA.- GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.

“EL PROVE‘EbOR” para garantizar el cumplimiento de todas v cada una de las cbligaciones derivadas del
presente contrato, se obliga a entregar a "EL CIDE" una fianza expedida por institucion legalmente

autorizada para ello, en un plazo que no excedera de 10 dias naturales a partir de [a fecha de suscripcion -

del presente instrumento, dicha fianza debera de ser por un monto equivalente al 10% (diez por
ciento) sin Incluir el IVA, del monto total establecido en la clausula segunda del presente
instrumento juridico.

“LAS PARTES” acuerdan que en la fianza sefialada en el parrafo anterior debera indicarse al menos lo
siguiente:

a) Expedirse a favor de “EL. CIDE”,
b) Laindicacién de! importe total garantizado con nimero y letra.
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¢) La referencia de que la fianza se otorga atendiendo a todas las estipulaciones contenidas en el
contrato o acto celebrado.

d} La informacién correspondiente al nimero de contrato o acto celebrado, su fecha de firma, asi
como la especificacion de las obligaciones garantizadas.

e) El sefialamiento de la denominacion o nombre del contratista, proveedor, prestador del servicio,
conceasionario autorizado, permisionario o fiado.

f) La condicion de que la vigencia'de la fianza debera quedar ablerta para permitir que cumpla con
su objetivo, de forma tal que. no podré establecerse o estipularse plazo alguno que limite su
vigencia, lo cual no debe confundirse con el plazo para el cumplimiento de las obligaciones
previsto en los contratos y actos administrativos garantizados. -

g) Laliberacién de la fianza no procedera sino en virtud de manlfestaclon pre\na de manera expresa=

s por oficio del-area con la que se formalizd -l contrato:

Asnmlsmo “LAS PARTES” acuerdan:que por lo que respecta a Ios incisos f} v g) se apegaran a la
sigulente redaccién respectivamente:

“Esta garantia estara vigente durante la substanciacién de todos los recursos legales o
juicios que se interpongan hasta que se pronuncie resolucién definitiva por autoridad
competente, de forma tal que su vigencia no podra acotarse en razén del plazo de ejecucion
del contrato principal o fuente de las obligaciones, o cualqmer otra circunsfancia.”

“Que para liberar la fianza, serd requisito mdlspensable la manifestacién expresa y por
esctito del Centro de Investigacion y Docencia Econémicas, A.C.”

NOVENA.- MODIFICACIONES,

“LLAS PARTES"” convienen en que previo acuerdo por escrito, “EL. CIDE” podra modificar el presente
contrato de conformidad con lo establecido en el articulo 52 de la LAASSP y 91 de su Reglamento.

En el supuesto de que “LAS PARTES” modificaran el presente instrumento juridico, y suscriban el
convenio modificatorio respectivo, "EL PROVEEDOR" se obliga a presentar el eridoso correspondiente a
la fianza referida en la Clausula Octava del presente contrato.

3

DECIMA. - ADMINISTRACION Y VIGILANCIA.

“LAS PARTES” -convienen en que, “EL CIDE” por conducto de
© quien en
su puesto se desempefie, sera el responsable de administrar y vigilar el cumplimiento del presente
contrato, dando por escrito a “EL PROVEEDOR?, las instrucciones que estime pertinentes, relacionadas
con sU ejecucion.

Para efectos de io anterior, “EL PROVEEDOR?” se obliga a proporcionar a “EL CIDE”, toda [a informacion
y/o documentacion con que cuente relativa al objeto del presente instrumento juridico.

' DECIMA PRIMERA.- RESPONSABILIDAD LABORAL.

Queda expresamente pactado que “EL PROVEEDOR?”, en su cardcter de persona moral cuenta con el

personal capacitade y trabaja con todos los elementos propios y suficientes para realizar el objeto del

presente contrato y cumplir con sus obligaciones legales y contractuales en general, asi como las
laborales en particular, por lo que todas las obligaciones derivadas de los contratos de trabajo que llegase
a celebrar con cualquier persona fisica o moral estaran a cargo de “EL PROVEEDOR?”, asimismo, “LAS
PARTES” acuerdan que “EL CIDE” no adquiere la calidad de patrén solidario o sustituto del personal de
“EL PROVEEDOR?”.
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“LAS PARTES” pactan que todas las obligaciones, responsabilidades y en general las indemnizaciones,
gue por riesgos civiles, de trabajo y. por la realizacion de las actividades relativas al cobjeto del presente
instrumento juridico que puedan derivar en un contrato de trabajo entre “EL. PROVEEDOR” y terceras
personas seran a cargo exclusivamente de este Ultimo, quien al efecto se obliga a responder ante su
personal, y en su caso a reembolsar e indemnizar a “EL CIDE” de cualquier erogacion que por esfe
concepto vy no obstante lo pactado llegare a hacer. : ‘

“LLAS PARTES” acuerdan que estara a cargo de “EL PROVEEDOR?”, todos los pagos por concepto de
salarios; cuotas obrero-patronales al Instituto Mexicano del Seguro Sacial; retencién del Impuesto Sobre la
Renta; pago de cuotas al Instituto de Fondo Nacional de la Vivienda para los Trabajadores; asi como el
otorgamiento de todas y cada una de las prestaciones de trabajo a que el personal destinado a su servicio

_tenga-derecho-con motivo_del .cumplimiento_del_objeto del.presente instrumento.juridico.-Las .obligaciones .— ——..

antes mencionadas se indican de manera enunciativa, mas no limitativa, situacién por la cual si hubiere
alguna ofra de tal indole, de igual forma estaré a cargo de “EL. PROVEEDOR”.

DECIMA SEGUNDA.- CONFIDENCIALIDAD.,

“LAS PARTES” se obhgan a mantener estricta confidencialidad y a no divulgar la informacion contenida
en el presente confrato, asi como de la que tehgan conocimiento por el cumplimiento de! objeto del mismo,
respetando los derechos que sobre la informacion tiene “EL CIDE” y se responsabilizan, en su caso, del
mal uso, o uso no autorizado que de ella se haga aln después de la terminacién del presente instrumento

- juridico.

“EL. PROVEEDOR” se obliga a mantener estricta confidencialidad de la informacion y/o documentacion
relacionada con el presente contrato, bajo la pena de incurrir en responsabilidad penal, civil o de otra
indole, vy por lo tanto, no podra ser dlvulgada transmitida, ni utilizada en heneficio propio o de algln
tercero.

Las obligaciones respectivas de confidencialidad y resguardo de datos personales estaran sujetas a lo

establecido en las disposiciones juridicas aplicables en matetia de transparencia.

DECIMA TERCERA.- PENAS CONVENGIONALES. -
De acuerdo a lo establecido en el ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES '_I‘ECNICAS”

La aplicacién de las penas convencionales procedera por cada dia natural de atraso en el cumplimiento de
las obligaciones de “EL PROVEEDOR?”, y no podran exceder del monto de la garantia de cumplimiento
referida en la Clausula Octava del presente instrumento juridico, ya que, en ese sentido, “EL CIDE”
iniciard el procedimiento de rescisién administrativa en les términos de lo djspuesto en el articulo 54 de la
LAASSP y 28 de su Reglamento.

Esta pena convencional no descarta que “EL CIDE” en cualquier momento posterior al incumplimiento
determine procedente la rescisién del contrato respectivo, considerando la gravedad del incumplimiento de
los dafios y perjuicios que el mismo pudiera ocasionar a los intereses de “EL CIDE”. En caso que sea
necesario llevar a cabo la rescisién administrativa del contrato, la aplicacién de la garantia de
cumplimiento sera proporcional al monto de las obligaciones incumplidas.

La penalizacién tendrd como objeto resarcir los dafios y perjuicios ocasionados a “EL CIDE” por ia no
entrega de los servicios objeto del presente conirato.

Para el cumplimiento de las penas convencionales, “LAS PARTES” acuerdan que las mismas se
realizaran a través de notas de crédito emitidas por “EL PROVEEDOR” a favor de “EL CIDE”. Sin
embargo, si el incumplimiento en las obligaciones consignadas en el presente contrato se diera previo a la

ultima facturacion del presente instrumento jurfdico; dicha nota de crédito sera contemplada dentro del >
monto de la factura respectiva, aplicando el descuento que corresponda.
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- descuento-que corresponda: : ey

DECIMA CUARTA.- DEDUCCIONES.
De acuerdo a lo establecido en el ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Lo anterior sin perjuigio que “EL CIDE” aplique las sanciones previstas por cancelacion de partidas en los -
términos del articulo 100 del Reglamento de la LAASSP.

Para |a aplicacion de las deducciones a las que se rafiere la presente clausula, “LAS PARTES” acuerdan
que las mismas se realizaran a través de notas de crédito emitidas por “EL PROVEEDOR?” a favor de “EL
CIDE”. Sin embargo, si se llegara a aplicar alguna deduccidon en el presente contrato previa a la Ultima
facturacion, dicha nota de crédito sera contem plada dentro del monto de la factura respectwa aphcando el

DECIMA QUINTA.- TRANSFERENCIA DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.

“EL PROVEEDOR” se obliga a no transferir a favor de cualquier otra persona los derechos y obligaciones
que se deriven del presente contrato, con excepcion de los derechos de cobro, en cuyo caso debera
contar previamente con el consentimiento por escrito de “EL CIDE”,

DEGIMA SEXTA.- VIGENCIA.

La vigencia del presente contrato, iniciard a partir del - hasta el

DECIMA SEPTIMA.- TERMINACION ANTICIPADA.

“LAS PARTES” convienen en que “EL CIDE” podra dar por terminado anticipadamente el presente
contrato mediante aviso por escrito que dirija a “EL. PROVEEDOR?”, cuando concurran razones de interés
general, o bien, cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir los servicios
oeriginalmente contratados, y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones
pactadas, se. ocasionaria un dafio o perjuicio al estado, o se determine la nulidad total o parcial de los
actos gue dieron origen a este contrato, con motivo de la resolucién de una inconformidad o intervencion
de oficio emitida por la Secretaria de la Funcién Publica, de conformiidad con io previsto por el articulo 54
bis de la LAASSP y 102 de su Reglamento.

En estos supuestos "EL CIDE” reembolsara a “EL. PROVEEDOR” ios gastos no recuperables en que
haya incurrido, siempre que éstos sean razonables, estén debidamente comprobados y 'se relacionen
directamente con el objeto del presente contrato.

DECIMA OCTAVA.- RECISION ADMINISTRATIVA.

“LAS PARTES” convienen en que “EL CIDE” podra rescindir administrativamente el presente contrato, a
“EL PROVEEDOR” sin necesidad de declaracién judicial previa, en caso de incumplimiento de las
obligaciones consignadas en el presente contrato, en cuyo caso “EL CIDE” procedera de conformldad con
lo establecido por el articulo 54 de la LAASSP y 98 de su Reglamento.

En este sentido, “LAS PARTES” acuerdan que, de manera enunmatwa mas no limitativa, se entendera
por mcumphmlento

A. Si el proveedor no entrega la garantia de cumplimiento conforme al plazo estipulado en Ia
normatividad vigente y la eldusula denominada Garantia de cumiplimiento.
B. Cuando elimporie de las penas convencionales alcance el monto de la garantia de cumplimiento.
C. Si el proveedor es declarado, por autoridad competente, en concurso mercantil o de acreedores o en
cualquier situacion analoga que afecte su patrimonio.

Péagina 267 de 276




D. Si el proveedor cede, vende, traspasa o subcontrata en forma total o parcial los derechos y
obligaciones derivados del contrato; o transfiere los derechos de cobro derivados del contrato, sin
contar con el consentimiento del GIDE, a través del(a) administrador (a) del contrato correspondiente.

E. Si el proveedor no da al CIDE o a quien éste designe por escrito, las facilidades o datos necesarios
para la supervision o inspeccién de los servicios. ) '

F. Si el proveedor incurrierd en falta de veracidad, total o parcialmente respecto a la informacion
proporcionada para la celebracion de este contrato.

~ Ademas de las sefialadas en el Anexo 1 “Especificaciones Técnicas”.

Para el caso de optar por la rescisién del contrato, “EL CIDE” comunicard por escrito al proveedor el
incumplimiento en que haya incurrido, para que en un término de 5 (cinco) dias habiles. exponga lo que a
su.derecho.convenga y aporte-en su.caso las pruebas-que-estime. pertinentes. — s ettt et e

Transcurrido los 5 (cinco) dias habiles a los que hace alusidn el pérrafo que antecede “EL CIDE” en un
plazo no mayor a 15 (quince) dias habiles, tomando en consideracidn los argumentos y pruebas que
hubiere hecho “EL PROVEEDOR?”, determinara de manera fundada y motivada dar o no por rescindido el
contrato, y-ecomunicara a “EL PROVEEDOR” dicha determinacidn, dentro del citado plazo.

Cuando se rescinda el contrato se formulara el finiquito correspondiente, a efecto de hacer constar los
pagos que deba efectuar “EL CIDE" por concepto de [os bienes y/o servicios prestados por “EL
PROVEEDOR” hasta el momento de la rescision.

DECIMA NOVENA.- CASO FORTUITO O DE FUERZA MAYOR,

“LAS PARTES” convienen, que cuando en la prestacion de los servicios objeto del presente contrato se
presente caso fortuito o de fuerza mayor, “EL CIDE” podra solicitar a “EL PROVEEDOR?” |a suspension
de los mismos, en cuyo caso Unicamente seran pagados aquellos que efectivamente hayan sido
prestados, ajustandose a lo dispuesto por €l articulo 55 bis de fa LAASSP y 102 de su Reglamento, en
cuyos casos pactardn por escrito el plazo de suspension, a cuyo término. podré iniciarse la terminacién.
anticipada del presente contrato.

VIGEGIMA - VICIOS OCULTOS.

“EL PROVEEDOR" respandera por su cuenta y riesgo de los vicios ocultos en la calidad de los servicios
objeto de este contrato, asi como de los dafios y perjuiclos que por inobservancia o negligencia de su .
parte llegasen a causarse a “EL CIDE”, de conformidad con lo previsto por el segundo pérrafo del articulo
53 de la LAASSP, quedando "EL -PROVEEDOR" obhgado a sustltuw el 100% de los servicios objeto del
presente contrato

VIGECIMA PRIMERA.- IMPUESTOS Y DERECHOS.

“LAS PARTES” acuerdan que los impuestos y derechos que procedan con motive de la ejecucion del
presente contrato, seran pagados por cuenta de “EL PROVEEDOR”.

. “EL CIDE” Unicamente cubrird, en su caso el VA, de acuerdo a lo establecido en las disposiciones
legales vigentes en la materia, :

VIGESIMA SEGUNDA.- JURISDICCION Y DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.
“LAS PARTES” acuerdan que en todo o no previsto expresamente en el presente contrato, se regira por
las disposiciones contenidas en la LAASSP y su Reglamento y demas disposiciones aplicables en [a.

materia; seran supletorios en lo que corresponda, el Cadigo Civil Federal, la Ley Federal de Procedimiento
Administrativo y el Cédigo Federal de Precedimientos Civiles. §>
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En caso de controversia para la interpretacion y cumplimiento del presente contrato, las partes convienen
en someterse a la jurisdiccion y competencia de los Tribunales Federales en la Ciudad de México,
renunciando “EL PROVEEDOR” al fuero que le pudiera corresponder en razén de su domicilio presente,
futuro o de cualquier otra indole.

LEiDO QUE FUE POR “LAS PARTES” Y SABEDORAS DE SU CONTENIDO, ALCANCE Y EFECTOS
LEGALES, LO FIRMAN EN TRES TANTOS, AL CALCE DE LA ULTIMA HOJA Y LO RUBRICAN AL
MARGEN DE LAS ANTERIORES, ASi COMO DE SUS ANEXOS, EN LA CIUDAD DE MEXICO, A LOS
_____DIAS DEL MES DE DE .

POR: “EL CIDE” Por: “EL PROVEEDOR”

MTRA, JIMENA MORENO GONZALEZ c.
SECRETARIA GENERAL
Y REPRESENTANTE LEGAL.

ENCARGADO DE LA ADMINISTRACION Y
VIGILANCIA DEL PRESENTE CONTRATO.

ULTIMA HOJA DEL CONTRATO FSGJ/____ /2019, CONSTA DE 3 ANEXOS.

v
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- ANEXO 12 “SOLICITUD DE AFILIACION A CADENAS PRODUCTIVAS DE NAFIN”
. Cadenas Productivas?
Es un programa gue promueve el desarrollo de las Pequefias y Medianas Empresas, a través de
otorgarle a los proveedores afiliados liquidez sobre sus cuentas por cobrar derivadas de la
proveeduria de hienes ¢ servicios, contribuyendo asi a dar mayor certidumbre, transparencia y
eficiencia en los pagos, asl como financiamiento, capacitacion y asistencia técnica.

g Afiliarse?

—Afiliarse a-Cadenas-Productivas-no-fiene. ningln costo, consiste-en-la-entrega-de-un-expediente—————

hecho que se realiza una scla vez independientemente de que usted sea proveedor de una 0 mas
Dependencias é Entidades de la Adminisfracion Pdblica Federal.

Una vez afiliado, recibird una clave de consulta para el Sistema de Cadenas Productivas que corre
en internet. A través de Cadenas Productivas podra consultar la fecha programada de sus
cuentas por cobrar, a fin de contar con la opcibn de realizar el cobro de manera anticipada,
permitiendo con ello planear de manera eficiente sus flujos de efectivo, realizar compras de
oportunidad & cumplir con sus compromisos. '

Cadenas Productivas ofrece:

» Adelantar el cobro de las facturas mediante el descuento electrénico
o Obtener liquidez para realizar mas negocios
o Mejorar |a eficiencia del capital de frabajo
o Agilizar y reducir los costos de cobranza
o Realizar las transacciones desde la empresa en un s:stema amigable y sencillo,
www.nafin.com.mx
o Realizar en caso necesario, operaciones via telefénica a través del Call Center 50
89 81 07 y 01800 NAFINSA (62 34 672)
+ Acceder a capacitacion y asistencia técnica gratumta
e Recibir informacion
s Formar parte del Directorio de compras del Gobierno Federal

Caracteristicas descuento 6 factoraje electrénico:

~ Anticipar |a totalidad de su cuenta por cobrar (documento)
Descuento aplicable a tasas preferenciales
Sin garantias, ni otros costos & comisiones adicionales
Contar con la disposicion de los recursos en un plazo no mayar a 24 hrs, en forma
electrénica y eligiendo al intermediario financiero de su preferencia

DIRECTORIO DE COMPRAS DEL GOBIERNO FEDERAL
& Qué es el directorio de compras?

Es una base de informacion de empresas como la suya que venden o desean vender a todas las
Dependencias y Entidades del Gobierno Federal. A través de esta herramienta los compradores
del Gobierno Federal tendran acceso a la informacion de los productos y servicios que su empresa
ofrece para la adquisicidn de bienes y contratacion de servicios.

Recibira boletines electrénicos con los requertmientos de las Dependencias y Entidades que
requieren sus productos y/o servicios para que de un modo agil, sencillo y transparente pueda
enviar sus cotizaciones.
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Dudas y comentarios via telefonica,

Lidmenos al teléfono 5089 6107 ¢ al 01 800 NAFINSA (62 34 672) de Lunes a viernes de 2:00 a
17:00 hrs.

Direccién Oficina Matriz de Nacional Financiera S.N.C., Av. Insurgentes Sur 1971 — Col Guadalupe
Inn 01020, México, D.F,

LISTA DE DOCUMENTOS PARA LA INTEGRACION DEL EXPEDIENTE DE AFILIACION AL
PROGRAMA DE CADENAS PRODUCT]VAS

o e Ak e, SV PR

1.- Carta Reguerimiento de Aﬂllamon.
¢ Debidamente firmada por el 4rea usuaria compradora
2.- **Copia simple del Acta Constitutiva (Escritura con la que se constituye o crea la empresa),
+ Esta escritura debe estar debidamente inscrita en el Registro Pliblico de la Propiedad y de
Comercio,

= Debe anexarse completa y legible en todas [as hojas.

3.- **Copia simple de la Escritura de Reformas (modificaciones a los estatutos de la empresa)
» Cambiocs de razdn social, fusiones, cambios de administracion, etc.,
» Estar debidamente inscrita en el Registro Piblico de ta Propiedad y del Comercio.
e Completa y legible en todas las hojas.

4.~ “*Copia simple de la escritura plblica mediante la cual se haga constar los Poderes y Facultades
del Representanie Legal para Actos de Dominio.
» Esta escritura debe estar debidamente inscrita en el Registro PUblico de la Propiedad y de
Comercio.
+ Debe anexarse completa y legible en fodas las hojas.

5.- Comprobante de domicifio Fiscal
+ Vigencia no mayor a 2 meses
e Comprobante de domicilio oficial (Recibo de agua, Luz, Teléfono fijo, predio} -
e Debe estar a nombre de la empresa, en caso de no ser asi, adjuntar contrafo de
arrendamiento, comodato.

6.- Identificacion Oficial Vigente del (los) representante(es) legal{es), con actos de dominio
» Credencial de elector; pasaporte vigente 6 FM2 (para extranjeros)
» Lafirma debera coincidir con [a del convenio

7.- Alta en Hacienda y sus modificaciones

+ Formato R-1 & R-2 en caso de haber cambios de situacidn fiscal {razén social o domicilio

fiscal)
» Encaso de no tener las aclualizaciones, pondran obtenerlas de la pagina del SAT.

8.- Cédula del Registro Federal de Contribuyentes (RFC, Hoja Azul)

9.- Estado de Cuenta Bancario donde se depositaran los recursos
+ Sucursal, plaza, CLABE interbancaria
* Vigencia no mayor a 2 meses
» Estado de cuenta que emite la Institucion Financiera y llega su domicilio.

v
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La documentacion arriba descrita, es necesaria para que la promotorfa genere los coniratos que le
permitiran terminar el procedimiento de afiliacién una vez firmados, los cuales constituyen una parte
fundamental del expediente:

1. Contrato de descuente automatico Cadenas Productivas
Firmado por el representante legal con poderes de dominio.
2. Convenios con firmas ariginales ‘ '
3. Contratos Originales de cada Intermediario Financiero.
Firmado por el representante legal con poderes de dominio.

’

{** Unicamente, para personas Morales)

Usted podra contactarse con la Promotoria que va a afil'iarlo Ilémando .al 014-806—- NAFINSA (01“~8-00-'

6234672) 6 al 50-89-61-07; 6 acudir a tas oficinas de Nacional F]nanciera} en:

e Av. Insurgentes Sur na. 1971, Col Guadalupe Inn, C.P. 01020, Delegacién Alvaro Obregon, en el
Edificio ANEXO, nivel Jardin, area de Afencioén a Clientes. '

Péagina 272 de 276

y



ANEXO 13 “NOTA INFORMATIVA PARA E’ARTICIPANTES DE PAISES MIEMBROS DE LA
ORGANIZACION PARA LA COOPERACION Y EL DESARROLLO ECONOMICO (OCDE)”.

El compromiso de México en el combate a la corrupcion ha transcendido nuestras fronteras y el ambito de
accion del gobierno federal. En el plano internacional y como miembro de la Organizacion para la
Cooperacion y el Desarrollo Econémico {OCDE) y firmante de la Convencién para combatir el cohecho
de servidores piiblicos extranferos en transacciones comerciales internacionales, hemos adquirido
responsabilidades que involucran a los sectores publico y privado.

Esta Convencion busca establecer medidas para prevenir y penalizar a las personas y a las empresas que
prometan o den gratificaciones a funcionarios pdblicos extranjeros que participan en transacciones

oportunidades para las empresas gue compiten por las contrataciones gubernamentales.

'La OCDE ha establecido mecanismos muy claros para que los paises firmantes de la Convencién cumplan
con las recomendaciones emitidas por ésta' y en el caso de México, iniciarda en noviembre de 2003 una
segunda fase de evaluacién —la primera ya fue aprobada— en donde un grupo de expertos verificara,
entre otros: ‘
e La compatibilidad de nuestro marco juridico con las disposiciones de la Convencion.
+ El conocimiento que tengan los sectores plblico y privado de las recomendaciones de la
Convencidn, '

El resultado de esta evaluacion impactara el grado de inversion otorgado a Mexico por las agencias

calificadoras y |la atraccién de inversion extranjera.

Las responsabilidades del sector publico se centran en:
» Profundizar lag reformas legales que inicié en 1999,
¢ Difundir las recomendaciones de la Convencitn y las obligaciones de cada uno de los actores
comprometidos en su cumplimiento.
» Presentar casos de cohecho en proceso y concluidos (incluyendo aquellos relacionados con
lavado de dinero y extradicién).

Las responsabilidades del sector privado contemplan: -

-« Las empresas: adoptar esquemas preventivos como el establecimiento de cédigos de conducta,
de mejores practicas corporativas (controles internos, monitoreo, informagcion financiera ptblica,
auditorias externas) y de mecanismos que prevengan el ofrecimiento y otorgamiento de recursos o
bienes a servidores pliblicos, para obtener beneficios particulares o para la empresa.

» Los contadores piblicos: realizar auditorias; no encubrir actividades ilicitas (doble contabilidad y
transacciones indebidas, como aslentos contables falsificados, informes financieros fraudulentos,
transferencias sin autorizacién, acceso a los activos sin consentimiento de la gerencia); utilizar
registros contables precisos; informar a los directivos sobre conductas ilegales.

» Los abogados: promover el cumplimiento y revision de la Convencién (imprimir el caracter
vinculatorio entre ésta y la legislacién nacional); impulsar los esquemas preventivos que deben
adoptar las empresas.

Las sanciones impuestas a [as personas fisicas o morales {(privados) y a los servidores plblicos que
incumplan las recomendaciones de la Convencién, implican entre ofras, privacion de la libertad,
extradicion, decomiso y/o embargo de dinero o bienes.

Asimismo, es importante conocer que él pago realizado a servidores publicos extranjeros es perseguido y
castigado independientemente de que el funcionario sea acusado o no. Las investigaciones pueden
iniciarse por denuncia, pero fambién por otros medios, como la revisién de la situacién pafrimonial de los
servidores publicos o la identificacion de transacciones ilicitas, en el caso de las empresas.
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El culpable puede ser perseguido en cualquier pai’s firmante de |la Convencion, independientemente del
lugar donde el acto de cohecho haya sido cometido.

En la medida que estos lineamientos sean conocidos por las empresas v los servidores publicos del pais,
estaremos contribuyendo a construir estructuras preventivas que impidan el incumplimiento de las
recomendamones de la Convencion y por tanto la comision de actos de corrupolon

Por otra parte, es de sefialar que €l Cod|go Penal Federal sancicnha el cohecho en Ios siguientes terminos:

“Articulo 222
oo Cometen el delito de.cohecho:

El servidor publico que por si, o por interposita persona solicite o reciba indebidamente ‘para
si o para otro, dinero o cualquiera ofra dadiva, o acepte una promesa, para hacer o dejar de
hacer algo justo o injusto retacionado con sus funciones, y '

El gue de manera espontanea dé u ofrezca dinero o cualguier otra dadiva a alguna de las
personas que se mencionan en la fraccion anterior, para que cualquier servidor publico haga
u omita un acto justo o injusto relacionado con sus funciones. .

Al que comete el delito de cohecho se le impondran las siguientes sanciones:

Cuando la cantidad ¢ el valor de la dadiva o promesa no exceda del equivalente de quinientas veces el
salario minimo diario vigente en el Distrito Federal en el momento de cometerse el delito, 0 no sea
valuable, se impondran de tres meses a dos afios de prision, multa de treinta a trescientas veces el salario
minimo diario vigente en el Distrito Federal en el momento de cometerse el delito y destitucion e
inhabilitacion de tres meses a dos afios para desempefiar otro empleo, cargo o comision pdblicos.

Cuando la cantidad o el valor de la dadiva, promesa o prestacion exceda de guinientas veces el salario
minimo diario vigente en el Distrito Federal en el momento de cometerse el delito, se impondran de dos
afios a catorce afios de prision, multa de tresclentas a quinientas veces el salario minimo diario vigente en
el Distrito Federal en el momento de cometerse el delito y destitucidon e inhabilitacion de dos afios a
catorce afios para desempefiar otro empleo, carge o comisién plblicos.

En ninglin caso se devolverd a los responsables del delito de cohecho, el dinero o dadivas entregadas las
mismas se aphcaran en beneficio del Estado.

Capitulo XI

Cohecho a servidores plblicos extranjeros

Articulo 222 bis

Se impondran las penas previstas en el articulo anterior al que con el propdsito de obtener o retener para
si o para otra persona ventajas indebidas en el desarrollo o conduccidn de transacciones comerciales
internacicnales, ofrezca, prometa o dé, por sf o por interpdsita persona, dinero ¢ cualquiera ofra dadiva, ya
sea en blenes o servicios: ' )

A un servidor publico extranjero para que gestione o se abstenga de gestionar la framitacion
o resolucién de asuntos relacionados con las funciones inherentes a su empleo, cargo 0
comision;

A un servidor publico extranjero para llevar a cabo la tramitacién o resolucién de cualquier
asunto que se encuentre fuera del &mbito de las funciones Inherentes a su empleo.
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ANEXO 14 “MANIFESTACION CON RELACION AL PUNTO 29 DEL ACUERDO POR EL QUE SE
ESTABLECEN LAS DISPOSICIONES QUE SE DEBERAN OBSERVAR PARA LA UTILIZACION DEL
SISTEMA ELECTRONICO DE INFORMACION PUBLICA GUBERNAMENTAL DENOMINADO
COMPRANET”

CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENGIA ECONOMICAS AC.
NOMBRE DEL LICITANTE:
FECHA:

{Nombre representante legal), mamflesto que se tendra €Omo no presentada mi proposicién y, en su caso,
la documentacion requerida por la Unidad compradora, cuando el archivo electronics en el que contenga
la proposicién y/o demas informacién no pueda abrirse por tener algtin virus informatico o por cualquier
otra causa gjena a fa dependencia o entidad.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.
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ANEXO 15 “MANIFESTACION DE INFORMACION RESERVADA Y/O CONFIDENCIAL”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.
Presente

Nombre del representanie fegal en mi caracter de (cargo) y con las
facultades conferidas conforme a derecho, manifiesto que la documentacion, propuesta técnica y
econdmica que se acompafian al presente procedimiento cumplen con lo siguiente:

Parrafo 1

Que para los efectos de los art|culos 113 ¥ 116 de la Ley General de Transparenma y Acceso a Ia
- Informacion Publica, los documentos que se entregan en nuestra proposicion NO SON de naturaleza
reservada yio confidenclal

Parrafo 2

Que para los efectos de ios articulos 113 y 116 de ‘la Ley General de Transparencia y Acceso a la
Informacion Publica, los documentos que se enlistan a continuacion y que se anexan a nuesfra
proposicidn SON de naturaleza reservada yfo confidencial.

.- Informacién ' FOLIOS

MOTIVO . _
2.- Informacion FOLIOS

MOTIVO

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGAL DEL LICITANTE

Nota: El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo qUe estime conveniente,
debiendo respetar su contenido.

Nota: Solo utilizar el parrafo que corresponda, en ning(n caso pueden incluirse los 2 parrafos.

”
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