GOBIERNO DE

MEXICO

CONAHCYT . CENTRO DE INVESTICGACION

CIDE

CENTRO DE INVESTIGACVIC')N Y DOCENCIA ECQNOMICAS, A.C.
] COORDINACION DE ADMINISTRACION Y FINANZAS
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES

ACTA DE FALLO
LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA
No. LA-38-90M-03890M001-N-22-2024

“SERVICIO DE PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL
DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.”

En la Ciudad de México, siendo las 13:00 horas del dia 19 de marzo de 2024, en la sala de juntas de la
Coordinacién de Administraciéon y Finanzas del Centro de Investigacion y Docencia Economicas, A.C., en
adelante "EL CIDE", sita en la Carretera México-Toluca, No. 3655, colonia Lomas de Santa Fe, Alcaldia Alvaro
Obregén, c.p. 01210, se reunieron los servidores publicos cuyos nombres y firmas aparecen al final de la presente
Acta, con el objeto de llevar a cabo el ACTO DE FALLO para la Licitacion al rubro sefialada, de conformidad con
el articulo 37 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico, en adelante “La Ley",
asi como lo previsto en el apartado Ill, numeral 5 de la Convocatoria..

En apego al articulo 6 de las Politicas Bases y Lineamientos Aplicables para las Adquisiciones, Arrendamientos
y Servicios del Centro de Investigacion y Docencia Econémicas, A.C., este acto es presidido por el Lic. Pedro
Galindo Lopez, Director de Recursos Materiales y Servicios Generales - -

A continuacion, se emite en presencia de los asistentes el Fallo del procedimiento citado al rubro.

ANTECEDENTES -

1.- Con fecha 23 de febrero de 2024 se publico en la plataforma de CompraNet y en la pagina institucional, la
Convocatoria del Procedimiento de |a Licitacion Publica Nacional Electronica, No. LA-38-90M-03890M001-N-22-
2024, para el "SERVICIO DE PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.”

2.. En fecha 01 de marzo de 2024, conforme al calendario establecido, se flevo a cabo la JUNTA DE
ACLARACIONES respecto del procedimiento en comento.

3.- Con fecha 11 de marzo de 2024, de acuerdo a la fecha programada, se llevo a cabo la PRESENTACION
APERTURA DE PROPOSICIONES, a través del Sistema CompraNet, recibiéndose la proposicion del(os)

siguiente(s) participante(s):

(No. |  PARTICIPANTE(S) QUE PRESENTO(ARON) PROPOSICION |
l 1 ‘ PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES S.A. DE C.V. |

EVALUACION
Se evalud la proposicion del participante referido, obteniendo los siguientes resultados:
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‘A ECONOMICAS A.C.
CIDE Y DOCENCIA ECONOMICAS

Evaluacion de |a documentacion legal v administrativa (Anexo 1).
Efectuada por la Subdireccion de Recursos Materiales, de conformidad con lo establecido por el articulo 36 de
‘La Ley" y el apartado V, numeral 2, CRITERIOS DE EVALUACION Y ADJUDICACION, inciso U), de la
Convocatoria y en la cual concluye que, el participante CUMPLE con los requisitos establecidos en el apartado
IV, numerales 3, 3 inciso D), 4, 5, 6, 7, 8, 9,10, 12,13, 14 y 15 de la Convocatoria.

La evaluacion técnica (Anexo 2).
Efectuada por el Area Requirente, Direccion de Recursos Humanos, de conformidad con lo establecido por el
articulo 36 de "La Ley" y el apartado V, numeral 2, CRITERIOS DE EVALUACION Y ADJUDICACION, inciso U),
de la Convocatoria y en la cual concluye que, el participante CUMPLE con los requisitos establecidos en el
apartado IV, numerales 1, “Propuesta Técnica" y 11 de la Convocatoria,

La evaluacion econdmica (Anexo 3).
Evaluacion efectuada por la Subdireccién de Recursos Materiales, en conjunto con la Direccidon de Recursos
Materiales y Servicios Generales y Area Requirente, atendiendo a lo establecido por el articulo 36 de “La Ley" y
el apartado V, numeral 2, CRITERIOS DE EVALUACION Y ADJUDICACION, inciso LB, de la Convocatoria y en
la cual concluyen que, el participante CUMPLE, con los requisitos establecidos en el apartado IV, numeral 2
"PROPUESTA ECONOMICA”, de la convocatoria, conforme a lo siguiente:

pdida : i ] Uld : ' \
vHECION SCIvICio k 5645 28 5193584 m

2
Coanero Lines Lallente Sarnvicio 5 $H45 78 $3,276 /;E
[ 3 Repmstony B Senvicio ? $64528 5129056
i £OCINGIO Lingd ra Servicio 2 $64578 41200 55
5 |tavaPlates favaloza Servicio 1 $645.28 564528
2 Slhar o Salon © omearn SEVICIE 2 564528 $3,290 5¢
] Aunihar ;jo Cacira Servicio i Soub /8 Bo-15 TR
) [anists Sarvicio ? $6455 28 31,290 QL\
R Aimigcanisla servicio 2 $645.28 5129056 o/
S Cutinulus Gercralkes Aguascahontes Servicio 4 $64529 $2,58112 \
Subtotal 1548677 \
LV.A. 52,477 88 "
- ~ Total $17,964.60

Por lo que, con fundamento en los articulos 36 y 36 bis de "La Ley"; efectuada la evaluacion de la proposicion
presentada, se concluye que la que resulto ser solvente, al cumplir con los requisitos legales, técnicos y _ *
econémicos establecidos en fa Convocatoria a la Licitacion, garantizando el cumplimiento de las obligaciones
respectivas; es la siguiente:

No. PARTICIPANTE(S) QUE
PRESENTO(ARON) PROPOSICION

"PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA
LOS CHANEQUES", S A. DEC.V.

: Ty
‘ (QUINCE MIL CUATROCIENTOS OCHENTA Y DOS
__PESOS72/100MN,)

Acto seguido y con fundamento en lo dispuesto por el articulo 37 de “La Ley” y 53 de su Reglamento; se procede
a emitir el siguiente:-

Hin g OB, G0, € IHAX arine N
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FALLO

De conformidad con lo establecido por los articulos 134 de la Constitucion Politica de los Estados Unidos
Mexicanos: 25, 26 fraccion |, 26 Bis fraccion |I, 28 fraccion |, 37, 47 de “La Ley" y 85 del "El Reglamento” y toda
vez que la proposicion del licitante "“PROCESADORA'Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES”, S.A. DE C.V,,
cumple con los requisitos establecidos en la Convocatoria y oferta el precio mas bajos a favor de la entidad, se
le adjudica el “SERVICIO DE PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.”, por un monto de: -—-----

‘Monto Minimo 3 I Monto Maximo
(IVA incluido) (IVA incluido)
$818,733.20 $2.046,833.00

(ochocientos dieciocho mil setecientos treinta y tres
pesos 20/100 m.n.)

(dos millones cuarenta y seis mil ochocientos treinta 'y
tres pesos 00/100 m.n.) ‘

Vigenl_::ia“d_el servicio ' ] Lugar y periodo de entrega o prestacion ‘
A partir del 01 de abril y hasta el 31 de diciembre de Conforme al Anexo 1 de la Convocatoria %\

2024
Los montos sefalados, seran ejercidos conforme a los precios unitarios (antes de I.V.A)) ofertados por el licitante d
adjudicado, mismos que permaneceran fijos durante la vigencia del contrato que, conforme a su oferta
presentada, son los siguientes:

| 1. Produccion Servicio 64526
i 2 Cocinero Linea Caliente Servicio 564528
5 3 Repostero Servicio 564528|
| 4 Cocinero Linea Fria Servicio S5 78 \
5 Lava Platos / Lava Loza Servicio 64528 = N
& Auxiliar de Salon Comedaor Servicic 504528 r“-‘!\
7 auxiliar de Cocina Servicio S645.78 3
| 8 Barrista Servicio 5545 28
| 9 Almacenista Servicio 564528 A
10 Cocineros Generales Aguascalientes Servicic Sh4ab 78 L
De conformidad con el articulo 37 de “La Ley”, con la notificacion del presente fallo, por el que se le adjudica al
participante, "PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES S.A. DE C.V.”, el "SERVICIO DE
PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.”, las obligaciones derivadas de éste seran exigibles, sin
perjuicio de la obligacion de las partes de firmar el contrato correspondiente.
El proveedor adjudicado debera firmar el contrato correspondiente a través del Modulo de Formalizacion de “><,
Instrumentos Juridicos, conforme al “ACUERDO por el que se incorpora como un modulo_de CompraNet la A
Ishiai NG foincs Moo X655, Col lomas de Santn fo OO0 0 HE. Ny A '\
citle ey a-:. 4_5{) éti

Pagina 3 de 5 -

_ Felipe Carrillo
- -ck UERTO
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CIDE DOCEN E

aplicacion denominada Formalizaciéon de Instrumentos Juridicos y se emiten las Disposiciones de caracter
general que regulan su funcionamiento”, publicado en el Diario Oficial de la Federacion el dia 18 de septiembre
de 2020, a mas tardar el 03 de abril de 2024 a las 16:00 horas.

Asimismo, con fundamento en los articulos 48 fraccion Il, 49 fraccion Il de “La Ley”, 103 de “EI Reglamento” y las
Politicas, Bases y Lineamientos Aplicables para las Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del CIDE, el
participante adjudicado debera presentar la garantia de cumplimiento, a mas tardar el dia 12 de abril de 2024
en un horario de las 9:00 a las 17:00 horas, atendiendo a lo siguiente:

Si el monto adjudicado, antes de impuestos, rebasa el monto autorizado para procedimientos de invitacion a
cuando menos lres personas vigente ($451,000.01); de conformidad a lo establecido en el articulo 48 Ultimo
parrafo de la LAASSP, |a persona participante adjudicada (PROVEEDOR) a fin de garantizar el cumplimiento de
las obligaciones derivadas del contrato y para responder en la entrega de los bienes o servicios, asi como de
cualquier otra responsabilidad, debera presentar poliza de fianza expedida por institucién afianzadora mexicana
autorizada en los términos de la Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas a favor del Centro de Investigacion y
Docencia Economicas, A.C.(CIDE), por un importe equivalente a un 10% (diez por ciento) del IMPORTE TOTAL
del contrato adjudicado antes de |.V.A. por la vigencia del periodo del contrato y hasta que el CIDLC a través de
la Direccion de Recursos Materiales y Servicios Generales, previa solicitud por escrito por parte del titular del
area requirente, dé a la persona participante adjudicada (PROVEEDOR) su autorizacién por escrito para que
proceda a cancelar la poliza de |a fianza correspondiente.

A efecto de dar cabal cumplimiento al articulo 45 de “La Ley”", el participante adjudicado debera de presentar la
siguiente documentacion, en original y copia para cotejo, dentro de los dos (2) dias habiles siguientes a partir de
la fecha de emision del fallo:

[No. [ DOCUMENTO :
| SRl BT I hees et :
1 Acta de nacimiento (persona fisica) o Acta Constitutiva (persona moral), incluyendo reformas vy
l | modificaciones (o documento equivalente, segun la legislacién de su pais de origen).
2 Acreditacion de poderes notarial (es) de quién(es) pu_eden actuar en nombre y représenta_éién
(persona moral) SRR , i o , _
3 Identificacion oficial con fotogréﬂ'a y firma (bénsﬁé"bic;r"tér 'c_.é'rfiﬂe;; “credencial del IFE, INE o cédula
profesional) (persona fisica y persona moral)
4 Copia de la constancia del domicilio fiscal sefialado en el formato de la SHCP {personaﬁs'i'ca y pé?sona' \
. moral) _ _ - . S—
5 Registro Federal de Contribuyentes (RFC) (persona fisica y ﬁe?soném—oral)“ '
Comprobante de domicilio fiscal no mayor a tres meses. (persona fisica y persona moral)
| 7 Opinién Positiva emitida por el SAT, feépébto a sus c->bligacion_es_fi86égs (32—_D_C_)c')digg Fiscal), la cual |
| debera estar vigente en la fecha de formalizacion del contrato. (persona fisica y persona moral)
' 8 Opinion Positiva emitida por el IMSS, respecto a sus bbligé(%ne'é'ama_t_eﬁa de éeguridéa_s—ocial, la

cual debera estar vigente en la fecha de formalizacion del contrato. (persona fisica y persona moral)
Opinion Positiva emitida por el INFONAVIT, réspecto de sus oblig'é'éio'neé en materia de Fondo Nacional
para la Vivienda para los Trabajadores, la cual deberd estar vigente en la fecha de formalizacion del
| contrato. (persona fisica y persona moral) o o
10 Estado de cuenta con Clabe interbancaria en el caso de que iBE’“;Sé'cja's’ se "héééh bc-)‘r_tfahsf»éréh_cié'
electronica. (persona fisica y persona moral) _ _ ) o
11 En caso de que aplique, debera presentar al area administradora del contrato el ReEiétro de Prestadoras /
| de Servicios Especializados u Obras E»s_p»epializada§_(REP§I§) _ ge B
© /Y 2024
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MEXICO

Se leyé y firmaron de conformidad esta acta los que en ella intervinieron, entregandoles copia a los asistentes.
Asi mismo se hace constar que a partir de la hora en que se da por terminado este acto y durante los siguientes
cinco dias habiles, se pondra a disposicion de las personas que no hubieren asistido al acto para efectos de su
notificacion a través de la plataforma de CompraNet, siendo responsabilidad de los interesados conocer su
contenido y obtener copia de esta. .

No teniendo otro asunto que tratar, se da por terminado este acto a las 13:45 horas del mismo dia en que dio
inicio.

La presente acta de fallo consta de 5 paginas y tres anexos, los cuales forman parte integral del mismo, la cual
se firma para los efectos legales y de conformidad, por los asistentes a este evento, quienes reciben copia de
esta.

POR EL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, AC.
_ _NoMBRE | __AREA

Director de Recursos Materiales vy

Lic. Pedro Galindo Lépez SemidisstCenerales

Lic. Juan Carlos Trejo Martinez Subdirector de Recursos Materiales

.Representante de la Direccion dg/
Lic. Daniel Félix Fabela Recursos Humanos (AREA
REQUIRENTE)

Lic. Andrea Patricia Bello Garcia | Responsable de Adquisiciones

Representante de la Direccion de
Asuntos Juridicos

Lic. Asaria Itzel Solis Trejo

POR EL ORGANO INTERNO DE CONTROL
_ _NOMBRE [

AREA FIRMA

iy toeecsll:

Firmas correspondientes al Acta de junta de aclaraciones de la Licilacion Publica Nacional Electronica No LA-38-90M-03890M001- N 22-2024 para la contratacion
del “SERVICIO DE PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA
ECONOMICAS, A.C” . e s s i e 18 i

L.C. Alejandro Cardenas Rojano Representante del OIC en el CIDE

FIN DEL ACT A it i it P R
it : ﬁ BTeSD i
- et NS4
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Resultado de la Evaluacion Técnica
Centro de Investigacion y Docencia Econémicas, A.C.

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA No. LA-38-90M-03890M001-N-22-2024 “SERVICIO DE
PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DEL CENTRO DE

INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.”

Ciudad de México, a martes 12 de marzo 2024

PROCESADORA'Y
No Requisitos y/o documentos que debera presentar el participante DISTRIBUDORALOS
: i Y L R ks CHANEQUES S.A. DE C.V.
Si cumple No cumple
Coma parte de su proposicion, los licitantes deberan confirmar por escrito bajo protesta de decir verdad que

1 estan en condiciones de prestar el servicio bajo las especificaciones, cantidades y condiciones del servicio X
descritas en el presente Anexo.

Como parte de su proposicion, los licitantes deberan manifestar por escrito bajo protesta de decir verdad que

2 los perfiles solicitados en el presente anexo tienen conocimiento de las normas NOM-251-SSA1-2009 y NMX- X
F-605-NORMEX-2016.

Como parte de su proposicion, los licitantes deberén confirmar por escrito bajo protesta de decir verdad que

3 estan en condiciones de proporcionar los servicios en fas instalaciones del CIDE, tal y como se encuentran X
|actualmente, sin necesidad de modificar las instalaciones actuales y el equipamiento existente propiedad del
Instituto,

Escrito en el cual manifieste bajo protesta de decir verdad que en caso de resultar adjudicado reconoce y \\
acepta ser el unico patrén de todos y cada uno de los trabajadores que intervengan en el desarrolio y
ejecucion de la prestacion del servicio pactado en el presente anexo, en forma tal que deslindara de toda

4 o i ) X
responsabilidad al CIDE respecto de cualquier reclamo que en su caso, puedan efectuar los trabajadores, ¢
derivado de las disposiciones legales en materia de trabajo y de seguridad social, por lo que en ningdn caso el
CIDE podra ser considerado como patrén substituto o solidario.

Registro de alta de Prestadoras de Servicios Especializados y Obras Especializadas ante la Secretlaria del

5 Trabajo y Prevision Social, de las personas fisicas o morales que proporcionen servicios especializados o - p &

ejecuten obras especializadas; mismo que sera corroborado en la pagina de gobierno “repse.stps.gob.mx”.

Experiencia de 2 afos en servicios de produccion, preparacion y suministro de alimentos y/o servicios afines

al ambito gastronomico/alimentos, tales como catering, banquetes, coffee breaks, lunch box, etc. Experiencia

que se debe comprobar con una de las siguientes opciones: \
N

a.Facturas que avalen 2 afos de prestacién de servicio de produccion y preparacion de alimentos (se podra

anaxar 1 factura mensual de prestacion de servicio, cumpliendo con 24 facturas Ia experiencia de 2 anos

solicitados).

6 X r
b.Pedidos (se podran anexar varios pedidos que su vigencia en conjunto cumpla con los 2 afos solicitados) y
¢.Contratas (se podran anexar varios contratos que su vigencia en conjunto cumpla con los 2 anos
salicitados).
d.Ordenes de compra (se podran anexar varias ¢rdenes de compra que su vigencia en conjunto cumpla con
los 2 anos solicitados).

7 Como parte de su proposicion, los licitantes deberan presentar su curriculum vitae. X

ANEXO 7 "Cumplimiento de normas” X
PROCESADORAY
. DISTRIBUIDORA LOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS
CHANEQUES S.A. DE C.V.
Si cumple No cumple
Para el comedores de CIDE Santa Fe: P P
. /
L ' /
\“.’A'\ ( Y
e N -,



Resultado de la Evaluacién Técnica
Centro de Investigacion y Docencia Econémicas, A.C.

LICITACION PUBLICA NACIONAL ELECTRONICA No. LA-38-90M-03890M001-N-22-2024 “SERVICIO DE
PRODUCCION, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DEL CENTRO DE

INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.”

Ciudad de México, a martes 12 de marzo 2024

(%)

Produccion (
Perfiles)

1.Ser responsable ante el jefe de cocina en el buen funcionamiento del area asignada, asi como de todo el
comedor.

Il.Mantener su 4rea de trabajo limpia de acuerdo con las normas establecidas en el Centro.

IIl.Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno.

IV/.Lee recetas y / o instrucciones del producto.

V.Estima las necesidades de alimentos.

VI.Opera una variedad de utensilios de cocina para pesar, medir, mezclar, lavar, pelar, cortar, moler,
mezclar y/o amasar los alimentos para cocinar, servir y almacenar.

Vil.Ayuda en la preparacion de comidas calientes, frias y aimacena adecuadamente los alimentos, utilizando el
conacimiento de los requisitos de temperatura y el deterioro.

Vlll.Inspecciona las estaciones de trabajo para el cumplimiento de los estandares de servicio.

X Mantiena registros y requisicion de suministros / equipos segun sea necesario.

X.Limpia y desinfecta las estaciones de trabajo y equipos.

Xl .Limpla y desinfecta materia prima.

XIl.Pueden tener responsabilidades bésicas de cocina, es decir, cocinar las verduras, pollo para ensaladas,
elc.

Xli1.Asiste a la capacitacién en manejo higiénico de alimentos (NORMEX 605).

XIV.Notifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

XV.Planea la produccién de materia prima necesaria para la operacion.

XVI.Pica, corta, moldea, porciona, da una precoccion, mezcla y prepara materia prima necesaria para las
actividades de los cocineros.

Cocinero Linea Caliente
(5 Perfiles)

|.Ser responsable ante el jefe de cocina en el buen funcionamiento del drea asignada, asi como de todo el
comedor.

1. Asistir en la preparaci6n, coccion y servicio de los alimentos segln sea asignado.

IIl.Mantener su area de trabajo limpia de acuerdo con las normas establecidas en la institucion.
IV.Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno.

‘/.Lee recetas y / o instrucciones del producto.

VI.Eslima las necesidades de alimentos.

\I1.Opera una variedad de utensilios de cocina para pesar, medir, mezclar, lavar, pelar, cortar, maler,
mezclar y/o amasar los alimentos para cocinar, servir y almacenar.

VIIl.Ayuda en la preparacion de comidas calientes y frias, y almacena adecuadamente los alimentos, utilizando
al conocimiento de los requisitos de temperatura y el deterioro.

IX.Inspecciona las estaciones de trabajo para el cumplimiento de los estandares de servicio.

X Mantiane registros y requisicion de suministros / equipos segun sea necesario.

Xl.Limpla y desinfecta las estaciones de trabajo y equipos.

XI1.Prueba los alimentos preparados antes de ser entregados & las areas de servicio.

Xl Tiene responsabilidades amplias de cocina, es decir, cocinar las verduras, pollo para ensaladas, sazona
sopas, etc.

*®IV.Asisie a la capacitacion en manejo higiénico de alimentos (Normex 605).

¥\ Natifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

¥V Puede realizar otras tareas y responsabilidades que le sean asignadas.

XVIl.Puede proponer menus

Repostero (2 Perfiles)

1.Ser responsable ante el jefe de cocina en el buen funcionamiento del area asignada, asi como de todo el
comedor.

il Asistir en la preparacién, coccion y servicio de los alimentes segln sea asignado.

Ill.Mantener su area de trabajo limpia de acuerdo con las normas establecidas en Ia institucion.
|V.Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno.

V.Lea recetas y / o instrucciones del producto.

/|.Estima las necesidades de alimentos.

\II.Opera una variedad de utensilios de cocina para pesar, medir, mezclar, lavar, pelar, cortar, moler,
mezclar y/o amasar los alimentos para cocinar, servir y almacenar.

WIII.Es responsable de la produccion de postres y aimacena adecuadamente los alimentos, utilizando el
conocimiento de los requisitos de temperatura y el deterioro.

IX.Inspecciona las estaciones de trabajo para el cumplimiento de los estandares de servicio.

X Mantiene registros y requisicion de suministros / equipos segun sea necesario.

Xl.Limpia y desinfecta las estaciones de {rabajo y equipos.

¥1I.Pruaba los alimentos preparados antes de ser entregados a las areas de servicio.

¥II1.Tiene responsabilidades amplias de reposteria, es decir, prepara masas, tartas, mousses, etc.
XIV.Asiste a la capacitacién en manejo higiénico de alimentos (NORMEX 605).

XV.Notifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

XV Puede realizar otras tareas y responsabilidades que le sean asignadas.
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Cocinero Linea Fria (2
Perfiles)

|.Ser responsable ante el jefe de cocina en el buen funcionamiento del area asignada, asi como de todo el
comedor.

Il.Asistir en la preparacién, coccion y servicio de los alimentos segun sea asignado.

lIl.Mantener su area de trabajo limpia de acuerdo con las normas establecidas en la institucion.
IV.Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno.

\/Lea recetas y / o instrucciones del producto.

VI Estima las necesidades de alimentos.

VIl.Opera una variedad de utensilios de cocina para pesar, medir, mezclar, lavar, pelar, cortar, moler,
mezclar y/o amasar los alimentos para cocinar, servir y almacenar.

VIll.Ayuda en la preparacién de comidas calientes y frias, almacena adecuadamente los alimentos, utilizando
el conocimiento de los requisitos de temperatura y el deterioro.

IX.inspecciona las estaciones de trabajo para el cumplimiento de los esténdares de servicio.

X.Mantiene registros y requisicién de suministros / equipos segun sea necesario.

Xl.Limpia y desinfecta las estaciones de trabajo y equipos.

Xll.Prueba los alimentos preparados antes de ser servidos.

Xll|.Tiene responsabilidades amplias en cocina como; lavar y desinfectar verduras, prepara pollo para
ensaladas, pica fruta, surte las barras de servicio, prepara la ensalada de restaurante, etc.

XIV,Asisle a la capacitacién en manejo higiénico de alimentos (NORMEX 605).

XV.Motifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

XVI.Puede realizar otras tareas y responsabilidades que le sean asignadas.

Lava Platos / Lava Loza
(1 Perfil)

I.Lavado de loza, plaque y equipo de cocina.
Il.Escamochear y lavado de area.
111.Escurrir, secar y acomodar en area.
IV.Limpieza general del 4rea de trabajo.

V. Limpieza profunda de equipos.
VI.Limpieza de campanas y coladeras.

Auxiliar de Salon
Comedor (2 Perfiles)

1.Mantener el orden y la limpieza en el salon del comedor de estudiantes y ol comedor de académicos.

I.Limpieza de charolas de servicio de los comensales.
lll.Limpieza de mesas de apoyo, sillas, mesas de comensales, pisos, paredes, ventanas, del area del salon de

los comedores.
VIl.Apoyo al drea de lava platos.

Auxiliar de Cocina (1
Perfil)

1.Trato con el cliente.

11.Comunicacion con superiores y jefes inmediatos.

Ili.Actividades de limpieza, especificamente escamoche y limpieza de mesas y sillas.
|V.Charoleo de alimentos y bebidas.

IV,Conocimiento de elaboracion de los alimentos.

Barrista (2 Perfiles)

|.Ser responsable ante el jefe de cocina del buen funcionamiento del area asignada, asi como de todo el
comedor.

11.Asistir en el servicio de los alimentos segln sea asignado.

lll.Mantener su area de trabajo limpia de acuerdo con las normas establecidas en la institucion.
IV.Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno.

V.Estima las necesidades de alimentos.

VI.Opera una variedad de utensilios de cocina para servir alimentos

Vil.inspecciona las estaciones de trabajo para el cumplimiento de los estandares de servicio.
Vlll.Mantiene registros de alimentos segun sea necesario.

IX.Limpia y desinfecta las estaciones de trabajo y equipos.

X_.Prueba los alimentos preparados antes de ser servidos.

XI.Apoya al drea de lavaloza, evitando acumulamiento de utensilios sucios.

Xll.Asiste a la capacitacién en manejo higiénico de alimentos (NORMEX 605).

XII.Notifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

XIV.Puede realizar otras tareas y responsabilidades que le sean asignadas.

|.Ser responsable ante el jefe de cocina en el buen funcionamiento del area asignada, asi como de todo el

comedor.
I.Realizar revision diaria de los almacenes e identificar los productos para dar la mejor rotacion y evitar sobre

acumulamiento.
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IV.Mantener sus areas de trabajo limpias de acuerdo con las normas establecidas en la institucion. ?Q
V.Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno. (\
VI.Estima las necesidades de alimentos.
VIl.Inspecciona las estaciones de trabajo para el cumplimiento de los estandares de servicio. 5
X

Almacenista (2 Perfiles) |Vill.Mantiene registros de alimentos segun sea necesario.

IX.Limpia y desinfecta las estaciones de trabajo y equipos.

X.Asiste a la capacitacion en manejo higiénico de alimentos (NORMEX 605).

Xl.Notifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

XlI.Recibe y verifica la entrega de la materia prima.

XIIl.Firmara Gnicamente de recibido en las remisiones de fos proveedores y actas de pago de la institucion.
XIV.Control y entrega de productos de los diferentes almacenes a cocina.

XV.Desarrolla y planea actividades de limpieza profunda para sus areas.

XVI.Es responsable de aduana, almacén de secos y camaras de refrigeracion, asi como de las bodegas de

equipo y utensilios.

PROCESADORA Y
B DISTRIBUIDORA LOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS CHANEQUES S.A. DE C.V.

Si cumple No cumple

Para el comedor de CIDE Regién Centro (Aguascalientes):

comedar.

II.Asistir en la preparacion, coccion y servicio de los alimentos segun sea asignado.

lll.Mantener su area de trabajo limpia de acuerdo con las normas establecidas en la institucion.

IV Entregar las areas designadas limpias al finalizar su turno.

V/.Lee recetas y/ o instrucciones del producto.

VI.Eslima las necesidades de alimentos.

VIl.Opera una variedad de utensilios de cocina para pesar, medir, lavar, pelar, cortar, moler, mezclar y/o
amasar los alimentos para cocinar, servir y almacenar.

VIl Ayuda en la preparacion de comidas calientes, frias y/o reposteria, y almacena adecuadamente fos \

|.Ser responsable ante el jefe de cocina en el buen funcionamiento del area asignada, asi como de todo el /}

alimentos, utilizando el conocimiento de los requisitos de temperatura y el deterioro.

Cocineros Generales . i ) . X =%

Aguascalientes (4 IX.Insp_eccmna !as estacnonelzs_ de trabajo p'alja el cumplllmlento de los estandares de servicio. X

Perfiles) X.Manngne registros y requisicion de suministros / equipos segun sea necesario. \
X1.Limpia y desinfecta las estaciones de trabajo y equipos. (1%

XIl,Prueba los alimentos preparados antes de ser servidos.

XlIl.Tiene responsabilidades amplias de cocina, es decir, cocinar las verduras, pollo para ensaladas, prepara

sopas, hornea pan, etc.

XIV.Asiste a la capacitacién en manejo higiénico de alimentos (NORMEX 605).

XV Ngtifica todos los accidentes y lesiones en el momento oportuno.

XVI.Puede realizar otras tareas y responsabilidades que le sean asignadas.

XVII.Puede proponer menus, segdn sus habilidades y experiencia.

XVlll.Lava y desinfecta los platos de! servicio del comedor segun sea asignado.

XIX.Atiende a las personas que asisten al comedor y sirve alimentos segun sea asignado.

XX.Planea y asiste a las limpiezas profundas de las areas.

r PROCESADORA Y DISTRIBUIDORA LOS CHANEQUES S.A. DE C.V., cumple con lo solicitado en las especificaciones
| "SERVICIO DE PRODUCCION PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL

DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C." /
2
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