CARATULA DE ESPECIFICACIONES

O
CIDE

Area Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales

Documento(s): Contratos OAJ/AAS/012/2019, OAJ/AAS/013/2019,
DAJ/AAS/001/2020, DAJ/AAS/002/2020, DAJ/AAS/003/2020,
DAJ/AAS/004/2020, DAJ/AAS/005/2020, DAJ/AAS/006/2020,
DAJ/AAS/007/2020, DAJ/AAS/008/2020, DAJ/AAS/009/2020,

DAJ/AAS/010/2020, Ordenes de Servicio OS-45/19, OS-46/19 vy
Convenio  Modificatorio CM FSGJ/073/2019  Formalizados,
comprendidos en el Primer Trimestre del 2020.

Clasificacion:

Confidencial

Parte(s) o seccion(es) que se suprimen

R.F.C., teléfono particular y celular, domicilio, clave electoral, correo
electrénico, nombre y firmas de personas fisicas diferentes al
Representante Legal y nUmero de cuenta clabe bancaria.

Fundamento legal y motivo(s):

Fundamento: Articulos 116 Cap. lll pdrrafo primero de la Ley General
de Transparencia y Acceso a la Informacién PUblica, Articulo 113
Cap. lll fraccién Il de la Ley Federal de Transparencia y Acceso d la
Informacion Publica y Cap. VI Arficulo 38 fraccién | de los
Lineamientos Generales en Materia de Clasificacion vy
Desclasificaciéon de la Informacion, asi como para la Elaboracion de
Versiones Publicas.

Motivo(s): Se trata de datos personales para cuya difusion se
requiere el consentimiento de los titulares. Asi como de informacidn
confidencial relacionada con patrimonio de una persona moral.

Firma del titular del drea y de quien
clasifica:

) Mtra. Deisy Jazmin Herrera Romero
Directora de Recursos Materiales y Servicios Generales

(Con fundamento en el Cap. VIII Articulos 50 al 55 de los Lineamientos
Generales en Materia de Clasificacion y Desclasificacion de la Informacion,
asi como para la Elaboracién de Versiones Publicas)

Fecha y nUmero de sesion del Comité de
Transparencia del INAI en la que se aprobé
la versién publica:

Sesién 5a Extraordinaria del Comité de Transparencia, iniciada el 19 de
marzo y cerrada el 01 de abril de 2020.
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CONTRATO ABIERTO PLURIANUAL DE PRESTACION DE SERVICIOS RELATIVO AL SUMINISTRO
DE INSUMOS PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y
DOCENCIA ECONOMICAS, A.C., POR UNA PARTE EL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA
ECONOMICAS, A.C., A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA “EL CIDE”, REPRESENTADO
POR EL DOCTOR SERGIO LOPEZ AYLLON: EN“SU-CARACTER DE DIRECTOR GENERAL Y
REPRESENTANTE LEGAL, ASISTIDR.P LiG, AZUGENA LOPEZ MUNOZ EN SU CARACTER DE
DIRECTORA DE RECURSOS ‘HUMANOS Y ENCARGADA DE LA ADMINISTRACION Y VIGILANCIA
DEL PRESENTE CONTRATO; Y, POR LA OTRA PARTE, LA“PERSONA MORAL DICAR PEDROTE
S.A. DE C.V. REPRESE,M?[ADA 'EN ESTE ACTG”PGR L c FERNAND@ PEDROTE RUIZ EN SU
CARACTER DE APOBDERADO LEGAL A

PROVEEDOR", Y AQUIENES DE nnrt,ﬂmrral%t\r

los previsto en el articulo 46 vt tafp de | OFganioe
elfa estd contemplada de esta m en & entidades paraestatales de la Administracion
Publica Federal; asimismo es un Centro Publlco o Invisti igacion de conformidad con la Ley de Ciencia y

Tecnologia; asi como una Asaciacion Civil constituida conforme a [as leyes mexicanas, ante la fe del Notario
Piblico nimero 6 del entonces Distrito Federal, hoy Ciudad de México, Lic. Fausto Rico Alvarez, de
conformidad a lo dispuesto en el testimonio de la escritura plblica nimero 42,956, de eoh 25 de
noviembre de 1974, cuyo objeto es producir y difundir conocimiento sobre aspectos tz&

realidad social y contemporanea y contribuir al desarrollo del pais, a través de un nL'JcIe ahzado
programas de docencia y vinculacion de alta calidad, prioridad e impacto.

I.2.- Que su representante legal en su caracter de Director General se encuentr:
suscripcion del presente contrato de conformidad a lo dispuesto en el articulo 33, fracci
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del Estatuto General de “EL CIDE”, y acredita su personalidad mediante el instrumento notarial niimero
72,069 de fecha 20 de septiembre de 2018, otorgado ante la fe del Notario Pdblico No. 181 de la Ciudad
de México, Lic. Miguel Soberdn Mainero, manifestando bajo protesta de decir la verdad, que las facultades
derivadas de dicho instrumento no le han sid 38 ni limitadas en forma alguna.

1.3.- Que para el correcto desempien() Vi .
la contratacion del servicip relaﬁgo falwasummlstro de aves carné§
comedores lnstltumonales

i ; : A | proceﬁ:mlento de Invitacién a
Cuando Menos:Ti gﬁ’ersonas? en-térmitios de Jo dispuesto.en fos artieulos.26 fraccidn il y26 Bis fraccion

ra México—
11210, en la

L7

mo lo acredita con la
: fité la fe del notario publico
y; Lié: Francisco Daniel Sanchez
lio mercantil electronico nimero
452699 1. :

I1.2.- Que el C. Fernando Pedrote Ruiz, en su caracter de apoderado legal, cuenta con las facultade
suficientes para contratar y obligar a su representada en términos del presente contrato, de conformidad
lo dispuesto en la escritura nimero 85,686 de fecha 07 de agosto de 2019, otorgada ante la fe del
notario piblico niimero 13 del Estado de México con residencia en Tlanepantla de Baz, Lig:Ni
‘Maluf Maloff, manifestando bajo protesta de decir verdad que dichas facultades no le han sido
revocadas ni restringidas, a la fecha de suscripcién del presente contrato.

I1.3.- Que tiene la capacidad juridica para contratar y obligarse a cumplir con la prestacion de.
relacionados con la contratacion del servicio relativo al suministro de aves, carnes y em
servicio de los comedores institucionales de “EL CIDE”, objeto del presente contrato, en

\
Pégmﬁ‘ﬁ._dg__lﬁl__w
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condiciones que el mismo establece y que realizara por s, por lo que no requerira de la utilizacién de mas
de un especialista o técnico para su cumplimiento.

I.4.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad, que no tiene a su cargo créditos fiscales firmes y se
encuentra inscrita en el registro federal de-contribuyérites:con la clave: DPE1107118E5, y que para los
efectos de lo previsto en el articulo.32:0.. d‘el 64igé Eiscal de.la Fedgéracion ha presentade copia simple de
la consulta realizada al Servmlo ﬁe Ad ﬁ;‘tra’mén Tributaria, €n ia F: mJte opmlon positiva al respecto.

[ a la'opm!on de cumglimentm:le obllgacmﬁ ,en aterla de segurldad social,
presento Ia oplnlon ‘ﬁmfttda ﬁor el Instltuto Mexican r

para los Trabajat%lares en I& qug
con sus obl:gacﬁ‘nes b

IL.5.- Que baj ».protes’@ de decmi/erﬁad
servicio publféog ni se ergUentrs ihhabifitada

I1.8.- Que
materiales

=-m“i los permlsos y
a contratacion.

atﬁ%loﬁ% México.

é}?@jﬂ :g l e

Ill.- De “LAS PARTES”: ‘

Hl.1.- Que se reconocen mutuamente la personalidad juridica con la que comparecen y la capacidad legal
que ostentan para asumir los derechos y obligaciones establecidos en el presente instrumento juridico, ya

que es su voluntad suscribir el mismo, en la forma y términos que se estipulan en las siguie te‘ESU N’Q»
63

CLAUSULAS

PRIMERA.- OBJETO.

. ' g
Es objeto de este contrato, el suministro de aves, carnes y embutidos para el servici @Ioﬁgﬁ&lms% "
institucionales de “EL CIDE”, mismo que se sujeta a lo dispuesto en el Anexo Técnics, $8licitado a ‘gﬁ,

. >
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PROVEEDOR?” en la partida nimero 2 de la convocatoria No. IA-03890M001-E127-2019, la propuesta
Tecnica y la propuesta Econémica correspondientes a la partida antes mencionada y presentada por este
dltimo a “EL. CIDE”, mismos que forman parte integrante del presente contrato como ANEXOS 1,2,y 3
respectivamente,

Cabe sefalar que, en caso de disciepa entre. el prese inte m&trumento Juridico, el Anexo Técnico
solicitado por “EL CIDE” a “EL PROVEEDOR” én-la-partida i ro:2 de la convocatoria No. IA-
03890MO01-E127-2019, |a, propUQsta Fécnica y la propuesta Eéo?’ip gor espondlentes a Ia partida
antes mencionada y presaniada por este ultimg a:*EL-CGIDE”, en todo-t )
en el Anexo Técnicoantes méncionado. 1 Iy

SEGUNDA.- PREC

la cantidad de: i

cién, deberd, presentar al area

reqmrente de “EL CIDE” |a factura corre pondl_ ‘el Impliesto al Valor Agregado {IVA) desglosad
verificando que su factura cumpla con los requisitos fiscales que establece la legislacion vigente en@/
S

materia (facturas electronicas), dentro de los 5 (cinco) dias habiles posterlores a la entrega de |
bienes y/o servicios.

La contraprestacion mencionada en el parrafo que antecede, se realizara a mas tarda J/ IB@% (veﬁfé)
dias naturales siguientes contados a partir de la fecha de presentacion de la fa 0 nt
requisitada, siempre y cuando se entregue a la entera satisfaccion del area requlren e d

En casc de que la factura correspondiente contenga errores o deficiencias, “EL Clb ' de ﬁ}%
{tres) dias habiles siguientes al de su recepcidn, indicara por escrito a “EL PROVE RY4..| e@/

Pagma 4de 11




“Cuenta CLABE bancaria eliminada por ser dato personal, con fundamento en Cap. lll
T Articulo 116 parrafo tercero de la Ley General de Transparencia y Acceso ala
Informacion Publica, Cap. lll Articulo 113 fracc. Il de la Ley Federal de Transparencia y

CI D E Acceso a la Informacion Publica; y Cap. VI, Trigésimo Octavo fracc. Il de los

Lineamientos Generales en Materia de Clasificacion y De§clasificaci6n de la DAJ/AAS/007/2020

Informacion, asi como para la Elaboracion de Versiones Publicas”

o deficiencias que debera corregir, en el entendido de que el periodo que transcurra a partir de la entrega
de dicho escrito y hasta gue “EL PROVEEDOR?” presente la factura corregida no se computara para
efectos de lo dispuesto en el articulo 51 de la LAASSP.

En este sentido, una vez aceptada la factura por “EL. CIDE”, se procedera al pago correspondiente
relacionado con el objeto del present&:cohtra PR EEDOR” dlante transferencia electronica
a la cuenta CLABE No. _%ofre§piandle cion bancaria denominada
SANTANDER. B

' CUARTA.- OBLleAef‘f*GN

PROVEEDOR*"ﬁejecutarloﬁ tie €0
en el anexqw‘t c’mco solicitadd “p

incion Plblica del Gobiemo Federal y
fitacién relacionada con el presente
gulo 57 de la LAASSP y 107 de su

contrato que le sea solicitada, eh &
Reglamento.

SEPTIMA.- SUBORDINACION.

“EL PROVEEDOR” no estara sujeto a subordinacion, ni dependencia en cuanto al obj @@Iﬁé@’
instrumento juridico, pero debera reportar 2 la Direccién de Recursos Humanos (2 ‘%}E CIDE”
resultados, gestiones y acciones, en la forma, tiempo y lugar sefialados en Ia clausula ta

contrato.

nté“")\

OCTAVA.- GARANTIA DE CUMPLIMIENTO, % @ﬁ %«?
@» r
&\fi@ O/
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Lilian
Texto tecleado
“Cuenta CLABE bancaria eliminada por ser dato personal, con fundamento en Cap. III 
Artículo  116  párrafo  tercero  de  la  Ley  General  de  Transparencia  y  Acceso  a la 
Información Pública, Cap. III Artículo 113 fracc. II de la Ley Federal de Transparencia y 
Acceso  a  la  Información  Pública;  y  Cap.  VI,  Trigésimo  Octavo  fracc.  III    de los  
Lineamientos  Generales  en  Materia  de  Clasificación  y  Desclasificación de  la 
Información, así como para la Elaboración de Versiones Públicas”
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“EL PROVEEDOR” para garantizarel cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones derivadas del
presente contrato, se obliga a enfregar a "EL CIDE" cualquiera de los siguientes documentos:

1) Cheque ceﬂificado por un monto equivalente al 10% (diez por ciento) sin incluir el IVA, del
monto total establecido en Ia déusulﬂ“‘ﬁ' u‘ﬁ”ﬂa del presente instrumento juridico, o

rg sujetdrse a o
cuando menosfi‘&sptarsona% ﬁ‘a Siah

Liﬂ?’iﬁlﬁéClon de

L& referencia de:-g
confrato o e]cto de

ndicion e qué fa vig
fé’flvo, de"%rmawfa]

AN

Asimismo, “LAS P
redaccién respectiv

“Que para liberar la fianza, sera requnsmo indispensable la manifestaciéon expresa y por
escrito del Centro de Investigacion y Docencia Econdémicas, A.C.”

NOVENA.- MODIFICACIONES.

“LAS PARTES” convienen en que previo acuerdo por escrito, “EL. CIDE” podrd modifi
contrato de conformidad con lo establecido én el articulo 52 de la LAASSP y 91 de su Re
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En el supuesto de que “LAS PARTES” modificaran el presente instrumento juridico, y suscriban el
convenio modificatorio respectivo, "EL PROVEEDOR" se cobliga a presentar el endoso correspondiente a
la fianza referida en la Clausula Octava del presente contrato.

DECIMA. - ADMINISTRACION Y VIGILAN-G'iA

“LAS PARTES” convienen en que % L”@JDE’%@F condutto de la'Lic:Azucena Lopez Muiioz Directora
i} puesto se desempeﬁe‘;‘E é”rﬁ e [e§ponsable de admlnlstrar y

DECIMA SEGUNDA.- CONFIDENCIALIDAD. @Q}r

“LAS PARTES” se obllgan a mantener estricta confidencialidad y a no divulgar la mforma clon glda
en el presente contrato, asi como de la que tengan conocimiento por el cumplimiento del o %Q' ?
respetando los derechos que sobre la informacién tiene “EL CIDE” y se responsablhzan U cas

mal uso, o uso no autonzado que de ella se haga atlin después de la terminacion del pre éﬁte in

juridico. _ §

Pag aZdedl”
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“EL PROVEEDOR?” se obliga a mantener estricta confidencialidad de la informacion y/o documentacion
relacionada con el presente contrato, bajo la pena de incurrir en responsabilidad penal, civil o de otra Indole,
y por lo tanto, no podra ser divulgada, transmitida, ni utilizada en beneficio propio o de algin tercero.

Las obligaciones respectivas de confidencialiciag: 1y resguardo de datos personales estardn sujetas a lo
establecido an las d:sposxmones JundeE plicables &n mafa ia de tran: parencia y de proteccion de datos.

p;b M'SGrthulos 45
‘El. PROVEEDOR” ,;;ﬁblzgado a pagar por
BIQ% (dt:;s ﬁar ﬂi.ento) pér hora natural de atraso
. -pacta

4 :
y a lo sefialado guﬁt riculo_95 de sy fegia en;
concepto de pena cdﬁyenclgﬁéi la géntldad

En el supuesto
tal suerte las que co

DECIMA CUARTA.- DEDUCC

“LAS PARTES” convienen expresamente qué “EL CIDE" con fundamento en lo previsto en el articulo 66,
fraccion | del reglamento de la Ley Federal de Presupuesto y Responsabilidad Hacendaria, que estable
que no se pagaran al proveedor aquellos servicios o bienes prestados o entregados de forma parcial o
deficiente y 97 del reglamento de la LAASSP; aplicara a “EL PROVEEDOR” una deducclgn’ m%’o ;:llez
por ciento) por dia natural de incumplimiento, respecto del valor total de los bienes, qm%e |smo
prestado o parcial o deficientemente. :

e ]

términos del articulo 100 del Reglamento de la LAASSP.
3, CIDE &5
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Para la aplicacién de las deducclones a las que se refiere la presente clausula, “LAS PARTES” acuerdan
que las mismas se realizaran a través de notas de crédito emitidas por “EL PROVEEDOR?” a favor de “EL
CIDE”. Sin embargo, si se llegara a aplicar alguna deduccion en el presente contrato previa a [a Gltima
facturacian, dicha nota de crédito sera contemplada dentro del monto de |a factura respectiva, aplicando el
descuenio que corresponda,

DECIMA QUINTA.- TRANSFERENCII\BE QERECHOS Y_Q‘Bue “fcuﬁu

2 Ios-derechos y obligaciones

“EL. PROVEEDOR” se obhga a nolransferlr a faverde-cualquier otra pef:
. n ceiyo caso deberd contar

que se deriven del préséﬁi gontrato, con excep“ ' HMIOS’-d "t’fh _de cob
previamente con E

DECIMA SEXTA VIGENG

“%"’giiciembre de

a‘damé_a &l presente

5 en que haya
se relacionen

En estos supﬁ@s
incurrido, sienpr
directamente co

fi ci%o de incumplimiento de ias
DE"” procedera de conformidad cori

En este sentido, “LAS PARTES” acuerdan que, de manera enunciativa, mas no limitativa, se entendera
por incumplimiento:
Hrﬁ“ﬁ@

a) Lanoentregade los servicios objeto del presente contrato en las fechas solicitadas
b) Cuando el proveedor ceda total o parcialmente, bajo cualquier titulo, los derechos

Jicaseise

deberd contar con el consent|m|ento de “EL CIDE”; ) | ;_jf 2
¢) Cuando la autoridad competente declare el estado de quiebra, la suspension degpagosto=a ﬁ’ma
sltuacion distinta, que sea analoga o equivalente y que afecte el patrimonio de “E OV(E‘%

Y \\ O
Pag“ma, SLd.e_..ll

gaclog‘elg a o
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d) Cuando los servicios entregados no cumplan con las especificaciones solicitadas por “EL CIDE”
su Anexo Técnico solicitado por a “EL PROVEEDOR?” en la partida nGimero 2 de la convocatoria
No. IA-03890M001-E127-2019.

s“EL CIDE” comumcara por. escrlto al proveedor el

Para el caso de optar por Ia resmsmn def pomtrato
“pa

as habiles a los que hacewaluslon“el parrafo gjue antecede “EL CIDE” en un
plazo no mayor a 157t1umgé dias habiles, fp A raUn

pagos que gleba___efectuar “’EL
PROVEEDOR™hasta el momento.

s al hresenfé.eontrato se

ROVEEDOR” |a suspension

rénte hayan sidb. prestados,
% or (o2

), asl combi.c de»i@ﬁdanos y. perjuicigs-qué por.
“EL CIDE”;de coﬁfom‘ﬁa‘ﬁ(‘] Gon.lo pravisto arrafoadel articulo 53 de
; ' & i s objeto del presente

objeto de este
llegasen a causars
la LAASSP, queda

contrato. :

“LAS PARTES” acuerdan quée’los
presente contrato seran pagados porcuenta

“EL CIDE" tinicamente cubrira el IVA, de acuerdo a lo establecido en las disposiciones legales vigentes
en la materia.

“LAS PARTES” acuerdan que en todo lo no previsto expresamente en el presente ¢
las dlsp05|0|0nes contenldas en la LAASSP y su Reglamento y demas disposicio

Administrativo yel Cédigo Federal de Procedimientos Civiles.
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En caso de controversia para la interpretacion y cumplimiento. del presente contrato, las partes convienen
en someterse a la jurisdiccion y competencia de los Tribunales Federales en la Ciudad de México,
renunciando “EL PROVEEDOR?” al fuero que le pudiera corresponder en razén de su domicilio presente,
futuro o de cualquier otra indole.

LEIDO QUE FUE POR “LAS PARTES? Y EAQE&@ . iE SU CONTENIDO, ALCANCE Y EFECTOS
LEGALES, LO FIRMAN EN TRESTANTOS, AL CALCE DE LA ULTIMA HOJA Y LO RUBRICAN AL
MARGEN DE LAS ANTERIORES, Asl COMo DE sus ANEXOS Z%N" l&mupAD DE MEXICO, A LOS
07 DIAS DEL MES DE ENEBO DE 2020. g <
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 2: “SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DEL. CIDE”

AREA SOLICITANTE: DIRECCION DE RECURSOS HUMANOS
DESCRIPCION DEL SERVICIO ESPERADO:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS
OFICIALES

e NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES™ EN L.OS
SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10,5.12 Y 5.13.

s NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-805-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS" EN TODOS SUS SUBINCISOS.

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4 "ESPECIFICACICNES" EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2
(42.1,422,4221),423Y427.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA
EMPRESA MEDIANTE EL. CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN
ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO
DEBERA DE VENIR PERFORADG ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO
MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO
CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO
DARNADAS) Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL
PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {PARA EL
CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACGION). EL TRANSPORTE DEBE DE
SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASQO DE SER ABIERTO DEBE ESTAR CORRECTAMENTE
CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA
ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE
DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CO

CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Pa“gina—49‘dé 172

prgcn:sar Color Res: rojo brillante descolorida /g E&%UR
Textura Firme, elastica y ligeramente himeda Superficie vrf({m‘% 0 cﬁn""lﬁfﬂﬁ' v ti};
Olor Caracteristico a carme fresca Mal olor : 'Zl b ?’"’ E:
Temperatura | Refrigerados: maximo 4°C Refrigerado ﬁ‘znas e %




Congelados: a menos 18°C o menos, sin | Congelados a menos de 18°C vy

signos de descongelacion, . sin signos de | presentando signos de
recongelacion. descongelacion
. _— Empaques dque no cumplan

Entrega Empaques integros, limpios especificaciones.

Maximade4°C . . - ... | Temperatura mayor a 4°C
Games frias Temparatura Fecha de caducidad vigente Fecha de caducidad vencida

Etiquetado, marca, gramaje y empaque | Sin etiqueta de marca
original correspondiente

Color Caracteristico "(blanco o rosado), sin | Carne verdosa o amoratada, con
decoloracitn o ligeramente rosado restos de visceras, hiel o plumas.

' . , Pegajosas bajo las alas, came

Textura Firme, hameda blanda y con canutos

Olor Caracteristico Ancrmal

Aves , . ‘

Refrigerados: maximo a 4°C Refrigerados a mas de 4°C

Temperatura Congélados a menos 18°C o menos, sln | Congelados a mencs de 18°C vy
signos de descongelacion, sin signos de re | presentando signos de
congelacién. _ descongelacién

Entreqa Empaques integros, limpics y sin | Empagques que no cumplan

9 perforaciones. . _ _ especificaciones

ESPECIFICACION TECNICA

1 | Aguaydn de cerdo sin hueso entero o Io 90
2 | Aguaydn de res sin hueso entero (top sirloin) Kilo 900
3 | Arrachera marinada Kilo 405
4 | Bistec de aguaydn de res sin hueso ({op sirloin) : Kilo . 900 Vd
5 | Bistec de diezmillo Kilo 90 ' \
6 | Bistec de piema borrego Kilo - 90
7 | Bistec de pulpa bola de res Kilo 2025
8 | Buche de cerdo Kilo 90
9 | Callo de estémago de res porcionado (para menudo) Kilo 80 ' \
10 | Cafia de filete de res Kilo 607
11 | Cafia de lomo de cerdo Kilo 3600 : \
12 | Carne molida de borrego 90/10 ' Kilo 90 |
13 | Carne molida de cerdo 90/10 ' Kilo
14 | Carne molida de polio Kilo
15 aaz_:ggecmc))lidé de pollo preparada para hamburguesa Kito «f?(%?
16 | Carne molida de res 100 Kilo : ey
17 | Carne molida de res 80/20 7 Kilo )y
18 Carne molida de res 80/20 preparada para Kilo AE: lf}
hamburguesa {150g cfu) A
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19 | Carne molida de res 90/10 Kilo 450
20 | Carne molida de ternera 90/10 Kilo 90
21 | Cecina enchilada de cerdo Kilo 450
22 | Cecina natural de res Kile 450
23 | Chambarete delantero de res entero con hueso Kilo 450
Chambarete delantero de res entero. sin hueso .
24 (platanillo) Kilo 450
25 | Chambarete delantero de res rebanado con hueso Kilo 90
Chambarete delantero de. res rebanado sin huesec .
26 {platanillo} Kilo 90
27 | Chicharrén cargado de cerdo Kilo 67
28 | Chicharrén crujiente de cerdo {galleta) Kilo 135
29 | Chicharrdn prensado de cerdo Kilo 90
Chistorra espaficla paquete con 300g (espaldilla de
30 cerdo, cabeza de lomo y tocineta} Paquste 90
31 | Chorizo de soya Kilo 207
30 Chorizo ranchero de puerco comercial (sin nueces y Kilo 468
frutos secos)
33 | Chorizo rojo toluca Kilo 504
34 | Chorizo tipo espafiol paguete con 5509 Paquete a0
35 | Chorizo verde de toluca Kilo 180
26 Chuleta de borrego corte francés porcionada (3cm de Kilo 90
grosor)
37 Chuleta de cerdo ahumada porcionada (tcm de Kilo 2950
grosor)
38 | Chuleta de cerdo natural con hueso porcionada Kilo 900
Chuleta de cerdo natural corte francés porcionada .
39 {3cm de grosor) Kilo 90
40 Costilla de cerdo cargada sin hueso porcionada {del Kilo 450
pecho)
41 | Costilla de cerdo carrillera entera (back ribs) Kilo 3600
42 | Costilla de cerdo carrillera porcionada (back ribs} Kilo 90
43 | Costilla de res carrillera porcionada Kito 450
44 | Cowboy steak {2cm grosor) Kilo 180
45 | Cuero de cerdo para carnitas Kilo 45 p
46 | Cuete de res entero Kilo 450 /
47 | Espaldilla de cerdo sin hueso entera Kilo 1800 \._,
48 Espaldila/piema delantera de borrego con hueso Kilo 90
entera
49 | Espinazo de borrego con hueso porcionado Kilo 90
50 [ Espinazo de cerdo con hueso porcionado Kilo 450
| 51 | Falda de res entera Kilo 1800 /]
52 | Filete cabreria porcionado (3cm de grosor) Kilo a0 6") iy o
Hamburguesas de pollo empanizada porcionada (peso . e
53 aproximado 80g a 100g) Kilo 180 § ¢ !;{«2\
54 | Hueso blanco de pollo Kilo 90 \‘E’é& i .s?uf

e

N
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55 | Hueso blanco de res Kilo 90
568 | Hueso de res con tuetano Kilo 90
57 | Jamon de pechuga de pavo ahumado entero Kilo 540
58 | Jamon de pechuga de pavo ahumado rebanado Kilo 360
59 | Jamdn roast beef rebanado Kilo 90
60- { Jamadn selva negra rebanado Kilo 90
61 igw:;rﬁggrg)ho en rebanadas. finas (no pgdacen’a, no Kilo 90
62 | Jamodn york de pierna de cerdo entero Kilo 180
63 | Jamon york dé pierna de cerdo rebanado Kilo 90
64 | Lechén entero sin visceras (peso mé&ximo 8kg) Kilo 90
65 | Lengua de res natural sin gafiote Kilo 468
66 | Lomo de res sin hueso entero {roast beef) Kilo 360
67 Magret de pato (200g cfu) Kilo 135
68 | Manteca de cerdo Kilo 360
69 | Menudo de res limpio porcionado Kilo a0
70 | Milanesa de pollo empanizada Kilo 200
71 | Milanesa de pollo natural Kilo 900
72 | Milanesa de pulpa bola de res empanizada Kilo 1800
73 | Melieja de pollo limpia Klilo 90
74 | Musle de pollo con huesa sin piel Kilo 90
75 | New york steak {3cm cfu) Kilo 180
e B 50
77 gososgabggcé% )de cerdo corte francés (peso aproximado Kilo 135
78 | Pastrami de res rebanado Kilo 45 p
79 | Pavo entero sin visceras (peso aproximado 7 - 10 kg) Kito 45 f
80 | Pecho de res sin hueso entero {brisket) Kilo 450 \]
81 | Pechuga de potlo sin hueso sin piel Kile 6300
82 | Papperoni rebanado ' Kile 45
83 | Pescuezo de horrego con hueso porcionado Kilo 90
84 | Pescuezo de res con hueso porciohado Kilo 90
85 | Pescuezo de res sin hueso porcionado Kilo 450
86 | Picanha de res entera Kilo 90
87 | Pierna de cerdo sin hueso entera Kilo 2250
88 ?;%rgz ?gogt;llo con hueso con piel {peso aproximado Kilo 1800
89 | Pierna trasera de borrego con hueso entera Kilo a0
90 | Pierna trasera de borrego sin hueso entera Kilo 90
91 | Pierna y muslo de pato con hueso con piel Kilo 90
92 | Pierna y muslo de pollo con hueso con piel Kilo 3600
93 | Pierna y musio de pollo con hueso sin piel Kilo 1800
94 1800

Fierna y muslo de pollo sin hueso sin piel

Kilo




.

95 | Pork belly entero Kilo 90
96 | Pork shoulder sin hueso enterc {para rostizar) Kilo 90
97 | Prosciutto rebanado Kilo 45
98 | Pulpa bola de res entera Kilo 900
99 | Pulpa bola de res porcionada Kilo 2700
| 100 | Puntas de filele de res (gemelas) Kilo 90
101 | Rib eye steak {3cm de grosar) Kilo 270
102 | Salami rebanado Kilo 45
103 | Salchicha de cerdo primera calidad Kilo 450
104 | Salchicha de pavo ahumada Kilo 20
105 | Short rib de res porcionado (2cm de grosor) Kilo 90
106 | Solomille de cerdo entero , Kilo 450
107 | Suadero de res entero Kilo 920
108 | Tampiquefia de filete de res Kilo 450
109 | T-Bone steak (3cm grosor) ' Kilo 90
110 | Tocineta de cerdo ahumada entera Kilo ' 90
111 | Tocino de cerdo ahumado rebanado Kilo 200
112 | Tocino de cerdo ahumado rebanado delgado comercial Kilo 200
113 | Tocino de pavo ahumado rebanado Kilo 90
114 | Tripa de cerdo limpia Kilo 20

SE DEBE ENTREGAR UN CATALOGO CON DESCRIPCION Y FOTOGRAFIA DEL PRODUCTO A OFERTAR POR
CADA UNA DE LAS PARTIDAS SOLICITADAS, RECHAZANDO AQUELLAS PROPUESTAS QUE CONTENGAN
FOTOGRAFIAS BAJADAS DE INTERNET Y DE TERCEROS PUES EL PROPOSTIO DEL CATALOGO ES
VERIFICAR QUE CONOZCAN Y SEPAN PROCESAR LOS PRODUCTOS SOLICITADOS.

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE' PARA EFECTOS DE
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS
PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EJERCICIO 20:20:
EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $1,073,600.00 PESOS M.N. (UN MILLON SETENTA Y TRES MIL \
SEISCIENTOS PESOS 00/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $2,6684,000.00 PESOS M.N. (DOS MILLONES \
SEISCIENTOS OCHENTA Y CUATRO MIL PESOS 00/100 M.N.), ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

EJERCICIO 2021:

EL MONTOC MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $1,073,600.00 PESOS M.N. (UN MILLON SETENTA Y TRES MIL
SEISCIENTOS PESOS 00/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $2,684,000.00 PESOS M.N. (DOS MILLONES,
SEISCIENTCS OCHENTA Y CUATRO MIL PESOS 00/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

2020 2021 TOTAL
Monto maximo $2,684,000.00 | $2,684,000.00 | $5,368,000.00
Monto minimo $1 ,073,600.00 | $1,073,600.00 $2,147,200.00

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR UBICADA EN EL NIVEL DE ESTACIONAM W O 6
DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), CARRETER

NO. 3655, COL. LOMAS DE SANTA FE, C.P. 01210. s md.#-‘

V i o €:
ALCANCE DEL SERVICIO: %‘ g
EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR PUERTA 2 LA CUAL SE UBICA SOBRE AVE PRdL@NGACION!-» ]
REFORMA NO. 1477, DEBERA ESTACIONAR® SU TRANSPORTE EN EL NV

Ao
ESTACIONAMIENTO DESIGNADO PARA ENTREGA DE PRODUCTO. EN CASQC DE Q E““[\I RE
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SUPERE LAS DIMENSIONES PARA EL ACCESO A LA ADUANA ESTE SE DEBERA DE ESTACIONAR SOBRE LA
CALLE VOLCANES QO DONDE UN OFICIAL DEL CENTRO DE INVESTGACION LE ASIGNE.

AL BAJARSE SE REGISTRARA EN LA PUERTA.DE ACCESO NUMERQ 1 PROPORCIONANDO UNA
IDENTIFICACION. LO ANTERIOR ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESQ DE RECEPCION:

o TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y
TOTALIZADAS.

» EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN
DIABLITO.

s+ SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER
ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA,

» EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

o LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN
LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION.

« EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA GONFIMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.

s LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

e TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

+ TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS
A PARTIR DE SU DEVOLUCION. '

+ LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO
DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADOQ DE ADUANA DEL COMEDOR.

TIEMPO DE ENTREGA:

LUNES 11:00a. m 12:00 a. m. (}g
MARTES 11:00a.m.| 12:00a.m,
MIERCOLES | 11:00a.m.| 12:00a.m.
JUEVES 11:00 8. m.| 12:00 a. m.
VIERNES 11:00a. m 12:00 2. m.
+« LOS PEDIDCS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA.
« LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION ViA
CORREQ.

» LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE
ANTICIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADC Y DOMINGO.

VIGENCIA:
01 ENERO 2020 AL 31 DE DICIEMBRE 2021.

U.&f .f’
TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSOAS. EL CONTRAT@ ngJjJDIQARKJ
POR EL TOTAL DE LA PARTIDA (PRODUCTQOS) A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CU, PLI @_N"LAS e
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI COMO EL PRECIO MAs%‘A et

F"’\f
REQUISITOS DEL PARTICIPANTE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO s@_@@@j@s A
NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR. ﬁ
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NORMA OFICIAL MEXICANA Nl:lMERO NOM-251-S8A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE
Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN
EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 54, 5.5, 5.6, 5.7, 510, 612 Y
5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS - O -SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE -SE- MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON
CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS, .

54.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TO)'(ICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARABC Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA
DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE
LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.
5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE
EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE
LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION,

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE
DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE. i

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTCS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE
EMPAQUES Y ENVCLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAFEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS
Y CUALQUIER OTRQ EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN
LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTCS ALIMENTICIOS,

5.5 CONTROL. DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASQ SE PUEDE
TOMAR COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA
CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTC LO ESTABLEZCA, SU
INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA. .

5.5.2 L.0S EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.
5.5.3 0S5 EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA
CONGELACION DEL PRODUCTO. .

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

5.6.6. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION. _

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.8 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS

ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA

PRODUGCION O ELABORACION BEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA. ]

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA

EVIDENTE.

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS,

FIN DE EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

5.6.5 CUANDO APLIGUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA

EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION.

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDC EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO,

SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.
n@

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECH

MATERIA ACEPTACION REc“Hax’zo @g @ @
PRIMA/PARAMETRO

PREENVASADAS \\
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ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO ROTOS, RASGADO, CON FUGAS O
: : . CON
_ EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA. DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE
ENLATADAS
LATAS _ INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA YO
ENGARGOLADO O EN CUALQUIER
PARTE
DEL CUERPO, CUANDO PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR DE
1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES DE 1
KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER MAYOR A
2.5
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE CON SIGNOS DE DESCONGELACION
DESCONGELACION
REFRIGERADAS
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C.

PRODUCTOS DE LA PESCA VIVOS,
QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

-

BEBIDAS EMBOTELLADAS

(

CON MATERIA EXTRAKIA OCON

~ APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA
FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
CORROSION VIOLACION
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
EXTRARA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CERDO ROSA PALIDO ELASTICO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE e
AMARILLA P CIT
TEXTURA FIRME Y ELASTICA V|SCOSAVWE,§AJQ§ Up )
OLOR CARACTERISTICO PUTREFf( #0, AGR '
AVES K2t
. L. vy ar 4 N
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATARAI®-LON (-
DIFERENTES CCEDRACIONESCH-
\ W
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TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTG QO RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0J0S
SALTONES, HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES RCJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIQ, PUTREFACTO O
AMOMNIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTC O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NG CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ~ ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON
PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLDR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO ‘PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADGS
' A BASE DE LECHE|QUE PROCEDA DE LECHE
PASTEURIZADA SINPASTEURIZAR
QuESOS | , A SUN Ty,
OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS' N PROPIAS [
DEL QUES0 i |
O PARTICULAS EXTRAN/ £8:50) vy
CONTA]VIINA[E ) E
Frme
PRODUCTOS QUE} o%.u&@ﬁ‘ Cy
|NOCULAEK‘;’§ g&/




MANTEQUILLA

OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE
LA PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
' EXTRANAS

HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON CASCARON QUEBRADO O
ENTERO MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL
PROBUCTO O CON
INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.8.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS 'PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA
APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

571 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA,
ALIMENTQ, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO,
LEUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRANA.

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y
EN BUEN ESTADRO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE~
CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR. .

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PA
FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS
ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO US0O EN FORMA CORRECTA.

57.5L0OS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER
REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS
DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y
MATERIALES DE EMPAQUE..

5.10 CONTROL DE PLAGAS \
5.10.1 EL. CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INCLUYENDO

EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, Ni MASCOTAS DENTRO DE LAS

AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS. ,

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION

Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN
DESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE
INSUFICIENTE O INADECUADO. e
5.10.6 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRABA W LM S
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS. K
5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRES D

FAUNA NOGIVA.
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5.10.8 EN CAS0 DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTC, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE
CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O
AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD
COMPETENTE.

5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA,
DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.
510.11EN CASO DE CONTRATAR LOS-  SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMEROC DE
LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5,12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A
CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMQ: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA,
VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BERIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA
O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO. ,
5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO
CUANDO LAS MANOCS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS
AREAS NE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS,
ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS,
DE LA SIGUIENTE MANERA: ) ]
A) ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON
O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN
RECIPIENTES DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO
DE LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL
LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS:

C} ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE,
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.55l SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU GOLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION
O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.43.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN

CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA

CONTAMINACION POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL

TRANSPORTE.

5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O

CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DF TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS

ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTCR,

5,134 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS,

BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. ‘UN’
Uy

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENIC, AUTMENTO
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVC “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION PE3 LINIgNT@ !

W

EN TODOS SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION PE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE {L.EVAR A CA
A LO SENALADO A CONTINUACION:
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§12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y
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5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA, ASi COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL
ACCESO DE LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO.

5813 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y
CLOR, A FIN DE ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES
CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2
SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 65.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (ViSCERAS
PATAS, ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS 5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS,
5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO CON CASCARON SIN
PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADQ.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGRQSOS, A
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS
FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.

5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION
Y/0O RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO
DE SU RECEPCION.

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y
ALMACENAR © UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN
VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDC AQUELLOS QUE PRESENTEN MCHOS, COLORACION O
MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA
EN SU INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS.
ESTAS DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE,

5,8.1.7 LOS GRANGS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO
ESTOS PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS,
AS[ COMO DE MATERIA EXTRARNA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS
ESTABLECIDOS EN EL PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTIC
DE HIGIENE DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFUSSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2 (4.2.1, 4.2.2,
4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4. ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADRO

41.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE
NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO.

4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE
DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE
REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A
CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIA GOS
ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES Qu %

O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON UE P
CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMEN
EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

- 4,22 L1STA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZ
FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXi
TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

E REIAGIO A
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4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.31 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN
UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA
NOM-030-SCF1-2008, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES
(VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4.2.7.1 SI NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUGIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

- 1y EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA; LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO
MENOS DE:

- EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

Il) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE
REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE,

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD ", "CADUCIDAD " "FECH CAD ".CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP. EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENGIMIENTO.

-PARA EL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF".

Iy LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO |1) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE
CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL
NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD
ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA
FECHA S%NALADA EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS A.JUSTES SERAN CONSIDERADOS COMO

ALTERACION
' 4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN
" LA ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA
CONSERVACION DEL ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO
DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERAGION":
"CONSERVESE EN CONGELACGION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR":
"UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN
EL PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y EN NINGUNA
CIRCUNSTANCIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE,
PARA: i

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS YIO COLOREADOS;

- GOMA DE MASCAR. )
TIPO DE CONTRATO: PLURIANUAL (DOS ANOS, 2020 y 2021), ABIERTO POR MONTO. @_) :
0O

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA QUE CUENTE CON PERSONAL CAPACITADO CON MINIM
3 ANOS COMPROBABLES DE EXPERIENCIA EN EL SUMINISTRO CONTINUO DE AVES, CARNES Y
EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTARUANTES,
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
s+ FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 3 ANO DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA -
LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL C
L.V.A., CONFORME A LO SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

“’-»-.-. ———




« INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO. :

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Ii Y 49 FRACCION Ii DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE
SU REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

SI EL MONTO ADJUDICADOQ, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITAGION A CUANDO MENCS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO G DE
CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE
UNA POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA
COMISION NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ
POR CIENTQ) DEL MONTQ TOTAL DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR
AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y
DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ
DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

S/ EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($287,000.00);
EL PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL
CONTRATO Y PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS/ COMO DE CUALQUIER
OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS,
A.C.(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL
DEL CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE L.V.A. POR LA VIGENCIA DEL PERIODQ DEL CONTRATO Y
HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE REGURSOS MATERIALES Y SERVICIOS
GENERALES, PREVIA -SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA
REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR
ESCRITO PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A
MAS TARDAR DENTRO DE LOS 10 {(DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE
NO CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL,
PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDADA
LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION Il DE LA LAASSP. . ‘

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICUI’_O 95 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL
PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTC DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD
EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL
DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL
SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO
TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR {A) DEL
CONTRATO © PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALGCULO -E;g: beé PERA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS/ COM ASE PARN.) .
SU CALGULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVE ZALIZAR <
EL PAGO CORRESPONDIENTE. ' ' M




‘

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5
(CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA
APLICACION DE LA PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS
SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR".

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50
CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA
ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE
AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA
LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE
PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOCS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA
PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUCCION 10% {(DIEZ POR CIENTO) POR DIA
NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR
HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

RESGISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO,
CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO.
DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION
JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTCS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA
DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL
. MONTO TOTAL DEL CONTRATO.

B) S! EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE
LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O
ENTREGANDO LOS MISMOS.

C) SI EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D} S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O
DISCREPANTES.

E) Sl EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN EST
CONTRTATO O PEDIDO. '

F) Sl EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL
O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) Sl EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS

DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; (?" LOS

DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIp ,%g NTAR

CONSENTIMIENTO DEL CIDE. @*@@;ﬁﬁi w"._‘
&,‘LAS i f.é *@ADE%Q

e, o
Bl USSR




1) Sl|ELPROVEEDCR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A
LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO C PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES.

K) Sl EL LICITANTE ABJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRCDUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL
CONTRATO CON DEDUCCIONES.

L) Sl EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ
OCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATOC O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL
ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada par’ucmante en el modo que estime convenlente
debiendo respetar su contenido.
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