CARATULA DE ESPECIFICACIONES

CIDE

Area Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales
Documento(s): Contratos DAJ/AAS/011/2020, DAJ/AAS/017/2020,
DAJ/AAS/018/2020, DAJ/AAS/019/2020, DAJ/AAS/021/2020,

DAJ/AAS/022/2020, DAJ/AAS/023/2020, DAJ/AAS/024/2020, 2020-38-
90M-00000001, 2020-38-20M-00000003, 2020-38-20M-00000005, 2020-
38-90M-00000006 y Ordenes de Servicio 0S$-3/20, 0S-6/20
Formalizados, comprendidos en el Segundo Trimestre del 2020.

Clasificacion:

Confidencial

Parte(s) o seccion(es) que se suprimen

NUmero de Pasaporte, R.F.C., teléfono particular y celular, domicilio,
correo electrénico, nombre vy firmas de personas fisicas diferentes al
Representante Legal, nUmero de cuenta clabe bancaria, NUmero
de serie y R.F.C. de firmas electrénicas.

Fundamento legal y motivo(s):

Fundamento: Articulos 116 Cap. lll pdrrafo primero de la Ley General
de Transparencia y Acceso a la Informacion PUblica, Articulo 113
Cap. lll fraccién Il de la Ley Federal de Transparencia y Acceso a la
Informacion Publica y Cap. VI Articulo 38 fraccién | de los
Lineamientos Generales en Materia de Clasificacion  y
Desclasificacion de la Informacidn, asi como para la Elaboracion de
Versiones PUblicas.

Motivo(s): Se trata de datos personales para cuya difusion se
requiere el consentimiento de los titulares. Asi como de informacidn
confidencial relacionada con patrimonio de una persona moral.

Firma del titular del drea y de quien
clasifica:

_ Mtra. Deisy Jazmin Herrera Romero X
Directora de Recursos Materiales y Servicios Generales

(Con fundamento en el Cap. VIII Articulos 50 al 55 de los Lineamientos
Generales en Materia de Clasificacion y Desclasificacion de la Informacion,
asi como para la Elaboracién de Versiones Publicas)

Fecha y nUmero de sesion del Comité de
Transparencia del INAI en la que se aprobé
la versién publica:

Sesién 11a Extraordinaria del Comité de Transparencia, iniciada el 23 de
junio y cerrada el 01 de julio de 2020.




CIDE

CONTRATO ABIERTO DE PRESTACION DE SERVICIOS RELATIVO AL SUMINISTRO DE INSUMOS
PARA LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA
ECONOMICAS, A.C. REGION CENTRO AGUASCALIENTES, QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL
CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS A. C., AQUIEN EN LO SUCESIVO SE LE
DENOMINARA “EL CIDE”, REPRESENTADO POR EL DOCTOR SERGIO LOPEZ AYLLON EN SU
CARACTER DE DIRECTOR GENERAL Y REPRESENTANTE LEGAL, ASISTIDO POR EL LIC.
LEONARDO VARGAS CELIS EN SU CARAG? ~_R;=BE QIRECTOR ADMINISTRATIVO DE LA SEDE
REGION CENTRO AGUASCALIEN ‘LA ARMINISTRACION Y VIGILANCIA DEL
PRESENTE CONTRATO; PO RA, BE] é: RRMQMERO EN SU CARACTER DE
DIRECTORA DE RECURSOS MAT iAL 3 YSERVICIO ‘GENES (ALES AREA CONTRATANTE; POR
EL LIC. ROBERTO ' s R

DAJ/AAS/019/2020

FlNANClEROSYENm B0 DE LA REVISTON.PRESUPD J_'ALDE 3RESENTE CONTRATO; POR
LA MTRA. DIMPNASGISELA MORALES: GONZ) ‘ “EN. 5L TER DE_GORDINADORA DE
ADMINISTRACIGN ] éms g _ ITRQ YOI ROSAL ESMORALESEN SU CARACTER DE
DIRECTOR DE ABUNTOS JURIBICOS ¥ " ERCARGARG: | -’ -EMMBORACION Y. VERIFICACION
LEGAL DEL=R _;SENT&. wc,_, Y POR LA ~DTRA < PARTE ERSONA MORAL
DISTRIBUIQORA brhg L C. JORGE

TASELES

SUCESIVQSELE Q »
GEDENTES,

DENOM NARK s )

n{es¥ 1as partidas

b : g@om dores"kﬂuclonales

adjudicaron Ias "
Institucionales d@

I.- Declara “EL. CIDE”:

11.- Que es una entidad asimilada a una empf ﬁlpacwr\ estatal mayoritaria de ootﬁqrmfﬂaa Bo
los previsto en el articulo 46 Ultimo pérrafo de la Ley Orgdnica de [a Administracién Publica fﬁ{; y por *

ello esta contemplada dentro de dicho apartado de las entidades paraestatales de la Adminis n Publica

Federal; asimismo es un Centro Plblico de Investigacién de conformidad con la Ley de Cighela ™ y
Tecnologla; asf como una Asociacion Civil constituida conforme a las leyes mexicanas, ante la fe del Notario
Piblice ntimero 6 del entonces Distrito Fedseral, hoy Cludad de México, Lic. Fausto Rico Alvarez, de
conformidad a lo dispuesto en el festimonio de la escritura publica nimero 42,956, ds fecha 25 de
noviembre de 1974, cuyo objeto es producir y difundir conocimiente sobre aspectos medulares dela
realidad soclal y contemporanea y contribuir al desarrollo del pafs, a través de un nucleo especializado
programas de docencia y vinculacién de alta calidad, prioridad e impacto,

>
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. relacionados con la contratacion del suministro de insumos para los comedores instituclonalgsfle

CIDE

1.2.- Que su representante legal en su carécter de Director General se encuentra facultado para la
suscrpcion def presente contrato de conformidad a lo dispuesto en el artlculo 33, fracclones XXVI y XXVII
del Estatuto General de “EL CIDE”, y acredita su personalidad mediante el instrumento notarial nimero
72,089 de fecha 20 de septiembre de 2018, otorgado ante la fe del Notario Publico No. 181 de la Ciudad
de México, Lic. Migue! Soberén Mainero, manifestando bajo protesta de decir la verdad, que las facultades
derivadas de dicho instrumento no le han.§| O LOYOC: ilimitadas en forma alguna.

DAJ/AAS/019/2020

1.3.- Que para el correcto desem@
la contratacién del sumi‘

F 55/2020
de ‘Recursos
Qmedores

¥ :. , .’]AJ}J:,»
’ et

DRF10561202 - DRE/05Y
Financierosgupe
instituci

éxico— Lo
en Ia

1.7.- QuefipiE efe
Toluca n ~,
Ciudad de Ni&xi

i.2.- Que e! C. Jorge Antonio Gonzalez Ace e &

facultades suficientes para contratar y obligar a su representada en términos del presente oontrato. de
conformidad a lo dispuesto en la escritura nimero 27,787 de fecha 24 de octubre de 2016, otorgada
ante la fe del notario pblico nimero 34 del Estado de Aguascalientes, Licenclado Ricardo Gonzélez
Mendoza, manifestando bajo protesta de decir verdad que dichas facultades no le han sido modifica
revocadas ni restringidas, a la fecha de suscripcién del presente contrato.

I1.3.- Que tlene la capacidad jurfdica para contratar y obligarse a cumplir con la prestacion de los se

CIDE” Reglén Centro Aguascallentes, objeto del presente contrato, en los términos y condiciones que el
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CIDE

mismo establece y que realizaré por si, por lo que no fequeriré de la utilizacién de méas de un especlalista
o técnico para su cumplimiento.

DAJ/AAS/019/2020

1i.4.- Que manifiesta bajo protesta de decir verdad, que no tiene a su cargo créditos fiscales firmes y se
encuentra inscrita en el registro federal de contribuyentes con la clave: DPF161024MF6, y que para los
efectos de lo previsto en el artfculo 32-D del Cédigo Fiscal de la Federacidon ha presentado copla simple de
Ja consulta realizada al Servicio de Adm:qystgacl ngﬂ‘(arl&?gn la que se emite opinidn posltiva al respecto
con niimero de folio 20NA81 50994

Asimismo, por fo que respectaa I ug}m ‘%e cumpllmlento de oblﬁ%%é;?ﬁ materia de seguridad social,
li

presenté la opinién emlﬁmﬁpor el Instituto Mexi Seguro Stdalen Jascual se advierte que la
autoridad en cita emg injgh posmva a,l respam&gﬁh- agrode folio 1 .
i Sttt . mal de Ia Vivienda

Que cuenta con; %@%{ ' el Fon
para los TrabajadSreg; en gs y s&-encuentra al corriente

con sus obliggepes, medkﬂhfﬁ*@ﬂﬂé ‘Fh?r{;g%ﬁ @ GREEPGYRIND: 69/2620.,

RS el T
I1.5.- Que bﬁ‘imfgiesta de declr,i L e oA
servicio p e ke

los supuest &hue sE

© 6 QuMmﬁesta bajb _
" copla fiel del rlg !néfhy q 1

~I. ..I 3 v-!' __g%’ oo ¥
. SN "K‘% e

Bh5E _financieros y
Xy del Anexo

llL.- De “LAS PARTES": S = =
11.1.- Que se reconocen mutuamente Ja persogﬁ %Eca con la que comparecéﬂ yla capacldad legar
que ostentan para asumir los derechos y obligaciones establecidos en el presente u;étmmento ]urldlco ya
que es su voluntad suscribir el mismo, en la forma y términos que se estipulan en las,s:guuentes‘ o
x ¥ =
CLAUSULAS : "~

PRIMERA.- OBJETO.

Es objeto de este instrumento juridico, la contratacién del suministro de Insumos para los comedores
institucionales de “EL CIDE” Regién Centro Aguascallentes, mismo que se sujeta & lo dispuesto en el
Anexo Técnico solicitado a “EL. PROVEEDOR?” en las partidas niimero 1, 2, 3, 4 y 5 de la convocatoria No.

'\ .‘ ? %ﬂe 12



CIDE

IA-03890M001-E23-2020, las propuestas Técnicas y las propuestas Econdmicas correspondientes a las
partidas antes mencionadas y presentadas por este Gitimo a “EL CIDE”, mismos que forman parte
Integrante del presente contrato como ANEXQS 1, 2 y 3 respectivamente. -

DAJ/AAS/019/2020

Cabe sefialar que en caso de »discrepancié entre el presente instrumento. jurfdic’o, el Anexo Técnico

solicitado a “EL. PROVEEDOR” en las partidas nimero.1, 2, 3, 4 y 5 de la convocatoria No. |A-03820M001-

E23-2020, las propuestas Téchicas y las w%ﬂ%gig’ icas correspondientes a las partidas antes
MELDIDEY ¢

Mol

mencionadas y presentadas por e es%f=
Anexo Técnico antes menctonadg. % ﬁ%

?‘éﬁ:ﬂ:—-
& .

£

SEGUNDA.- PRECIO,

ta y Slete
oMb RORRpCl hasenta y
COMEDORES: 5= : . e R % % e
INSTITUTJONALES Df
REGIQ@% B
AGUASCALIENTES,

COMEDORES

INSTITUCIONALEH

REGION ’

AGUASCALIENTES. e

4. SUMINISTRO DE LAC ] $98;316.02 (Noventa y Ocho
PARA EL SERVICIO DE L08z: Bog==MIl Tresclentos Dleciséis
COMEDORES " | Pesos 02/100 M.N.}
INSTITUCIONALES DEL CIDE : :

REGION - . CENTRO

AGUASCALIENTES.

5. .SUMINISTRO DE | $87,675.58 (Ochenta y Siete MIl | $219,188.96 {Dosclentos
PESCADOS Y MARISCOS | Selsclentos Setenta y Clinco | Dlecinueve Mil Clento Ochenta
PARA EL SERVICIO DE LOS | Pesos 58100 M.N.) y Ocho Pesos 96/100 M.N.)
COMEDORES -

INSTITUCIONALES DEL CIDE

REGION CENTRO

AGUASCALI|ENTES.

? a4del2 3

do n}ggmento prevalecera lo dispuesto en el



“Cuenta CLABE bancaria eliminada por ser dato personal, con fundamento en Cap. lll
Articulo 116 parrafo tercero de la Ley General de Transparencia y Acceso ala

CI DE Informacion Publica, Cap. Il Articulo 113 fracc. Il de la Ley Federal de Transparencia y

Acceso a la Informacion Publica; y Cap. VI, Trigésimo Octavo fracc. lll de los
Lineamientos Generales en Materia de Clasificacion y Desclasificacion de la

Informacién, asi como para la Elaboracién de Versiones Piblicas” DAJ/AAS/019/2020

Cabe sefialar que los montos antes mencionados son libres del impuesto al Valor Agregado (IVA), toda
vez que, de conformidad a lo dispuesto en Ia Ley del Impuesto al Valor Agregado, su tasa es del 0%.

La contrapr_estacién incluye erogaciones por direccion técnica propia, materiales, organizacién,
administracién, impuestos y todas las demés que se originen como consecuencia de este contrato, por lo
que “EL PROVEEDOR" no podré exigir mayor retribucién por ningtin otro concepto ajeno al objeto del

presente instrumento jurldico. - g“g"‘% §m§ =
=% 3 2 E 882 XES
TERCERA.- FORMA DE PAGOY, % T BRSNS
21 i e
~Para que “EL I?ROVE‘Q% %ﬁ{da hacer e)og*bleala% ntrapréstacior n an,eré presentar al area
reguirente de “EL C I flictura oorresponﬁ'érﬁei ) B ) eﬁuﬁ tid@pla con los requlsitos
fiscales que establecl,a lgislacion vlggﬂﬂté i’l& aciires Blec
. - '.: 2o ﬁ& . . ‘ . L _: ..i.
La contraprestaciok nci@a érrg_?;ﬁl rit eaizar}‘a més tardar g fos 20 (veints)
dias naturales:si lentestongné'af; A afegha-de pres Maelarige la faogara debidamente

requlsltada A lo “EI. CIDE”,

ro de los 3

1,2,3.4y5
_ mﬂta%&:‘drfémuca;

{
QUINTA.- CONCILIACION

«LLAS PARTES" acuerdan que a petncuén de “E ﬁ%’ &t podré llevar a cabo una eonci@of@@speclo}'
de los serviclos otorgados por “EL PROVEEDOR” y los pagos efectuados por-CEL CIDE” pomo
contraprestacién respecto de la obligacion consignada en la cldusula primera del presgnte instru fhento
juridico, entendiéndose que si se detectaran pagos en exceso por parte de “EL CIDE” prévia notificacion
por escrito & “EL PROVEEDOR?™ los descontara de la factura correspondiente del mes subsecuente.

Asimismo, si de la conciliacion a la que hace referencla la presente clusula se llegara a detectar saldos
pendientes de cobro por parte de “EL PROVEEDOR”, el “EL CIDE" cubrira los mismos.

En lo concerniente a la presenta cldusula, se estard a lo dispuesto en el articulo 51 de la LAASSP.

>


Lilian
Texto tecleado
“Cuenta CLABE bancaria eliminada por ser dato personal, con fundamento en Cap. III 
Artículo  116 párrafo tercero  de  la  Ley  General  de  Transparencia  y  Acceso  a la 
Información Pública, Cap. III Artículo 113 fracc. II de la Ley Federal de Transparencia y 
Acceso  a  la  Información  Pública;  y  Cap.  VI,  Trigésimo  Octavo fracc.  III    de los  
Lineamientos  Generales  en  Materia  de  Clasificación  y  Desclasificación de  la 
Información, así como para la Elaboración de Versiones Públicas”


*,—74

CIDE

SEXTA.- COMPROBACION DE LA INFORMACION Y DOCUMENTACION RELACIONADA CON EL
PRESENTE CONTRATO, EFECTUADA POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES.

DAJ/AAS/019/2020

“EL. PROVEEDOR?” se obliga a proporcionar a la Secretarfa de la Funcion Publica del Gobiemo Federal y
al Organo Interno de Control en “EL CIDE”, Ta informacién y documentacién relacionada con el presente
contrato que le sea solicitada, en términos de lo dispuesto por el articulo 57 de la LAASSP y 107 de su

Reglamento. : - 1Agm¢f‘§ gy
SRR ] 1 ég
SEPTIMA.- SUBORDINACION«%‘ % o= B FrR L

) -
“EL PROVEEDOR" no ﬁks_ s}ﬁ% a subordingpié__z nj.ge
instrumento jurfdlcogﬁﬁg@beré re fja QrRD

Aguascallentes los régultagos,

) al objeto del presente
“laxSede Regioén Centro
figlados en la clausula

o o

j3a

instit

) dgts ibHestas limontg aufofizado paghiiied ’lentos defﬁwtaclén
a cuando menos tres 59 830100 803 YEL AR :DOR? ghiihiizara el cumpffmiente-de’
las obligaciones derivad Thtrato v, respo o

otra responsabilidad, debdts
autorizada en los términos de™ 18 g 88 32
importe equivalente a un 10% (dlez por c ng Heieontrato adjudicado antes de L.V.A, por
la vigenma del periodo del contrato y hasta que™ "8 través de la direccion de recursos materiales
y servicios generales, previa solicitud por escrito por parte del titular del drea requirente, dé a la persona
licitante adjudicada (proveedor) su autorizacién por escrito para que proceda a cancelar la péllza de la
fianza correspondiente.

“EL PROVEEDOR" debera presentar la garantfa de cumplimiento a més tardar dentro de los 10 {diez) dias
naturales siguientes a la fecha de firma establecida en el contrato o el dia habll anterior sl el décimo d{a no
to fusra. De no cumplir con dicha entrega, “EL CIDE" podra determinar la rescisién administrativ:
contrato y remitir el asunto al érgano intemno de control, para su consideracién y efectos legales a los g
haya lugar, de conformidad & lo establecido en el articulo 60 fracclén il de la LAASSP. -

-
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CIDE

NOVENA.- MODIFICACIONES.

DAJ/AAS/019/2020

“LAS PARTES” convienen en que previo acuerdo por escrito, “EL CIDE” podr& modificar el presente
contrato de conformidad con lo establecido en el articulo 52 de la LAASSP vy articulos 91 0 92 de su
Reglamento.

En el supuesto de que “LAS PARTES” egiﬁg_a sente instrumento Juridico, y suscriban el
convenio modificatorio respectivo,_ "E g? & @ {g%ega agesentar el endoso carrespondiente a
la fianza referida en la Clausu Ia%zam e%a!ﬁmﬁ

DECIMA. - ADMINISTRAZIDN Y ILANCIA. | secommmn, B

,3%‘““% =N
“LAS PARTES” con%ené'iﬁt‘g; ue, “El $IDE poEnal ﬁ@ﬁelis en su carécter
de Director AdmigiEir% wggede,ga ﬁn_ﬁg“mmv bt Puesto se desempeiie,
sera sl responsabiig de adi lstm.&’ﬂnlli‘ﬂl @m

RlaC F@Q‘S e contrato, gando por escrito
e Ikgi%agqg,%on st ?@ucuén :

" 17l
EL PROVE&&Q& lasi u;lgm

‘anterior, “EL P
y/o documnlacl n ?pgue cugH afSlat

acuerdam *

PROVEED ’. -

“LAS PAR il o1 nizaciones,
que por nesg de ',Lpresente
instrumento ]u TS, g
personas seran & tyfttiox r nte su\ .

personal, y en su cpits ifbe MNEAL 4
concepto ¥ no obstanais phs %ollegﬂrea fRger. = - v

“1 AS PARTES” acuerdangﬁéjﬂﬁ =%
salarios; cuotas obrero-patrongf B astibutioWe
Renta; pago de cuotas al Instituto dé3olido | :
otorgamiento de todas y cada una de Ias presticié e’?ﬂe ‘abajo a que el personal destinado AU serwc}a
tenga derecho con motivo del cumplimiento del objeto del presente instrumento jurfdico. Las obligaciones
antes mencionadas se indican de manera enunciativa, mas no limitativa, situacién por la cual si hubiere
alguna ofra de tal Indole, de igual forma estara a cargo de "EL PROVEEDOR".

: t(;fﬁs los pagoé bor oﬁmgeptq, de

DECIMA SEGUNDA.- CONFIDENCIALIDAD.

“LAS PARTES” se obligan a mantener estricta confidencialidad y a no divulgar la informacion contenida
en el presente contrato, asf como de la gue tengan conocimiento por el cumplimiento del objeto del mismo,
respetando los derechos que sobre la informacién tiene “EL CIDE” y se responsabilizan, en su caso, del
mal uso, o uso no autorizado que de ella se haga atin después de la terminacion del presenig instrumento

Jurldico.
de 12

este A

L

riodel SRG pg‘ai retencion del Imgesto Sobie la -
Qég%' Windda para los Trabajadores; asl coma.gl° -



CIDE

DAJ/AAS/019/2020

“EL PROVEEDOR” se obliga a mantener estricta confidencialidad de la informacion y/o documentacion
relacionada con el presente contrato, bajo la pena de incuitir en responsabilidad penal clvil o de otra indole,
y por lo tanto, no podra ser divulgada, transmitida, ni utilizada en beneficio propio o de algun tercero.

Las obligaciones respectivas de confidenclalidad y resguardo de datos personales estaran sujetas a lo
establecido en las disposiciones jurldicas apjlz 3 I% n"ga&e;%a de transparencla y proteccién de datos,
“ AN s %

apcidn XIX de la LAASSP
edas bhgado a pagar por
] natural de atraso

y a lo sefialado en. g
concepto de pena cogy

“EL CIDE” &%
03890M001 =2

'53 zs&zhﬁi% .

del tont ’

Para el p§’ Z6 las pengss
Informaré por escrit&a “

se ajustara a pesosg
de la penalizacion se g

oHSté7en B “fratai8n del Reglamento de la Ley Federal de
Presupuesto y Responsabllldad Hacendarla Hul§ establéte que no se pagaran a “EL PROVEEDOR”
aquellos serviclos o bienes prestados o entregados de forma parcial o deficlente y 97 del Reglamento de
la LAASSP: “EL CIDE" le aplicara-a “EL PROVEEDOR?” una deduccién del 10% (diez por clento) por dia
natural de incumplimiento respecto del valor total de los bienes que este Gltimo haya prestado parcial o
deficientements.

DECIMA QUINTA.- TRANSFERENCIA DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.
“EL PROVEEDOR" se obliga a no transferir a favor de cualquier otra persona los derachos y obligacione

que se deriven del presente contrato, con excepcidn de los derechos de cobro, en cuyo caso debera contar
previamente con el consentimiento por escrito de “EL CIDE”.
)7 Pagina 8 fe 12




CIDE

DECIMA SEXTA.- VIGENCIA.

DAJ/AAS/019/2020

La vigencia del presente contrato iniciara a partir del 20 de marzo de 2020 hasta el 31 de diciembre de
2020.

DECIMA SEPTIMA.- TERMINACION ANTICIPADA.

“LAS PARTES” convienen en que %’E@rémﬁw inado anticipadamente el presente
contrato mediante aviso por es 0 Qu DOK p#hgdo concurran razones de interés
general, o bien, cuando_, or ss;us“‘l icadas se extlnga gCe Id _-‘~. de requerir los servicios

uestre que ,glemntmyar con gkguhplidflento de las obligaciones

: _. 5 to gl o parcial de los actos
atervencion de oficlo

originaimente contratad

pactadas, se ocasion ﬁo o perjulclo akesthdl o

que dieron origen a e c“én ato, con a‘lgaﬁ
iti ‘ i te, bﬁuncl gblﬁ&g:ﬂ %

incurrido,
dlrectameg;te 1

a) Cu
contratgé.
b) Si“EL PRO}

mismos. - - ; e
¢) Si“EL PROVEEDdﬁ";
" téenicas dentro del ho ey %
d) Si*“EL PROVEEDOR” se ni&Ha oi3n [ ﬁé@:%?)n S
- los servicios que “EL CIDE” hubiere _ nET;‘g éflo tomo rechazados o dlscrep
e) SI“EL PROVEEDOR” suspende injustificadamente la entrega de los bienes y/\cwserilo !pso bien si’:
incumple con los programas de ejecucién que se hubleren pactado en este oon pedido.
f) Si “EL PROVEEDOR” es declarado, por autoridad competente, en concunso mercaritil 0. de
acreedores o en cualquier situacién analoga que afecte su patrimonio. 2
g) Si“EL PROVEEDOR"” cede, vends, traspasa o subcontrata en forma total o parcial los- derechos
y obligaciones derivados del contrato o pedido; o transfiers los derechos de cobro derivados de!
contrato o pedido, sin contar con el consentimiento de “EL CIDE”.
h) Si“EL PROVEEDOR"” no da a “EL CIDE" o a quien éste designe por escrito, las facilidades o
datos necesarios para la supervisién o inspeccion de los servicios.
i) Si “EL PROVEEDOR” incurriera en falta de veracidad, total o parcialmente respecto a la

) - N
1 |._ B, M

informacién proporcionada para la celebracién del contrato.
. Pégina &\de 12




CIDE

j) En general por el incumplimiento por parte de “EL. PROVEEDOR?" a cualquiera de las obligaciones
derivadas del contrato y sus anexos o a las leyes y reglamentos aplicables.

k) Si“EL PROVEEDOR?” incurriera en més de 5 (cinco) ocasiones durante un mes calendario en falta
de entrega del servicio a proporctonar o cuando rebase el 10% del valor del contrato con
deducciones.

) Si“ELPROVEEDOR?” Incurriera en fa!tas de entrega del servicio en més de 10 ocasiones durante
la vigencia del contrato o pedldo ® g

DAJ/AAS/019/2020

DECIMA NOVENA. -CASO FG%

LAS PARTES” conviengi
presen‘te caso fortuit'
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hatrafo dgl giticulo 53 de
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sente contri13 $0 reglré“pq
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,la Ley Federal def's:gm {Wemo
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En caso de controversia para la interpretaclén y cumplimuento del presente confrato, las partes convienen
en someterse a la jurisdiccién y competencia de los Tribunales Federales en la Cludad de México,
renunciando “EL. PROVEEDOR?” al fuero que le pudiera corresponder en razén de su domicillo presente,
futuro o de cualquier otra indale.

las disposiciones contenidas g
materia; .serén supletorlos en Io qui

LEIDO QUE FUE POR “LAS PARTES” Y SABEDORAS DE SU CONTENIDO, ALCANCE Y EFECTOS
LEGALES, LO FIRMAN EN TRES TANTOS, AL CALCE DE LA ULTIMA HQJA Y LO RUBRICAN AL
MARGEN DE LAS ANTERIORES, AS[ COMO DE SUS ANEXOS, EN LA CIU DE MEXICO, A LOS
03 DIAS DEL MES DE ABRIL DE 2020. .
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CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.
Coordinacion de Administracién y Finanzas
Direccién de Recursos Materiales y Servicios Generales

CI DE PRI, Afe de Leang Vieario, Beremdrits dadee de Ly Pateis®

CONACYT

ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 1: “SUMINISTRO DE PRODUCTO PERECEDERO PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIREGCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO.
ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO,

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE PRODUCTOS PERECEDEROS PARA EL COMEDOR
INSTITUCIONAL CIDE REGION CENTRO.

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

LOS PARTICIPANTES SE APEGARAN AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE
PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR:

¢+ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES" EN LOS
SUBINCISOS 54, 5.5,5.6,5.7,5.10,5.12 Y 5,13,

+ NORMA MEXICANA NUMERC NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO *H” EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

+ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 "ESPECIFICACIONES" EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2
(4.21,422,4221),423Y4.27.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA
EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN
ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO’WTERIO’R.
25 Hip

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO LEADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CA U@‘IDAD. 'EL-EMPAQUE NO
DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER gx'U;’ INTEGRIDAD EN TODO
MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCI I\'IDEL PRODUCTC QUE NO
CUMPLA CON LC ANTES MENCIONADO. - ks

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS ‘;WQ JABAS) INTEGRAS (NO
DANADAS) Y LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADC O EN-CHIPS Y CUBIERTO EL
PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO (PARA EL
CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACION),

EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA ESTAR
CORREC'I&:)AMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA
DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA
ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE
DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON
CUBREBOCAS, EN CASC DE CONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBI RTO;‘H_
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PERECEDEROS

EMPAQUE EN BUEN ESTADO,

LIMPIO E INTEGRO, SiN
SENALES DE INSECTOS,
HUEVECILLOS O MATERIA
EXTRANA, FECHA DE
CADUCIDAD.

EMPAQUE PERFORADO, ROTO O]
CON PRESENCIA DE MOHO,

RESTOS DE INSECTOS 0
HUEVECILLOS, RANCIDEZ Y
DECOLORACION

VENCIMIENTO PDPE FECHA DE
CADUCIDAD

ENLATADOS

LATAS EN BUEN ESTADO, SIN
OXIDACION, ABOMBAMIENTO O

LATAS ABOLLADAS, OXIDADAS O
ENMOHECIDAS, CON DERRAMES O

ABCLLADURAS, PRODUCTO DE | ESCURRIMIENTO, ABOMBADAS
MARCA RECONQCIDA PICADAS O GOLPEADAS.
FECHAS DE CADUCIDAD | CONSERVAS CASERAS, CADUCIDAD
VIGENTE VENCIDA
GRANOS Y |EMPAQUE EN BUEN ESTADO, |PRESENTEN AGUJEROS, ROTO O
HARINAS LIMPIO E INTEGRO, SIN|[CON PRESENCIA° DE MOHO,
SENALES DE INSECTOS, | RESTOS DE INSECTOS 0
HUEVECILLOS O  MATERIA |HUEVECILLOS, RASGADURAS O
EXTRANA MORDEDURAS EN LOS ENVASES,
QUE EVIDENCIEN EL CONTACTO
CON INSECTOS O ROEDORES
PANES, PAN - INDUSTRIALIZADO: | QUE ~  PRESENTEN MOHOS,
GAILLETAS. | EMPAQUE ORIGINAL. COLORACION Y CONSISTENCIA
Y . | INADECUADA
TORTILLAS |PAN DULCE DE PASTA|QUE NO SE ENTREGUEN LGOS
' FERMENTADA: EMPAQUE | EMPAQUES CON LAS
INDIVIDUAL DE PAPEL

GLASSINE EN CAJA DE CARTON.

PAN BLANCO DE PANADERIA: A

GRANEL EN BOLSAS DE NO-MAS |

DE 2 KG.

‘GALLETAS: EN EMPAQUE
ORIGINAL

TORTILLAS DE HARINA: |
EMPAQUE ORIGINAL.

TORTILLA DE MAIZ: DEL DIA,
EMPACADA EN PLASTICO PARA
ALIMENTO EN PAQUETE DE .5
KG.

CARACTERISTICAS SOLICITADAS.

W 3 4

HUEVO

LIMPIO, CON CASCARON
ENTERO, SIN FISURAS, PESO
MAYOR DE 50 G, CAMARA DE
AIRE PEQUENA, CAJAS SECAS Y
LIMPIAS, CADUCIDAD VIGENTE

CASCARON QUEBRADO O
MANCHADO CON EXCREMENTO ©
SANGRE

FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA
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PRODUCTOS SOLICITADOS

1| ACEITE DE AJONJOLI LT 0.1
2 | ACEITE DE CACAHUATE LT 0.3
3 | ACEITE DE OLIVA EXTRA-VIRGEN LT 55
4 | ACEITE VEGETAL DE CANOLA LT 200
5 | ACEITE VEGETAL PARA FREIR Lt 100
6 | ACEITUNAS MANZANILLA CON HUESO KG 0.1
7 | ACEITUNAS MANZANILLA ENTERAS SIN HUESO KG 5
8 | ACEITUNAS NEGRAS ENTERAS SIN HUESO KG 1
9 | ACEITUNAS NEGRAS FILETEADAS KG 5
10| ACITRON KG 0.5
11| AJO BLANCO PELADO BOTE DE 1 KG KG 1
12 | AJONJOLI BLANCO KG 5
13 | AJONJOLI NEGRO KG
14 | ALBAHAGA SECA KG 0.5
15 | ALCAPARRA EN SALMUERA KG 1
16 | ALGA NORI PZA 1
17 | ALGA WAKAME KG 0.5
18 | ALMENDRA EN POLVO KG 05
19 | ALMENDRA ENTERA SIN CASCARA KG 15
20 | ALMENDRA FILETEADA KG 5
21| ALUBIAS BLANCAS CHICA KG 20
22 | AMARANTO INFLADO CON MIEL KG 05
23 | AMARANTO INFLADO NATURAL KG 5
24| ANCHOAS EN LATA EN ACEITE KG 0.5
25 | ARANDANOS DESHIDRATADOS KG 10
26 | ARROZ ARBORIO KG 1
27 | ARROZ CALROSE KG B
28 | ARROZ ESTANDAR KG /yest
29| ARROZ PRECOCIDO KG YA
30 | ARROZ SALVAJE KG 1
31 | ATE DE GUAYABA EN LATA KG {
32 | ATE DE MEMBRILLO EN LATA KG
33| ATUN EN AGUA ENLATADO KG
34 | AZFRAN ESPAROL FRASCO CON .002 KG KG
35 | AZUCAR BLANCA REFINADA KG
36 | AZUCAR ESTANDAR KG
37 | AZUCAR GLASS KG 15
38 | AZUCAR MASCABADO KG 20
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39 | BOLILLO DE PANADERIA PZA 200
40 | CACAHUATE SIN CASCARA NATURAL KG 20
41| CACAO EN POLVO KG 1
42 | CEBADA EN POLVO SOLUBLE KG 5
43 | CEBADA PERLA KG 5
44 | CEREZAS MARASCHINO EN CONSERVA SIN HUESO KG 1
45 | CHILE ANCHO - KG 5
46 | GHILE CASGABEL KG 0.5
47| CHILE DE ARBOL KG 5
48| CHILE EN POLVO KG
49 | CHILE GUAJILLO KG 15
50 | CHILE MECO KG 0.5
51 | CHILE MORITA KG 1
52 | CHILE MULATO KG 1
53 | CHILE PASILLA KG 10
54 | CHILE PUYA KG 1
55 | CHISPAS DE CHOCOLATE OBSCURO KG 10
56 | CHOCOLATE BLANCO EN BARRA SIN GRASA VEGETAL KG 10
AJENA A LA DE CACAO
57 | CHOCOLATE DE METATE KG 2
55 | CHOCOLATE OBSCURO 60% CACAQ SIN GRASA KG Y £
VEGETAL AJENA A LA DEL CACAO L
59 | CHORIZO DE SOYA SIN GRASAS ANIMALES KG 10, . ;
60 | CIRUELA PASA SIN HUESO KG 11
61| COCO RALLADO | KG 2%
62 | COCOA EN POLVO EN BOTE KG 195
63 | CORAZONES DE ALCACHOFA KG 1
84 | COUS COUS MARROQUI KG 5
65 | CREMA DE AVELLANAS CON COCOA TIPO NUTELLA KG 1
66 | CREMA DE CACAHUATE KG 1
67 | CREMA DE COCO CON AZUCAR KG 10
65 | DATIL DESHIDRATADO SIN HUESO EN BOLSA DE 1 KG }
KILOGRAMO
69 | DURAZNOS EN ALMIBAR EN MITADES KG 2
70 | EDAMAME EN VAINA CONGELADO KG
71| ELOTE AMARILLO DESGRANADO CONGELADO KG 10
72 | ELOTE AMARILLO ENTERO CONGELADO KG 10
73| ELOTITOS TIERNOS KG 1
74 | EMPANIZADOR JAPONES PANKO KG 10
75 | FIDEO DE ARROZ KG
76 | FIDEO DE HUEVO ORIENTAL KG
77 | FIDEOS SOBA | KG
78 | FRIJOL NEGRO PRIMERA CALIDAD KG 100
79 | FRIJOL PERUANO PRIMERA CALIDAD KG « 5
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80 | FRIJOL PINTO PRIMERA CALIDAD KG 100
81| GALLETA TIPO SOLETA KG 10
82 | GALLETAS TIPO MARIA KG 10
83 | GARBANZO EN LATA KG 15
84 | GARBANZO SECO KG 5
85 | GRANO DE ELOTE AMARILLO CONGELADO KG 40
86 | GRANO DE ELOTE AMARILLO EN LATA KG 40
87 | GRENETINA EN POLVO KG 5
88 | HABAS SECAS KG 20
89 | HARINA DE MAIZ GRANULADA PARA POLENTA KG 3
90 | HARINA DE MA(Z NIXTAMALIZADO KG 5
91| HARINA DE TRIGO DE ALTA PROTEINA KG 130
92 | HARINA DE TRIGO ESTANDAR KG 250
93 | HARINA DE TRIGO INTEGRAL KG
94| HOJA DE ARROZ PARA PREPARAR ROLLOS VIETNAMITA KG
95 | HOJA DE MAIZ TOTOMOXTLE KG
96 | HOJUELAS DE AVENA NATURAL KG 10
97 | HONDASHI EN HOJUELA KG 0.3
98 | HUEYO BLANCO DE GALLINA KG 250
99 | JARABE DE AGAVE LT 1
100 | JARABE DE CHOCOLATE KG 2
101 | JARABE DE MAIZ LT
102 | JARABE SABOR MAPLE LT 2
103 | LENTEJA VERDE CHICA KG 60
104 | LEVADURA INSTANTANEA EMPAQUETADA DE .45 KG 10
KILOGRAMOS
105 | MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO EN LATA KG 40
106 | MALVAVISCO BLANCO GRANDE KG
107 | MALVAVISCO BLANCO MINIATURA KG 2
108 | MANGO CONGELADO KG 10
109 | MANTECA VEGETAL COMESTIBLE KG 15
110 | MASA DE MAIZ FRESCA PARA TORTILLA KG Ao
111 | MASA DE WONTON CUADRADA. KG AT
112 | MASA DE WONTON REDONDA KG S
113 | MASA HOJALDRE KG <A
114 | MAYONESA KG T2
115 | MEDIA CREMA KG 20
116 | MERMELADA DE FRESA KG ~ 3
117 | MEZCLA CAMPESINA CONGELADA KG 10
118 | MIEL DE ABEJA KG 5
119 | NUEZ DE CASTILLA NATURAL SIN CASCARA KG
120 | NUEZ PECANA SIN CASCARA KG
121| PAN DE BARRA MULTIGRANO KG 10
agina
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122 | PAN MOLIDO KG 20

123 | PASTA DE ACHIOTE CONDIMENTADO KG - 10
124 | PASTA DE CODO No 0 KG 3
125 | PASTA DE CODO No. 4 KG 20
126 | PASTA DE LETRAS KG 10
127 | PASTA DE MUNICIONES KG 5
128 | PASTA DE TOMATE . KG 10
129 | PASTA FETUCCINE KG 5
130 | PASTA FIDEQ 0 KG 10
131 | PASTA FUSILLI KG 25
132 | PASTA MISO ' KG 6
133 | PASTA PARA LASAGNA PRECOCIDA o KG | 30
134 | PASTA PARA PREPARAR ROLLOS PRIMAVERA KG 3
135 | PASTA PELO DE ANGEL | O KG 1
136 | PASTA PENNE RIGATE - KG 10
137 | PASTA PHYLLO ' KG B 1
138 | PASTA SPAGUETTI KG 40
139 | PASTA UDON CONGELADA KG 2
140 | PEPINILLOS REBANADOS ENCURTIDOS KG 2
141 | PEPITA DE CALABAZA NATURAL SIN CASCARA KG - 2
142 | PEPITA DE GIRASOL NATURAL SIN CASCARA - KG 4 7
143 | PILONCILLO GRANULADO KG T
144 | PINA EN TROZO EN ALMIBAR EN LATA KG
145 | PINA REBANADA EN ALMIBAR EN LATA KG
146 | PINON BLANCO SIN CASCARA KG
147 | PISTACHE NATURAL SIN CASCARA KG
148 | POLVO PARA HORNEAR | KG 4_
149 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR CEREZA |  KG 5 o
150 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR ‘G s

FRAMBUESA .
151 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR FRESA KG 5
152 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR LIMON KG 5 R
153 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR MANDARINA KG 5 [\
154 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR NARANJA KG 5 \
155 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABCR PINA KG 5 ]
156 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR UVA KG 5
157 | POLVO PARA PREPARAR PARA TE FRIO CON SABOR A KG 10

LIMON CON EDULCORANTE
158 | PULPA DE TAMARINDO NATURAL S/CASCARA KG 15
159 | PURE DE TOMATE CONDIMENTADO KG 50
160 | QUESO TIPO PARMESANO EN POLVO KG 5
161 | SAL DE GRANO KG 4
162 | SAL REFINADA KG 100
163 | SALSA BUFFALO PARA ALITAS KG 4
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164 | SALSA CATSUP LT 40
165 | SALSA DE OSTION KG 3
166 | SALSA DE PIMIENTOS ANEJA TIPO TABASCO LT 1
167 | SALSA DE S0YA LT 20
168 | SALSA ESTILC BBQ KG 10
169 | SALSA SRIRACHA : LT 5
170 | SALSA TIPO INGLESA LT 5
171 | SEMILLA DE CARDAMOMO KG 0.1
172 | SEMILLA DE CHIA KG 0.1
173 | SEMILLA DE CILANTRO KG 0.1
174 | SEMILLA DE HINOJO KG 0.1
175 | TAHINI KG

176 | TAPIOCA PERLA KG

177 | TOFU FIRME KG 10
178 | TOMATE DESHIDRATADO EN ACEITE KG 0.5
179 | TORTILLA DE HARINA GRANDE CASERA KG 10
180 | TORTILLA DE MAIZ AMARILLO KG 500
181 | TOSTADAS DE MAIZ HORNEADA KG 5
182 | TRIGO BULGUR KG 10
183 | UVA PASA NEGRA KG

184 | UVA PASA RUBIA KG 5
185 | VAINA DE VAINILLA FRESCA NACIONAL PIEZA 15
186 | VINAGRE BALSAMICO LT 2
187 | VINAGRE BLANCO LT 5
188 | VINAGRE DE ARROZ LT 3
189 | VINAGRE DE JEREZ LT 2
190 [ VINAGRE DE MANZANA LT 8
191 | VINAGRE DE VINO BLANCO LT 5
192 | VINAGRE DE VINO TINTO LT 3

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PA l{//EFE)CTOS ‘D
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUAGION Ef QNOMICA PE, LASL,J o
PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR L

L S

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $23,145.88 (VEINTITRES MIL CIENTO GUAhENT?B\ Y CINCO 1
PESOS 88/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $57,864.71 (CINCUENTA Y SIETE MID O(EHOCIENTOSA" L

SESENTA Y CUATRO PESOS 71/100 M.N.) ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN LV.A, "'\\ ,
LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIE)NAMIENTO DE
LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO.
UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLC NORTE 117, COL. HACIENDA NUEVA, 20313, AGUASCALIENTES, AGS.
LOGISTICA DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ENTRAR A LAS INSTALACIONES POR LA PUERTA DEL ESTACIONAMIENTO,
DEBERA APARCAR SU VEHICULO EN EL AREA DE CARGA Y DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA DE VIGILANCIA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, PREVIO A LA ENTREGA DEL PRODUGTOQ.

>
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POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION:

+ TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y
TOTALIZADAS.

« FEL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN
DIABLITO. '

« SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER
ENTREGADC Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA,

« EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NINGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

« LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN
LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y EVITANDO LA ACUMULACION.

« EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIRMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.(ESTO SE HARA MEDIANTE LA BASCULA PROPORCIONADA POR EL CIDE)

« LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

« TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

« TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS 24 HORAS
SIGUIENTES A PARTIR DE SU DEVOLUCION.

« LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO
DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

HORARIO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDOS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 800A. M.|  9:00A. M.
MARTES 8:00 A M. | 9:00 A M.
MIERCOLES 8.00A.M.| 9:00A M.
JUEVES 8:00A M.| 9:00A M. N
VIERNES 8:00 A M.|  9:00 A, M. IS

« LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA.

« LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA
CORREO ELECTRONICO.,

e« LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE
ANTICIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRC O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2020.

TIPO DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE
ADJUDICARA POR EL TOTAL DE LAS PARTIDAS DE PRODUCTOS PERECEDEROS A UN SOLO PROVEEDOR
MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI COMO
LAS MEJORES CONDICIONES DEL SERVICIO PARA EL CIDE.

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS
SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR:

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
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ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERQO 5 “DISPOSICIONES GENERALES" EN LOS
SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10,5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

54.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPC DE MATERIA
PRIMA, ALIMENTOS, BEBIPAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE
CONTAR CON CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER
AREA DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES
Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR
CERRADOS E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
COLOCARSE EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O
CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION.

54.4LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS SE DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE,

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION
DE EMPAQUES Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADCRES, RECOGEDORES,
FIBRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTC, DEBEN

 ALMACENARSE EN UN LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION

DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE
PUEDE TOMAR COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA
OFICIAL  MEXICANA CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUESE PROCESA EN EL
ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE
7°C.

5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA
LA CONGELACION DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN
ESTAR EN CONTACTO DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS
MISMAS CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION ) ;J_ it

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS*V MATER]ALES

INUTILES, OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES. ) "‘J TR e

/ e -J;’ “ :
Yt

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS : ‘;'331

; PR .
5.6.1L0S ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENfOS BEB!DAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E
INSUMOS ANTES DE LA PRODUCCION O ELABORACION DEL PRODUCTO. o

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION
SEA EVIDENTE,

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN
APTAS, A FIN DE EVITAR MAL USQ, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

A~

gina-9de 78



¢« 5.6.5CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS
PARA EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION,

+ 5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
» 5.8.7NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL
CORROBORAR SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA ACEPTACION ] RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO |ROTOS, RASGADQ, CON FUGAS
' O CON
" EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE | .
ENLATADAS
" LATAS INTEGRAS ' ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
_ : FUGA,

ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO

PRONUNCIADO.. & =" |
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR~ i

CM DE DiAMéTRo EN T
PRESENTF\CIONES ;
INFERIORES™ 1 KG; E[;l wi
PRESENTACIONES MAYORES | o'
DE 1 KG EA.
ABOLLADURA DEBERA SER |~
MAYOR A 25" mcmamrme= ™

CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS '

APARIENCIA SIN SIGNOS DE CON SIGNOS DE

: DESCONGELACION : DESCONGELACION
REFRIGERADAS
TEMPERATURA 4°C O'MENOS, EXCEPTO LOS MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PROBUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA
DE LA PESCA VIVOS, QUE VIVOS, QUE
PUEDEN PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°C. - ‘

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA | CON MATERIA EXTRANA O CON

FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
CORROSION VIOLACION

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION

EXTRANA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
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CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURD,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CERDO ROSA PALIDO : ELASTICO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE
AMARILLA
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORAGIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
: ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0J0S
SALTONES, HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES _
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR ' CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
" COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS ~
COLOR _ CARACTERISTICO NO CARAGTERISTK:’@; > .
TEXTURA FIRME FUAC DA - [i
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFAGTO O AMONIACAL 1
APARIENCIA _ARTICULACIONES FIRMES ARTICL{ﬁACI@WES GON
PERDIDA DE 3
TENSION Y CQNEI’RACCION élN
BRILLG,.CON _.
MANCHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
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COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO - PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS _
A BASE DE LECHE|QUE PROCEDA DE LECHE
PASTEURIZADA SINPASTEURIZAR
QUESOS
OL.OR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS
DEL QUESO
O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS
EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.
MANTEQUILLA
OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE
LA PESGA
VIVOS, QUE PUEDEN
' AGEPTARSE A
: 7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
_ EXTRANAS
HUEVO FRESCO :
LIMPIOS Y CON CASCARON CASCARON QUEBRADQ q
'ENTERO MANCHADO -
_ CON EXCREMENTQ' O,,SANGRE
GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS sEcos‘
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION [ CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA A% P L
PRODUCTO O-CON %~
INFESTACIONES:: .,

(LSRN

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.
5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE
PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA
PRIMA, ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS
DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRARNA,

57.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO
DESINFECTADOS Y EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

57.3L0S MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL
PRODUCTO DE CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANG EXTERIOR.

5.7.4 .LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE
PARA FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERCN DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE
ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA
CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO
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DEBEN SER REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN
SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A
LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10 CONTROL DE PLAGAS

510.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO
INCLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO
DE LAS AREAS DE PRODUCCION © ELABORACION DE L.OS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE
INFESTACION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE
PUEDAN QOCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES
COMO: EQUIPO EN DFESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS,
ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.

510.5L.0S DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE
PLAGAS PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE
PLAGAS O FAUNA NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE
PLAGAS Y ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y
REPARTO PROFIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE
MEDIDAS DE CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL
DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.
5.10.9L.0S PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA
AUTORIDAD COMPETENTE.

5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO
Y CON ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE
CUALQUIER FUGA, DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES
LEGALES APLICABLES.

510.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL
NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.,

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL
PRODUCTO, A CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE,
SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTQO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIV)DADES’ H;\“$TA QUE
SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO. AN
5.12,2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, C@T}.I ROPA Y CALZADO- 3

LIMPIOS. P -
52,3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E:
INTEGRA. R E

5124 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA ° "“""‘;EN CUALQUIER
MOMENTO CUANDO LAS MANOCS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS: -«’I"bDA PERSONA
QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO
DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIC, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:
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ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL
JABON O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR
EN RECIPIENTES DESTAPADQS;

FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANCS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL
LAVADO DE LAS URAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON
MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O
DETERGENTE. POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12,5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE
PRODUCCION O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE
ENTRA EN CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,
MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL. PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

- i - e U};b
NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGlEN]éQ,\AALIMENTOS

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS
EN CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA
CONTAMINACION POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS
DURANTE EL TRANSPORTE. | : '

513.3L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN
REFRIGERACION O GCONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE -SE
MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL. FABﬁlBANTE
O PRODUCTOR.

5,13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACIOI\LDE P%LIMEN:TOS

BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, Pod

e

PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE{AI.Z‘IMENTOS”
EN TODOS SUS SUBINCISOS.

T e

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS

5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE
ACUERDO CON LO SENALADO A CONTINUACION: |

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA, AS| COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR
EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y
MADERA,

£.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIREGTO CON EL HIELO.

5813 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR,
TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS
SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES
FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1
SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.34 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5
LACTEOS, 5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.56.3 MANTEQUILLA,
5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO
PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE RER LA SIGUIENTE:
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ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —
18°C O INFERIOR.

e« 58.14.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION
Y/C RECONGELACION.

e 58.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO
DE SU RECEPRCION.

e 58.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y
ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

e 5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

* 58.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANCLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN
VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS,
COLORACION O MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL GLOR.

» 5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NC DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRARA
EN SU INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI
VIOLADAS. ESTAS DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE,

s+ 5817 LOS GRANDS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO
ESTOS PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE
PLAGAS, AS| COMO DE MATERIA EXTRARNA.

+« 5818 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS
ESTABLECIDOS EN EL PUNTO 5.8.1.7

» 5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS
DE HIGIENE DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051.SCFI/SSA1/20186 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALGCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1,4.2 {4.21, 4.2.2,
4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4. ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO
e 4.1.1LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE
FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA

Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

s 41.2L0OS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA
QUE SE DESCRIBA O SEEMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS
REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

s LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADCS PUEDEN INCORPORAR
LA DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEC O
PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

e 443L0S ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN
DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILIGEN: PALABRAS,
TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DESORIGEN, Y OTRAS
DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAM’ENTBA GUALQUIER
OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE F%UEle INDUCIR *AL:
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA; ALGUNA GON. AQUEL
OTRO PRODUCTO. T ke s

s  4.2.2LISTA DE INGREDIENTES N f*' et o

»  4.221EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMER@IALIZACION SE
HAGA EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA -GUAL PUEDE
EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

e 423 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

o  4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN
UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAR A LO QUE




ESTABLECE LA NOM-030-SCEI-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA
EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

¢ 4.2.7FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

« 4.27.1SI NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA
FECHA DE CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO
SIGUIENTE:

e EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR
POR LO MENOS DE:

- ELDIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;
- ELMES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

« LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA
SE REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

s -PARA EL CASOQ DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA
DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

e "FEGHA DE CADUCIDAD __","CADUCIDAD ___ “,"FECH CAD ___ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

e -PARA EL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA
DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

e "CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS
PREF",

e LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO II) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE: LA FECHA
MISMA; O UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

+ TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDQ EL CODIFICADO DE LA FECHA DE
CADUCIDAD Q DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO
EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA
FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN.SU CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA
INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION. '

e 4.27.2AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE
INDICAR EN LA ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE
REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHQLICA
PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA,-~, '; A

» POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE E E,FRIGERACI’(:")N"
"CONSERVESE EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A
CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTR)Z\S ANALOGAS.

e 427.3LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMOQ PREFERENTE QUE‘ INCORPORE EL:;{.‘

FABRICANTE EN EL PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA’ EN NINGUN CASO,‘;; o

Y EN NINGUNA CIRCUNSTANCIA. E
e 4274N0O SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD o pONSUMD

PREFERENTE, PARA:;

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR $SOLIDO;

. PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O

COLOREADOS;
- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO
CONTINUO DE PRODUCTOS PERECEDEROS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES
O RESTAURANTES COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

¢ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
« FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO BE SUMINISTRO DE
PRODUCTOS PERECEDEROS.




GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION
LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE
1.V.A., CONFORME A LO SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

» INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO,

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADC PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDQ MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE
CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA
POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION
NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO)
DEL MONTO MAXIMO DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE
SE SENALE COMO BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS AC,
ESTA GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A
LA FIRMA DEL CONTRATO.

S| EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO
Y PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS| COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.
(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO DEL
CONTRATC ADJUDICADO ANTES DE L.V.A, POR LA VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA
QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES,
PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, DE A LA
PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS
TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR Sl EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO
CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSID %‘\QI
EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABL UIé}l‘. i,
ARTICULO 60 FRACCION Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES i

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUIQICIONES”’

ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL
REGLAMENTC DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL
PROVEEDCOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTC DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD
EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL
DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL
SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO
~ TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A) DEL
CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA
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SU CALCULO Y EL MONTC DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDC EL PROVEEDOR REALIZAR
EL PAGO CORRESFONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5
(CINCO} DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA
APLICACION DE LA F’ENALIZACION

PARA EL CUMPLIMIENTQ DE LAS PENAS CONVENCIONALES, "LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS
SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR "EL PROVEEDOR”.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50
CENTAVQS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA
ANTERICR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE
AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA
LEY FEPERAL DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE
PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA
PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS: EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA
NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, QUE EL PROVEED@R
HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

LY
CAUSALES DE RESCISION . 5 q

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO }POR{‘ CAUSA
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONfRATO OPEDIDO, *
CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA GON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO.
DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O REéOLUClON’
JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTO SERALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA
DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL
MONTO TOTAL DEL CONTRATO.

B) Sl EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE
LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O
ENTREGANDO LOS MISMOS.

C) S| EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENGIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O
DISCREPANTES.

£} S| EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN Sl
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE
CONTRTATO O PEDIDO.

F) SIEL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL
O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

G) S| EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS
DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS
DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL
CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SIEL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O
DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.
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I} SIEL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIBAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A
LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDD Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES,

K) SIEL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL
CONTRATO CON DEDUCCIONES.

L) St EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ
OCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/Q SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL
ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime conveniente, debiendo
respetar su contenido.
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 2: “SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS. PARA EL SERVICIO DE L.OS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES.

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO.

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DEL
COMEDOR DEL CIDE REGION CENTRO

ESPECIFICAC!ONES TECNICAS:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS
OFICIALES

o NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2008, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES® EN LOS
SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 5.12 Y 5.13.

o NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO "H' EN EL INCISO 58
“RECEPCION DE ALIMENTOS" EN TODOS SUS SUBINCISOS.

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENEME:;-
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADQS-INFORMACION',
COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUB[Nmsos 4., 42
(42.1,42.2,4221),423Y 427, :,;xfg | G y;-i

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA
EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABGEN
ESTRICTQ APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO
DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO
MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO
CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO
DARADAS) ¥ LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELC RASPADC O EN CHIPS Y CUBIERTO EL
PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO (FARA EL
CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE
SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE
CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA
ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE
DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON
CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

sin procesar

descolar

Res: rojo brillante Verdm dao café °b3°”r°'_

Pagina 20 de 78



Textura Firme, elastica y Iigerahente himeda Superficie viscosa o con lama
Clor Caracteristico a carne fresca " | Mal olor
Refrigerados: maximo 4°C Refrigerados a méas de 4°C
Temperatura Congelados: a menos 18°C o menos, sin ]| Congelados a menos de 18°Cy
signos de descongelacién, sin signos de | presentando signos de
recongelacion. descongelacion
Temperatura Maxima de 4°C
Temperatura Maxima de 4°C
Fecha de caducidad vigente ) .
Carnes frias Temperatura Fecha de caducidad vencida
; ; Sin  etiqgueta de  marca
Etiquetado, marca, gramaje y empaque
original g iey empaqu correspondiente
. . | Came verdosa ¢ amoratada
Caracteristico (blanco o rosado), sin . L
Color i . ’ con restos de visceras, hiel o
decoloracion ¢ ligeramente rosado plumas.
. . Pegajosas bajo las alas, carmne
Textura Firme, himeda blanda y con canutos
Olor Caracterlstico Anormal
Aves Refrigerados: méaximo a 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura | Congelados a menos 18°C o menos, sin | Congelados a menos deg 18°C y
signos de descongelacidn, sin signos de | presentando signos de
recongelacidn. descongelacion
Empaques integros, limpios en charola de
Entrega unicel con papel secante _cubieﬂo con | Empagques que no cumplan
pelicula plastica gramaje unitario | especificaciones
especificado, en empaques de 5kg
Color no caracteristico y
. . - cuando la vesicula billar se ha
Color Caracterfstico y sin vesfcula biliar desgarrado en el entorno de la
Menudencias de came
pollo Olor Caracteristico Desagradable
Textura Firme, himeda Suave
Apariencia Frescas Congeladgs_i:;i-\; :Lz! \\\
AN
4 %,
H ),;) ap 2t ARELIY
PRODUCTOS SOLICITADOS ayh Y
N . Unidad de’ -| Consumo anual
No. Descripcion de los bienes medida aproximado
1 ARRACHERA MARINADA Kilo 30
2 BISTEC DE PIERNA DE PUERCO Kilo 20
3 BISTEC PULPA BOLA DE RES Kiio 900
4 BOLA DE RES ENTERA Kilo

N
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5 CANA DE FILETE DE RES LIMPIA Kilo 70
6 CARA DE LOMO DE PUERCO LIMPIA Kilo 100
7 CARNE DE GERDO MOLIDA 90/10 Kilo 5
8 CARNE DE RES MOLIDA 90/10 Kilo 400
9 CHAMBARETE DE TRASERO DE RES PORCIONADO Kilo 100
10 |CHICHARRON DE PUERCO CON CARNE Kilo 20
11 CHIGHARRON DE PUERCO DE HOJA Kilo
12 |CHICHARRON DE PUERCO PRENSADO Kilo
13 |CHISTORRA Kilo
14 |CcHORIZO DE CERDO Kilo 60
15 CHORIZO TIPO ESPANOL _ Kilo 10
16 | CHULETA DE PUERCO NATURAL PORCIONADA 220 GRAMOS Ko 20
POR PIEZA - |
17  |COLA DE RES PRIMERA CALIDAD Kilo 1
18 {COSTILLA CARGADA DE RES Kito 10
19 |COSTILLA CARRILLERA DE PUERCO Kilo 300
20  |COSTILLA CARRILLERA DE RES Kilo 50
21 COSTILLA CORTA DE PUERCO PORCIONADA Kilo 10
22 |CUERO DE PUERCO LIMPIO Kilo 10
23 ESPINAZO DE CERDO PORCIONADO A 1 HUESO Kilo L eEy
24 ESTOMAGO DE RES LIMPIO PARA MENUDO Kilo SOV B
25 FALDA DE RES NATURAL ENTERA Kilo 200
26 | JAMON DE PUERCO AHUMADO REBANADO Kilo
27 |JAMON DE PUERCO TIPO YORK REBANADO Kilo
28  |LENGUA DE RES Kilo
29 |LOMO DE RES SIN HUESO (ROAST BEEF) Kito
30 | NEW YORK STEAK PORCIONADO Kilo 10
31 PATA DE CERDO LIMPIA Kilo 5
32  |PATADERESLIMPIA Kilo 5
33 |PECHO DE RES SIN HUESO Kilo 1
34 PEPPERON! REBANADO Kilo 1
35 PESCUEZO DE RES SIN HUESO Kilo 5
36 PIERNA DE BORREGO CON HUESO Kilo 10
37 | PIERNA DE CERDO SIN HUESO LIMPIA Kilo 350
38 | RECORTE DE TOCING Kito 2
39 RIB EYE STEAK PORCIONADO Kilo 20
40 | SALAMI REBANADO Kilo
41 SALCHICHA DE RES JUMBO DE 123 GRAMOS PIEZA Kilo
42 |'SALCHICHA DE RES TIPO POLACA Kilo
43 | T-BONE PORCIONADO Kilo 15
44 |TOCINO DE CERDO AHUMADO REBANADO Kio\ |~ 50




45 TOP SIRLOIN PORCIONADO Kilo 10
46 TRIPAS DE RES DE LECHE PRIMERA CALIDAD Kilo 1
47 JAMON DE PECHUGA DE PAVO REBANADO Kilo 7
48 MILANESA DE PECHUGA DE POLLO NATURAL Kilo 160
49 MUSLO DE POLLO CON HUESO Y SIN PIEL Kilo 10
50 PAVO ENTERO NATURAL SIN CABEZA SIN VISCERAS Kilo 30
51 I;:EI;L\IA DE POLLO CON HUESO Y SIN PIEL DE 130 GRAMOS Kilo | 20
52 PIERNAY MUSLO DE POLLO CON HUESO CON PIEL Kilo 1
53 PIERNA Y MUSLG DE POLLO SIN HUESO SIN PIEL Kilo 40
54 POLLO ENTERO SIN VISCERAS Kilo 5
55 PULPA PECHUGA DE POLLO Kilo 1200
56 ALA DE POLLO CON HUESO SIN PIEL Kilo 5
57 HUACAL DE POLLO Kilo 1
58 SALCHICHA DE PAVO Kilo 10

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON L'JNICAMENTE‘ PARA EFECTOS DE
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS
PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $162,292.94 (CIENTO SESENTA Y DOS MIL DOSCIENTOS
NOVENTA Y DOS PESOS 94/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $405,732.35 CUATROCIENTOS CINCO
MIL SETECIENTOS TREINTA Y DOS PESOS 35/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE
LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO.
UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO POCITOS Il, 20313, AGUASCALIENTES,
~ AGUASCALIENTES.

LOGISTICA DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y
DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR
PROCESO DE RECEPCION: O Vi

o3
» TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS ME BRETADAS Y

TOTALIZADAS.
+ EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POI?!MEI?IO DE UN

DIABLITO. S AT
+ SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LIST@ PARA éER’

ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA. ~ i

» EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOGARR DONBE: EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN
LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y ASI EVITAR ACUMULACION.

+ EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO..

¢ LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS,
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¢ TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

» TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE L.AS PROXIMAS 24 HORAS
A PARTIR DE SU DEVOLUCION.

» LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO
DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.

HORARIO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA
PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 8:00a.m.| 9:00a m.
MARTES §:00a m. 9:00 a. m.
MIERCOLES | 8:00a m.| 9:00a.m.
JUEVES | 800am.| 9:00am.
VIERNES 8:00 a. m. 9:.00a. m.

.« LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA su
ENTREGA. 1‘.:.4: g
« LOS PEDIDOCS SE PODRAN CANCELAR CON-UN MINIMO DE 24 HORAS DE N@TIFICACICJN VIA_

CORREO, -y €

¢« LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO / DE 12 HORAS DE%

ANTICIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL’ TIEMPO YD IlAS DE i
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. ;7‘ o -

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DEL 202'03‘ N >
TIPO BE ADJUDICACION EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL TOTAL DE LA PARTIDA "DE 7\VES
CARNES Y EMBUTIDOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMC QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI COMO EL PRECIO MAS BAJO.

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS
SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS FRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-S§A1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE
Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN
EL INCISO NOMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 54, 5.5, 5.6, 5.7, 510, 512 Y
5.13, '

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1, LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON
CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS,

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA
DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE
LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.
5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS QO SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, PEBEN COLOCARSE
EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE
LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION,

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE
DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

5.4.5LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENY{O Y EXUDACION DE
EMPAQUES Y ENVOLTURAS.
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5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS
Y CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN
LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASC SE PUEDE
TOMAR COMO GUIA-EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA
CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE S8E PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU
INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA.

5.5.2 L OS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.
5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA
CONGELACION DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTCO DIRECTO CON LOS NGO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA
PRODUCCION O ELABORACION DEL PROBUCTO..

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA
EVIDENTE.

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A
FIN DE EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA
EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION,

5.6,6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR
SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA ACEPTACION RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS
O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIQ‘A'“U&'J.E N
CONSUMO PREFERENTE ),,» o
N A‘i, ” 1»"4__' .
ENLATADAS - . bl
t Lo ..
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS) OXIDADAS, CON |-

‘F{UGAQ", L@
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
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PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTAGIONES MAYORES
DE 1 KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYOR A 2,5
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS ,
APARIENCIA " SIN SIGNOS DE ' GON SIGNOS DE
DESCONGELACION DESCONGELACION
REFRIGERADAS '
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS | MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS . PRODUCTOS DE LA PESCA
DE LA PESCA VIVOS, QUE VIVOS, QUE
PUEDEN , PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°C. '
BEBIDAS EMBOTELLADAS
APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA | CON MATERIA EXTRANA O CON
: S . FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
: _ CORROSION ~ VIOLAGION, -~ !
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL RV ESRERE E
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, ¢.gL6RA§§|’é‘N 1 . .
: : EXTHAN,%, E o [
‘ . , _ MAGULLADURAS., . .
OLOR : CARACTERISTICO ~ PUTREFAGTO( ™1 " -
) X RPN T
CARNES FRESCAS ' iR S
COLOR: e
RES ROJO BRILLANTE ‘VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROJO DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CERDO ROSA PALIDO ELASTICO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE
~ AMARILLA
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR , CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON |
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
' ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADC
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERRE EN AGALLAS
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APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS
SALTONES, HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES -
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS '
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS _
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON
_ PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
.OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
A BASE DE LECHE|QUE PROCEDA DE LECHE
PASTEURIZADA SINPASTEURIZAR
QUESOS
OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS. Ng PROPIAS
UE Q& :
O PARTI UELA "'EXTRAN[AS 0
CONTAMIN@ONQON HONGOS
PRODUCT@S QUE NO FUERON '
INQCULADOS, ]
MANTEQUILLA fl WLl
OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO Lo*s; BRODUCTOS DE
LAPESCA .
VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
EX'[;RANAS
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LIMPIOS ¥ CON CASCARON | CASCARON QUEBRADO O
ENTERO MANCHADO
CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACIC)N, TORTILLAS Y OTROS FRODUCTOS SECOS

APARIENCIA SINMOHOS Y CON_COLORACION CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL
: PRODUCTCO O CON
INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1,

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA
APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE. ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA,
ALIMENTOQ, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO,
LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRANA.

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y
EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3L.0S MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUQS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE
CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA
FINES DIFERENTES A 1LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS
ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

57.5L0S RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER
REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS

DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PB@DUOTOS Y -

MATERIALES DE EMPAQUE. 2 /"}
a5t e
5.10 CONTROL DE PLAGAS ‘/j.wg{ i |

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO\INCLUYENDO
EL. TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE LAS

AREAS DE PRODUCGION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION
¥ DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN
DESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE
INSUFICIENTE O INADECUADO,

5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O
FAUNA NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTC DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO PROPIOS.
5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE
CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O
AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD
COMPETENTE.

5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA,
DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

510.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA., EN Elﬁae(so DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONS L UMERQ DE
LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

>
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5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A
CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA,
VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINGORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA
O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO
CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS
AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS,
ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS,
DE LA SIGUIENTE MANERA:

ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE, EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA L/QUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE
LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL
LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERICRMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION
O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON-ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y
ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN

CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA

CONTAMINACION POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL

TRANSPORTE.

5.13.3 LOS ALIMENTCS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION ©

CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE

MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS ©O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE

0 PRODUCTOR.

513.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE: 4\LIMENTOS

BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. e L'»v AN

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F.605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO H 61 ﬁuce —»ALIMENTQS

PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEF CI N DE ALIMENTOS"

EN TODOS SUS SUBINCISOS. Lol L :
P4 ,-;"‘ - ;,

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS "\'f;'lxh bt b

5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A GAQO DE ACUERDO

A LO SENALADO A CONTINUACION: R

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y

LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, IMPEDIR EL ACCESO DE LOS

SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1,2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO

DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE
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ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS:
CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS
(VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC),
5.8.1.3.4 PROBUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS 5.8.1.3.6.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS
MADUROS, 5.8.1.3.5:3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y
PASTEURIZADO, 5,8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO,

5814 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A
EXGEPCION DEL HUEVO ENTERQ, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS
FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.
5.8.141 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 %E DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE L.OS ALIMENTOS At MOMENTO DE SU
RECEPCION,

5.8.14.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y
ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

5.8.1,5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL
SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA
EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR,

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS. NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS
DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASI
COMO DE MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFISSA1/2010 “ESPECEFICACIONES GENERALES m=.
ETIQUETADO PARA ALIMENTQS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADd,S-INFORMACIGN
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.4, 74.2; (42 1,4.2.2,"
4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4. ESPECIFICACIONES o '

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO AL,COHOLICAS g

PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE N@’INDUZCA A7
ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO:~
4.1.2108 PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE
DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE
REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A
CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1,3L0S ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS,
ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN
O SUGIERAN, DIRECTA © INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA
CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA
EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO,

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.21 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN
FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO 8E
TRATE DE PRODUCTOS BE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDC NETC Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES
DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-
SCF1-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE ‘QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE

REFERENCIAS).
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4.2.7.1 S1 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE

CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO

MENOS DE:

EL PIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES:

EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE

REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS

SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD __" "CADUCIDAD ""FECH CAD ___ " CAD, CAD, CAD, FECHA DE

EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VEN VENCIMIENTO VENCIMIENTO.

-PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS

SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL ", "CONS. PREF. ANTES DEL __". Y "CONS PREF".

LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADC II) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA,

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD

O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1

INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU

CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN

NINGUNO DE ESTOS CASQOS LOS AJUSTES SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA

ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA

CONSERVACION DEL ALIMENTO © BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, SI DE SU CUMPLIMIENTO

DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION"

"CONSERVESE EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADC NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR™;

"UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS,

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL

PRODUCTO PREENVASADCO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA

CIRCUNSTANCIA.

4.2,7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:
" VINAGRE;

SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

AZUCAR SOLIDO;

PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

GOMA DE MASCAR.
TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO
CONTINUO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVGSEH@TELES
O RESTAURANTES COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES: PG 7 ;ﬂr’

-
E

S

» CURRICULM VITAE DE LA EMPRESA CON FECHA VIGENTE : = SR
» FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DR ‘§UMINISTRO DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS. PR 7
\ :h Lo d A T xi‘
P! \‘
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: w5 d

LA POLIZA DE FIANZA SERA INDIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA
TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE LV.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL,

« INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION I Y 49 FRACCION H DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y.EL ARTICULO 103 DE SU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERK. DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE: -
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Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE
CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION_Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA
POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION
NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO)
DEL MONTO MAXIMO DEL CONTRATO, SIN INGLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE
SENALE COMQ BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA
GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA
FIRMA DEL CONTRATO. :

Sl El. MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS GBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y
PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN. LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.
(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO DEL
CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE |.V.A. POR LA VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA
QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES,
PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, DE A LA

. PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS
TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR Sl EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO
CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL...
CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACIONAY .
EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLEGIDO EN EPARTICULO «/*,",
60 FRACCION Ill DE LA LAASSP. Sy e ek,

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES: !

PENAS CONVENCIONALES Fo

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y-A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL
PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCERPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD
EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL
DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL
SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO
TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGAGION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL. PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. :

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A) DEL
CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA
SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR
EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE §
(CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA
APLICACION DE LA PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACURRDAN QUE LAS MISMAS
SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN LA CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR,
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EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50
CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA
ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 98 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE
AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA
LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE
PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA
PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA
NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR
HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

CAUSALES DE RESCISION ADMINISTRATIVA,

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO,
CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO.
DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION
JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCED!MIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA
DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO O PEDIDO. -

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTQO) DEL
MONTO TOTAL DEL CONTRATOQ,

B} S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE
LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O
ENTREGANDO LOS MISMOS.

C) SI EL PROVEEPOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) 81 EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O© SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS o
DISCREPANTES. e RE

E) Sl EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIEN]ES,,Q BIEN S] :
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PA TADO' EN ESTE

CONTRTATG O PEDIDO. s 1o
F) SIEL PROVEEDOR ES DECLARADC, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CON@E{RSO ME‘
O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PA’I‘,RIMQNIQﬂ

G) Sl EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL{@ F'ARCIAL L@S’

DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO © PEDIDO; O TMNSFJERE LOS
DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL
CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O
DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

) SIEL PROVEEDCR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A
LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J} EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES.

K) SI EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 0% DEL VALOR DEL

CONTRATO CON DEDUCCIONES. s
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L) St EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTOC EN MAS DE DIEZ
QOCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATQO O PEDIDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL
ALMAGCEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el modo que estime convenlente, debiendo
respetar su contenido,
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 3: “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO.

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO.

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA EL COMEDOR INSTITUCIONAL
CIDE REGION CENTRO.

ESPECIFICACIONES TECNIC’AS:

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS
OFICIALES

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERQ NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS, PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES™ EN LOS
SUBINCISOS 54, 5.5, 5.6, 5.7, 510,512 Y 5.13.

» NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H" EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS® EN TODOS SUS SUBINCISOS, ,

+ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4 "ESPECIFICACIONES" EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2
(4.21,422,42.21),423Y4.27.

LO-ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA
EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN
ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO
DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO
MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO
CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O Jg }LINTEGRAS (NO
DANADAS) Y LIMPIAS {SIN TIERRA Y/G RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O ENg CUBIERTO EL
PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO EL HIELO (PARA EL
CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACION).

1

I
EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA ESTAR
CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDbRES .DE UNA
DEDUCCION. ol
rwé) ‘\:

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA LA
ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPICQ, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO PARTE
DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASCO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON
CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECCGIDO Y CUBIERTO.

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

Calor Caracteristico No caracteristico \\

Frutas y
verduras Apariencia | Recibirse en estado 6ptimo de | Aquellos que presenten mohos, materia

>
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maduracion, basandose en escala |extrafia, decoloracion, magulladuras o
de maduracién y estacion del afio mal clor
Considerando fecha para su
consumo y manejarse con cuidado
para evitar magullamiento. '
PRODUCTOS SOLICITADOS
No. Descripcién de los bienes U::ggi‘:l:e Cc;_l::g:;;:g;lal
1 ACELGAS EN MAZO kg 10
2 AGUACATE CRIOLLO kg 20
3 AGUACATE HASS kg. 40
4 AJO BLANCO FRESCO kg 10
5 ALBAHACA OREJONA FRESCA kg 10
6 APIO ' ' ' kg 50
7 ARUGULA BABY EMPAQUETADA kg 5
8 BERENJENA kg 60
9 BETABEL kg 70
10 BLUEBERRY kg 10
11 BROCOLI kg 465
12 CALABAZA BLANCA kg 465 |-
13 CAMOTE AMARILLO kg 85, L '
14 CARAMBOLO kg 207 g
15 | CEBOLLA AMARILLA kg 200
16 |CEBOLLA BLANCA kg dogs, -
17 'CEBOLLA CAMBRAY kg 10 %0e
18 CEBOLLA MORADA kg 100 ~T | .
19 CEBOLLIN kg 5
20 CHABACANO kg 20
21 CHAMPIRON BLANCO kg 200
22 CHAMPIRON PORTOBELLO kg 90
| 23 CHAYOTE kg 40
24 CHICHARO LIMPIO kg 25
25 | GHILE CALIFORNIA kg 30
26 CHILE GUERO kg 30
27 CHILE HABANERO kg 18
28 | CHILE JALAPENO kg 25
29 CHILE MANZANO kg 3
30 CHILE POBLANO kg 200
31 CHILE SERRANO kg 25
32 CILANTRO kg 18
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33 CIRUELA ROJA kg 195
34 COL BLANCA kg 50
35 COL DE BRUSELAS kg 5

36 COL MORADA kg 60
37 COLIFLOR kg 200
38 DURAZNO kg 80
38 ECHALOT kg 3

40 EJOTE kg 250
41 ELOTE AMARILLO EN MAZORCA FRESCO kg 35
42 ELOTE BLANGO EN MAZORCA FRESCO kg 65
43 ENELDO kg 0.45
44 EPAZOTE kg 5

45 ESPARRAGO TRIGUERO kg 160
46 ESPINACA BABY EMPAQUETADA kg 20
47 ESPINACA EN MAZO kg 60
48 ESTRAGON FRESCO kg 2
49 FLOR DE CALABAZA kg 25
50 FLOR DE LAVANDA kg 0.4
51 FRAMBUESA kg 35
52 FRESA kg 150
53 GERMEN DE ALFALFA kg 6

54 GERMEN DE SOYA kg 65
55 GRANADA kg 10
56 GUANABANA kg 50
57 GUAYABA kg 200
58 HABA VERDE kg 2

59 HIERBABUENA kg 6

60 HIGO kg 10

61 HINOJO kg 1
62 HOJA DE AGUACATE kg 025},
63 HOJA DE PLATANO kg /55 ¢
64 HOJA SANTA kg IEER
65 HUITLAGOCHE FRESCO kg el s -
66 JENGIBRE kg N
67 JICAMA kg 40
68 JITOMATE BOLA kg 50
69 JITOMATE CHERRY kg 25
70 JITOMATE SALADET kg 600
71 KIWI kg 20
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LECHUGA OREJONA

72 kg 240
73 LECHUGA ROMANA kg 30
74 LECHUGA SANGRIA kg 80
75 LIMON VERDE CON SEMILLA kg 20
76 LIMON AMARILLO kg 30
77 LIMON VERDE SIN SEMILLA kg 295
78 MAMEY ' kg 18
79 MANGO ATAULFO kg 70
80  |MANGO HADEN kg 100
81 MANZANA GALA kg 140
82 MANZANA GOLDEN kg 50
83 |MANZANA ROJA kg 175

84 'MANZANA GRANNY SMITH kg 55
85 MARACUYA kg 25

86 |MEJORANA kg 0.8
87 MELON CHINO kg 55
88 MELON VERDE kg 55
89 MENTA kg
90  [NAPA kg
91 NARANJA AGRIA kg
92 NARANJA VALENCIA kg
93 NOPAL kg
94 OREGANO _ kg
95  |PAPABLANCA kg
96 PAPA CAMBRAY BLANCA kg
o7 PAPA CAMBRAY ROJA kg 30
08 PAPAYA MARADOL kg 6
99 PEPING _ kg 120
100 PERA ANGEL kg 90
101 |PERA MANTEQUILLA kg 55
102 |PERAROJA kg 30
103 PEREJIL CHINO kg 2
104  |PEREJILLISO kg 10
105  |PIMIENTO AMARILLO kg 70
106 | PIMIENTO ROJO kg 70
107 PIMIENTO VERDE kg 140
108 PINA ESMERALDA kg 50
109 PINA MIEL kg 95
110 PLATANO MACHO kg 25

/’
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111 PLATANO PORTALIMON kg 50
112 PORO kg 15
113 RABANQ kg 10
114 ROMEROQO kg 3

115 SANDIA kg 200
116 SANDIA SIN SEMILLA kg 50
117 TAMARINDO kg 5

118 TOMATE VERDE kg 150
119 TOMILLO kg 2

120 TORONJA ROSA kg 50
121 UVA ROJA SIN SEMILLA kg 25
122 UVA VERDE SIN SEMILLA kg 25
123 VERDOLAGA kg 6

124 ZANAHORIA kg 250
125 ZARZAMORA kg 35

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON LUNICAMENTE PARA EFECTOS DE
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS
FROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR,

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $87,717.92 (OCHENTA Y SIETE MIL SETECIENTOS DIECISIETE
PESOS 92/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $219,294.81 (DOSCIENTOS DIECINUEVE MIL DOSCIENTOS
NOVENTA Y CUATRO PESOS 81/100 M.N.), ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN VA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE
LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO.
UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPCLO POCITOS Il, 20313, AGUASCALIENTES,
AGUASCALIENTES.

LOGISTICA DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y
DESCARGA,

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA DE VIGILANCIA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, PREVIO A LA ENTREGA DEL PRODUCTO. S

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR T

PROCESO DE RECEFCION: .
+ TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS I\QEI(IIBRETADAS V.’

TOTALIZADAS. N v:)
» EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR- MEDIC DE UN
DIABLITO.,

¢ SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER
ENTREGADQ Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.,

e EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NINGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESC DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO ESTEN
LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y EVITANDO LA ACUMULACION.

» EL PRODUCTC QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIRMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.(ESTO SE HARA MEDIANTE LA BASCULA PROPORCIONADA POR EL CIDE)

» LASLATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.
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» TODO EL PRODUCTC SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

« TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADGS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS 24 HORAS
SIGUIENTES A PARTIR DE SU DEVOLUGION.

« LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO
DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR,

DiAS Y HORARIO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA
PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 800A.M.| 9:00A M.
MARTES | 8:00A.M.| 9:00A M.
MIERCOLES | 8:00A.M.| 9:00 AL M.
JUEVES 8:00A. M.| 9:00 A M.
VIERNES 8:00A.M.| 9:00 A M.

+ LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA.

« LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA
CORREOQ ELECTRONICO.

« LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE- 12 HOﬁaAs DE
ANTICIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL fﬂEMﬁ”o Y DTA& E)E
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. / S :

§ et
VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMERE DE§'2020

TIPO DE ADJUDICACION: EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL TOTAL DE LAS PART(D,{\S DE FRUTAS'Y
VEGETALES A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS Y
DE CALIDAD SOLICITADAS, AS| COMO LAS MEJORES CONDICIONES DEL SERVICIO PARAEL- CIDE. %
REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS
SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR;

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE
Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN
EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.5, 5.7, 5.10, 5. 12 Y
5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON
CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS. -

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE UMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA
DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE
LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.
5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE
EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPAROS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE
LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION.,

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE
DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACIGN DEL AIRE.

5.4.5LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE
EMPAQUES Y ENVOLTURAS.
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5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS
Y CUALQUIER OTRO EMPLEADQ PARA LA LIMPIEZA DEL. ESTABLECIMIENTQ, DEBEN ALMACENARSE EN UN
LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, L.OS
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE
TOMAR COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA
CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LG ESTABLEZCA, SU
INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA..

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.
5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA
CONGELACION DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.,

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTOCON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA
PRODUCCION O ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA
EVIDENTE.
-5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A
FIN DE EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA
EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION.

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7T NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR
SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.,
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MATERIA ACEPTACION RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO _
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS
OCON .~ - (e .
EVIDENCIA DE FAUNA NOCIVA | ™ .
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA. ¢ |
CONSUMO PREFERENTE [ v
P X ' 4
ENLATADAS b, v
i b A
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
FUGA, - %
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O | _.-
ENGARGOLADO OEN ~ 7
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES




INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES

DE 1KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYORA 2,6
CM DE DIAMETRO.
- |CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE

DESCONGELACION

CON SIGNOS DE
DESCONGELACION

REFRIGERADAS

>

TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTOLOS | MAYOR DE 4°C, EXGEPTO LOS
PRODUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA
DE LA PESCA VIVOS, QUE VIVOS, QUE
PUEDEN PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
_ . ACEPTARSE A7°C.
BEBIDAS EMBOTELLADAS |
APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRARA | CON MATERIA EXTRANA O CON
. FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
CORROSION VIOLACION
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
' EXTRANA, .
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR: .
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O C};\FE @B‘SCURO” 1
CORDERO . ROJO - DESCOLORIDA EN EL, TEJIDO '
CERDO . ROSA PALIDO ELAsflco : e
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE ‘
AMARILLA 1\ :
s b ™ ‘A,
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA F’EG;—‘?JQSA ;
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO AGRIG—
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJOD LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS
SALTONES, HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES : \
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TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON
PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
A BASE DE LECHE|QUE PROCEDA DE LECHE
PASTEURIZADA SINPASTEURIZAR
QUESOS
OLCR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS
: DEL QUESO.
O PARTICULAS EXTRARASHO
CONTAMINADO an HONGOS
PRODUCTOS Q JE NO FU_ER@N .
INOCUIRADOS R
MANTEQUILLA .-\ e g |
OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PR@Duéfos DE | .
LA PESCA ) P
VIVOS, QUE PUEDEN--—
ACEPTARSE A
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS
HUEVO FRESCO

LIMPIOS Y CON CASCARON
ENTERO

CASCARON QUEBRADO O
MANCHADO

CON EXCREMENT®} O SANGRE
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GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOMOS O COLORACION
CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O GON
INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 56.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS © SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDQ A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA
APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA,
ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO,
LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRANA.

5.7.2 SE. DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y
EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE
CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA
FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS
ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER
REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS
DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, pRBpuqus Yo,
MATERIALES DE EMPAQUE, ‘ K3y
5.10 CONTROL DE PLAGAS o e -:

EL TRANSF’ORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, el A
5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRQ DE liAS -
AREAS DE PRODUCCION O ELABCRACION DE LOS PRODUCTOS. b,
5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE.,,‘N'?FESTACION“’
Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN
DESUSQ, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA © HIERBAS, ENCHARCAMIENTC POR DRENAJE
INSUFICIENTE O INADECUADO.

5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O
FAUNA NOCIVA,

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
'ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PROPIOS.
5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE
CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O
AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

510.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD
COMPETENTE.

5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA,
-DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

510,11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIQO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE
LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.
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5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A
CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA,
VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTC CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS AGTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA
O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDOQ.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO
CUANDQO LAS MANGQS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS
AREAS DE PRODPUCCION O ELABORAGION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS,
ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS,
DE LA SIGUIENTE MANERA;

ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON O
DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN RECIPIENTES
DESTAPADOS;

FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO DE
LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL
LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS; .

ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5,12,5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOGS E INTEGROS. EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION
O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y
ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 L.OS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN
CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.
513.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA
CONTAMINACION POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE EL
TRANSPORTE.
5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION O
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS TEMPERATURAS
ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.
5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. o " N

® ,P' t:-t".\".r
NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICG AL!MENTOS R
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE gALIMENTOS” ;
EN TODOS SUS SUBINCISOS, N

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS
5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO' D‘E‘AQUERDO
CON LO SENALADO A CONTINUACION: e
5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIBA&*Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESO DE LOS
SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1,3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE
ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS:
CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS
(VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC),
5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS 5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS

>




PASTEURIZADO 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO,

5814 LAS TEMF‘ERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERQ, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS
FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —-18°C Q INFERIOR.
58141 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTQ DE SU
RECEPCION.,

58.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANQO, INSPECCIONAR Y
ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS C RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PiSO.

5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL
SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA
EXTRANA, MAGUELLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN SU
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS
DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE. '

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASi
COMO DE MATERIA EXTRANA.

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERGC NOM-051-SCFVSSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS- INFORMACION
COMERGCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCIS0S 4.1, 4.2 (4.21,4.2,2,
4.2,2.1), 42.3Y 4,2.7.4. ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A
ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.
41.2L0S PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE
DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE
REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A
CONDICION BE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

413 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TE TQS bIALOGOS
ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE CRIGEN Y OTRAS DESCRIPCION UESE REFIERAN
O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO Ekr QUE. PUEDA
CONFUN DIRSE O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALII\J/(ENiI'O gE RELACIONA
EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUGTO. | '

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES .
4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERC!ALIZAGE@N SE HAGA EN
FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE.CUANDO SE
TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.
4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA
4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES
DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-
SCF1-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE
REFERENCIAS)
4.2.7 FECHA DE CADUGIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE
4.2.7.1 S| NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:
I} EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO
MENQOS DE:

EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;
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EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERICR A TRES MESES.

i) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE
REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD G AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD _ ", "CADUCIDAD " "FECH CAD __ ", CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VER VENCIMIENTO VENCIMIENTO.

-PARA EL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS. PREF. ANTES DEL __". Y "CONS PREF".

Il) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO II) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:LA FECHA MISMA; O
UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD
O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDC EN EL NUMERAL 4.2.7.1
INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTC DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN sU
CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN
NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES SERAN CONSIDERADOS COMOQ ALTERAGION.

4.2.7.2 Al DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA
CONSERVACION DEL ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTO
DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION";
. "CONSERVESE EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR";
"UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADC NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y EN NINGUNA
CIRCUNSTANCIA,

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:
VINAGRE;

«  SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;
-  GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO
CONTINUO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O
RESTAURANTES COMPRCBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES:

» CURRICULM VITAE DE LA EMPRESA CON FECHA VIGENTE
« FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINI$TRO DE

&

FRUTAS Y VEGETALES. " ot

"s.

AT

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA INDIVISIBLE EXPEDIDA PGR II\‘]ST[TUC”ION
LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTF&ATO ANTES DE
LV.A., CONFORME A LO SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL, ‘- A

" r‘-‘g ?f

\\ &

» INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CU!VI \MlENTO DEL
CONTRATO.

4"
e

ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE sU
REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOQS Y SERVICIOS DEL CIDE:

‘..'

S1 EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE
CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA
POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION
NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO)
DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATQ, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADONEN LA QUE SE

o
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SERALE COMO BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA
GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA
FIRMA DEL CONTRATO. .

Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00);, EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y
PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS| COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRQO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS,
A.C.(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTQ) DEL MONTO TOTAL DEL
CONTRATO ADJUDIGADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATG Y HASTA
QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIREGCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES,
PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR. PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, DE A LA
PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE. :

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS
TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO © EL DIA HABIL ANTERIOR Sl EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO
CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y
EFECTOS LEGALES A LLOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO
60 FRACCION Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES: ‘ L

PENAS CONVENCIONALES RS

"

i iy ey
CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y' A LO SENALADO EN EL ARTICULD 95D :
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO; EL *~ & 4/
PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD &
EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALORJOTAL .-~
DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL-""
SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO
TECNICO Y HASTA EL. CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGAGION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENGIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A} DEL
CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, AS| COMO LA BASE PARA
SU CALCULO Y EL. MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR
EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN. PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5
(CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA
APLICACION DE LA PENALIZACION.

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS
SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR".

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50
CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA
ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE
AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR. ’
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DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA
LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE
PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA
PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA
NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR
HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

CAUSALES DE RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO,
CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO.
DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION
JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDRIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA
DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDC LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL
MONTO TOTAL DEL CONTRATO.

B} SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE
LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O
ENTREGANDO LOS MISMOS.

C) Sl EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.

D) SI EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER C SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O
DISCREPANTES.

E)} Sl EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE
CONTRTATO O PEDIDO.

F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL
O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIQO, .. §

G) Sl EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PAREEIAL Lés

4

DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADGS DEL CONTRATC O PEDIDO; © TRﬁNSF’iERE LOS f"i;

e

DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR ‘CON EL
CONSENTIMIENTO DEL CIDE. e o

H} S| EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES @*
DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES. % *, "-w

I) SIEL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RE’SPI_ECTO A
LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO. ¢

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE‘ﬁéf

OBLIGACIONES DERWADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES.

K) Sl EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL
CONTRATO CON DEDUCCIONES.

L) SI EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTC EN MAS DE DIEZ
OCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.

-

e

[

.

"
B



FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL
ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NomBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE )
El presente formato podra ser reproducido por cada participante en el mode que estime conveniente, debiendo
respetar su contenido.
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 4: “SUMINISTRO LACTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE
REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO,

DESQRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE LACTEOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR DEL CIDE
REGION CENTRO

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS
OFICIALES

« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-8SA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS
SUBINCISOS 6.4, 5,5,5.6, 5.7, 5.10, 512 Y 5.13.

s NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-805-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H’ EN EL INCISO 5.8
"RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

= NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2
(421,422,4221),423Y427.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA
EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN
ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO
DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO
MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRODUCTO QUE NO
CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTOQ SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO
DANADAS) Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADC O EN CHIPS Y CUBIERTO EL
PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO {(PARA EL
CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACION). EL TRANSPORTE DEBE DE
SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA ESTAR CORRECTAMENTE
CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDGRES DE UNA DEDUCCION . . - -

A TN RN,

a
EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD N 6&&AI§IO PAﬁA,tA

ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LiMI IOsl_Q‘UEﬁ;CUBﬁA .
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENT{RIGUE COMO PARTE#'_.-'
DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEéEESA CUBRIR".SE CON - -
CUBREBOGCAS, EN CASO DE CONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECCiQIDO Y CflrJ“BIER{O 5l

\\\t\ﬂ”‘. P eﬁj,"a‘:

CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRDDUC}Ihés "t

Quesos frescos, | Olor . Caracteristico Con olores extrafios
auesos Textura Berdes fimpios y enteros Con mohes o particulas extrafias
madurados

Temperatura Maxima 4° ¢ Amasde4°c

s,
1
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Elaborado a base de leche pasteurizada No ser de leche pasteurizada, sin
Procedencia y en su empaque original al alto vacio especificar fecha de caducidad en la
envoltura o estar vencida
Fecha de caducidad vigente
Sabor Caracteristico Rancio
Color Uniforme Anormal
Apariencia Sin particulas extrana Con particulas extrafias o moho
Mantequilla Temperatura Maximo 4°C A mas de 4°C
Elaborado ~a base de leche|Ng ger de leche pasteurizada, sin
Procedencia pasteurizada. especificar fecha de caducidad en la
' Fecha de caducidad vigente envoltura o estar vencida
Leche Pasteurizacion V\Ij;zztri:rizadal con fecha de caducidad .‘Sj'ise[:r)‘iisézurizar sin fecha de caducidad
Fresca Entrega E:;ginnzgispi::ts:enc; st:g;ases limpios, Egt\::’s(.)es o fecipientes sucios o en mal
Temperatura Maximo 4° ¢ A mas de 4°c
Olor Caracteristico fresco Mal olor
PRODUCTOS SOLICITADOS
e nf’; “ “5»'
No. Descripcidn de los bienes U:r:::%;le i;p?;::;:g:?l I* -’Z?A
Pl S 2 £
1 |CREMA ACIDA Kg A
2 |CREMAENTERA Kg i
3 CREMA PARA BATIR SIN AZUCAR Lt +490 o
4  |HELADO DE VAINILLA Kg S
5 JOCOQUE ARABE Kg 5
6 |MANTEQUILLA SIN SAL Kg 200
7 |MARGARINA SIN SAL Kg 10
8 |aueso AzuL Kg 0.1
9 QUESO CHEDDAR EN BARRA Kg 10
10 | QUESO CHIHUAHUA EN BARRA Kg 15
11 |QUESO COTIA Kg
12 |QUESO COTTAGE Kg
13 | QUESO CREMA Kg. 70
14 | QUESO DE CABRA Kg ) 2
15 |QUESO FETTA Kg _ 3
16 |QUESO FRESCO Kg 25
17 | QUESC MANCHEGO EN BARRA Kg 10
18 | QUESO MASCARPONE Kg 5
19 |QUESO OAXACA Kg 50
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20 | QUESO PANELA Kg 150
21 | QUESO PARMESANO EN BARRA Kg 5

22 | QUESQ RICCOTTA Kg 10
23 | QUESQ TiPO ASADERO EN BARRA Kg 15
24 | QUESO TIPO MOZZARELLA EN BARRA Kg 80
25 |REQUESON Kg 2

26 | YOGUR GRIEGO SIN AZUCAR Ko 10
27 | YOGUR NATURAL CON AZUGCAR Ko 20
28 | YOGUR NATURAL SIN AZUCAR Kg 30

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMJCA DE LAS
PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $39,326.41 (TREINTA Y NUEVE MIL TRESCIENTOS VEINTISEIS
PESOS 41/100 M.N.} Y EL MONTO MAXIMO ES $98,316.02 (NOVENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS DIECISEIS
PESOS 02/100 M.N.) ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA,

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOCR, UBICADOC EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE
LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO.
UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPCLO POCITOS I, 20313, AGUASCALIENTES,
AGUASCALIENTES.

LOGISTICA DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTAGIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y
DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR
PROCESO DE RECEPCION:;

» TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y
TOTALIZADAS. AN

» EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR*’ME@fo DE. UN
DIABLITO. J e

» SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LI JO PARA SER '-?, _-,‘3.
ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA. = S

» EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLQGARA DONDB EL O
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA. N o

+ LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUARDO ESTEN .-
LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS| EVITAR ACUMULACION, ™™ —

» EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.

s LASLATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.

e TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

» TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS
A PARTIR DE SU DEVOLUCION.

» LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO
DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.
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HORARIO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA _
PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 8:00a.m.| 900am.|
MARTES 8:00 a, m. 9:00 a. m..
MIERCOLES |  8:00a.m.| 9:00a.m.
JUEVES 8:00a. m. 900 a. m-
VIERNES 8:00a.m. 9:00 a. m.

« . ' LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA.

e LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION YIA
CORREQ.

s LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE
 ANTICIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO'Y DIAS DE
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 3% DE DICIEMBRE DEL 2020,

TIPQ DE A’DJUDICACIGN: INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATO SE
ADJUDICARA POR EL TOTAL DE LA PARTIDA DE LACTEOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA
. CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, AS| COMO EL PRECIQ MAS BAJO.

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES: EL PARTICIPANTE SE‘APEGARA' AL CUMPLIMIENTO DE LAS
SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACT;IGAS DE HIGIENE
Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLE JMIENTOS FIJOS; EN
EL INCISO: NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5, 4,15 .5 10 5; 12 Y
5.13. ¢ :

5.4 ALMACENAMIENTO

¢« 541, LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AI; IJPO DE M)-\TERIA
PRIMA, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE
CONTAR CON CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

¢  54.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER
AREA DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES
Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR
CERRADOS E IDENTIFICADOS,

« 54.3LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
COLOCARSE EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O
CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION.

+ 544LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS SE DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA GIRCULACION DEL AIRE.

+ 5.4.5LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION
DE EMPAQUES Y ENVOLTURAS.

e 54,6 L0S IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMQ ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES,
FIBRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADC PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN

-
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ALMAGENARSE EN UN LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION
DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU CASO SE PUEDE
TOMAR COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA
CORRESPCNDIENTE AL PRCDUCTO QUE SE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU
INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA.

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.
5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA
CONGELACION DEL PRODUCTO. .

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTC CON LOS NG PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL. DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA
PRODUCCION O ELABORACION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA, .

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA
EVIDENTE.

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A
FIN DE EVITAR MAL US0, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.

§.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA
EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION.

5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR
SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA ACEPTAGION RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO
PREENVASADAS g
I s ‘{ :" -
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO |ROTOS, RASGADO, cow ifUGAs
O CON/ e
EVIDENCIA DE FAUNK NOCIVA :
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA“" HE
CONSUMO PREFERENTE 1% G
5 ( g Pie X
ENLATADAS \_j o o
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS,.GON | .
FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA YiO
ENGARGOLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES



INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES
PE1KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYOR A 2,5
CM DE DIAMETRO.

CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE CON SIGNOS DE
_ DESCONGELACION DESCONGELACION
REFRIGERADAS
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS | MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN :
ACEPTARSE A 7°C,

PRODUCTOS DE LA PESCA
VIVO3, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA | CON MATERIA EXTRANA O CON
FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
CORROSION VIQOLACION
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, GOLORACGION
EXTRARA,
. MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS 7 ;;(ﬁfU D
- b 'l
COLOR: _ TR
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFEnOBSCURO e
'CORDERO ROJO DESCOLORIDA ENEL TEJI Do f
CERDO ROSA PALIDO ELAsm(;,ép o
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE O bl
AMARILLA \ @ o
N ¥
\"‘%.,
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0J0S
SALTONES, HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES A\
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TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
_ AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y , CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON
PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS
A BASE DE LECHE|QUE PROCEDA DE LECHE
PASTEURIZADA SINPASTEURIZAR
QUESOS .
OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS | ™
DEL QUESQ:,” -~ | -
O PARTICULAS E)QTRKNAS;,‘_ o [
CONTAMINADC CQRFHONGOS | . -
EN | “4‘ n'.ri; & . : ' )
PRODUCTOS QUE N@ FUEKOR. |3 .
INOCULADOS: =
MANTEQUILLA »»"
OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS BE |~
LA PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPTARSE A
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS
HUEVO FRESCO
LIMPIOS Y CON CASCARON CASGARON QUEBRADO O
ENTERO MANCHADO
CON EXCREMENTO\O SANGRE
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GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOHOS O COLORACION
: CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON
INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.
5.6.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDO A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSF DE MANERA TAL QUE SE
PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL. DEL ENVASADO

5.10 CONTROL DE PLAGAS

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA
PRIMA, ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS
DE POLVO, LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRANA.

5.7.2SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS EN SU CASO
DESINFECTADOS Y EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USQ.

5.7.3105 MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL
PRODUCTO DE CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR. :

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE
PARA FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE
ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA
CORRECTA.

5.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO
DEBEN SER REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS Y DEBEN
SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A
LLAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE.

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS Déﬁ STABL“ECIMIENTO'
INCLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS A IMENTICIOS :
5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASbOTAS DENTRO
DE LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS. P

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE
INFESTACION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTQ EXISTAN CONDICIONES QUE
PUEDAN OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTQ Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES
COMO: EQUIPO EN DESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS,
ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.

5.10.5L0OS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE
PLAGAS PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO-DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE
PLAGAS O FAUNA NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE
PLAGAS Y ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y
REPARTO PROPIOS.

5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE
MEDIDAS DE CONTROL PARA SU ELIMINAGION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL
DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DE RCONTAR CON LICENCIA SANITARIA.
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510.2 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA
AUTORIDAD COMPETENTE.

5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO
Y CON ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE
CUALQUIER FUGA, DE CONFORMIDAD CON LO -QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES
LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADQ O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL
NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5121 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL
PRODUCTO, A CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE,
SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLC PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE
SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO.

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E
INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER
MOMENTO CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA
QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO
DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASQO DE QUE EL
JABON O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR
EN RECIPIENTES DESTAPADOS; '

FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL
LAVADO DE LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON
MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON ©
DETERGENTE. POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADOQ GON AIRE CALIENTE.

5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS: EL ¥so. DE‘ _

GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION, e ”‘,.v

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE; LA@S AREAS DE
PRODUCCION O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIIVIIENTICIOS . B

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AR'EAS PQNDE SE
ENTRA EN CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS AL MENT]CI@S

MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL\\\DUCTO
4 % ;

5.13 TRANSPORTE o

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS
EN CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS§ ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA
CONTAMINACION PORPLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS
DURANTE EL TRANSPORTE.
5.13.3L0O8 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS UE REQUIEREN
REFRIGERACION O CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE
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MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE
O PRODUCTOR.

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIERICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS”
EN TODOS SUS SUBINCISOS,

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS

5.8.1 LA RECEPGION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE
ACUERDO A LO SENALADO A CONTINUACION:

58.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU
INTEGRIDAD Y LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR
EiL ACCESO DE LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADQ, PERIODICO Y
MADERA.

5:8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE REGIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO,

58.1.3 SE DEBEN . CORROBORAR (AS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR,
TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS
SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES
FRIAS, 5.8.1.2.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1
SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5.8.1.34 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5
LACTEOQS, 5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA,
5.8.1.3.6 HUFVQ FRESCO CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADQ, 5.8.1.3.7 HUEVO
PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE:
ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE -
18°C Q INFERIOR.

58.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION
Y/O RECONGELACION.

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO
DE SU RECEPCION.

'5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANG, INSPECCIONAR Y

ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE. 3
5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL ! IS@ _
5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FR S@OS IéE OR[GEN
VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE F’ FNTEN 'MOHOS,
COLORACION O MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR ATERIA EXTRANA
EN SU INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ES AE&*OXIDADAS ‘NI

ey

~ VIOLADAS, ESTAS DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE, e
5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO

ESTOS PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE
PLAGAS, ASI COMO DE MATERIA EXTRARA.

58.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS
ESTABLECIDOS EN EL PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS
DE HIGIENE DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPEGIFICACIONES GENERALES DE
ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2,
4.2.2.1),4.2.3Y 4.2.7.4. ESPECIFICACIONES
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4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE
FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA
Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.
4,12 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA
QUE SE DESCRIBA © SEEMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS
REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.
LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR
LA DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O
PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.
+41.3L0S ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN
DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS,
TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS
DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER
OTRO PRODUCTO CON EL QUEPUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL
CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL
OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2,2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE
HAGA EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE
EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN
UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE
ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA
EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4,2,71 Sl NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA
FECHA DE CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO
SIGUIENTE:

EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR
POR LO MENOS DE:.

- EL DIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES:

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA
SE REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE. "

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPON EN @L&LGUNA' "
DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGA " : X
"FECHA DE CADUCIDAD ", "CADUCIDAD ___ ", "FECH CAD ", CAD, CAD, G’AD FEGHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP EXP EXP, FECHA DE VENC]MIENTO VENCIMIENT, g-'i

-PARA EL. CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEF’ 'IENDO ALGUNA
DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: L LD

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DEL-,__" Y"CONSi
PREF". :

LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADC II) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE
CADUCIDAD G DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO
EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DB CUMPLIR CON LA
FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA




INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CAS0S LOS AJUSTES
SERAN CONSIDERADOS COMO ALTERACION, _

s 42.72AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE
INDICAR EN LA ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE
REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL ALIMENTC O BEBIDA NO ALCOHOLICA
PREENVASADOQ, SI DE $U CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

+ POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACIONT;
"CONSERVESE EN CONGELACION": "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A
CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

e 4273LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL
FABRICANTE EN EL PRODUCTO PREENVASADC NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO
Y BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA. ,

e 4274NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO
PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE;

- SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

- AZUCAR SOLIDO;

- 'PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O
COLOREADOS; ‘

- GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA EN SUMINISTRO
CONTINUO DE LACTEOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES
COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OFCIONES:

» CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
« FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE
LACTEOS,

‘GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: -

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL
EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE LV.A., CONFORME A LO SENALADO
EN EL PRESENTE NUMERAL.

+ INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO.103;DE SU
REGLAMENTO Y 'LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE /ADSQUISICI NES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE: (: iy i a

Sl EL MONTO ADJUDICADO ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO| AUTORIZAIO PARA»;
PROCEDIMIENTOS DE INVlTACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGEN'IYI§ {($298;000.00), EL:
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE RTIF[é QQ -9, DE .
CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C \@ EDIANTE UNA
POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA PQBJ_A COMISICN
NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ-RQR CIENTO)
DEL MONTO MAXIMO DEL. CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE
SENALE COMO BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS A.C.; ESTA
GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA
FIRMA DEL CONTRATO.

S| EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTG AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSCNAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y
PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, AS[ COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUGION
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AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.
(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO DEL
CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE I.V.A. POR LA VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA
QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES,
PREVIA SOLICITUD POR ESCRITC POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, DE A LA
PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANGELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS
TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DIA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO
CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y
EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO
60 FRACCION Il DE LA LAASSP.

PENAS CONVENGCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTiCUI;.O 95 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL
PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA CANTIDAD
EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR CIENTQO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL
PE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL
SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDC CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO
TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA} ADMINISTRADOR (A} DEL
CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA
SU CALCULO Y EL. MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR
EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5
(CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA
APLICACION DE LA PENALIZACION,

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS
SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN LA CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR".

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL'MONTO SE ..,
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN JﬁE"“:i”SHASTA 50
CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAR INMEDIATA
ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 89 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA P ‘NRLIZAC'GT__\I SE
AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR. L L ;

e,
kS

W e o Dy
DEDUCCIONES x\\;}

- _
EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA
LEY FEDERAL DE PRESPUESTC Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE
PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA
PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICICNES ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO)} POR DIA
NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, QUE EL PROVEEDCR
HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.
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CAUSALES DE RESCISION

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PORRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O PEDIDO,
CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO.
DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION
JUDICIAL., BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCFDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA
DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION: ADMINISTRATIVA DEL CONTRATC O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANGE EL 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL
MONTO TOTAL DEL CONTRATO.

B} SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENGIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE ENTREGA DE
LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O
ENTREGANDO LOS MISMOS.

C) S| EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPEGIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCGION ASIGNADO.,

D} S| EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RECHAZADOS O
DISCREPANTES.

E) S! EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFIGADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN SI
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE
CONTRTATO O PEDIDO.

F) SiEL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO MERCANTIL
O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRIMONIO.

' G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS
DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS
DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL
CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) SIEL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS FACILIDADES O
DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

I) SIEL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A
LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO. -

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES.

K) Sl EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO} OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL
CONTRATO CON DEDUCCIONES.

L) SI EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ
OCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO,

/y: L‘?"I Sd ¢ ‘y‘.:‘is,\.

‘f v [,

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A L SWVEINTE. T

POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PR ENTACION DE ENTRADA AL
l-‘ o

ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE. -

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL DEL LICITANTE
El presente formato podra ser reproducido por cada parlicipante en el modo que estime conveniente, debiendo
respetar su contenido.
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 5. “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO,

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO.

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DEL
COMEDOR CIDE REGION CENTRO

ESPECIFICACIONES TECNICAS:
ENTREGA DE PROVISIONES

LOS PARTICIPANTES DEBERAN APLICAR Y TENER CONOCIMIENTO EN LAS SIGUIENTES NORMAS
OFICIALES

¢« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISC NUMERQ 5 “DISPOSICIONES GENERALES" EN LOS
SUBINCISOS 5.4, 5.5,5.6,5.7,5.10,5.12 Y 5.13.

+ NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-805-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8
“RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS,

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFISSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA" EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2
(4.21,4.22,4221),423Y4.27.

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL DE LA
EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS FRODUCTOS SE LLEVARA A CABO EN
ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL PARRAFO ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON ETIQUETA DE
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUCIDAD. EL EMPAQUE NO
DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD EN TODO
MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL PRCDUCTO QUE NO
CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS (NO
DANADAS) Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y CUBIERTO EL

PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL;JEL@ (PARA EL

CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACION).

I : .
EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIER'de EBERA ESTAR

CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRAR!O SERAN MEREQED ES DE" UNA
DEDUCCION '\-.-_-,_:‘ ;& .

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NEC\ES‘ARiO PAi?A LA :
ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA '

COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO.PARTE
DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA CUBRIRSE CON
CUBREBOCAS, EN CASO DE CONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO RECOGIDO Y CUBIERTO.
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Agallas himedas de color rojo brillante, ejos . f
Apariencia saltones, limpios, transparentes, brillantes y Agalias? grises o verdosas, ojos secos
e y hundidos
cristalinos.
Carne y panza firme y elastica, sin
presencia de guemaduras en el estémago.
Textura Carne flacida y blanda
Al oprimir la carne no quedan marcados los
Pescados dedos.
Oior Caracteristico, ligero Agrio 0 amoniacal
Refrigerados: mé&dimo 4°C Refrigerados a més de 4°C
Temperatura Congelados; menos 18°C o menos, sin|[Congelados a mehos de 18°C y
signos de descongelacion, sin signos de re | presentando signos de
congelacion. descongslacién
Entrega Empaque limpio e integro Empagque. con rasgaduras
Apariencia  Firme y caracteristica Opaca '
Textura En su concha, cerradas y no secas Cencha seca y viscosa,
Olor Caracteristico Agrio o amoniacal
Moluscos Refrigerados: méaximo 4° ¢ Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura Congelados: menos 18°C o menos, sin|Congelados a menos de 18°C vy
signos de descongelacién, sin signos de re | presentando signos de
-congefacion. descongelacién
Empaque Empaque integro y limpio Empagque con rasgaduras
‘ Articulaciones cen pérdida de tension
Apariencia Caracteristico, vivos y con movimiento y contraccién, opaco con manchas
obscuras entre las articulaciones. '
Textura Firme y con caparazones ne secos Flacida o caparazén con viscosidad y
Carne blanda y densa seca "~ e
Olor Caracterfstico Agrio /f . ¥ e
- F H T L T
Crusticeos Refrigerados; maximo a 4°C Refrigerafdidsia mas dedc
Temperatura Congelados: menos 18°C o menos sin Congeladd@ﬁ a m@nbs- de 18°C y
signos de descongelacién, sin signos de re | presentando® ~gignpg . de
congelacion, descongelacién " on
Empaque Empéque integro y limpio Empaque con rasgaduras
_ ; Con presencia de cortadas o
Apariencia Caracterfstma. con o sin caparazén lastimadas y quemaduras
Menos de 18°C o menos, sin signoé de
Temperatura descongelacion, sin  signos de re|Con signos de descongelacion
Alimentos congelacién.
congelados
En recipientes y envolturas integras y
Entrega limpias, fechado e identificado Envoltura con rasgaduras
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PRODUCTOS SOLICITADOS

No. Descripcién de los bienes Unidag de c‘;‘;ﬁg;'i‘r‘:‘:é’:a'
1 | CABEZAS Y CARCASA DE PESCADO Kilo 1
2 | CAMARON 21/25 SIN CABEZA Kilo 20
3 |FILETE DE CURVINA Kilo 50
4 | FILETE DE PANGA 5-7 ONZAS Kilo 800
5 | FILETE DE TILAPIA 5-7 ONZAS Kilo 50
8 |FILETE ESCOLAR Kilo 10
7 [FILETE JUREL Kilo 20
8 |LOMO DE ATUN SAKU PORCIONADO Kilo 100
o |LOMO DE SALMON ENTERO SIN ESCAMAS Kio o

CONGELADO AL ALTO VACIO

10 | MOJARRA ENTERA DESVICERADA SIN ESCAMAS Kilo 10
11 | PULPO SIN CABEZA MEDIANO Kilo 30
12 |SURIMI Kilo 5

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE‘ PARA EFECTOS DE
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS
PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR,

EL MONTO MINMMO POR ADJUDICAR ES $87,675.58 (OCHENTA Y SIETE MIL SEISCIENTOS SETENTA Y
CINCO PESOS 58100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $219,188,96 (DOSCIENTOS DIECINUEVE MIL
CIENTO OCHENTA Y OCHO FPESOS 96/100 M.N.) ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO DE
LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION CENTRO.
UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNGPGOLO POCITOS I, 20313, AGUASCALIENTES,
AGUASCALIENTES.

LOGISTICA DEL SERVICIC:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y
DESCARGA. / “&)’) :

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTé DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO. [

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR \ -
' .
PROCESO DE RECEPCION: \} i
+ TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS MEMBRETADAS Y
TOTALIZADAS. T
e EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN
DIABLITO.

« SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER
ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

» EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLQCARA DONDE EL
ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

s LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CQUANDC ESTEN
LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y AS[ EVITAR ACUMULACION,
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» EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.

» LASLATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS ABOLLADAS.,

» TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD.

+« TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24 HORAS
A PARTIR DE SU DEVOLUCION,

+ 1.OS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR MEDIO
DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADQ DE ADUANA DEL COMEDOR.

DIAS Y HORARIO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA .
PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 8:00 a. m. 9:00 a, m.
MARTES 8:00 a. m. 9:00 a. m.
MIERCOLES | 8:00a.m.| 9:00a. m.
JUEVES _ 8:00a.m, | 9:00a.m.
VIERNES 800am. |- 200a m,
s LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICiPACION PARA SU
ENTREGA.
e LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA
CORREOQ.

« | OS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE
ANTICIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO h4 DiAS DE
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO. )

o o -L § 205 N

Pl ¥ “i e
¥ s

-* e R

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DELv2020

TIPO DE ADJUDICACION: EL CONTRATO SE ADJUDICARA POR EL TOTAL DE LA PARTIIA DE PESCADOS Y

MARISCOS A UN SOLO PROVEEDOR MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIDNES TEpNICAS Y DE'

CALIDAD SOLICITADAS, AS COMO EL PRECIC MAS BAJO.

v
* .,,‘,

REQUISITOS DEL PARTICIPANTE: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LASMSW[_GWL_J,IENTES :

NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-251-SSA1-2009, BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE
Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN ESTABLECIMIENTOS FLJOS; EN
EL INCISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENERALES” EN LOS SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 512 Y
5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO

5.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA PRIMA,
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR CON
CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS.

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER AREA
DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE
LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.
54,3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN COLOCARSE
EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANCS, ESTRUCTURA O CUALQUIER SUPERFICIE
LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS SE
DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.
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5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE
EMPAQUES Y ENVOLTURAS.

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES, FIBRAS
Y CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN
LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.5 CONTROL DE OPERACIONES

5.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HAGCP, EN SU CASO SE PUEDE
TOMAR COMO GUIA EL APENDIGE A DE LA PRESENTE NORMA, CUANDO LA NORMA OFICIAL MEXICANA
CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU
INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA,

5.5.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERAGION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 7°C.
5.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA LA
CONGELACION DEL PRODUCTO. .

5.54 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

5.5.5, LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTOCON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION., .

5.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES INUTILES,
OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6,1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE LA
PRODUCCION O ELABORACION DEL PRODUCTO.
5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA,
5,6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION SEA
EVIDENTE.
5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN APTAS, A
FIN DE EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS PARA
EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION,
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD.
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL CORROBORAR
SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

MATERIA ACEPTACION RECHAZO .~~7 ", .
PRIMA/PARAMETRO S B
PREENVASADAS f{'ﬁv B |
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADC |ROTOS, RASG%QQ;'CONFFUGAS
OCON = . :
EVIDENCIA DEFAUNANRGIVA | ;..
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENGIDA ™% |
CONSUMO PREFERENTE , S
ENLATADAS e
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADC O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPO, CUANDO
PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
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DE 1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES

DE 1KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYOR A 2,5
CM DE DIAMETRO.
CONGELADAS
APARIENCIA SIN SIGNOS DE CON SIGNOS DE
- - DESCONGELACION DESCONGELACION
REFRIGERADAS .
TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS | MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
PRODUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA
DE LA PESCA VIVOS, QUE VIVOS, QUE
PUEDEN . PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°G. r -
BEBIDAS EMBOTELLADAS _
"~ APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA | CON MATERIA EXTRARNA O CON
FUGAS
- TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAS O CON SIGNOS DE
_ : CORROSION VIOLACION
PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL. ‘
“APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
: . EXTRARA,
_ _ - ‘ MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS -
COLOR: 'ROJO BRILLANTE B
RES ' ROJO VERDOSA O CAFE OBSCURO,
CORDERO ROSA PALIDO DESCOLORIDA EN EL:TEAIDQ, +| -
CERDO g BLANCA O LIGERAMENTE - ELASTICO )

GRASA DE ORIGEN ANIMAL . AMARILLA

¥

TEXTURA ' FIRME Y ELASTICA wsoosA,féE?AJ_@;PéA TR
. EPN oy :;i - . .
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTQ,AGRIO o
AVES . B r‘,““m‘m“m’ o
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
- _ _ _ LA PIEL
OLOR ' CARACTERISTICO . PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA ' '
PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
~ APARIENCIA 1  AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS
SALTONES, HUNDIDOS Y

LIMPIOS, TRANSPARENTES Y ORACOS CON BORDES ROJOS
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BRILLANTES

TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA BRRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONGHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN Al
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
COLCR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON
PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, SIN
BRILLO, CON
MANGHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
LECHE Y DERIVADOS s A

Pa
A

A BASE DE
PASTEURIZADA

LECHE

QUE PROCEDA jﬁE?v LECHE

"hu.

QUESOS

SINPASTEURIZAR /7" /.
[ |

4 }"i-'fii gL%

OLOR, COLORY TEXTURA

CARACTERISTICO

CON MANCHAS NO.RROPIAS"
DEL QUESO:, _

O PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGDS:
EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON

INOCULADOS.

MANTEQUILLA

OLOR

CARACTERISTICO

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE
LA PESCA
VIVOS, QUE PUEDEN
ACEPYARSE A




7°C, RANCIO

APARIENCIA "~ CARACTERISTICA CON MOHQS O PARTICULAS
‘ EXTRANAS
HUEVO FRESCO
LIMPIOS Y CON CASCARON CASCARON QUEBRADO O
ENTERO MANCHADC

‘ 7 : _ CON EXCREMENTO O SANGRE
GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOHOS-O COLORACION
: CARACTERISTICA AJENA AL
PRODUCTO O CON

_INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.
56.9.LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDC A SU NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE PERMITA
APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL DEL ENVASADO

57.110S ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTAGTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA,
ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO,
LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRARA,

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO DESINFECTADOS Y
EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO,

5.7.3LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO DE
CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DARO EXTERIOR.

5.7.4LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA
FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELIMINEN LAS
ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA.

57.5L0S RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O GUALQUIER SUSTANCIA TOXICA-NO,QEBEN. SER
REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN.SERDISPUESTOS
DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS Pan;As PR@DUCTOS“‘(
MATERIALES DE EMPAQUE. | S

5.10 CONTROL DE PLAGAS | | )

5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO INﬁLUYENDO
EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS DENTRO DE 1As
AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS. ==

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE INFESTACION
¥ DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE PUEDAN
OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES COMO: EQUIPO EN
DESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE
INSUFICIENTE O INADECUADO.

5.10.5 LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.8 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE PLAGAS O
FAUNA NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS Y
ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO PRCOPIOS.
5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE MEDIDAS DE
CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE PLAGAS O
AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.

5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTR® EMITIDO POR LA AUTORIDAD
COMPETENTE, -

o
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5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y CON
ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE CUALQUIER FUGA,
DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES.

5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADC O CONSTANCIA DEL S8ERVICIO FROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO DE
LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

5,12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTOQ, A
CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA,
VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA
O ESTOS BIGNOS HAYAN DESAPARECIDO,

5.12.2 EL. PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS.

5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO
CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN LAS
AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS,
ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANQOS,
DE LA SIGUIENTE MANERA:

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL JABON
O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN
RECIPIENTES DESTAPADOS;

B} FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO
DE LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS, EL
LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D} SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.

5.12.5 51 SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5.12,6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE PRODUCCION
O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE ENTRA EN
CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y
ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SCBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEEIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANS (jfg'lpfﬁ.DﬁS"EN'
CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION. .
5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALl EI\T CIOS ‘DE LA
CONTAMINACION POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FiSICOS, QUIMICOS O BIOLOG S DURANTE EL
TRANSPORTE. =

5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGéRACION o .
CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN LAS ”’PEMPERATURASL'
ESPECGIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR. \

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H” EN EL INCISO 5.8 “RECEPCION DE ALIMENTOS”
EN TODOS SUS SUBINCISOS.

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS

5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABO DE ACUERDOQ
A LO SENALADO A CONTINUACION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD Y
LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMOC PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESCO DE LOS
SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADQ, PERIODICO Y MADERA.




5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERFCEDERQOS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN CONTACTO
DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTURA Y OLOR, A FIN DE
ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERiSTIGAS:
CUADROS DE REFERENCIA 6.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS
(VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2,1 S8UBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC),
5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.5 LACTEOS 5.8.1.3.5.1 QUESOS FRESCOS, 5.8.1.3.5.2 QUESOS
MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO CON CASCARON SIN PASTEURIZAR Y
PASTEURIZADO, 5.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5814 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROBSOS, A
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERQ, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: ALIMENTOS
FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE —18°C O INFERIOR.
5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O
RECONGELACION.

5.8.14.2 %E DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMENTO DE SU
RECEPCION.

58143 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO INSPECCIONAR Y
ALMACENAR 0O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

“5.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN VEGETAL
SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDC AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION O MATERIA
EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR..

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN 5U
INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/C TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS
DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE-CONSUMO PREFERENTE. ‘

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MQHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASI
COMO DE MATERIA EXTRANA.,

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN EL
PUNTO 5.8.1.7

5.8.1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE

Law '““;

o
..‘.5' x

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONﬁ t"*GENERAL‘ES DE- .

ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVAS D;QS-INFORMACION
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISO$ 11 4.2 g4 2.1,
4,2.21), 42.3Y 4,2,7.4, ESPECIFICACIONES '\ VL} &w T
5w [ J
4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO '\ : 2)

4.1.1 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEEIDAS NQ ALCOHOLlCAS
PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL QUE NO-INDUZCA A
ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.
4.1.2LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE
DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE
REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEQ O PREPARACION, A
CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS,
ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN
0O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA
CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA
EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2, 2,1,,

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4224 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA EN
FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE
TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA
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4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIGUE, LA MASA DRENADA EN UNIDADES
DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE ESTABLECE LA NOM-030-
SCFI-2008, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE
REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

4,2,7.1 S| NO ESTA PETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA DE
CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

I) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO
MENOS DE:

-EL DIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

- EL MES Y EL ARO PARA PRODUGCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

ll) LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE
REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASQ DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD ___", "CADUCIDAD " "FECH CAD " CAD, CAD, CAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VEN VENCIMIENTO VENCIMIENTO.

‘PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL____ ", "CONS, PREF. ANTES DEL ___". Y "CONS PREF".

ill) LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO n) DEBERAN IR ACOMPARNADAS DE:

LA FECHA MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FECHA DE CADUCIDAD
O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1
INCISO I}, ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU
CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN
NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES SERAN CONSIDERADOS COMO AL TERACION.

4.2.7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN LA
ETIGUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA
CONSERVACION DEL ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU CUMPLIMIENTQ
DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION":
"CONSERVESE EN CONGELACION"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A CONGELAR"™
"UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION", U OTRAS ANALOGAS.

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE EN EL
PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA
CIRCUNSTANGIA.

4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, PARA:

- VINAGRE; S

~  SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA; o

- AZUCAR SOLIDO:

-  PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES ARCMATIZADOS Y/O COL/df@KDOS o
- GOMA DE MASCAR. { ,,! e
TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO, I}E

§

Ve /“"‘v :
PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANO DE EXPERIENCIA NT’SUMI’NISTRO

CONTINUC DE PESCADOS Y MARISCOS PARA COMEDORES INDUSTRIALES Y EJECUTIVO HOTELES O L
RESTAURANTES COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES OPCIONES: e

» CURRICULM VITAE DE LA EMPRESA CON FECHA VIGENTE
e FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMC 1 ANO DE SUMINISTRO DE
PESCADOS Y MARISCOS.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA INDIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA PARA
TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE I.V.A., CONFORME A LO
SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

» INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103 DE.SU
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REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

Sl EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL. CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQUE CERTIFICADO O DE
CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE UNA
POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA COMISION

- NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ POR CIENTO)
DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO, SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO, EN LA QUE SE
SENALE COMO BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C.; ESTA
GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA
FIRMA DEL CONTRATOQ. '

S| EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO Y
PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO,  AS| COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD, DEBERA- PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS,
A.C.(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO} DEL MONTO TOTAL DEL
CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A, POR LA VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y HASTA
QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES,
PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, DE A LA
PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) -SU AUTQRIZACION POR ESCRITO PARA QUE
PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE.,

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A MAS
TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DiA HABIL ANTERIOR S| EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE NO
CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA DEL
CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL, PARA SU CONSIDERACION Y
EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO
60 FRACCION Ill DE LA LAASSP.

Y s
A PE1 L O

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES: St

. 3 apmi
PENAS CONVENCIONALES J, f‘z

: 1w T A :
CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY__‘E}f.E,hAl':‘an;lJis-IQONgs;
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL ARTICULO 95:DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO, EL
PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA CONVENCIONAL, LA~ GANTIDAD
EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL
DE LOS BIENES, DE AGUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA EL INICIO DE LA PRESTACION DEL
SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO
TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA SATISFACCGION DEL CIDE DE LA OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A) DEL
CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE PARA
SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR REALIZAR
EL PAGO CORRESPONDIENTE.

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5
(CINCO) DIAS HABILES CONTADCS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE LA
APLICACION DE LA PENALIZACION.

e
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PARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, "LLAS PARTES” ACUERDAN QUE LAS MISMAS
SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR “EL PROVEEDOR".

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS, EL MONTO SE
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1 HASTA 50
CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA
ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 99 CENTAVQS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE
AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES

EL CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULO 66, FRACCION | DEL REGLAMENTO DE LA
LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO SE
PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE FORMA
PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES ARRENDAMIENTOS Y
SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUCCION 10% (DIEZ POR CIENTO) POR DIA
NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, QUE EL PROVEEDOR
HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

CAUSALES DE RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO © PEDIDO,
CUANDO ESTE l;lLTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS EN EL MISMO.
DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION O RESOLUCION
JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTO SENALADO EN EL ARTICULO 54 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EN LA CLAUSULA
DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO O PEDIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTC DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A) CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CJENTQ) DEL
MONTO TOTAL DEL CONTRATO.

B) SIEL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSIGN DE ENTREGA DE
LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR PRESTANDO O
ENTREGANDO LGS MISMOS.

C) SI EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO. - =7

A4

D) Sl EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEEJGIEN‘CIAS;--
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADO COMO RE@HAZADOS o

DISCREPANTES.

E) Sl EL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS qt I}IES 0. BIEN SI
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PA TAD&N ESTE
CONTRTATO O PEDIDO. at i

F) Sl EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCUQ 0 MERCANTIL"

f‘\u

O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU PATRI ONIO.  &:°

G) Sl EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS
DERECHQOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TRANSFIERE LOS
DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL
CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H} SIEL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO LAS FACILIDADES C
DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES.

) SIEL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE RESPECTO A
LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO O PEDIDO.

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A LAS LEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES,
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K) S!EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINCO) OCASIONES DURANTE UN MES
CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DEL VALOR DEL
CONTRATO CON DEDUCCIONES.

L} St EL LICITANTE INGURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ
OCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEMDO.

FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA AL
ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPGION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

NoMBRE, CARGO Y FIRMA DEL. REPRESENTANTE
‘ LEGAL DEL LICITANTE
E! presente formato podréa ser reproducido por cada participante €n el modo que estime conveniente, debiendo
respetar su contenido.
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 1: “SUMINISTRO DE PRODUCTO PERECEDERO PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DE!. CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO.

ADMINISTRADOR DEL GONTRATO: EL. DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO.

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE PRODUGTOS PEREGEDEROS PARA EL COMEDOR
INSTITUGIONAL CIDE REGION CENTRO.

ESPECIFIGAGIONES-TECNICAS:

LOS PARTICIPANTES SE APEGARAN AL CUMPLIMIENTO DE LAS SIGUIENTES NORMAS SEGUN
APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR:

¢ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-251-88A1 -2009 BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS % —w&*‘f
DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN £Ne"

ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERQ 5 “DISPOSICIONES GEIEERA {
SUBINCISOSS4 6.5, 56 5.7 510 612Y 5.13, .

gty
thg

DE LA EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRGDU
A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS. NORMAS SENALADA
ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTI ' R

ETIQUETA DE IDENTIFICAGION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE OADUCIDAP BL [uo

EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR PERFORADG, ROTO Y S8E DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIBAD |, i

EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCIG GDEL ¢ "

PRODUCTO QUE NO GUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO. [,.} ST s
N&

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN GAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS™ Tk
(NO DANADAS) Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y- <w/y  ©
CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO COKEL L
HIELO (PARA EL GASO DI PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACION). .

EL TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA
ESTARGCORRECTAMENTE CUBIERTC CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUCCION -

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA
LA ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL €UAL CONSISTE EN; ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/GAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMO
PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOCA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA
CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN CASC DE CONTAR CON CABELLO LARGO DERERA TRAERLO
RECOGIDO Y CUBIERTO. -~

DISTRIBYIDORA EL FATIO FEO $A DE CV
PPETSI0Z2AMPS
ARNULFO M. VALDEZ #241-A

L GUASCALIENTES, AGS.

iL: (449} 914 96 98 / (4491914 12 10 ' }
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' CARACTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBACION Y RECHAZO DE PRODUCTOS

PERECEDEROS | &

LiMPI0 E INTEGRD, 3IN
SENALES DE INSEGTOS,
HUEVECILLOS © MATERIA
EXTRANA, FECHA DE
CADUCIDAD.

EMPAQUE PERFORADG, ROTO O

CON PRESENCIA DE  MOHG,

RESTOS DE  INSECTOS Q}
HUEVECILLOS, RANCIDEZ Y
PECOLORACION

VENCIMIENTO DE FECHA DE
CADUGIDAD

ENLATADOS

LATAS EN BUEN ESTADO, SIN
OXIDACION, ABOMBAMIENTO
o ABOLLADURAS,
PRODUCTO - DE -MARGA
RECONOGIDA

LATAS ABOLLADAS, OXIDADAS O
ENMOHECIDAS CON DERRAMES
ESCURRIMIENTO

ABOMBADAS
GOLPEADAS.

PANES,
GALLETAS
Y
TORTILLAS

PAN INDUSTRIAI-IZADO
EMPAQUE ORIGINAL.

PAN BULCE DE PASTA
FERMENTADA: EMPAQUE
INDIVIDUAL . DE  PAPEL
GLASSINE EN CAJA DPE
CARTON.

PAN BLANCO DE PANADERIA:
A GRANEL EN BOLSAS DE NO
MAS DE 2 KG.

GALLETAS: EN EMPAQUE
ORIGINAL

TORTLLAS DE
EMPAQUE ORIGINAL,

HARINA:

QUE  PRESEN
COLORAGION Y;
INADECUADA o0

QUE NO S&W&W ‘.‘ ? *;‘.:'. B
EMPAQUES CON =~ LAS
CARACTERISTICAS
SOLICITADAS,

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO $A DE CV

DPF161024MFS
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TORTILLA DE MAIZ; DEL DIA,
EMPACADA EN PLASTICO
PARA ALIMENTO EN

www.elpatifofes. mx

PAQUETE DE .5 KG.

PRODUCTOS SOLICITADOS

2{ACEITE DE CACAHUATE - LT fkgesa
. oy i

3 ACEITE DE OLIVA EXTRAVIRGEN LT ?1‘?55 /
4 | ACEITE VEGETAL DE CANOCLA LT \‘E:%?OOQL 7
b | ACEITE VEGETAL PARA FREIR Lt > ("’l)(!l)
6 [ ACEITUNAS MANZANI_LA CON HUESO KG 0.7 .
7 | ACEITUNAS MANZANILLA ENTERAS SIN HUESO KG )
81 ACEITUNAS NEGRAS ENTERAS SIN HUESOD KG 1
8 | ACEITUNAS NEGRAS FILETEADAS KG 5

10| ACITRON KG 0.5

DISTREBUIDORA EL PATITO FEQ SA DE CV

SPE1S 1024MFS

. JARNULFO M, VALDET #241.A
C.C. AGROPECUARIO C.P. 20188

GHUASCALIENTES, AGS,
Ha (449) 914 96 98 / (4491914 12 10
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11 | AJO BLANCO PELADO BOTE DE 1KG Ke 1
12 { AJONJOLI BLANCO S KG 5
15 [ AJONJOLI NEGRO T KG 5
14 | ALBAHAGA SEGA KG 05
75 | ALGAPARRA EN SALMUERA ' KG - 1
16 | ALGA NORI : : PZA 7
7 | ALGA WAKANE , TKG 65
78 | ALMENDRA EN POLVO N E 05
79 [ ALMENDRA ENTERA SIN CASCARA Ko 1%
20 [ ALMENDRA FILETEADA | KG B
37 | ALUBIAS BLANCAS CHICA KG

52 [ ANARANTO INFLADO CON MIEL KG

ARROZ ESTANDAR
29| ARROZ PREGOGIDO
30| ARROZ SALVAJE T — KRG ,.
37| ATE DE GUAYABA ENTATA | ' R
32 [ ATE DE MEMBRILLO EN LATA RG 08
53| ATUN EN AGUA ENLATADO kG T
34 [ AZERAN ESPANOL FRASGO CON 002 KG e 501
35 [ AZUCAR BLANGA REFINADA KG 20
36 | AZUCAR ESTANDAR KG 400
37 | AZUCAR GLASS . KG 15
38 | AZUCAR MASCABADO ' ' KG 0
38 | BOLILLO DE PANADERIA : PZA 200
70 | CACAFUATE SIN CASGARA NATURAL KG \ 30
47| GACAO EN POLVO | KG 7

DISTRIBUIDORA EL FATITO FEO $A DE CV
PPF161024MF6
. JARNULFC) M, VALDEZ #241-A
I, C, AGROPECUARIO C.P, 20135
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42 { CEBADA EN POLVO SOLUBLE KG 5

43 | CEBADA PERLA KG 5

44 | CEREZAS MARASCHINOG EN CONSERVA SIN HUESC KG 1

45| CHILE ANCHO KG b

48 | CHILE CASCABEL p KG 0.5
47 | CHILE DE ARBOL ‘ KG 6

48 ! CHILE EN POLVO K& 1

49--CHILE-GUAJILLE KG 18
56| CHILE MECD KG 0.6
51 | CHILE MORITA KG

B2 | CHILE MULATO KG

CHILE PASILLA

5 | CHOCOLATE GBESCURD 60% CAGAD SINGRA
VEGETAL AJENA A LA DEL CACAO
69 | CHORIZO DE SOYA SIN GRASAS ANIMALES
80 | GIRUELA PASA BIN HUESO
&1 [COCO RALLADO
62 | COCOA EN POLVG EN BOTE K6 1
63 | CORAZONES DE ALCACHOFA KG LN
'/ Q{} j‘) L. Vo
64| COUS GOUS MARROQUI KG AT
85 | CREMA DE AVELLANAS CON COGOA TIPO NUTELLA KG 5 1T
66 | CREMA DE CAGAHUATE KG ) ';;..431 LE
A Y,
57 | CREWA DE GOCO CON AZUCAR KG N
\ -
o3 | DATIL DESHIDRATADO SIN FHUESO EN BOLSA DE 1 o =
B8 kiLocrAMO
69 | DURAZNGS EN ALMIBAR EN MITADES KG 2
76 | EDAMAME EN VAINA GONGELADO “KG 1

DISTRIBUIDORA EL PAYITO FEO $A DE CV

PPF161024MFs

. INRNULFO M. VALDEZ #2414

[€.C. AGROPECUARIO C.P, 20135
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71 | ELOTE AMARILLO DESGRANADO CONGELADO KS 10
72 | ELOTE AMARIL.G ENTERO CONGELADO KG 10
73 | ELOTITOS TIERNOS ' KG 7
74 | EMPANIZADOR JAPONES PANKO KG 10
75 | FIDEQ DE ARROZ KG )
76 | FIDEO DE HUEVO ORIENTAL KG 6
77 | FIDEOS SOBA KG 2
781 FRIJOL NEGHO PRIMERA GALIDAD K& 100
79 | FRIJOL PERUANG PRIMERA GALIDAD KG B
80| FRIJOL PINTO PRIMERA CALIDAD KG

81 | GALLETA TIPO SOLETA Ka

82

87 | GF

GALLETASTIPO MARIA

KG

88 | HABAS SECAS .
89 | HARINA DE MAIZ GRANULADA PARA POLENTA K& T3
50 | FARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO Ko 7 P
57| HARINA DE TRIGO DE ALTA PROTEINA kG Tk : E .
577 | FARINA DE TRIGO ESTANDAR kG G
93 [ FARINA DE TRIGO INTEGRAL kG TS IS
04 | 110JA DE ARROZ PARA PREPARAR ROLLOS VIETNAMITA KG Q\\*\Fl"” oy |
95 [FiGA DE MAIZ TOTOMOXTLE kG .
56 | FOJUELAS DE AVENA NATURAL KG 107
57 [ IONDASHI EN HOJUELA KG 04
98 | HUEVO BLANGO DE GALLINA kG 750
58 [ JARABE DE AGAVE K] 7

100 JARABE DE CHOGOLATE kG )

707 | JARABE DE MAZ LT 1

D'[STR!BUIDIO‘RA EL PATIRO FEQ SADECY

DPF & 1024MFé
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102 | JARABE SABOR MAPLE LT 2
103 | LENTEJA VERDE CHICA KG 60
104 | LEVADURA INSTANTANEA EMPAQUETADA DE 45 KG 10
KILOGRAMOS
05 | MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO EN LATA KG 0
106 | MALVAVISCO BLANCO GRANDE KG 1
107 [ MALVAVISCO BLANCO MINIATURA KRG 2

108 [MANGO CONGELADD ' K& 10
109 | MANTECA VEGETAL COMESTIBLE KG 15
110 | MASA DE MAIZ FRESCA PARA TORTILLA KG 5
111 | MASA DE WONTON CUADRADA KG 1

112 | MASA DE WONTON REDONDA KG

13 [ Mp

118 [ MIEL DE ABEJA | ;
718 [ NUEZ DE GASTILLA NATURAL SIN CASCARA
120 | NUEZ PECANA SIN CASCARA
121 PAN DE BARRA MULTIGRANO _ =
122 PAN MOLIDO KG )
733 | PAGTA DE AGHIOTE CONDIMENTADO KG N
124 | PASTA DE GODO No 0 - | KG 3 » ) \ ‘_""J
125 | PASTA DE GODO No. 4 KG PN b
126 | PASTA DE LETRAS KG ‘ 1;; \"‘-\,‘,J.‘ 1.
127 | PASTA DE MUNICIONES KG | 5& i i
125 [ PASTA DE TOMATE kG TRy
120 | PASTA FETUCGINE KG 5
130 | PASTA FIDEC 0 KG 10
131 | PASTA FUSILLI KG 25
6; 7
DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO SA DE GV ' P
DPFT41024MFSH !
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132 | PASTAMISO . Xe 8
53| PAGTA PARA LASAGNA PRECOCIDA KG 30
34| PASTA PARA PREPARAR ROLLOS PRIMAVERA KG 3
735 | PASTA PELO DE ANGEL. ) KG K
T30 | PASTA PENNE RIGATE KG — 5
37| PASTA PHYLLO | ' kG 1
{36 | PASTA SPAGUETT ‘ kG 40
T56| PAGTA UDON CONGELADA | K6
40| PEPINILLOS REBANADGS ENGURTIDOS ' G
T4 | FEPTTA DE GALABAZA NATURAL GIN CASGARA E
142 | PEPITA DE GIRASOL NATURAL SIN CASCARA KG ()
143 | PILONCILLO GRANULADO ' “TRG |

l :.: :::'s'fg T
BOLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR CEREZA

POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR
FRAMBUESA

161 POL'VIO PARA PREPARAR GELATINA SABOR FRESA

752 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR LIMON

163 [POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR MANDARINA
~164 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR NARANJA

155 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR PINA

156 | POLVO PARA PREPARAR GELATINA SABOR UYA ‘ [
POLVO PARA PREPARAR PARA TE F.RiO COMN SABOR A e

157 |, |IMON CON EDULCORANTE Ke 10
158 | PULPA DE TAMARINDO NATURAL S/CASCARA KG 18
159 | PURE DE TOMATE CONDIMENTARO K& 50
160 | QGUESO TIPO PARMESANOC EN POLVO K& B
767 | GAL DE GRANO ' KG 3
8
MSTRIBUIDORA EL PATITO FEOQ ﬁA DE CV . -
 PPEISTO24MPS !
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162 | SAL REFINADA KG 100
163 | SALSA BUFFALD PARA ALITAS KG 4

164 | SALSA CATSUP LT 0

165 | SALSA DE OB TION ' KG 3

166 | SALSA DE PIMIENTOS ANEJA TIPO TABASCO LT 7

167 | GALGA DE SOYA Kj 20

168 | SALSA ESTILO BBQ KG 10

169 | SALSA SRIRACHA LT 5

170 | GALSA TIPO INGLESA LT 6

171 | SEMILLA DE CARDAMONMO ' KG 0.1
172 | SEMILLA DE CHIA KG
173 | SEMILLA DE GILANTRO KG ;"“’

TORTILLA DE MAIZ AMARILLO
181 | TOSTADAS DE MAIZ HORNEADA K@ 7" i
182 TRIGO BULGUR RE B T
785 | VA PABA NEGRA KG ’
184 | UVA PAGA RUBIA KG
785 | VAINA DE VAINILLA FRESCA NAGIONAL PIEZA
186 | VINAGRE BALSAWICH F
167 | VINAGRE BLANGD ' ' LT
188 | VINAGRE DE ARROZ | LT
189 | VINAGRE DE JEREZ T
190 | VINAGRE DE MANZANA T
191 | VINAGRE DE VINO BLANGO LT
162 | VINAGRE DE VINO TINTO T

DISTRIBUIDORA El PATITO FEO SA DE ¢V
PE1$TO2ABAFA
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LOS CONSUIMQS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAWENTE PARA EFECTOS DE
COTIZACION. ¥ TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENGIA PARA LA EVALUAGION ECONOMICA
" DELAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO-CUAL LAS GANTIDADES DE CADA PRODLCTO PODRAN
_VARIAR. -

EL MONTO MINENID POR ADJ UDICAR ES DE $23 145 83 {VElNT|TRES MIL CIENTO CUARENTA Y GINCO
PESOS 88/100 M.N.) Y EL MONTO-MAXIMO ES DE $57,864.71 (CINCUENTA Y-SIETE MIL OCHOGIENTOS
SESENTA Y CUATRO F‘ESOS 71100 MN.YESTOS PRODUCTOS NO GENERAN LV, A, .

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO
_DE LA SEDE DEL CENTRO.DE INVESTIGACION, Y DOGENCIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE} REGION
' GENTRO. UBICADO" £N.. GIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, GOL.. HAG’[E‘NDA NUEVA, 20313,

AGUABCALIENTES, AGS. ,

‘LOGiST IcA DEL SE,RVIGIO'

EL F’ROVEEDOR DEBERA ENTRAR A LAS INSTALACIONES POR LA PUERTA DEL ESTAGIONAMI NTO
DEBERA APARCAR BU VEHICULO ENEL AREA E)E CARGA Y DESCARGA N

'MEMBRETADAS ¥ TOTALIZADAS, . .
EL PRODUCTO DEBERA DE n‘m‘u :
anau'ro -

. ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZAQION DE ACCESO ALA ADU
« . EL PRODUCTQ NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NINGUN MOME_T'“
. DONDE EL'ALMACENISTA INDIQUE DENTRO'DE LA ADUANA. Lo '
e ¢ LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE REGEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO
' ESTENLISTQS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y EVITANDO LA ACUMULACION. -
» FLPRODUCTO QUE SEAA GRANEL DEBERA DE PESARSE.PARA CONFIRMAR LA CANTIDAD:
© CORREGTA DEL MISMO, (E8TO SE HARA MEDIANTE LA BA&GULA PROPORGlQNADA POR EL

+ CIDE) -
» LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA REGEPGIQN [}E U-\TAS'1 e
ABOLLADAS. . : hu w’ i N :A

e  TODO EL PRODUCTO SERA sUJETo A REVISIEIN DE FECHA DE c:fau:)uc;lthla}f o .
e TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DARADOS, ROTQS, ABIERTOS, YJ@MOLADQ 'SE g
' REGRESARAN PARA SU GAMBIO EL GUAL DEBERA DE SER DENTRO DE, t@s 24 H@Rﬁﬁ“;
SIGUIENTES A PARTIR DE SU DEVOLYCION, AN "
e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE RE‘\?LSARAN POR &
MEDIQ DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR S

' S : 10
DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO SA DE CV

DYF1 64 024MFS

ARNULEG M. VALDET #241-A
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HORARIO DE ENTREGA:
HORARIO DE ENTREGA PARA PEDIDCS
ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES : BIOOA M.| 900A M
MARTES 800A M| S00A M.
MIERCOLES S00A M| S00A M.
JUEVES E00A M| 900A M
VIEENES B:00-A.M 8:00-A.M,

SOLICITADAS, e como LAS MEJORES o ,ur:y

SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE FPARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR:

L3S PEDIDOS EKTRAORD!NAR]OS SE PODRAN PEDIR CON UN MfNiMO EE 12. HQR’K
. MRALIO i

LOS PEDIDOS 8E PODRAN HAGER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA.

LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION vl ;
CORRFQ ELECTRONICO. A

cjo l;:s DEL-SERVICH

PEAEG R W LL4D

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-261-5SA1-2009, BIENES Y SERVEISE2E
DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS GUE %ﬁc N EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS; EN EL INCISO NUMERO 5 *DISPOSICIONES GENERALEST EN LOS
SUBINCISOS 5.4, 5.8,5.6,5.7,5.10, 612 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO S
5.44. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL- Tlg@ be

MATERIA PRIMA, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTIGIOS QUE SE MANEJEN
SE DEBE CONTAR CON CONTROLES QUE PREVENGAN LACONTAM!NACIG)N?DE Los k ;
PRODUCTOS, e
5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES 4 ;,v L
QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SERARADCMY: ™" o
DELIMITADO DE CUALQUIER AREA DE MANIPULACION O ALMACENADG DE MATE AS
PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS 0O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIEN e
FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES ”
QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS.

6.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
COLOCARSE EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O
CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINACION.

6.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS SE DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRCULACION DEL AIRE.

11
PISTRIBUIDORA L PATIVO FEO SA DE CV
PYFTA1024MF4 .
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e 545LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y
" EXUDACION DE EMPAQUES Y ENVOLTURAS.
+» 646108 IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES,
RECOGEDORES, FBRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL
ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR ESPECIFICC DE TAL MANERA
QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O
‘SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. -
5.5 CONTROL DIt OPERACIONES
e B.5.1L0S ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMF-NTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN SU
. CASO SE PUEDE TOMAR COMO GUIA EL APENDIGE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA
. NORMA OFICIAL MEXICANA CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PROCESA EN EL
ESTABLECIMIENTO LO ESTABLEZCA, SU INSTRUME NTACION SERA OBLIGATORIA,
e . 552L0S EQUIPOS DE REFRIGERAGION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA
MAXIMA DE 7°C.
« ' 553 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATUEA QUE
PERMITA LA CONGELACION DEL PRODUCTO.
s 6.5.4 SEDEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA PRODUCTO (32%
EN ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO. e
. s, 665 L0S ALIMENTOS, BEBIDAS O ‘SUPLEMENTOS ALIMENTIGIOS PRDGESABOS NO DEBEN
. - ESTAR EN GONTACTO DIRECTO GON LOS NO PROCESADQS, AUN CUANDO REQUIERAN DE
. . LAS MISMAS CONDICIONES, DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION.
656 EL. - ESTABLEQIMIENTO PERIODICAVMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y
MATERIALES INUTILES, OBSGLETOS © FUERA DE ESPECIFICACIONES. '
:#56.6 GONTROL DE MATERIAS PRIMAS :
6,61 LO8 ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN © ELABORI:N AL!MENTDS BEBIDAS O
. SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DEBEN INSPECGIONARQ CLASIFIGAR SUS MATERIAS PRIMAS
E INSUMOS ANTES DE LA PRODUQCION O ELABORACION DEL PRODUCTO.
e 562 NOUTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD' VENCIDA.
5.6.3 TENER - IDENTIFICADAS. SUS MATER!AS PR1MAS E)(CEF’TO AQUELLAS CUYA
IDENTIFICACION SEA EVIDENTE. |
. . 6.8.4 SEPARAR Y ELIMINAR PEL LUGAR LAS MATERIAS PREMAS QUE EVIDENTEMENTE NO
.. SEANAPTAS, A FIN DE EVITAR MAL USO, GQNTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.
‘e * 5.65CUANDO APLIQUE, .LAS NATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES
" CERRADOS PARA EVITAR SU POSIBLE CONTAMINAGION.
e  5.6.6 NOACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTE%,RIDAD, >
e 5.6.7NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, GUANDO- AL"-'
CORROBORAR SUS. GARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS conm-:spomm’ma Lfs DE_ e
RECHAZO. ' . A .

.
TABLA NO1: CARAGTERISTICAS PARA LA ACERTAGION.0 RECHAzo; “ i
" MATERIA RGEPTAGIGN | REGHAZO
" PRIMAIPARAMETRO ' _ _ L o
PREENVASAaA-s_' | T R | — e RN
SWASE T INTEGRO Y EN BUEN ESTADO RQTQS. RASGADO, CON FUGAS
| EVIDENCIA OF FAUNA NOGIVA

: 12
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FECHA DE CADUCIPAD O DE
CONSUMO PREFERENTE

VIGENTE

VENGIDA

ENLATADAS

LATAS INTEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL GUERPOQ, CUANDO
PRESENTE

ABOLLADURAENANGULD™
PRONUNCIADO
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE1,5
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KB, EN

PRESENTAGIONES MAYORES [

DE 1 KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYORA 2,5

CM DE DIAMETRO.

ONGELADAS

APARIENCIA SIN SIGNGCS DE

DESCONGELACION

CON SIGNOS DE
DESCONGELACION

REFRIGERADAS

TEMPERATURA 4°C O MENOS, EXCEPTO LOS
PRODUCTQOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE
PUEDEN

ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS
FRODUCTOS DE LA PESCA
VIVOS, QUE
PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.

BEBIDAS EMBOTELLADAS

ERY Y

S “VJ

APARIENCIA LIBRE DE MATERIA EXTRANA

S i e
CON MATERIA EXTRARA G gON;| - 7

FUGAS =1

TAPAS INTEGRAS Y SIN
CORROSION

A
OXIDADAS O CON SIGNOS DE
VIOLACION

o,
LR

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

APARIENCIA FRESCA

CON MOHOS, COLORACION
EXTRANA,
MAGULLADURAS

DLOR CARACTERISTICO

PUTREFACTO

DISTRIBUIDORA EL PATIVO PED SA DE CV
PPETE10240EF6
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|CARNES FRESGAS o

GOLOR: A [ - .
RES .~ .. | ROJQ) BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURO,
R DESCOLORIDA EN EL TEJIDO'
CORDERO ) P ROJO _ ELASTICO
CERDO' RREN | - ROSA PALIDO

GRASA b QRIGEN ANIMAL |  BLANGA O LIGERAMENTE
' AMARLLA

TEXTURA N FIRME Y ELASTIGA |, VISCOSA, FEGAJOBA

dL@R. . | . CARACTERISTICO- PUTREFACTO, AGRIO

| [AVES

" GOOR, ... | . +. CARRCTERISTICO. .. .;VERDOSA AMGRATADA 6 GON [z
S R | DIFERENTES COLORACIONES

TeTORA TUERME ‘BLANDAYPEGAJOSABAJO A8
ST PR s ALAS.O -
. LA PIEL

OLOR ' N . CARACTERISTICO - . | PUTREFACTOQRANGIQ
[ PRODUCTOS DE LAFESGA ' T |

TPESCADO

COLOR T | AGAIIAS &cuo BRILLANTE | oRiS O VERDE EN AGALLAS
APARIENCIA i ."< AGALLAS ﬂUMEbAs ‘aJOS ﬂ' AGALLAS SECAB, dJos -

o S _ . ' SALTONES, .’ 7 - HUNDIDOS Y

sl BT s, TRANSPARENTES Y | QPAGOS CON BORDES ROJOS

e N BRILLANTES B

- +TEXTURA N TARME _ FLAGIDA / g,w

"TGLoR T T CARACTERISTICO - | “AGRIO, PUTRE] emo;"f'*‘-‘.;..h ( !
y IR SN ' AMONIAGAL: & * ] i

TCOLGR || CARAGTERGTICO | NO GARAGTERIsTch

TEXTURA T FRME i T VISCOSA | il

TOLOR .. |.  GARACTERISTICO- - PUTREFAGTO © ANONIAGAL

APARIENGIA . { . BRILLANTE MATE

B 4
DISTRIBDIDORA EL PATITO FEO:SA DE CV .
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VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS _
COLOR _ CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLAGIDA
OLOR CARACTERISTICO AL MARISCO | PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA—— [ ARTICULACIONES-FIRMES— | ARTICULACIONES CON— |
PERDIDA DE
TENSION Y CONTRACCION, $IN
BRILLO, GON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE s
LAS i
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS 7
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TTEXTURA ‘ FIRME FLACIDA Y VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFAGTO
ECHE Y DERIVADOS '
A BASE DE LECHE PASTEURIZADA|QUE PROCEDA DE LEGHE
SINPASTEURIZAR
QUESGS ,
OLOR, COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO CON MANCHAS NO PROPIAS
DEL QUESO
0 PARTICULAS EXTRANAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS |~ -
EN N LS
PRODUCTOS QUE NO FUERON |,
INOCULADOS, 5~ -f.s:
MANTEQUILLA - ‘ T s
. . Y E
OLOR CARACTERISTICO EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE | 7,
LAPESCA 4.
VIVOS, QUE PUEDEN i)~
ACEPTARSE A =l
7°C, RANCIO
APARIENCIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
EXTRANAS
HUEVO FRESCO

DISTRIBUIDORA EL PATIIO FEC SA DE GV Q

DPF141024MF6
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LIMPIOS Y COM CASCARON | CASCARON QUEBRADO O
ENTERO . ‘ MANCHADO
: CON EXCREMENTO O SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICAGION, TORTILLAS Y OTROS PRODUGTOS BECOS

APARIENGIA | SN MOHOS Y CON'COLORAGION| GON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA . AJENA AL :
PRODUCTO O CON
INFESTAGIONES

< 5.6.0 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 567 LAS FABRICAS DE
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON

'EL NUMERAL 6.6.1. 4
e 5.6.5. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDO A SUNATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE
- PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS, - ' , :

. :ﬁ&c‘fﬂ"]

" 5.7 CONTROL DEL ENVASADO
. . ) : ] - 'w:“ b""‘—‘w‘%x il £
.71 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LAMATE

e

RIA
PRIMA, ‘ALIMENTO, BEBIDA O BUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN. ALMACENAR
PRQTEGIDDS‘ DE POLVO, LEUVIA, FAUNA NOGIVA Y MATERIA EXTRANA. . '

8.7.2 SE DEBE ASEGURAR.QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASO
DESINFECTADOS Y EN BUEN ESTADO ANTESDESUUSO. - ° .
5.7.3 LOS. MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INQCUOS-Y PROTEGER AL
PRODUCTO DE CUALQUIER TIPGQ.DE CONTAMINACION 0 DANO EXTERIOR,
6,7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIA6 PRIMAS NO DEBEN
| UTILIZARSE PARA FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A
MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS LEYENDASY SE HABILITEN PARA EL NUEVO
USO EN FORMA GORRECTA. - : ;
. 57.5L08 RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS,
PLAGUICIDAS, AGENTES, DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER,
' _SUSTANGCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS PRARA .ALEMENT%S’.V g‘E{BIDi\S wey
Q SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS ¥ DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN. o
UN RIESGO DE CONTAMINAGION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y »jm RIALES DE,
EMPAQUE. t e Ve
. : L T
5,16 CONTROL DE PLAGAS : : ' -\‘; L 1 2 (
' . il o
»  5.40.1 EL GONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLEGIMIENTO
" INGLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. .
e  5.10.2NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASCOTAS
DENTRO DE LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS. ‘
e §10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUGIR LAS PROBABILIDADES DE
INFESTAGION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS. ‘
e  6.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES
QUE PUEDAN OCASIONAR CONTAMINAGION DEL. PRODUCTQ Y PROLIFERACION DE PLAGAS,
TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO, DESPERDICIOS Y GHATARRA, MALEZA O HIERBAS,
ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO. o
e  5.10.5L0S DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE.. ...
PLAGAS PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS. ‘
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¢ 5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA
DE PLAGAS O FAUNA NOCIVA,

s 5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE
PLAGAS Y ERRADICACION DE FAUNA NOGIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y
REPARTO PROPIOS.

¢ 5.10.8 EN CAS0 DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE
MEDIDAS DE CONTROL PARA SU ELIMINACION POR -CONTRATACION DE SERVICIOS DE
CONTROL DE PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON
LICENGIA SANITARIA. _

* 51081038 PLAGUICIDAS EMPLEADQS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA
AUTORIDAD COMPETENTE.,

—510:10-LOSPLAGUICIDAS DEBEN-MANTENERSE ENUN AREA—CUNTENEIJUR O MUEBLE
- AISLADO Y CON ACCESQ RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y
LIBRES DE CUALQUIER FUGA, DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS
DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES,
¢« 5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA, EN EL CASO ik
DE AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASDS DEBE CONSTAR#
EL NUMERO DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD GOREESPONDENTE
T KN %

it
!
x"

&“"

&'%r

5{

: R
"5.12 SALUD E HIG!E.NE DEL PERSONAL _
g e

B S BB B Ben il P

5.12.1 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER GPERAcléN EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR Al

PRODUGCTO, A CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE $IGNOS COMO: TOS FRECUENTE,

SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS .

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O

SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLGO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES

HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO.

+ 5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y
CALZADO LIMPIOS.

¢ B5.12,3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E
INTEGRA.

* 5124 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER )
MOMENTO CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA -~ o
PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTEEN - 5. ™ « &/}
CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS ©°.© -~
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:.

* ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE
EL JABON O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y No
ESTAR EN RECIFIENTES DESTAPADOS;

¢ FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LO% DEDOS. PARAEL
LAVADO DE LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON  *
MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS:

» ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O
DETERGENTE. POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;
SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE GALIENTE.
5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO
DE GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACGION.

s 8126 LAROPAY OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE

PRODUCCION G ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
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£.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUFIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE
SE ENTRA EN CONTACTO DIRECTO CON ALMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER
SOBRE EL PRODUCTO. ‘

5.13 TRANSPORTE

NOJ

'5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE

MA MEXICANA NUMERO NMX-F-505-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIE}
AR R A N 2145 Dl ) ‘:‘

5.8.1.3,1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA,: PATA, ET ‘){#

5134 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER
TRANSPORTADOS EN CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LCS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE
LA CONTAMINACIGN PORPLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, ouiMIcos O
BIOLOGICOS, DURANTE EL TRANSPORTE.

513308 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN
REFRIGERACION O CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE
MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE
O PRODUCTOR.,

Pt oo

AL]MENTOS:"BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

INTEGRIDAD Y LIMPIEZA, ASECOME: FECHA DE:GADUCIDAD. Q. CONSUR
IMPEDIR EL ACCESO DE Lﬁg%s'i‘é%iéﬂﬁ%% .ﬁﬁﬁ%%&é@%ﬁmﬁm%fp ART
PERIODICO Y MADERA. - -
5,8.1.2 LOS PRODUCTOS PEREGEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS |
EN CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO. :
5813 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNA _
CARACTERISTIGAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMIO SON'GOLOR,-
TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERADE .

LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA 68.1.3{1 CARNES, '

5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.9.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 6.8.1.3.4 RRODUCTQS b
DE LA PESCA, 68135 LACTEOS, 58.1.351 QUESOS FRESCOS, 58.1.3.5.2 QUESOS
MADUROS, 6.8.1.353 MANTEQUILLA, 58136 HUEVO FRESCO GON CASCARON: §in -
PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 6.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO. S
5.8.1.4LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS,

A EXCEPCION. DEL HUEVC ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA
SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADROS A UNA
TEMPERATURA DE —18°C.0 INFERIOR,

581441 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE
DESCONGELACION Y/O RECONGELACION,

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRQ DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL
MOMENTQ DE SU RECEPGION, :

5.8.1.4.3 LA RECEFCION DE PRODUCTOS SE DEBE FLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR

Y ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE. _

18
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s 5.8.1.44 NC COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

*» 6815 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLERTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE
ORIGEN VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN
MOHOS, COLORACION O MATERIA EXTRARA, MAGULLADURAS QO MAL OLOR.

e 581.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS C ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA
EXTRARA EN SU INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR
OXIDADAS NI VIOLADAS. ESTAS DEBEN FSTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO
PREFERENTE.

« 5817 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR
CUANDO ESTOS PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O
EVIDENCIA DE PLAGAS, AS| COMO DE MATERIA EXTRARA.

v —58:1:8—LAS—GALLETAS, PANES—Y—TORTILLAS DEBEN CUM PLIR“'CON_LOS_REQUISI TOS
ESTABLECIDOS EN EL PUNTQ 5.8.1.7
+ 65.8.1.9 SE RECOMENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS
PRACTICAS DE HIGIENE DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE

. NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM.051-SCFISSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES -
vt - DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BERIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS -INFORMAGION #*
COMERCIAL Y SANITARIA™ EN EL INCISO 4 “ESPECIFICAGIONES” EN LOS SUBINGISOS 4,1,4.2 (4.2.1,

o 32.2,4.2.2.1), A.2.3 Y 4.2.7.4, ESPECIFICACIONES

41 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

%1 1%& TENIDA EN LAS E&‘}%QUETAS'DE LOS ALIMENTOS Y BEB]DAS
NG ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE
" DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A
LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.
4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN
LA QUE. SE DESCRIBA O SEEMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS
REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

» LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN
INGORPORAR LA DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO,
EMPLEQ O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL
RESPECTO,

»  41.3L08 ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLIGAS PREENVASADOS NO DEBERAN
DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE GON UNAETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN
PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE
ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O

LY INDIREGTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE,

O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA, -
EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO., Loyl e

s 4.2.2 LISTADE INGREDIENTES ol

e 4.221 ENLAETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERGIALIZACION‘T' B
SE HAGA EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES; KA GUAL
PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE :

+  4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA
4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA D J@A
EN UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDA %fg\)
QUE ESTABLEGE LA NOM-030-SCF[-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE GUE TAMB
PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

« A4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE
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o  4.2.7.1 8INO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFIGIAL MEXICANA
- LA FEGHA DE CADUCIDAD O LA FECHA DE GONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR
CONLO SIGUIENTE:
« EL FABRICANTE DEBE DEGLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL. DEBE
- .. CONSISTIR POR LQ MENQS DE:.
~ ELDIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURAC—!ON MAXIMA DE TRES MESES;
. EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACIGN SUPERIOR A TRES MESES.
e I-A FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA
FECHA SE REFIERE A L'A FECHA DE CADUCIDAD O AL GONSUMO PREFERENTE.
« -PARA EL CASO DE FECHA’DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO
_ ALGUNA DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:-
. «. "FECHA. DE GADUCIDAD __ " “CADUCIDAD "."FECH CAD _.__".CAD, CAD, CAD,
" FECHA DEEXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, B, FECHA DE VENGIMIENTO VENGIMIENTO,
‘.« .-PARNEL GASO DE CONSUMO' PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDQ
" ALGUNA DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, 8US ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS: '
¢+ "CONSUMIR’ PREFERENTEMENTE ANTES DEL:__ ! "caNs PREF ANTES BEL A
T YCONS PREF",. : i e
iy - [AS'PALABRAS PRESGRITAS EN EL APARTADO 1)) EiEBERAN IR ACOMF’ANADAS bE: LAF
FECHA MISMA; O UMA REFERENCIA Al: LUGAR. RONDE APARE'CE LAFECHA. ..
TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE, IMPORTACION, CUANDQ EL CODIFICADO DE LAFECHA
DE CADUCIDAD 'O DE CONSUMO PREFERENTE' NO CORRESPONDA AL, FORMATO
ESTABLECIDG EN EL NUMERAL 42.7.1 INCISO ), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE
. CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLEGIDA; @' EN SU GASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE
DEBE CONTENER LA INTERF’RETACION DE LAFECHA SENALADA. EN NJNGUNO DE ESTOS
. CASOSLOS AJUSTES SERAN CGNSIDERADDS COME ALTERACION. / :
427T2AL DECLARAR LA FECHA DE CADUGIDAD & DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE
INBICAR EN LA ETIQUETA CUALQUIERA DE, LAS -CONDIGIONES ESPECIALES QUE SE
REQUIERAN PARA -LA° CONSERVACION DEL ALIMENTO O BEBIDA NO' ALCOHC)LICA
. PREENVASADO, 8! DE 8U CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FEGHA,’
o POR' EJEMPLO, “SE -RUEDEN- INCLUIR * LEYENDAS COMO: “MANTENGASE EN
L REFRIGERAGiON" ”CUNSERVESE EN CONGELAGION"; “UNA VEZ DESCONGELADO NO
. DEBERA.’ YOLVERSE = A~ 'CONGELAR”,”  "UNA VEZ ABIERTO,
- GONSERVESE EN REFRIGERACION', U OTRAS ANALOGAS. |
e ATHLA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL
"| FABRICANTE EN EL PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN
© CASO'YEN NINGUNA GIRCUNSTANGIA, - - B Y0 n f
_ s 4274 NO SE REQUERIRA LA DECLARAoloN DE FECHA DE:- GADUGIDAD 0 goNsumo S
. PREFERENTE; PARA: - '. , _ A :
-~ VINAGRE; ' S ' S X
- '$AL DE CALIDAD ALIMENTARIE; c BRI
~  AZUCAR $OLIDO; : : ' ' i
. PRODUETOS DE CONFITERIA GONSISTENTES EN AZUCARES AROMAT
" COLGREADOS;
.= GOMADE MASGAR.

s

TIPO DE GONTRATO ABIERTO POR’ MONTO

PERFIL. SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ANC DE EXPERIENCIA EN -
SUMINISTRO CONTINUO DE ‘PRODUCTOS PERECEDEROS PARA ‘COMEDORES INDUSTRIALES Y
EJECUTIVOS, HOTELES O REsTAURANTES OOMPROBABLE CON GUALQUIERA E LAS SIGUIENTES
OPCIONES:
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+ CURRICULM VITAE CON FECHA VIGENTE
= FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ARG DE SUMINISTRO DE
PRODUCTOS PERECEDEROS.

QARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION
LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO
ANTES DE L.V.A., CONFORME A LO SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL.

¢ . INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO.
GCON_FUNDAMENTO EN_LQOS _ARTICULOS_4B_FRACCION_ILY 40 _FRACCION N DE VA LEY DE

ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTICULO 103
DE SU REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y S8ERVICIOS DEL CIDE:

$1 EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA . i

0 DE CAJA A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMILES, «@- o
DIAl A POLIZA DE Fl2

El. PROVEEDOR GARANTIZARA EL muMPLIW&Nw bé LAS @sﬂﬂﬁmom SIDE
CONTRATO Y PARA RESPONDER EN LA PRESTAGION DEL SERVICIO, ASI CO
OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA
INSTITUCION AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE
INSTITUCIONES DE SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVE{SEI'I
DOCENGIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE AUN
CIENTO} DEL MONTO MAXIMO DEL CONTRATO ADJUDICADG ANTES DE |V P
DEL PERIODOQ DEL CONTRATO Y HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE
RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO PER n;
PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, DE A LA PERSONA LICITANTE ADJ UDICADf
(PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA QUE PROCEDA A CANCELAR LA le
DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE, , ‘

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE cumpumgryﬁ’
MAS TARDAR DENTRO DE LOS 10 {PIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE F\!\R A
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DiA HABIL ANTERIOR Sl EL DECIMO DIA NO LO FUERA:DE. e L
NO CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION ~ -
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL,

PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A

LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 60 FRACCION {1l BE LA LAASSP.

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:

PENAS CONVENCIONALES
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CONFORME A LO DISPUESTO -POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACCION XIX DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL
ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENBAMIENTOS Y SERVICIOS
DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA OBLIGADC A PAGAR POR GONGEPTO- DE PENA
CONVENGIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE
ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA
EL INICIO DE LA PRESTAGION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE AGUERDO
CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL GUMPLIMIENTC A ENTERA
SATISFACCCION DEL GIDE DE LA OBLIGACION. ‘ ' :

' LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER El.
MONTQ DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LA8 PENAS CONVENCIONALES, EL GIDE A TRAVES DE {LA) ADMINISTRADOR (A}
DEL CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESGRITO AL-PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERC DE HORAS 0 DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE
PARA SU GALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR
REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE. ’ , ' ‘ ‘

PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO, EXCERERA 19¢]
(CINCO) DIAS HABILES. CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA §OTIFICACIGN 5
IGAQIC APENALIZACIO S T N g §

' DEDUCCIONES - |
EL CIDE GON-FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARFICLLO 86, FRAGCION-
DE LA LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESFONSABILIDAD HAGENDARIA, QU

SE. PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGAROS DE
FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 87. DEL REGLAMENTO. DE LA LEY DE ADQUISICIONES

ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUGCION 10%PIEE"
POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTQ, RESPECTO DEL VALOR IQJ;QL“bE LOS .

BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE. /,
‘ ’ . ’ b
CAUSALES DE RESCISION {

Voal

. NVIE| ' | o - - L e ] ay}?
AMBAS PARTES GONVIENEN EN QUE El: CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO;, PR CAUSAS

WPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATO O

PEDIDO, CUANDG ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIFUBADAS _ -~

EN EL MISMO, DIGHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION
O RESOLUCION JUDICIAL, BASTARO. QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTO SERALADO. EN EL

ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVIGIOS DEL SECTOR PUBLICO

Y EN LA GLAUSULA DENOMINADA PROGEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO

O PEDIDO. ' - .

22
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LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO)
DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATQ.

B) S8l El. PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE
ENTREGA DE LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD. PARA CONTINUAR
PRESTANDO O ENTREGANDO LOS MISMOS.

C) 8! EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO,

D) 8l EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEFICIENCIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CONSIDERADD COMO

RECHAZADOS O DISCREPANTES.
E) $iELPROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN §)

INCUMPLE CON .08 PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE

CONTRTATO O PEDIDO. e
F) S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONGCURSO &

MERCANTIL O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE Uiz

PATRIMONIO. gL

81 EL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA £N FORME‘TOTN,, OFk

REGLAMENTOS APLICABLES. _
K) 8l EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE & (CINCO) OCAS|Q
MES CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUAND
VALOR DEL CONTRATO CON DEDUCCIONES. :

L) S EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ.
QCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO. {/‘i ' \'J'
Bl © ¢ t{ ~”
FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NAT @xﬁzsf &

POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/0 SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE FN‘ERADA s

AL ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCIO FACTURA CORRESPONDIENTE

Taelhod ¥ ﬁww

sytrianee Wy Yida. 2 ) Sy
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REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO SA DE CV

DISTRIBVIDORA. EL PATITO FEQ SA DE CV &

PE1S1024MFS

RMULFQ M. VALDEL #241-A
C.C AGROPECUARIO C.P. 20135

GUASCALIENTES, AGS,

I: (449) 914 24 98 / (449)91412 1D :
" =



venios@epatitofeo. mx
Facebool: EL PATITOFED

ANEXO 1 "ESPECIFICACIONES TECNICAS™

Partida 2: “SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL B8ERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTIT UCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECGION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES.

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO.

DESCRIPCIﬁN'DEEﬁERVICIO?SEIMINI‘S‘THO’ DEAVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DEL
COMEDOR DEL CIDE REGION CENTRO

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

. ENTREGA DE FROVISIONES

SUBINGISOS 5.4, 5.5, 5.6, 6.7, s:m N B LR

« NORMA MEXICANA NUMERO NMX-F-sus-NORMEx—zms ALIMENTOS M
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO "H
“RECEPCION DE ALIMENTOS" EN TODOS SUS SUBINGISOS,

. NORMA OFICIAL MEXIGANA NUMERO NOM-081 scFlfssAmmc "ESPEGE

PREENVASADOS—INFGRMACIGN COMERCIAL Y SANITARIA® EN - EfL
"ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2{(4.2.1, 422, 42.2.1), 42, 5 Y 4;2'

DE L EMPRESA MEDIANTE EL cuAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRDDUQTOS,SE&ALLE\MRA -
A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS INDIGACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN BL PARRARG
~ ANTERIOR. " o

s
SNy

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON
ETIQUETA DE IDENTIFICACION DEL PRODUCTOQ, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUGIDAD. EL
EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD
EN TODO MOMENTOQO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL
PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIQNADO,

Al

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO'(T_ARAS YIO JABAS) INTEGRAS
(NO DARADAS) Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y

-1
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CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICQ PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL
HIELO {PARA EL CABO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELACIGN) EL -
TRANSPORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADC, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA
ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE L.O. GONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUGCION ’ : . S

EL.PERSONAL DE ENTREGA DEBER’A DE CONTAR CONEL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA
LA ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO- IDENTIFIQUE COMO
PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOGA, RED/COFIA, EN CASO DE TENER BARBA DEBERA
. CUBRIRSE CON CUBREBOCAS, EN. CAso DE GONTAR CON GABELLO LARGO DEBERA TRAERLO
REC()GIDO Y‘GUBIERTO — , o o

'éﬁh#cTERlsrchs POR:ATRI_BUTO-,_ CONDIGIONES DE APROBAGIGN Y RECHAZO DE PRODUSTOS

: Retigaracon;
" |remperatura | ' ' '
Sd0 AR Gangaladqa‘ & menos 18“(:- o menos; sin € e de 18°C y
R ‘ | slgnes de- descongelamén. sin algnos del 0§ de
N ST reoongslacién _1.;. Vo 0e
‘ ‘ Temperatura Maxima de4°0 — s s
| : . h : Temperatqr?,ﬁlédma ;je 4°C | ( }
SR R I A TUURNEE RN INCINY ¥ S & o B B
cornes as | Teﬁqbera_tufa Fecha de caducidad vigents | ' Fecha de cﬁ\dg%i\dad{sienqida? ‘
. . | . X . . \’“1)‘ ot =R
o : \-(‘ @ 4
w8, efiqueta wde  marca
, v ' correspondiente ST
ol Enquatado. marca. gramajeyempaquﬂ ‘
: - origlnal
. o] . ' ' ' | Carmp verdosa, 0 emoratada
: “Caracharfstico {blanco o rosade), sin| L '
| Aves 1  Color dacoloracién o ligaramente rosado . ;ﬁmgqsstos.de vigceras, hiel o
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. . Pegajosas bejo las alas, came
- Textura Firrnie, hiimeda blanda y von canutos
Olor Caracteristico Anormal
Refrigerados: maximo a 4°C Refrigerados a mas de 4°C
Temperatura Congelados g menos 18°C o menes, sin [ Congelados a menos de 18°C y
signos de descongaslaclon, sin signos de | presentando slognos de
| recongelacion, descongelacion
Empagues integros, fimplos en charola de '
Entrean unical tof papel secante cublera coff | EMpatués que no  cumplan
9 pelicula  plastica  gramaje unltario | espacliicaclones
sspecificado, en empagues de bkg :
A Color no-caracteristico y cuando
. . . ia vesicula billar = se ;1
Color Caracteristico vy sin vesicula billar desgarrado on el © nt or ﬁ;ﬂ .‘
Menudenclas de §

PRODUCTOS SOLICITADOS

teristico

. "‘.‘ w4

No. Descrip;:ién de los blenes

7 "ARRAGHERA MARINADA Kilo :md
3~ {BISTEC PE PIERNA DE PUERGO . Ko T
3 BISTEC PULPA BOLA DE RES Kilo 900
4 BOLA DE RES ENTERA Kilo 1
5 CANA DE FILETE DE RES LIMPIA Kilo 70
3 CANA DE LOMO DE PUERCG LIMPIA Kilo 100
7 .| CARNE DE CERDO MOLIDA 90710 Kilo B
8 | CARNE DE RES MOLIDA 90/10 Ko 700
9 CHAMBARETE DE TRABERO DE RES PORCIONADO Kilo 100

3

&

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO SA DE CV

PPt 61024MFS
ARNULFO M. VALDEZ #241-A
(4 C.C. AGROPECUARO C.P, 20135

u“\;&s GUASCALIENTES, AGS,

3

WL (449) 714 76 98/ (449)14 1210




www elpotiolec. rx

Facebool: EL PATITOFEQ

veniaﬁ@@lmmﬁofeq. mx

10 ] CHICHARRON DE PUERCO CON CARNE Kilo 20 -
T GHICHARRON DE PUERCO DE HOJA Kilo 3
72 [ GHIGHARRON DE PUERGO PRENSADO Rilo 5
75 [CHIBTORRA “ Kilo )
7T CHORIZO DE CERDD “Rio &0
76 | CHORIZO TIPO ESPANOL lio 10
5 |CHULETA DE PUERCO NATURAL PQRCIONADA 220 GRAMOS i 0
| PoR PiEZA - ‘ .. |
T | COLADE .RES PRIMERA CALIDAD - Kilo ]
18 |COSTILLA CARGADA DE RES Kio~
' 19 | COSTILLA CARRILLERA DE PUERCO Kio |
70 | GOSTILLA CARRILLERA DE RES PN

DISTRIBUIDORA, B PATITO PEQ SA DECY
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1 JATION D FUERGD AHUMADO REBANADO
77 JAWON OF PUERGO TIPO YORK REBANADO
78 | [ENGUA DE RES
26 | LOMO DE RES GIN HUESO (ROAST BEET) Kilo 10
30 | NEW YORK STEAK PORCIONADG Ko 0
~ 31 | PATA DE CERDO TRETA kiio
82 _ﬁKﬁﬁ:\'ﬁREs LIMPIA TKilo .:‘
3 | PECHO DE RES SIN HUESO Ko RE
34 | PEPPERONI REEANADO “Kilo o T
%5 | PESCUEZO DERES SIN FUESG Kilo TE
3 | PIERNA DE BORREGO.CON HUESO Kiio R
37 | PIERNA DE CERDO SIN HUESO LIMPIA Kilo 30
3 | RECORTE DE TOCINO Ko 2
4
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39 RIB EYE STEAK PORCIONADO Kilo 20
40 | SALAMI REBANADO Kilo i
Y SALCHICHA DE RES JUMBO DE 123 GRAMOS PIEZA il T
a2 BALCHICHA DE RES TIPO POLAGA Kilo 2
73 [ T-BONE PORGIONADO : Kilo 15
| 44 TOGINO DE GERDO AHUMADO REBANADO ' ~Kilo B0
3% ToP SRLON FORCIONABD Ko S
7% T TRIPAS DE RES DE LEGHE PRIVERA GALIDAD T o i
47 JAMON DE PECHUGA DE PAVO REBANADO ' Kiio 7
48 :IMILANESA DE PECHUGA DE POLLO NATURAL
{ 46"} MUSLO DE POLLO CON HUESO Y SIN PIEL
PAVO ENTERO NATURAL SIN GABEZA SIN VISCERAS

PULPA PECHUGA DE POLLD
B8 ALA DE POLLO CON HUESO SIN PIEL

67 . |HUACALDEPOLLO

58 | SALCHICHA DE PAVO

A C.C. AGROPECUARIO C.F, 20135

i" “i g

[T

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PA é):%;Tos DE .
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENCIA PARA LA EVALUACI N oNOMICA
DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES.DE GADA PRO! l,{STO PODRAN  +
VARIAR, |

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $162,292.94 (CIENTO SESENTA Y DOS MIL POSEIENTOS
NOVENTA Y DOS PESOS 94/100 M.N.} Y EL MONTO MAXIMO ES DE. $406,732.36 GUATROCIENTOS
CINCO MIL SETECIENTOS TREINTA Y DOS PESOS 35/00 M.N.), ESTOS8 PRODUCTOS NO GENERAN
IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO
DE LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONGMICAS, A.C. (CIDE) REGION

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEQ SA DECV
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CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, COL. TECNOPOLQ POCITOS I, 20313,
AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

LOGISTICA DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTAGIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTAGIONAMIENTO EN ElL AREA DE CARGA Y
DESCARGA.

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTO DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, ESTC ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDCR

PROCESO DE RECEPGION:

; . ;3 i
ENTREGADO Y ESPERARAN ORIZAC
«  ELPRODUCTO.NO DEBERA TLéﬁ&f)%Uﬁ"Ef *s‘bém %N zﬂtﬁul%ﬁw@ %N
EL ALMAGENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA. =
.« LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPGION Y NOT{ JUANDO
ESTEN LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y ASI EVITAR ACUM
+ EL PRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CGl
CORREGCTA DEL MISMO. o e
+ LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA REGEPCION DE LATAS
ABOLLADAS.
TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE GADUCIDAD.
TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DARNADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/C VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMRIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS.24 ~ .-
HORAS A PARTIR DE SU DEVOLUCION, . T feeti
+ LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFIGACION DE TEMPERATURA SE REwSAFzANV,POR
MEDIO DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOR.
b
HORARIO DE ENTREGA: ( =
» V7

i 4—*

o

HORARIO DE ENTREGA PARA
" PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES

LUNES 8:00 a. m. 9:00 8, m.

DISTRIBUIDCORA EL PATIFC FEC SA DEGY
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MARTES 8:00a.m.| ©00a m,

MIERCOLES | 8:00a. m.| ©:00a. m.
JUEVES 8:00 a. m. ©:00 a, m,
VIERNES 8:00a.m.| 900z m.

e LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA-

+  LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR GON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION ViA
CORREOQ.

s LOS PEDIDOS EXTRACRDINARIOS SE PODRAN PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE
ANTICIPACION PARA $1J ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE T
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDCGS SABADC Y DOMINGD, sl

NORMA. OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-ZS‘I-SSM-NOS, BIENES Y SERVICI
HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS QUE.
ESTABLECIMIENTOS FlJOS; EN EL INGISO NUMERO 5 “DISPOSICIONES GENE
SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 510, 5.12 Y 5.13.

5.4 ALMACENAMIENTO ‘ | SO

B.4.1. LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO DE MATERIA i
PRIMA, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR -
CON CONTROLES QUE PREVENGAN LA CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS,

5.4.2 EL ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LUMPIEZA O AGENTES QUIMICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER
AREA DE MANIPULACION O ALMACENADO DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y
AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS TOXICAS DEBEN ESTAR CERRADOS
E IDENTIFICADOS. -
5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS Q SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
COLOCARSE EN MESAS, ESTIBAS,  TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPAROS,\ ESTRUCTURA O
CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMINAGION,.

RISTRIGUIDORA EL PATIVO FEO SA DECY
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54.4LA COLOGACION be MATERIAS F’RIMAS ALIMENTG)S BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTIGIOS
SE DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA GIRCULACION DEL AIRE.

'6.4,5 LA ESTIBA'DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL. ROMPIMIENTO. Y EXUDACJON DE
EMPAQUES Y ENVIOLTURAS. c

£.4.6 .OS IMPLEMENTOS O UTEN‘SILIOS ‘TAI.ES COMO ESCOBA& TRAPEADORES, RECOGEDORES
FIBRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADOQ PARA LA LIMPIEZA DEL - ESTABLECIMIENTO,  DEBEN
- ALMAGENARSE EN'UN LUGAR ESPECIFICO DE: TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACiON DE
LAS MATERIAS PRIMAS LOS AL!MENTOS BEBIDAS 0 bUPLEMENTOS ALIMENTICIOS '

5.5 'CONTROL DE OPERACIONE_S '

5.5.1 LOS {:sTABLEGIMIENTOS F’UEDEN INSTRUMENTAR UN- SIETEMA bE HACCP EI\L qu CASO SE
PUEDE TOMAR COMO GUIA EL. APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL
MEXICANA CORRESFONDIENTE AL PRODUCTO. QUE 8E PROGESA EN EL ESTABLECIMIENTQ LO

ESTABLEZGA su INSTRUMENTAGION ‘SERA OBLIGATORIA R :

© . 5.5.2 LQS EQUIPOS DE REFR!GERACION SE DEBEN MANTENER 4!5'& UNA TEMPERATURA MAXIMA DE:

- 7°G . . 3 a L 'H"
553108 EQUIF’OS DE CONGELAOION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMF’ERATURA QUE PERM1TA
!..'A CONGELAOJON DEL PRGDUCTO : o

A 4SE DEBE EVITAR LA CONTAMINAGION GRUZADA EN'FRE LA MATERIA PRIMA PRQDUGTO EN |
ELABQRACION YPRODUCTO TERMINADO. = "

5 5.6 LOS ALIMENTOS BEBlDAS ] SUFLEMENTDS ALIMENTIC{OS PROGESADOS NO DEBEN ESTAR
EN. GONTACTO DIRECTO GON LOS NO PRDCESADOS AUN CUANEQ . REQU!ERAN DE LAS MISMAS :
CONDICIONES DE TEMPERATURA 0 HLIMEE)AD F’ARA 8u. CGNSERVACION o '

. B8, ﬁEL ESTABLEGIM!ENTO PER]@DICAMENTE DERE DAR. SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES
T INUTILES C‘IBSGLETOS o FUERA DE ESF’EOIFICACIONES S

-é;.s' -G@N%RQL.E)E nfn_@"_'rismgs ?leﬁs‘:, '

e ,_' R _if.'.

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN 0 ELABOREN ALIMENTOS EEBIDAS m;xur’fT
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOB
LA PRODUCCION O ELABORACI@N DEL PRODUCTO. - *

'6.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE GADUCIDAD VENCIDA N

5 6.3 TENER IDENTIFICADAS sUs MATERIA$ PRIMAS EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIF‘IGACION
SEA EVIDENTE. '

‘B 64SEPARAR 4 ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATER!AS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO BEAN'
APTAS A FIN DE EVITAR MAL USO OONTAMINAGIONES YADULTERAClONES '

6.8, SCUANDO APLIQUE, LA$ MATERIAS PRlMAs DEBEN- MANTENI:RSE EN ENVASES CERRAmos
PARA EVITAR St POSIBLE CONTAMINACIGN

5 8.6 NO ACEPTAR MATER!A PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARAN'I‘ICE SU INTEGRFDAD

5 6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS F"RIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO T CUANDO AL
. CORROBORAR SUS CARACTER[STICAS ALGUNA DE E5TAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO

T e v
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TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION C REGHAZO

MATERIA AGEPTACION ~ RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO :
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO ¥ EN-BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FUGAS
0 CON
EVIDENGIA DE FAUNA NOGIVA
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE “VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE , _
ENLATADAS ) ' Eé X
LATAS INTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, GON |©
FUGA,
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
ENGARGOLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPG, CUANDO
" PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
PRONUNGIADO - |
O LA ABOLLADURA SEA MAYOR
. DE1S -
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
INFERIORES A 1 KG, EN
PRESENTACIONES MAYORES
DE 1 KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYORA25 .
CM DE DIAMETRO, .+ falivr
: . : ,”f Q\:\: o T 'f“/ o
CONGELADAS : | N
APAREENCIA SN SIGNOS DE CONSIGNOSDE| -,
DESCONGELACION 'DESGONGELA(L‘{J@.Q ol
. S Y
REFRIGERADAS N &
: - . N2 o
TEMPERATURA, 2°C O MENOS, EXCEPTO LOS | MAYOR DE 4°C, EXCEPTOTLOS.|  ©.
. PRODUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA
DE LA PESCA VIVOS, QUE YIVOS, QUE
PUEDEN PUEDEN ACEPTARSE A 7°C.
ACEPTARSE A 7°C,
BEBIDAS ENBOTELLADAS
1Y

DISTRIBUIDORA EL PATIVO FEO $A DE CV
PPF141024MF6

ARNULEO N, VALDEZ #241-A

[£.C. AGROPECUARIO C,P, 20136

PR GUASCALIENTES, AGS.

‘}* (449) 914 94 95 / (449)914 1210 |
i | ) /




q{-

N

)

X

www.elpgiifofeo.mx

Facebool: EL PATITOFEQ

ventas@elnalitofes. mx

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEQ SA D
DFFTS1024MFb

ARNULFO M, VALDEZ #241-A

C.C. AGROPECUARIO €.P. 20134

A GUASCALIENTES, AGS,
il (A49) 914 74 96 / (449)91412 10

0

ECY

APARIENGIA LIERE DE MATERIA EXTRANA | GON MATERIA EXTRANA O CON'|
. : _ FUGAS
TAPAS INTEGRAS Y SIN OXIDADAB O CON SIGNOS DE
,. _ CORROSION VIOLACION
. [PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL _ _
APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
: EXTRARA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS B |
CbLOF%: .
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O GAFE OBSCURO,
. 4 x DESCOLORIDA EN ELTEJIDO
CORDERQ ROJO - ELASTICO
CERDO . . ROSA PALIDO
GRASA DE QRIGEN ANIMAL | . BLANCA O LIGERAMENTE
o AMARILLA
TEXTURA ~ FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
7 OLOR GARACTERISTICO, PUTREFACTO, AGRIO
AWES
GOLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O GON
- | | DIFERENTES COLORACIONES
 TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LA |
: : ALASO |
LA PIEL
"OLOR CARACTERISTICO PUTREFAGTO O RANCIO
PRODUGTOS DE LA PESCA
. |PESCGADO
' " COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE | GRIS O VERDE EN AGALLAS
APARIENGIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, 0JOS
o ' " SALTONES, ' HUNDIDOS Y | R
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES ROJOS |57+ 17}
BRILLANTES - o
“TEXTURA FIRME FLACIDA )
10°
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OLOR CARACTERISTICO AGRIO, BUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
"~ COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA _ BRILLANTE MATE
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE SE | CONCHAS ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABRENY -~ CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTACTO. TACTO.
CRUSTACEOS
ﬁ COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
) TEXTURA FIRME FLACIDA
k5 OLOR " CARAGCTERISTICO AL MARISCO PUTREFACTO O AMONIACAL
APARIENCIA ARTICULACIONES FIRMES ARTICULACIONES CON
PERDIDA DE
TENSION Y CONTRAGCION, SIN
BRILLO, CON
MANCHAS OBSCURAS ENTRE
LAS
ARTICULACIONES
CEFALOPODOS. ‘
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME FLACIDAY VISCJQSA""; o
. o hbod P
OLOR CARACTERISTICO PUTREFAG‘TO v
'|LECHE Y DERIVADOS T :, ; e
A BASE DE LEGHE PASTEURIZADA|QUE  PROCEDA | : e %LE .
SINPASTEURIZAR 40
QUESOS ‘ L o
OLOR. COLOR Y TEXTURA CARACTERISTICO GON MANGHAS NO PROPIAS
DEL QUESQ
O PARTICULAS EXTRARAS, O
CONTAMINADO CON HONGOS
EN
PRODUCTOS QUE NO FUERON
INOCULADOS.
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[MANTEQUILLA

OGR T ] CARACTERISTICO | EXCEPTO LOS PRODUCTOS BE
o - o | LAPESCA = . }!
1. VIVOS, QUE PUEDEN
ACEFTARSE A
- | S | , 7°C, RANCIO
“APARIENGIA - T GARAGTERISTICA™ | GON MOHOSOPARTICULAS
'[HUEVO FRESCO. - T S T
B TWiPIO8 ¥ CON GASCARON " CASGARON QUEBRADD O
S ENTERO . CMANGHADO .|
o B 2 1 eoN EXCREMENTOOSANGRE
GRANOS HARINAS, PRODUG‘TOS BE mmmcmlcm, TORTlll.LAS Y OTROS PRODUCTOS $E005
APARIENCIA ) SIN MoHos Y CON GOLORACION CON MOHOS O cOLQRAcléN
7 oARAGTERISTICA |+ ABNAAL
Coenei "PRODUGTO O GON
Yo bL . NFESTACIONES:

5.6.8 QUEDAN E‘XGLU[DQS DE LA AF‘LIGACION DEL NUMERAL 6.6. 7 LAS FABRlCAS DE ALIMENTOS
BEBIDAS O BUF’LEMENTQS ALIMENTICIOS, LAS GUALES DEBEN CUMPLIR CON EL. NUMERAL 6.8.1.

5.6.9. A8 MATERIA$ PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS - @ SUBLEMENTOS . ALMENTICIOS, DEBEN Do
_,ALMACENARESE DE ACUERDO', A "81) NATURALEZA E IDENTIFICARSIZ DE MANERA TAL QUE SE - .
v F’ERMITA APLIGAR UN SIS’FEMA DE PEF’S : . , :

st.eoN'l_{Ror. DEL ENVAsADq :

I

B7A LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON. LAMATERIA PRIMA, |
ALIMENTO; REBIDA O BUPLEMENTO ALIMENTICIOQ, sE DEBEN ALMAGENAR PROTEGIDES. DE Powo :
LLUVIA, FAUNA NOCIVA'Y MATERIA EXTRARA, -

. B.7.2SE ‘DEBE ASEGURAR QUE LOS. ENVA&ES SE ENCUENTREN LIMPIOS. EN 8U cAso o ‘
"DESINFECTADOS Y EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO. - ST ( o
§.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER mocuos Y PROTEGER ‘AL. FRG%;O‘TO !
DE CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANO.EXTERIOR, - '
5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZP{'RBT—f PARA
'FINES, DIFERENTES A LOS. QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE BLIMINEN <
LAS ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HARILITEN PARA EL. NUEVO USO EN FORMA CORREETA. j,
. B7ELOS RECIPIENTES ‘0 ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON: MEDICAMENTOS; PL GLICIDA! -
. ABENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECGION O CUALQUIER SUSTANCIA TMCA,\B EBEN“ e L
_8ER REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O-SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y. D 51% BER x}f/;
EglAs - 4;

- DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CDNTAM!NAGI@N A LAS MA
F’RIMA$ PRODUQTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE, . - : . e

510 C.QNTROL DE PI._.AGAS .
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5101 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO
INCLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, M MASCOTAS DENTRO DE
LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS,

5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS FARA REDUCIR LAS PROBARILIDADES DE
INFESTACION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS,

5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE
PUEDAN OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES
COMO: EQUIPO EN DESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO
POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADEGUADO.

5.10.5 L.LOS DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NO DEBE ENGCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA DE

PLAGAS O FAUNA NOCIVA,
5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS
Y ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA, INCLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREO Y REPARTO
PROFIOS.
5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA. PLAGA INVADA El ESTABLECIMIENTO, DEBEN ADOPTARSE
MEDIDAS DE CONTROL PARA SU ELIMINAGION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE GONTROL DE
PLAGAS O AUTOAPLICACION, EN AMBOS GASOS SE DEBE CONTAR CON LICENCIA SANITARIA.
6.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD &
COMPETENTE,
. 5.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEDOR O MUEBLE AISLADO Y
CON ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES GLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE
% _ CUALQUIER FUGA, DE CONFORMIDAD CONLO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSICIONES LEGALES
APLICABLES,
-.2:5.10.11 EN CASO DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR CON
CERTIFICADO. O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMEROQ
DE LICENCIA SANITARIA EXPEDIDA POR LA AUTORIDAD CORRESPONDIENTE.

6.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

6124 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA GONTAMINAR AL
“PRODUCTO, A CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION

NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS

CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O

SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLC PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE

SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDD.

f':z .2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJO, CON RQP/,;. ‘ﬁci(wm‘ d o»
IMPIOS. 5
5.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR L|MP"’|A £ INTEGRA,

5.12.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUAL QUIER MOMENTO ..
CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONAQUE DPERE EN
LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIREGTO.COR MATERIAS
PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALtMENTICIO@L DEBE: LAVARsE
LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA: ,

ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE UE EL JABGIN

O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO~ESTAR'EN
RECIPIENTES DESTAPADOS:

FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVADO

DE LAS URAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS CORTAS,

EL LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

13
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ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

SECARSBE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE, SECADO CON AIRE CALIENTE, -
5.12.5 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION.

5126 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DERERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE
PRODUCCION O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O S8UPLEMENTOS ALIMENTICIOS. * -
5.42.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE
'ENTRA EN. CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,
MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN 8ER TRANSPORTADOS EN
CONDIGIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION. | . , o o -
. §13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA 4% -
CONTAMINACION POR PLAGAS O DE GONTAMINANTES HSICOS, GUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE ;%"
‘EL TRANSPORTE: L Lo o . : S : .
5.13.3'L.OS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIGERACION
O CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE o ‘
MANTENGAN 'LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE
O PRODUECTOR, ", e e e N o
5134 LOS VEHiCULgS'DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS,
NTOS. AL T - : :
Sratlh L

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS |

5.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE-DEBE LLEVAR A CABO DE
ACUERDQ A 1.0 SENALADQ A CONTINUACION: =~~~ C
5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE L:OS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD
Y LIMPIEZA, ASl COMO, FECHA DE CADUGIDAD-O CONSUMO PREFERENTE. IMPEDIR EL ACCESQ DE
LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, GARTON CORRUGADO, PERIODICO Y MADERA, ~ © .~
| 6.8.1.2 .OS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO ‘DEBEN ESTAREN; - ..
GONTACTO DIRECTO CON EL HIELO. SRR : o - S T e
5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR |LAS CARACTER: %ﬁéAs R
ORGANOLEPTICAS DE'LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR; TEXTURA Y OLOR, AFINDE © - '
ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: ~ 7 e
CUADROS DE REFERENGIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPROBUCTOS- - ' 7.
(VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 58.1.32 AVES, 5.81.3.21 SUBPRODUCTOS (VISCERAS - PATASY 0y
ETC), 5.8.1.34 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.35 LACTEOS, §8.1.3.51 QUESOS FREBCOS~+j- .- :
6.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.6.1.3.8 HUEVO FRESCO CON CASCARON = s
SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 6.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO. © ~ ey o7
.5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOB; A~ ..~
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUENTE:
ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE -
- 18°C Q INFERIOR. ' ‘ : :
5.8.1.4.4 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNCS DE DESCONGELACION Y/O

RECONGELACION.
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§.8.1.4.2 SE %EBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL MOMEN M0 RE
SU RECEPCION

£.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPECCIONAR Y
ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE,

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO,

5815 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN
VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOQS, COLORACION
O MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR.

5.8.1.8 L.AS BEBIDAS EMBOTELLARAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN
SU INTERIOR, EN EL CASO DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS,
ESTAS DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FECHA DE CONSUMO PREFERENTE,

5.8.1.7 .OS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, AS!

EOMO-DE MATERIA EXTRARA:

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS
EN EL. PUNTO 6.8.1.7 _

5.8.1.% SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEENORES ESTEN CERTIFIGADOS EN BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE DE AGUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

e
NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFIS5A1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES%‘
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALGOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION

-, COMERCIAL Y 8ANITARIA" EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1,

“d, 2 2,4,2.21},4.2.3Y 4.2.7.4. ESPECIFICACIONES

4.1.1LA INFORMAGION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE [0S ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL
QUE NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTD A LANATURALEZA Y
CARACTERISTICAS DEL PRODUCGTO.
4.1.2 LOS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE
DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRAGIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS
QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.
LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEQ 0 PREPARACION, A
CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.,
4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNA ETIGUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS, .
ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE Sﬁ,
REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO C K E&
QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO
SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO o
4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES | :
Vi f"

LG

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION Sé‘ AGA
EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIM R§E
CUANDO 8E TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA ,

4.2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO AFLIQUE, LA MASA DRENADA EN
UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO QUE
ESTABLECE LA NOM-030-SCF1-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIE PUEDA EXPRESARSE
EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

15
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42.7.4 81 NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA
DE CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR LO
MENOS DE:

EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;

EL MES Y EL ANO PARA PRODUCT(S DE DURAGION SUPERIOR A TRES MESES.

LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA FECHA SE
REFIERE A LA FEGHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LEYENDAS, 8US ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"FECHA DE CADUCIDAD ___",“CADUCIDAD “ "FECH CAD ___" CAD, CAD, GAD, FECHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENCIMIENTO.

-PARA EL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE
LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL,___*, "CONS. PREF. ANTES DEL __". 'Y "CONS PREF".
LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO 1) DEBERAN IR AGOMPANADAS DE:

LA FECHA MISMA; O -

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APAREGE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTAGION, CUANDC EL CODIFICADO DE LA FECHA DE,
CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL:
NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1}, ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTC DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD
_ ESTABLEGIDA, O EN SU CASOQ, LA ETIQUETA © EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE
LA FECHA gENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES SERAN CONSIDERADOS COMO
ALTERACION. -
4.2.7.2 Al. DECLARAR LA FECHA DE CADUGIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN
LA ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA
' CONSERVACION ' DEL ALIMENTO O BEBIDA NOALCOHOLICA PREENVASADO, S| DE SU
CUMPLIMIENTQ DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACION',
"CONSERVESE EN CONGELACIGN"; "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE A
CONGELAR"; "UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION, L OTRAS ANALOGAS,

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMOQ PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE
EN EL PRODUGTO PREENYASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y BAJO NINGUNA
CIRCUNSTANGIA. '
4.2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARAGION DE FECHA DE CADUGIDAD 0. CONSUMO PREFERENTE,
PARA: ’

VINAGRE;

SAL DE CALIDAD ALIMENTARIA;

AZUGCAR SOLIDO; ' :
PRODUCTOS DE CONFITERIA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O COLOREADOS;

GOMA DE MASCAR.

e

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO, p

-
Y

SUMINISTRO CONTINUO DE AVES, GARNES Y EMBUTIDOS PARA COMEDORES INDUL
EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS
OPGIONES; , .

A,
PERFIL. SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 1 ARO. DE EXPEI%‘E’(N

"«.\
e CURRICULMVITAE DE LA EMPRESA CON FECHA VIGENTE

« FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ARO DE SUMINISTRO DE
AVES, CARNES Y EMBUTIDOS. :
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GARANTIA DE CUMPLIMEENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA INDIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA
PARA TAL EFECTO, POR EL 1% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATQ ANTES DE LV.A., CONFORME A
LO SERALADQ EN El. PRESENTE NUMERAL,

+  INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO
DEL CONTRATO.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRAGCION Il DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, - ARRENDAMIENTOS-Y-SERVICIOS DEL-SECTOR PUBLICO-Y-EL-ARTIGULO-103-DE

SU REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL GIDE:

81 EL MONTO ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA:

PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00EEF

PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO CON CHEQ g*eER‘nFloﬁ D
INVESTJGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS i}

i
| QE‘SPARA
100.00); EL
)AS DEL

81 EL MONTO ADJUDICADO, ANTES “DE
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENT
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE 1LAS OBLIGACIONES
CONTRATO Y PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASI ¢
OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPERID
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY BENSTE Ei ’3 DE

© SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION ¥ DOCENGIA EGONOMICAS A.C.
(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO} DEL MONTO MAXIMO DEL
CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE ILV.A. POR LA VIGENCIA DEL FERIODO DEL CONTRATO Y
HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SEBVIdlba
GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREAREQUIRENTE, " -
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION Pon-z‘ CRITHPARA
QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE, | #ert A

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A
MAS TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FEGHA DE FIRMA:, ",
ESTABLECIDA EN EL CONTRATOQ Q EL DIA HABIL ANTERIOR 8 EL DECIMO DIA NO LO FUERA, DE.~
NO CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL CIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL,
PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMIDAD A
LO ESTABLECIDC EN EL ARTICULC 60 FRACCION {li DE LA LAASSP,
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PENAS OONVENG]ONALESYDEDUCC!QNES: R
PENAS OONVENGIONALI:S ;

CONFORME A -LO DISPUESTO . POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRABGION XIX DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS, Y SERVIGIOS: BEL SEGTOR PUBLICO Y A LO $ENALADO EN EL
ARTICULO 05 -DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS. Y SERVICIOS,
DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA
CONVENGIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR GIENTQ) POR HORA NATURAL DE
- - ATRASO RESPECTO DEL YALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PAGTADA PARA
- EL'INCIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO.O PARA'LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO
CON ' LO. ESTABLECIDO EN EL ANEXO: TECNICO- Y- HASTA - EL GUMPLIMIENTO A ENT[T,RA
SAT!SFACC(}ION DEL CIDE DE LA OBLIGAGIDN B

LA PENA GONVENCIONAL A GARGQ DEL PROVEEDOR POR NtNGUN CONGEPTO PoDRA EXGEDER
. MGNTO DE LA GARANTIA BE GUMPLIMIENTO DEL GONTRATO o .

Mo LABASE .

‘yEEDoR_

' PARA EFECTUAR ESTE PAGO; L PRESTADOR - CEN N ON-PLAZO ‘QUENG
(GINGO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE L FEGHA DE, REGEPGION bELAE
LA APLICACION DELA PENAL!ZACION R

PARA EL CUMPLIMIENTO DE LA$ PENAS OONVENCIONALES "LAS PARTES" A It
MISMAS $E REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOS!TO EN LA CAJK DEL CIpE PCJR “EL PROVEEP@@"V

M

'EN EL SUPUESTO > QUE EL GALGULO DE LA PENALIZACION CONTENGA CENTAVOS El. mrﬂ'ﬁo BE .. (
AJUSTARA.-A PESOS, DE TAL SUERTE LAS.QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN BEA4 "

~ HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOB A LA uwban i ;
INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 81 A B9 CENTAVOS, EL IMPOR TiE DE LA
PENAL.IZAGION 8E AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

Lm.& : TV\f&;’% -

b

DEDUCCIONES

EL G!DE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTQ EN EL ARTTCULO 86 FRAGCION I DEL REGLAMENTO |
‘DE LA LEY FEDERAL DE F‘RESPUESTO ¥ RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO

_ SE PAGARAN AL PROVEEDCR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGA[?OS DE

. FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 .DEL .REGLAMENTO DE LA LEY DE AIDQUISICJDNES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE AF'LICARA AL PROVEEDOR UNA DEPUGCION 10% {DIEZ
POR CIENTO). POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS
BIENES, QUE EL PROVEEDDR HAYA PRESTADO D PARCIAL O DEFICIENTEMENTE.

18.
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CAUSALES DE R_E$CISI¢5N ADMIN!?TRATWA,

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE El. CIDE PODRA EN CUALOUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE KL PRESENTE CONTRATO O
PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO INGUMPLA GON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS
EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NEGESIDAD DE DECLARAGION
O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON El, PROCEDIMIENTO SERALADC EN EL
ARTICULD 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO
Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCE DIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO
O PEDIDO,

ﬁ"‘i

]

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATNA DEL CONTRATC SOM LAS SIGUIENTES:

A)

B}

F)

H)

h

4

K

L

ENCUMPLE CON LOS PROGR&MAﬁ @E*EJEQUQIONQUE'

CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTO
DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO. _
8l EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA, MNCEUSI

CONTRTATO O PEDIDO. . S

8| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE ICURSO
MERCANTIL O DE ACREEDORES © EN CUALQUIER SITUACION ANALOG CTE SU
PATRIMONIO.

LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PED
LOS DERECHOS DE COBRG DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR GON L,
CONSENTIMIENTO DEL GIDE. AR

S! EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE POR EZGRITO, LAS b

FACILIDADES O DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION D IS BIENES.
S| EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL © PAT?CIALMENTE
RESPECTO A LA INFORMAGION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRAGION DTEL QONTB,ATG E
Q PEDIDO. i
EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQ\JERA DE
LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PEDIDO Y SUS ANEXOS O A MQLEYES Y
REGLAMENTOS APLICABLES. .
8| EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE & (CINGO) OCASIONES DURANTE UN
MES CALENDARIQ EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO © CUANDQ REVASE EL 10% DEL
VALOR DEL CONTRATO CON DEDUCCIONES.

8! EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ

- OCASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO.
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FORMA DE PAGD: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES

POSTERIORES A LA ENTREGA TE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTAGION DE ENTRADA
AL ALMACGEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

.-

ATENTAMENTE

AT g P
r:ﬁ ?mmws; ¥
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partida 3: “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REGUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGIGN CENTRO.

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CIDE REGION CENTRO.

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA EL COMEDOR
INSTITUCIONAL CIDE REGION CENTRO

ESPECIFIGACIONES. TECNICAS:

ALIMENTOS PH SN TENCIO Bl
“RECEPCION DEALIMENTQS"BF{WBQMU% summﬁ@sr 2 fed S Ty

+ NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-061-SCFVSSA1/2010 “ESPECIFICACIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO_ ALGOHOLICAS
PREENVASADO&INFORMACION COMERCIAL Y SANITARIA EN CEL

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REP
DE LA EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LLEVARA.
A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SERNALADAS EN EL PARRQF@

ANTERIOR. P DN

e

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELlfAI;’aA CoN -
ETIQUETA DE IDENTIFICACION DEL PRODUGCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FECHA DE CADUGIDAD, EL
EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTC Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD
EN TODO MOMENTO, DE LQ CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUGCION‘ l?EL
PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO. .

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS
(NO DANADAS) Y LIMPIAS {SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y
CUBIERTO EL. PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTD DIRECTO CON EL
HIELO (PARA EL CASO DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERAGION O CONGELACION).

-
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EL TRANSPORTE DEBE DE $ER COMPLFTAMENTE CERRADO BN CASO DE SER ABIERTO DEBERA

" ESTAR CORRECTAMENTE CUBIER‘I 'O CON UNA LDNA PE LO CQNTRARIO SERAN MEREGEDORES DE
- NA DEDUCCl@N ' - :

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NEGESARIO PARA
LA ADECUADA DISTRIBUCION DEL: F’RODUGTO ‘EL CUAL CONSISTE EN:ZAPATO LIMPIO QUE'CUBRA
COMPLETAMENTE EL PiE, PANTALON LIMPIO, PLAVERA/GAMISNPOLO QUE LO DENTIFIQUE COMO
PARTE DE LA EMPRESA, FAJA,  CUBRE BOCA, RED!GOF 1A; EN CASO DE TENER BARBA DEBERA
CUBRIRSE CON' GUBREBOCAS, E.N CASG DE CONTAR (}ON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO
RECOG!DOYCIJBIERTO . ., S . : o

GARAGTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES DE APROBAGIGN Y RECHAZO.DE PRODUGTOS

‘ ‘magullamlentm'

.

. PRODUGTOS SOLIGITADOS

M., | :‘ba;m;mm.;_,&eénos‘bi;;».ag- | Unkiagge cggigg;;ggga'
T ACELGAS EN AT — o " Tk | f iﬁi—
R _-AGUACATECRIOLLO T T T R o BT
T3 |AGUACATE HASS T — "o

7 AIOBLANGO FRESCO TR

8 ALBAHACA OREJONA FRESCA kg

5 [APIO . TR B

T ARUGULABABYEMPAQUETADA“‘  e T

§ | BERENJENA - - @ &
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9 BETABEL kg 70
10 BLUEBERRY kg 10
1 BROCOLI kg 465
12 | CALABAZA BLANCA kg 465
13 | CAMOTE AMARILLO kg "85
14 [ CARAMBOLO ' kg 20

K CEBOLI.A AMARILLA kg 20
8 "CEBOILLA BLANCA kg 460
17 . CEBOLLA CAMBRAY kg 10

18 CEBOLLA MORADA

—ig — [CEBOLLIN —
20 [ CHABACAND

| CHANEITON

25 ‘GHIli_E CALIFORNIA
56 [CHILE GUERO
57 | CHILE HABANERO kg .
58 {CHILE JALAPERO 9 —— gt
) CHILE MANZANO ko
30 "CHILE POBLANO kg

57| GHILE SERRANG %
32 CILANTRO kg

33 "CIRUELA ROJA kg
a4 COL BLANCA kg
35 | COL DE BRUSELAS kg 5
36 COL MORADA kg 60
37 COLIFLOR kg 200
38 { DURAZNO

DISTRIBUIDORA EL PATIIO FEO SA DE CV
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ILESA .

*g

38 |ECHALOT kg 3
5 ETE ‘ g 260
A TELOTE AMARILLO EN MAZORCA FRESCO kg 3
25 TEOTE BLANGO EN MAZORGA FREBCO kg TEG -
43 |ENELDO ' kg 046
44 |EPAZOTE kg 5
45 _EsiPARéAGo TRIGUERO' kg 160
45 | ESPINACA BABY EW BAGUETADA ko 50
T ESPRAGAENWAZO % &0
48 | EBTRAGON FRESCO kg 2
49 |FLORDE CALABAZA kg '
' SROETAVANDA e

B5 [ GRANADA
5 GUARREANA .
67 . |GUAYABA
88 | FABA VERDE -
59 HIEREABU"'E'NA ; kg 6
M CED) 2 o
67 [AINGIG . kg ]
&5 | HOJA DE AGUAGATE ) % .25
55 |HOJA DE PLATANO k. T
&5 [FCIASANTA ko 3
66 | HUITLACOCHE FRESCO kg 6
66 . |JENGIBRE ‘ kg 3
&7 T TCANA kg T
88 . |JITOMATE BOLA o 50

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO $A DE GV
DEF161024MFS -
ARNULFO M. VALDEZ #241-A.

ey [C.C. AGROPECUARIO C.F. 20135

MGUASCAUENTES, AGS, -
MWEL: (44%) 914 96 98 / (449)914.12 10
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69 JITOMATE CHERRY kg 25
70 JJITOMATE SALADET kg 600
71 KIwI kg 20
72 [ECHUGA OREJONA ko 24D
75 "LEGHUGA ROMANA kg ‘ 30
74 LECHUGA SANGRIA kg 80
75 LIMON VERDE CON SEMILLA kg 20
76 |LIMON AMARILO , kg 3 '
77 |LIMON VERDE SIN SEMILLA ko 295
78 MAMEY T kg T8

79 MANGO ATAULFO kg 70
80 | MANGO HADEN

i _

th i

WARAGUVA i
86 MEJORANA ' ka
B7 MELGN CHINO ‘ kg ,
Ch) MELON VERDE ' kg i
B9 |MENTA ' ‘ kg 7
80 |NAPA ' ko 6
o1 NARANJA AGRIA ' kg
03 NARANJA VALENGIA , — kg
03 NOPAL 7] 0
97 |OREGAND | kg o :.
95 | PAPA BLANCA kg 19()7:_{_:;_3__“ = e
96 | PAPA CAMBRAY BLANCA kg ey BV
97 | PAPA CAMBRAY ROJA kg 30
98 BAPAYA MARADOL ' kg 3

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEG SA DECV
PEFTS102ZANFS

JARNULFO M. VALDEZ #241-A
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99 PEPINO kg 120
100 PERA ANGEL kg a0

107 PERA MANTEQUILLA - . kg 3

102 | PERA ROJA | T kg 30

708 | PEREJIL CHINO ' ' kg p)

104 PEREJIL LISO kg 10 1
706 | PIMIENTO AMARILLO kg 70

706 [PMENTORGIO kg i 70

107 | PIMIENTO VERDE ‘ kg ' 140

108 | PINA ESMERALDA

109 | PINA MIEL

110 _| PLATANO MACHO

% T

TaANDTA

116 SANDIA SIN SEMILLA kg = )
117 | TAMARINDO T W
118 | TOMATE VERDE kg T
776 TTomIO ko 2 '
790 | TORONJA ROSA kg 50

21T GVA ROJA 5N SEMILLA kg 56
122 UVA VERDE SIN SEMILLA kg %
25— VERDOTAGA kg B :-‘;\‘v
24 | ZANAHORIA kg 260 ;
T | ZARZAMORA ko By

oy

E

‘ A
LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNIGAMENTE PARA EFECTOS DEYIRO .
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENGIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA™  ~
DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, PORLO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN
VARIAR,

6
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EL. MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $87,717.92 (OCHENTA Y SIETE MiL SETECIENTOS
 DIECISIETE PESOS 92/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO £S DE $218,204.81 (DOSCIENTOS DIEGINUEVE
MIL DOSCIENTOS NOVENTA'Y CUATRO PESOS 81/100 M.N.}, ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADG EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTO
DE LA S8EDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. {CIDE) REGION
CENTRO. UBICADO EN CIRGUITO TECNOPOLO NORTE 117 CoL, TECNQPCJLO POCITOS I, 20313,
AGUASCALIENTES, AGUASCALIFNTES

LOGISTICA DEL SERVICIO:

* EL’ PROVEEDOR DEBERA ACGESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTACIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y,
DESCARGA . . \ , ' %53‘ o

. TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOF’ORTARSL“. com REMISIO
- MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS.
EL PRODUCTC DEBERA DE TRANSPORTARS‘;E DEL AUTO A LA ADUANA
DIABLITO. £ .
¢ SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO Ber-RTPERA SER
* ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA,

» EL PRODUCTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NINGUN MOMENTO Y. SE COLOCARA
DONDE EL ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

e LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESCO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDC
ESTEN LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y EVITANDO LA ACUMULACION.

« ELPRODUCTO QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIRMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.(ESTO SE HARA MEDIANTE LA BASCULA PROPORC|ONADA POR Bl .,
CIDE)

» LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA 'RECERCION DEJ"LATAS,...;»:
ABOLLADAS. S

« TODOEL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUGIDAD.

+« TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O wp‘mnos is
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS gﬂ OR »
SIGUIENTES A PARTIR DE $U DEVOLUGION, |

e LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMF’ERATURA SE REVISARAN Rtﬁ'\* e
MEDIO DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL CGOMEDOR.

DISTRIBMIDORA EL PATITO-FEQ SA DECV
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DIAS Y HORARIO DE ENTREGA:
) HORARIO DE ENTREGA PARA
{ PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES
[TUNES T BWAM] BO0AM| .
S MARTES TG00 A M.[ .00 A M.
WIERCOLES | 8004 M.| OO0AM.| _
JUEVEE | GO00A M| GOOAM.| . o
';V!ERNEs, T[TE0AN] SR0A M. |

o LOS PEDIDDS SE PODRAN HACER CONUN MINIMO DE 24 HORAS DE ANT:CéPAmON Y

| ,Tuvo DE ADJUDIOAOIC)N EL CONTRATO SE AoJUBmARA,POR EL TQFI‘AL DE .
. * FRUTAS Y VEGETALES AUN SOLO PROVEEDOR MISMO-QUE CUMPLIRA CONLAS E
. TECNICAS Y.DE GALIDAD SOLIGITADA“: ASi COMO LAS MEJGRES CONDICIONES p
EL CIDE. - e o R .

.REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL (}UMF’LIMIENTO DE LAS
SIGUIENTES NCRMAS: SEGUN APLIQUE F’ARA LOS PRODUGTOSA DISTRIBUIR L

mriAanE,
g«t

' ' ‘ ‘ . '\ﬁ\ j\\—” nﬂ ‘ R
NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERG MDM-251VSSA1-2009 BIENES Y SERVICIOS F‘RAOTIGA% DE
HIGIENE: Y /SANIDAD EN LA . PREPARAGION 'DE ALIMENTOS QUE SE - OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FlJO8; EN EL INCISO NUMERO 6 “DISPOSICIONES GENERALES™ EN ILOS.
'SUBINCISOS&#I 6.5,4.6,6.7, 510,512\'513. T . ,""“f £

..54ALMACENAMIENTO K S o R s R

‘54'! LAS G(bNDICIONES I}E ALMACENAMIENTO DEBEN SER ADEBUADAS AL TIPO DE MATERIA
PRIMA, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN. BE DEBE CONTAR
CON CONTROLES GUE PREVENGAN LA GONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS, -

§,4.2 EL. ALMACENAMIENTO DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES. QU[MICOS Y
SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HAGER EN UN LUGAR SEPARADO Y DELIMITADO DE CUALQUIER:
AREA DE' MANIPULACIQN O ALMACENADC DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O

‘ msmmmpom EL PATITO FEQ $A DE CV

DPFIGTO2OMES - -
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SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES Y
AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QUIMICOS ¥ SUSTANCIAS TC)XICAS DEBEN ESTAR CERRADOS
E IDENTIFICADOS.

5.4.3 LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DEBEN
COLOCARSE EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPANOS, ESTRUCTURA O
CUALGUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE SU CONTAMiNAClGN

5.4.4 LA COLOCACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS
$E DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRGULAGION DEL AIRE.

5.4.5 LA ESTIBA DE PRODUCTOS DEBE REALIZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDACION DE
EMPAQUES Y ENVOLTURAS,

5.4.6 LOS IMPLEMENTOS O UTENSILIOS TALES COMO ESCOBAS, TRAPEADORES, RECOGEDORES,
FIRRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN
ALMACENARSE EN UN LUGAR ESPECIFICO DE TAL MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DE
LAS MATERIAS PRIMAS, LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.6 CONTROL DE GPERAGIONES
8.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN §U CASO SE

PUEDE TOMAR COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL"' £
MEXICANA CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LOf

ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA.
.5.5.2 108 EQUIFDS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE

7°C.

8.6 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA
@LA CONGELACION DEL PRODUCTO.

5,54 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINAGION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
4 ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

S 5.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NG DEBEN ESTAR
EN :CONTACTO DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVAGION,

6.6.6 Et. ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A'PRODUCTOS Y MATERIALES
INUTILES, OBSOLETOS O FUERA DE ESPEGIFICACIONES.

6.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

5.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN 0 ELABOREN ALIMENTOQS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE
LA PRODUCCION © ELABORACION. DEL PRODUCTO,

5.8.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD YENCIDA.

£.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICAClGN
SEA EVIDENTE.

5.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE !;l

APTAS, A FIN DE EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES ¥ ADULTERACIONES. ﬁ g “nd
RAD

- B.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES

" PARA EVITAR SU POSIBLE CONTAMINAGION. s
5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD., ‘ e
5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANj o AL
CORROBORAR SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO! "

o

s ‘j

",

g,
MATERIA ACEFTAGION REGHAZO
PRIMA/PARAMETRO :
I
PREENVASADAS ’
9

DISTRIBUIDORA BE PATITO FEO SA DE CV
DPF1&1024MF5

ARNYLFO M. VALDEZ #241 A,

1 C.C. AGROPECUARIO C.P. 20136
LGUASCALIENTES, AGS.

EL: (449} 914 96 98/ (447)914 1210




w.elpafitofeo. mx o
' Facebook: EL PATITOFED

veﬁi‘m@e!u&ﬁioﬁgg,mx

ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO

ROTOS, RASGADO, CON FUGAS
OCON
EVIDENGIA DE FAUNA NOCIVA

FECHA DE'CADUCIDAD O DE |

VIGENTE
CONS UMO PREFE‘RENTE o

VENGCIDA -

ENLATADA$

LATAS . i N'FEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
FUGA,

1 ABOLLADAS EN COSTURA Y/O

ENGARGQLADO O EN
CUALQUIER PARTE
DEL CUERPC, CUANDO

. PRESENTE
ABOLLADURA EN ANGULO
" PRONUNGIADD

O LA ABOLLADURA SEA MAYOR'

‘DE15
£M DE DIAMETRO EN
PRESENTACIONES
" INFERIORES A 1 KG, EN

" PRESENTACIONES MAYORES,

DE 1KG LA
' ABOLLADURA DEBERA SER
. MAYORA2S
” G DE DIAMETRO.

CONGELADAS

SIN SIGNDS DE

" APARIENGIA _ ‘
' DESCONGELACION

CON SIGNOS DE
" DESCONGELACION

E REFRIGERADAS _

4°c O MENOS, EXCEFTO LOS
PRODUCTOS .
DE LA PESCA VIVOS, QUE -
PUEDEN
ACEPTARSE A 7°C,

' TEMPERATURA

1 MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS DE LA PESCA
"~ VIVOS, QUE. -

PUEDEN ACEPTARSEA 7°C. | ...

BEBIDAS EMBOTELLADAS - .

APARIENCIA " LIBRE DE MATERIA EXTRARA

o WATERIA ExTRANA ocom

FUGAS

TAPAS INTEGRAS Y SIN
GORROSION

OXIDADAS O CON SIGNOS-DE

VICLACION Y .

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEO SA DECV -
PPE141024MFS
ARNULFO M, VALDEZ #241-A
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APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
EXTRARNA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O CAFE OBSCURD,
DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CORDERO ROJO ELASTICO
CERDO " ROSA PALIDO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL. BLANCA O LIGERAMENTE
: AMARILLA
TEXTURA FIRME ¥ ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
. OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
| DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCID
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO 1
. . PRIVIEL SR
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN .t,xq_p;g,-tAs‘ i ™
£y s
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS - AGALLAS SECAS, PJOS." %
SALTONES, HUNDIDOSY % »
LIMPIOS, TRANSPARENTES.Y | OPACOS CON BORDES ROJQS:{'
BRILLANTES 4 v, e W5 B
‘ ety st
TEXTURA FIRME FLACIDA T\‘:i’{jggr{)
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO 0~
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARAGTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
11

RISTRIBUIDORA EL PATIEC FEO SA DE CV

DPF161024MFs
ARNULFC M. VALDEZ #241-A
[C.C. AGROPECUARIO C.P. 20135

>




Wﬁw algamm | R ventas@elpatitofeo.mx.
' mebﬁ:ﬁk EL PAT!TQFE&Q '

BLOR. -.1:~ T CARACTERL%‘HCO " PUTREFAGTO O AMONIACAL
~APARIENGIAT, T BRILLANTE T TMATE

VITALIDAR (PRODUGTOS CQNCHAS CERRADAS 0 QUE sn; CONCHAS ABIERTAE, QUE NO
- wwos) _ ABRENY . .. . | _ CIERRAN AL
-  OIERRAN AL conc“ro 1 CTACTO. ", .

CRusmceos T A i T T
7 COLOR ST [T CARACTERISTICO . [, NO cARAcTERisflco "
TEXTURA T FlRM'E‘-Z'" - T "TFLAGIDA
E “OLOR ™ CARACTERISTIGQ ALMARISCO PUTREFACTO“O AMONIABAL 1
I APARIENCIA : 1. ARTICULACIONES FIRMES ARTI(‘ULAC!ONES CON
S SR R . PERDIDADE .- .
Y B R <70 T | TENSION Y CONTRACCION, SIN ¢
T S 1. BRILLO, CON' B
U R U | MANCHAS OBSCURAS ENTRE
: : ARTICULAGIONES -
EFAL_OEQDQ& e ‘ "
CQLOR T CARACTERiSTICO " NO CARACTERISTIGO.

TEKTUF&A - . FIRME T FLAGIDA Y- VISCOSA.

oloR - |- CARACTERISTICO . | 7 - PUTREFACTO

R i
-

!'} LEGHEY DERNADOS =

|ABASE DE LEGHE PASTEURIZADA|G QUE ~ PROGEDA B LEGHE .
S O -_SINPASTEURIZAR i o

QUESQS T T T

[ OLOR GOLORYTEEXTURA . CARADTERISTIGO. -~ - | - CON MANCHAS NO PROPIAS
S ‘ Coy A 1. . . DELQUESD
R O I w Lo | OPARTICULAS EXTRARAS, O
. - - oo CONTAMINADO CON HONGgs*“
. : EN .
NI N | PropUCTOS QUENO FUERDN o
' S \ S INOCULADOS. 7= | "

L

MANTEGUILLA -~

. OLOR ' CARACTERISTICO EXCFPTO LOS PRODUCT! OS Dﬁ
‘ C . LAPESCA
VIVOS, QUE PUEDEN -
ACEFPTARSE A
7°C,.RANCIO

’

DlSTRI&UIbQRA EL PATITO FEO §A DECY
DPF1610240t4 : :
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APARIENGIA CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS
. EXTRANAS
HUEVO FRESCO
LIMPIOS Y CON CASCARON CASCARON QUEBRADO O
ENTERD MANCHADO
CON EXCREMENTO © SANGRE

GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFIGAGION. TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

1
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOHOS 0 COLORACION
CARACTERISTICA AJENA Al
PRODUCTO O CON
INFESTACIONES

5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.8.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS, 2.
BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON El. NUMERAL 6.8.1.  #
"6.8.9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DFE ACUERDO A 8U NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE
PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEPS.

5.7 CONTROL. DEL ENVASADO

215.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA PRIMA,

ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO,

LLUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRANA.

5725 DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASC

DESINFECTADOS Y EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL PRODUCTO

DE CUALQUIER TIPO DE CONTAMINAGION O DARIO EXTERIOR. -

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE PARA,® i’

FINES DIFERENTES A |.0S QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELII\{SJEN LS

LAS ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA ' e

5.7.6 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS, -
AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANGIA TOXICA, NO'DEBEN:
S8ER REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN, SER
DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS
PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE. N ,
§.10 CONTROL DE PLAGAS Qé’;: vy -

S

£.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO
INCLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTQS ALIMENTICIOS.

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENGIA DE ANIMALES DOMESTICOS, Nl MASCOTAS DENTRO DE
LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

6.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABIL[DADES DE
INFESTACION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGLICIDAS.

8.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE
PUEDAN OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES
COMO: EQUIPD EN DESUSO, DESPERDITCIOS Y CHATARRA, MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO
POR DPRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO,

- 13
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6.10.6 LOS DRENAJES DEBEN. TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS °
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O AREAS EXTERNAS.

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESQO NO DEBE ENCONTRARSE E.VFDENCIA DE LA PRESENCIA DE
PLAGAS O FAUNA NOCIVA.

5.10.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER UN SISTEMA O UN PLAN PARA EL OONTROL DE PLAGAS
Y ERROS.‘“\PIGACFON DE FAUNA NOCIVA, INGLUIDOS LOS VEHICULOS DE ACARREQ Y REPARTO
PROPI!

5108 EN CASO .DE QUE "ALGUNA PLAGA iNVADA EL ESTABLECIMIENTO DEBEN ADOPTARSE
MEDIDAS DE CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE SERVICIOS DE CONTROL DE
PLAGAS O AUTOAPLICAGION, EN AMBOS CASOS SE DEBE CONTAR CON LIGENCIA SANITARIA,

' 6.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN CONTAR CON REG ISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAB
COMPETENTE.

6.10.10 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA CONTENEDOR. O MUEBLE A!SLA’DO Y
CON ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE
CUAL?\UIEFEFUGA DE GONFORMIDA’D CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS DISPOSIC!ONES LEGALES
APLICABLES. -

‘5.10.11 EN CAS0. DE CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE CONTAR GON
CERTIFICADO O CONSTANGIA DEL SERVICIO PROPORCIONADG POR LA MISMA. EN EL CASO DE
AUTOAPLICACIQN SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO. EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR EL NUMERO .
DE LICENCEA SANITARIA EXF’EDIDA PORLA AUTOR!DAD CORRESFONDIENTE :

£5.12 SALUD E HIGIENE DEL PERSONAL

5.121 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERAGION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL
PRODUCTO, A CUALQUIER PERSONA-QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS F‘RECUE NTE, SECRECION
MASAL., DIARREA VOMITO, FIEBRE, 1CTERICIA Q. LES|ONES EN AREAS.

CQRPDRALES QIJE ENTREN EN_ CONTACTO DIRECTO.. CON  LOS ALIMENTDS BEB[DAS O
SUPLEWMENTOS ALiMENT[CIOS 'SOLO PODRA REINCORPORARSE A S8US ACTIVIDADES HASTA QUE

SE ENCUENTRE S8ANA O ESTOE SIGNOS HAYAN DESAPARECIDG. .

6122 EL FERSQNAL DEBE PRESENTARSE ASEADC Al AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS. | .

£.12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO 1A ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA. .o

' 5,12.4 AL INISIO DE LAS LABORES, AL: REGRESAR DE CABDA AUSENGIA Y EN CUALQUIER MOMENT & }1 Tir
CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPEF%F IE ‘

R

LAS AREAS DE PRODHGCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIRECTC CON MAT
PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDASO SUPLEMENTOS ALiMENTICIOS DEBE LAY RSE i
LAS MANOS, DE'LA SIGUIENTE MANERA;
ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE.EL JABéN n
O DETERGENTE SEA LIQUIDO DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAB EN i)
REGIPIENTES DESTAPADOS; e
- FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL LAVA‘DO
DE LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO, CUANDO SE UTILICE. UNIFORME CON MANGAS CORTAS, =
EL LAVADD SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;
ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O DETERGENTE.
. POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;
SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.
5.12.8 81 SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS, EL USO DE
GUANTES NO EXIME EL LAVADD DE'ILAS MANOS ANTES DE 8U COLOGAGION.
5126 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAB AREAS DE
. PRODBUGCCION O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS o SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. :
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5.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS PONDE SE

ENTRA EN CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,
MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIO, EVITAR ESTORNUDAR O TOSER $0OBRE EL PRODUCTO.

6.13 TRANSPORTE

1
£.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN
CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION,

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE LA

CONTAMINACION POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS O BIOLOGICOS DURANTE

EL TRANSPORTE.

5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICICS QUE REQUIEREN REFRIGERACION

O CONGELACIGN DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE BE MANTENGAN LAS

TEMPERATURAS ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.

6.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTOS, s

BEBIDAS O SUPLEMENTOS. ALIMENTICIOS. : B
i

R

PARA LA OBTE
MR

i SE DEBEN VERI {LOE ASESTDE [US ALIMENTOS A FINDE ASE!
Y LIMPIEZA, AS[ COMO, FECHA DE c&@u@;@@%@;@QN@UM@@B@E,,agﬁgrgs,:a
LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, GARTON CORREGADO, PERIODICO Y MAD
5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO
CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO.
5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS X
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR, TEXTUF
ACERTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTER.GAR TERISTICAST, ™~
CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.3.1 CARNES, 5.6.1.3,1.1 GARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOE™ ./ AN
(VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.81.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS:; PATAS, e,
ETC), 5.8.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 581.35 LACTEOS, 581.3.6.1 QUESOS FRESCOS: .
5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.3.5.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESCO CON GASCARON "=
SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 5,8.1.3.7 HUEVQ PASTEURIZADO ENVASADO. Py ML
5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, A * 3%
EXCEPCION DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA SIGUIENTE: .~
ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA TEMPERATURA DE — i
18°C O INFERIOR. )
5.8.1.4.1 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN REGIBIR SIN SIGNOS DE DESCONGELACION Y/O-* .-~
'RECONGELACGION, . b

5.8.1.4.2 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE |.OS ALIMENTOS AL MOMENTC DE

SU RECEPCION. ' :

5.8.1.4.3 LA RECEPCION DE PRODUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO, INSPEGCIONAR Y
ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO.

£.8.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS DE ORIGEN
VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN MOHOS, COLORACION

O MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR.
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5.8.1.8 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENVASADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN
SU INTERIOR, EN EL CASQ DE -LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR OXIDADAS NI VIOLADAS,
ESTAS DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FEGHA DE CONSUMO PREFERENTE. _
5.8.1.7 LOS GRANGS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO ESTOS
PRESENTEN MOHOS, COLORACIONES NO PROPIAS DEL PRODUCTO Y/O EVIDENCIA DE PLAGAS, ASI
COMO DE MATERIA EXTRARA,

5.8.1.8 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAS DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLEGIDOS
ENEL PUNTO 5.8.1.7

£.8,1.9 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA. OFICIAL MEXICANA NUMERGC NOM-D81-5CFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOSINFORMAGCION
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.21,
4.2.2,4.2,21), 4,2.3 Y 4.2.7.4. ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

&
411 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIGUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO~

ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y PESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL
QUE NO INDUZCA A ERROR Al CONSUMIDOR COMN RESPECTO A LANATURALEZA Y
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO.

#4.1.2 L.OS PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE

DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS

ﬁQUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEC O PREPARACION, A
CONDIGION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTOQ.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALGOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS,
ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESGCRIPCIONES QUE SE
REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTC CON EL
QUE PUEDA CONFUNIXRSE, O QUE PUEDA INDUCGIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTC
SE RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.2.1 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA
EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE
CUANDQ SE TRATE DE PRODUCTOS DE UN 80LO INGREDIENTE. -

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2.31 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDC APLIQUE, LA MASA DRENADA EN
UNIDADES - DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LOQUE
ESTABLECE LA NOM-030-SCF-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN RPUEDA EXPRE, aREE
EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENC]AS} iy
4.2.7 FECHA DE CABUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE vy

4.2.7.1 SINO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA LA FECHA : ‘

DE CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIENTE:

) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL. ENVASE O ETIQUETA, LA CUAL DEBE CONSISTIR POR' et

LO MENOS DE:
EL DIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURAGION MAXIMA DE TRES MESES;

ELMES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES,

{I} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDRIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DIGHA FECHA SE
REFIERE A LA FECHA DE CADUCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

-PARA EL CASO DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDC ALGUNA DE LAS
SIGUIENTES LLEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:
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"FECHA DE CADUCIDAD ", "CADUCIDAD !, "FECH CAD ", CAD, CAD, CAD, FEGHA DE
EXPIRACION, EXPIRA, EXP, E> EXP EXP, FECHA DE V VENCIMIENTO VE.NCIMIENTO

-PARA EL CASQ DE CONSUMOQ PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO ALGUNA DE
LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

"CONSUMIR F'RL',FERENTEMENTE ANTES DEL____" "CONS, PREF. ANTES DEL __". Y "CONS PREF",
). LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO 1) DEBERAN IR ACOMPARIADAS DE:LA FECHA
MISMA; O

UNA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA.

TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPCORTACION, CUANDO EL CODIFECADO DE LA FECHA DE

CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATO ESTABLECIDO EN EL

NUMERAL 4.2.7.1 INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE CUMPLIR CON LA FORMALIDAD

ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE

LA FECHA gENALADA EN NINGUNQ DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES SERAN CONSIDERADOS COMO

ALTERACION

4.2,7.2 AL DECLARAR LA FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN

LA ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE REQUIERAN PARA LA -

CONSERVACION - DEL ALIMENTO O BEBIDA NOALCOHOLICA PREENVASADC, SI DE SU

CUMPLIMIENTO DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.

POR EJEMPLO, SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COWMO: "MANTENGASE EN REFRIGERAGION'. .

"CONSERVESE EN CONGELACION" "UNA VEZ DESCONGELADO NO DEBERA VOLVERSE Aj

CONGELAR™ "UNA VEZ ABIERTO, CONSERVESE EN REFRIGERACION', U OTRAS ANALOGAS, ¥

4.2.7.3 LA FECHA DE CADUCIDAD QO DE CONSUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL FABRICANTE

»EN. EL PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN CASO Y EN NINGUNA

HOIRCUNSTANCIA. -

@54 2.7.4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE GADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE,
PARA:

UAINAGRE;

fgd-  SAL DE CALIDAD ALIMENTAR!A

AZUGAR SOLDO;

- PRODUCTOS DE CONFITEREA CONSISTENTES EN AZUCARES AROMATIZADOS Y/O
COLOREADOS;

= GOMA DE MASCAR.

TIPO DE CONTRATQ; ABIERTO POR MONTO.

PERFIL SOLICITADO DEL LICITANTE: EMPRESA CON MINIMO 41 ANO DE EXPERIENGIA EN Yoy
SUMINISTRO CONTINUO DE FRUTAS Y VEGETALES PARA COMEDORES INDUSTRIALES ¥ " - &0,

¢+ EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES COMPROBABLE CON CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES” ,
OPCIONES: gt y

s  CURRICULM VITAE DE LA EMPRESA CON FECHA VIGENTE
FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE
FRUTASY VEGETALES.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO: LA POLIZA DE FIANZA SERA INDIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION
LEGALMENTE FACULTADA PARA TAL EFECTO, POR EL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO
ANTES DE LV.A., CONFORME A LO SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL,
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s iNSTRUGCIONES PARA LA ELABORACION Y FNTREGA DE LA GARANT[A BPE CUMPL!MIENTO
BEL GONTRATO - P S

_ ADQUIS]GIONES ARRENDAMIENTOS Y SERVIClDS DEL SECTQR PUBL!CO YEL ARTiCULO 103 DE
SU REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y ITINEAM}ENTOS EN MATERIA DE ADQUFSIC!ONES
ARRENDAMIENTGS Y SERVICIOS DEL CIDE - : ‘

! EL MONTO ADJUDIGADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
PROCEDIMIENTOS'DE INVITACION A.CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL GUMPLIMIENTO DEL CONTRATO. CON GHEQUE CERTIFIGADD O
DECAJA A FAVOR DEL GENTRO DE INVESTIGAGION ¥ DOCENCIA ECONOMICAS, A.C. O MEDIANTE

. UNA POLIZA' DE' FIANZA EMITIDA POR LA INGTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA
COMISIGN NACIONAL: DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUEEQUIVALDRA AL 10% (IEZ
POR CIENTO) DEL' MONTO TOTAL DEL ‘GONTRATO, SIN INCLUR ‘EL IMPUESTO AL VALOR
AGREGADO, EN LA QUE SE-SENALE  COMQ: BENEFICIARIO' AL CENTRO DE INVESTIGACION:
DOCENCIA EQONOMIGAS, AC.; ESTAGARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE PENTRODE LOY]

IAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO: &

"AFIANZADORA MEXICANA '/ JZAD: PE; E
SEGUROS Y. FIANZAS A FAVOR DEEZBENTRODE IRVESTIBACHS 0F
* A.C.{GIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ ROR GIENTO) DEL M
CONTRATO ADJUDIBADD ANTES DE VA, POR LA VIGENCIA DEL PERIODO | RATO'Y
HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIA VICIOS \
GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO PORPARTE DEL TITULAR D1 FUIR :
DE A LA PERSONALICITANTE ADJUDICADA (PROVEEDOR) $U AUTORIZACION
QUE PROCEDRA A cANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTL:

SbTERMI

LA F‘ERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTiA DE cummmem:@m
© MAS TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DESFIRMA
ESTABLEGIDA EN EL CONTRATO O £LDIA HABIL ANTERIOR SI EL DECIMO DIA NO LO FUERA, DE
NO GCUMPLIR CON DICHA - ENTREGA EL CIDE 'PODRA DETERMINAR : LA ‘RESGISION s
ADMINISTRATIVA. DEL. CONTRATO Y REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE- CONTROL,:
PARA SU CONSIDERACION ¥ EFECTOS LEGALES A 1.OS QUE HAYA LUGAR, DE coNFéRNuBA
LO ESTABLECIDO EN EL ARTrcLILo 80 FRAGCION lll DE LA LAASSP, Y

t

PEN_A‘S,-C}ONVENG_!ONALESYDED_UQGIONE;S:-' o ‘ . : 55?&!}{“‘“ TR

PENKS'GONVENGIONKLES

'CONFORME A LO DISPUESTG POR LOS ART[GULOS b3, 45 FRACCION )(IX DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL-SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL
~ ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUlSICIQNES ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS
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DEL SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR POR CONCEPTO DE PENA
CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE Al 2% (DOS POR CIENTC) POR HORA NATURAL DE
ATRASQ RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDO CON LA FECHA PACTADA PARA
EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIC O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE ACUERDO
CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA
SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGAGION.

LA PENA GONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR NINGUN CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, El. CIDE A TRAVES DE (LA) ADMINISTRADOR (A)
DEL CONTRATO O PEDIDO INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASO, ASI COMO LA BASE
PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SEHIZO ACREEDOR, DEBIENDOD El. PROVEEDOR .4
REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE. ot

By puptiocin, F =
N-a%: o R

| PLAZO QUE NEEXCE

b

ANAQUE LAS

fgt
oy b
¥;

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZACION CONTENGA G%EENTA
AJUSTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE
HASTA 50 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION SE AJUSTARA A PESD
INMEDIATA ANTERIOR Y A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 99 CENTAVOS/H
PENALIZACION SE AJUSTARA A PESQS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR. 4,

DEDUCCIONES

EL. CIDE CON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTICULOQ 86, FRACCION | DEL REGLAMENTC
DE LA LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESPONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO
SE PAGARAN AL PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE
FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL. CIDE APLICARA AL, PROVEEDOR UNA DEDUCGION 10% (DIEZ
POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS
BIENES, QUE EL. PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARCIAL O DEFICIENTEMENTE,

CAUSALES DE RESCISION ADMINISTRATIVA
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AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALGQUIER MOMENTO, POR CAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL-PRESENTE GONTRATO O
PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS
EN EL MISMO. DIGHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHQ, SIN NECESIDAD DE DECLARAGION
O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTO SERALADO EN EL
ARTICULO 54 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO
Y £N LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMiENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO
O PERIDO.

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE ‘EL CIDE INiCIE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES: :

i

A) CUANDD LA BUMA DE LAS PENAS GONVENGIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ PORCIENTO}
DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO, - y

B) 81 EL PROVEEDOR ANTES DEL VENGIMIENTO DEL' PLAZO PARA LA GONGLUSION D

' ENTREGA DE LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTIN

PRESTANDO O ENTREGANDO LOS MISMOS. iy o

- ROVEEDOR O ENTREGA LOS BIENES EN_EL PLAZO EST&BLE%O

S EL ‘PROVEEDOR 'ES DECL +3POR  AUTORIDADGOMPETENTE:

~ MERGANTIL O DE AGREEDORE$ O EN CL ALQUIER BITUACION A:\%&LOGA SE SU
. PATRIMONIO. - . »
&) '8l EL PROVEEDOR GEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORM ARCIAL

- L0 DERECHOS Y OBLIGAGIONES DERIVADOS DEL GONTRATO O PERIB)
LOS DEREGHOS DE COBRO DERNADos DEL CONTRATO 0 PEDID - 31
CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H) Sl EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE PESIGNE P.R ESCRITO LAS
FACILIDADES O DATQS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O.INSPECCION DE LOS BIENES.

) Sl EL  PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERAGIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE
RESPECTO A LA INFORMAGION PROPORCIONADA PARA LA GELEBRAC!ON DEL CONTRATO'
0 PEDIDO. ,

-J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDCGR A CUA!?Q jﬂ})E y »mﬁ
LAS ORLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO 0 PEDIDO Y SUS ANEXOS Q ALASL YESY "“ "*
REGLAMENTOS APLICABLES.- :

K). 8l EL LICITANTE ADJUDICADO ENGURRIERA EN MAS DE 6 (CINGO) OCASIONES bURﬁ.NTE’
MES CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDO REVASE EL 10% DE
VALOR DEL CONTRATO CON DEDUGCIONES,

L) 8l EL LICITANTE INCURRIERA EN FALTAS DE ENTREGA DE F’RODUCTO EN MAS DE DIEZ K
' DGASIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO O PEDIDO. oo . FE
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FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REALIZARA A LOS VEINTE DIAS NATURALES

POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA
Al ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

W,mw‘v“““‘“ :
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ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Partlda 4: “SUMINISTRO LAGTEOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES INSTITUCIONALES DEL
CIDE REGION CENTRG AGUASCALIENTES"

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO, AGUASCALIENTES

ADMINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVQ DEL CIDE REGION CENTRO,

DESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRC DE LAGTEOS PARA EL SERVICIO DEL COMEDOR DEL
CIDE REGION CENTRO

ESPECIFICACIONES TECNIGAS:

e

»  NORMA WEXICANA NUMERG.“NMX*&BOS»ND Xa:eme AbIMENTéS A
ALMENTOS FREPARADOS PARA LA’ BB TENC ON"’ﬁEL BIEFINTIVE * “H" R
“RECEPCION DE ALIMENTOS’ EN TODOS SUS SUBINCISOS. :

» NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFUSSA1/2010 "ES %AGIONES
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO_ ALCOHOLICAS
PREENVASADOS-INFORMAGION COMERCIAL Y SANITARIA' EN EL INCISO 4
"ESPECIFICACIONES" EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 422, 42213, A0 3Y 427~

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESENTANTE LEGAL
DE LA EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SE LI ‘-T& ¥ f}; ,ﬂ,}
A CABO EN ESTRICTC APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SERNALADAS EN EL t;A R;?\F BT
ANTERICR. ’

. - ‘i.l

EL PRODUCTC QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON
ETIQUETA DE IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FEGHA DE CADUCIDAD, EL
EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR PERFORADO, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD
EN TODO MOMENTQO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDQORES DE UNA DEDUCCION DEL
PRODUCTO QUE NO GUMPLA CON L3 ANTES MENCIONADO.

]

LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE BOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS
(NO DANADAS)} Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), CON HIELO RASPADO O EN GHIPS Y-
CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO CON EL
HIELO (PARA EL CAS0 DE PRODUCTOS QUE REQUIERAN REFRIGERACION O CONGELAGION). EL
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TRANSRORTE DEBE DE SER COMPLETAMENTE CERRADO, EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA -
ESTAR CORRECTAMENTE CUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDRUCCION o ‘

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA
LA ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTO, EL CUAL CONSISTE EN; ZAPATO LIMPIO QUE CUBRA
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLO QUE LO IDENTIFIQUE COMQ
PARTE DE LA EMPRESA, FAJA, CUBRE BOGA, RED/COFIA, EN GASO DE TENER BARBA DERERA.
CUBRIRSE CON CUBREBOGAS, EN GASQ DE CONTAR GON GABELLO LARGO DEBERA TRAERLO

© REGOGIDO Y CUBIERTO. | ’ : T A : ' ' ‘

‘CARAGTERISTICAS POR ATRIBUTO, CONDICIONES bE APROBACION Y RECHAZO DE'PRODUGTOS

L
i

Quesos frescos, | Olor Caracteristico -

iteurizada, sin
dycidad en la|

-&uﬁéﬁéﬁﬁ"‘g]ﬁgéﬁ»
| Sabor - Oaracteristico Ran.cl.n
*Culor' I Uniforme: .- . - {Anotma] .-
Rparondm | Sin partioiias exiang I Con parieane
Mantequila | T A |Amdsde e ,_
. T Elsborado a base de leche paéteurlzad.a. Mo ser de Iéchp”&pasfg;l?izadaﬁ g ; (
'Procedencla : ‘especificar fecha de:.caducidad en’ld | -
' Fecha de cadupidad vigente envoltura o estar ”g@mm_,w'
Leche l;'asteurlzaclén 1 Pasteurizada con fecha ‘da caduoidad | Sin pasteurizar sin fecha de caduoidad |
B "~ | vigente . o vencida ‘ :
Frosca ' Entrjea : Er?glnr;gispl::t:jéﬁi st:gzasas limp..ios.‘ E:;%ias o ragipientes sucios o en mal
| Temperatura Méximo 4° ¢ ' Amasdedic
qQlr .cara'dteflstico fresco : Mal olor
2
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PRODUCTOS SOLICITADOS
No. ~ Descripcin de los blenes Unldad e c:';ﬁ:x“;; anual
T | CREMA ACIDA Kg 20
2 | CREMA ENTERA ' Kg 100
3 | CREMA PARA BATIR SIN AZUCAR i 1 700
4 | HELADO DE VAINILLA Kg 6
5 | JOCOQUE ARABE ' Kg B
6 | MANTEQUILLA SIN SAL Ko 200
7 | MARGARINA SIN SAL Kg o wjhg
AZUL Kg T 0AE

QUESO CREMA
14 |QUESO DE CABRA

16 [QUESO EETTA

16 | QUESO FRESCO

17 PQUESO MANCHEGO EN BARRA

iy,

18 | QUESO MASCARPONE _ Kg /;5_» L “;_«, -
79 | QUESO OAXACA Kg

20 | QUESO PANELA Kg .

21| QUESO PARMESAND EN BARRA T E— 5

27 - | QUESO RIGGOTTA Kg 10

23 | QUESO TIPO ABADERO EN BARRA Ko 15

24 | QUESO TIPO MOZZARELLA EN BARRA Kg a0

25 |REQUESON Ko )

76 | YOGUR GRIEGO SIN AZUCAR Kg 10

DISTRIBUIDCRA EL PATITO FEOQ SA DECV
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27 | YOGUR NATURAL CON AZUCAR Kg- 20
28 | YOGUR NATURAL SiN AZUCAR Kg ' 30

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS PRESENTADOS SON UNICAMENTE PARA EFECTOS DE
COTIZACION Y TIENEN LA FINALIDAD SERVIR DE REFERENGIA PARA LA EVALUACION ECONOMICA
DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES DE CADA PRODUCTO PODRAN
VARIAR.

EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES DE $38,326.41 (TREINTA Y NUEVE MIL TRESCIENTOS
VEINTISEIS PESOS 411100 MN.) Y EL MONTO MAXIMO ES $98,316.02 (NOVENTA Y OCHOU MIL
TRESCIENTOS DIECISEIS PESOS 02/100 M.N,) ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA.

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADC EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENT,
DE LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENGIA ECONOMICAS, A.C..(CIDE} RES o
CENTRO. UBICADO EN CIRCUITO TECNOROLO NORTE 117, COL. TECNOPOLO PDEITOS: || -083%8,
: 8, AGUASCALIENTES : T "

& R

AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACION
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCT()

i

" POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDOR

PROCESO DE RECEPCION: : St
i o

%""hm.m..\.....v -

« TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS
MEMBRETADAS ¥ TOTALIZADAS.

e EL PRODUCTC DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN
DIABLITC. ‘ '

« SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTQ_ESTE LISTO PARA SER

" ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTCRIZACION DE ACCESO A LAADUANA.

e ELPRODUCTQ NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE
EL ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA.

o LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROCESO DE RECEPCION Y NOTIFICARAN CUANDO
ESTEN LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y ASI EVITAR ACUMULACION.
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¢ EL PRODUCTC QUE SEA A GRANEL DEBERA DE PESARSE PARA CONFIMAR LA CANTIDAD
CORRECTA DEL MISMO.

s LAS LATAS SE REVISARAN UNA POR UNA PARA EVITAR LA RECEPCION DE LATAS
ABOLLADAS, _

+ TODO EL PRODUCTO SERA SUJETO A REVISION DE FECHA DE CADUCIDAD,

« TODOS LOS EMPAQUES, PIEZAS Y BULTOS DANADOS, ROTOS, ABIERTOS, Y/O VIOLADOS SE
REGRESARAN PARA SU CAMBIO EL CUAL DEBERA DE SER DENTRO DE LAS PROXIMAS 24
HORAS A PARTIR DE SU DEVOLUCION.

» LOS PRODUCTOS QUE REQUIERAN VERIFICACION DE TEMPERATURA SE REVISARAN POR
MEDIO DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMEDOK,

HORARIO DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA PARA
FPEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES |,

LUNES 8:00 a. m. 9008 m.
MARTES 9:00 8 m.

8:00a. m,

» LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE ANTIG
ENTREGA. W

¢ LOS PEDIDOS SE PODRAN GANCELAR GON UN MINIMO DE 24 HORAS-RENGT
CORREQ. ‘ :

s LOS PEDIDOS EXTRAORDINARIOS SE PODRANM PEDIR CON UN MINIMO DE 12 HORAS DE
ANTIGIPACION PARA SU ENTREGA Y PODRAN SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO Y DIAS DE
ENTREGA ESTABLECIDOS, INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

" VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICAGION DE ADJUDICACION AL 31 DE DICIEMBRE DE

&

TIPG DE ADJUDICACION: INVITACION A CUANDC MENOS TRES PERSONAS. EL CONTRATOSE.: Y .. !
'ADJUDICARA POR EL TOTAL DE LA PARTIDA DE LACTEOS A UN SOLO PROVEEDOR Mismo GDE~ = .0/
CUMPLIRA CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD SOLICITADAS, ASI'GOMO EL.
PRECIO MAS BAJO. A T A

v w T

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES: EL PARTICIPANTE SE APEGARA AL CUMPLIMIENTO DE LAS
SIGUIENTES NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRODUCTOS A DISTRIBUIR,
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NQRMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOWI—251«SSM-2009 BIENES ¥ SERVICIOS. PRAGT]C?\S DE.

5.6 CONTROL nE.OPERAdloNES

HIGIEME Y SANIDAD EN LA PR&PARACIf)N DE ALIMENTOS QUE $E OFRECEN EN-
ESTABLECIMIENTOS FIOS; EN EL INGISO NUNIERD 6 “DlsPOSIGIONFS GENERALES” EN LOS
SUBINCISO$§4,55 56,57 5.0, 512Y513 ' .

5.4 ALMAGENAMIENTO

.  541.LAS CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO' DEBEN SER ADECUADAS AL TIPO.DE
. MATERIA PRIMA, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE SE MANEJEN.
- SE DEBE CONTAR CON CONTROLES'QUE. PREVENGAN LACDNTAMINACION DE LOS
" . PRODUCTOS. :
o | BAZEL ALMAGENAMIENTO BE DETERGENTES Y AGI%NTES BE LIMPIEZA O AGENTES
“-QUIMICOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACER EN UN LUGAR SEPARADQ' Y.
. DELIMITADO DE CUALQUIER AREA -DE MANIPULAGION.O ALMACENADO DE MATERIASE
" PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O.'SUPLEMENTOS ALMENTICIOS. LOS REGIPIENTES,
FRASCOS, BOTES, BOLSAS ‘DE'DETERGENTES Y’ AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES
. QUIMIGOS Y SUSTANCIAS TOXICAS, DEBEN ESTAR CERRADOS E IDENTIFICADOS. .
5.4.3 LAS MATERIAS PRINAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN:. -
" GOLOGARSE EN MESAS, ESTIBAS, TARIMAS, ANAQUELES, ENTREPAROS, ESTRUCTURA'D |
.. CUALQUIER SUPERFICIE LIMPIA QUE EVITE §U CONTAMINACION, + ™

ALIMENTIGIOS SE DEBE HACER DE TAL MANERA QUE PERMITA LA GIRGULACION DELAIRE,
6.4.6LA ESTIBA 'DE: PRODUCTOS 'DEBf REALIZARSE " EVITANDO B ROMF’IMEENTO Y
" EXUDACION DE EMPAQUES Y- ENVOLTURAS, . 5
o . 6A4610S. IMPLEMENTOS © UTENSILIOS - TALES GOMD ,ESCOBAS, TRAPEADORES :
RECOGEPORES, FIBRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADQ PARA LA LIMF"IE‘ZA DEL
ESTABLECIMIENTO, DEBEN ALMACENARSE EN UN LUGAR ESPECIFICO DE- MM&RA
QUE SE EVITE LA CONTAM[NAC[ON DE LAS MATERIAS: FRIMAS LOS ALlMI:NT EBlDAs 0 a
‘SUPLEMENTOS ALIMENTIGIOS . IR

6.5.1 LOS ESTABLECIMIENTOS FUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCF’ EN SU THEO *SE’K
PUEDE TOMAR-COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA, CUANDO LA NORMA OFICIAL -

.MEXICANA CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PRQC_ESA EN EL’ ESTABLECIMIENTO LO

‘ ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

e'»-t GUASCALIENTES, AGS,

V/

‘(ARNULFO M. VALDEZ #24T-A

ESTABLEZCA 8U INSTRUMEN FAGION SERA OBLIGATORIA _
5.6.21L08 'EQUIPOS DE REFRIGERACIGN SE DEBEN MANTEMER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE

5.5.3 LOS Emuums DE CONGELAGION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA -
LA CONGELACION DEL PRODUGTO. -

6.6.4 SE DEBE EVITAR LA CONTﬂMINACIGN ORUMDA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUGTO EN . .

DI&TRIBUIDORA EL PATITO FEO SA D%! CV
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§.5.8. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADQS NO DEBEN ESTAR
EN CONTACTO DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATURA O HUMEDAD PARA SU CONSERVACION,

6.5.6 EL ESTABLECIMIENTO PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES
INUTILES, OBSOLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5.6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

6.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O GLASIFICAR 8US MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE
LA PRODUCCION O ELABORACION DEL PRODUCTO.,

6.6.2 NC UTILVZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIFICACION i
SEA EVIDENTE. :

6.6.4 SEPARAR Y ELIMINAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO SEAN
PTAS, A FIN DE EVITAR MAL USQ, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES.,

§565 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES CERRADOS
PARA EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION.

[%5.6.6 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA CUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD,

;667 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDG AL
CORROBORAR SUS CARACTERISTICAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA ND 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTACION O RECHAZO

h

_ i TEEe. 3
MATERIA ACEPTACION "RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO
PREENVASADAS
ENVASE INTEGRO Y EN BUEN ESTADO | ROTOS, RASGADO, CON FIIJGAS
. ' OCON
EVIDENCIA DE FAUNA NOGIVA |- ‘
. BN ‘
FECHA DE CADUCIDAD O DE VIGENTE VENCIDA
CONSUMO PREFERENTE ;
ENLATADAS |
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LATAS I . (NTEGRAS ABOMBADAS, OXIDADAS, CON
. . ) FUGA, ‘
ABOLLADAS EN COSTURA Y/O
' ENGARGOLARO D EN -
CUALQUIER PARTE
DEL CUERRQ, CUANDO
PRESENTE
' ABOLLADURA EN ANGULO
_PRONUNCIADO -
O.LA ABOLLADURA SEA MAYOR
DE1,6
CM DE DIAMETRO EN
PRESENTAGIONES
INFERIORES. A 1 KG, EN
‘ PRES’}:NTACIONES MAYORES
. . DE1KGLA
ABOLLADURA DEBERA SER
MAYOR A 2,5
GM DE DIAMETRO

lpaiiiofes,mx

CONGELADAS

TAPARIENCIA | 5IN SIGNOS DE__~ . ~ CON SIGNOSDE
. C , DESCONGELACION .| DESCONGELAGION

REFRIGERADAS

T TEMPERATURA "G G MENOS, EXCEPTO LOS | MAYOR DE4°C, EXGEPTQL0S
© T T proDUCTOS PRODUCTOS DE LA PESCA.
DE LA PESCA VIVOS, QUE VIVOS; QUE s
PUEDEN PUEDEN ACEPTARSEJ:A g e
_ ACERTARSEA7°C. . - . - ,rf o P

BEBIDAS EMBOTELLADAS T T S i ‘“%

APARIENCIA " LIBRE DE MATERIA EXTRARA | CON MATERIA ExTRAﬁA o (ﬁQN“ 2
- ‘ . . : FUGAS o

TAPAS INTEGRAS Y SIN _OXIDADAS O CON SIGNO’S*BE% e i

CORROSION VIOLACION (

PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

T APARIENCIA -FRESCA T GON: MOHOS, COLORACION
' . EXTRANA,
MAGULLADURAS

. OLOR CARAGCTERISTICO PUTREFACTO

GCARNES FRESCAS
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COLOR:
RES ROJO BRILLANTE VERDOSA O GAFE OBSCURO,
DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CORDERO ROJO ELASTIGO
CERDO ROSA PALIDO
GRASA DE ORIGEN ANIMAL BLANCA O LIGERAMENTE
: AMARILLA
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO
AVES
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O-CON
DIFERENTES COLORACIONES |
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS |
ALAS O
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANGIO
| PRODUCTOS DE LA PESCA
I PESCADO
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN AGALLAS
ABARIENCIA AGALLAS HOMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS, OJOS
SALTONES, HUNDIDOS Y
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORDES ROJOS
BRILLANTES
TEXTURA FIRME FLACIDA
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFAGTO O .- -
AMONIAGAL - (414
MOLUSCOS 7w g
iy
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
e )
TEXTURA FIRME wscosaj*%} Ch
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O AMONI}?\E}‘@ .
APARIENGIA BRILLANTE MATE "
VITALIDAD (PRODUCTOS | CONCHAS CERRADAS O QUE BE | CONCHAS. ABIERTAS, QUE NO
VIVOS) ABREN Y CIERRAN AL
CIERRAN AL CONTAGTO. TACTO.
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"GOLOR .CARAcTEﬂisrn.co | NO CARAGTERISTICO
“TEXTURA FIRWIE FLAGIDA
_OLOR | CARACTERISTI(EOAL WRRIBEO PUTREFAGTO0 AMONIAGAL
APARIENCIA | ARTIGULAGIONES FIRMES ARTICULACIONES GON
; PERDIDA DE ,
TENSION Y CONTRACCION, SIN.
» BRILLO, CON
MANCHAS OESCURAS ENTRE
LAS
| : ARTICULACIONES
CEFALOPODOS, , ‘_
| “COLOR . T CARACTERISTICO NO GARAGTERISTICO .
TEXTURA * - TRRE FLACIDA Y VISCOSA
CEeEerT BoR | cARACTEmsmo | PUTREFACTO .
= LECHE Y DERIVADOS A —

A BASE DE LECHE PASTEURIZADA ‘QU_E’ - i:'RocEDA‘” "PE LEGHE| .
: Y I SINPASTEURIZAR
W‘QUESOS T = - —

[ con MANCHAG NG Pﬂopi;-xé ]
. DELQUESO 7&y B

O PARTICULAS EXTRARAS, o

oommmmma CON HQ G‘OS

PRODUCTOS QUE NO' NE%QN *
~, INOCULAROS. [

"OLOR CBLORY TE)(TURA T GARACTERISTICO

- [MANTEQUILLA -

~ OLOR

CARACTERISTICO - [ EXCEPTO LOS PRODUGTOS DE ( A
ST La PESCA ' -
VIVOS, QUE PLUEDEN
ACEPTARSE A- )
| 7°C, RANGIO Ao C
APARIENGIA - CARACTERISTICA CON MOHOS O PARTICULAS -
. EXTRAMIAS

HUEVQ FRESCO .

LIMPIOS ¥ CON CASCARON | CASGARONQUEBRADO O
ENTERO . MANCHADO
' | CON EXCREMENTO O SANGRE |
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GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS

APARIENGIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOHOS © COLORACION
CARAGTERISTICA AJENA AL
PRODUCTC G CON
INFESTACIONES

« 5.6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.6.7 LAS FABRICAS DE
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN CUMPLIR CON
EL NUMERAL 6.8.1.

+ 5.6,9. LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O S8UPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN
ALMACENARSE DE ACUERDO A U NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE
PERMITA APLICAR UN SISTEMA DE PEFS.

B.7 GONTROL DEL ENVABADO

B BOuTR.. 8ETEY : - ST e :
B.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUEENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LA MATERIA

PRIMA, ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR

PROTEGIDOS DE POLVO, LILUVIA, FAUNA NOCIVA Y MATERIA EXTRARA,

5.7.2 SE DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN SU CASQ

DESINFECTADOS Y EN BUEN ESTADQ ANTES DE SU USO.

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL

PRODUCTO DE CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DARGC EXTERIOR.

= B5.74L08 MATERIALES DE EMPAQUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN
UTILIZARSE PARA FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A
MENOS QUE SE ELIMINEN LAS ETIQUETAS, LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO
USO EN FORMA CORRECTA.

» B675LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERON MEDIGAMENTOS,

PLAGUIGIDAS, AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER

BUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN SER REUTILIZADOS _PARA  ALIMENTOS, BEBIDAS

O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN

UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE

EMPAQUE, I :

6.10 GONTROL. DE PLAGAS

A
t- -a!‘—*;‘

¢ 5.10.1 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL Es‘rAéLEgMIENTo
INCLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

» 5.10.2NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, NI MASEOTAS
DENTRO DE LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION DE LOS PROBUCTOS.

» 5.10.3 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE
INFESTACION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.
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«  5.10.4 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES

" QUE PUEDAN OCASIONAR CONTAMINACEON DEL PRODUCTO Y PROLIFERACION DE PLAGAS,

TALES COMO: EQUIPO EN DESUSO, DESPERDICIOS ¥ CHATARRA, MALEZA O HIERBAS,
ENCHARCAMIENTO POR DRENAJE INSUFICIENTE O INADECUADO.

« 510508 DRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROPIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE
PLAGAS PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADC O AREAS EXTERNAS.

. .5.40.6 EN LAS.AREAS DE. PROGESO NO DEBE ENCONTRARSE EVIDENCIA DE LA PRESENCIA
DE PLAGAS O FAUNA NOGIVA.

e 640.7 CADA ESTABLECIMIENTO DEBE TENER.UN-SISTEMA O LN PLAN PARA EL CONTROL DE
PLAGAS Y. ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA mcwtoos LOS VEHICULOS DE ACARREO Y -
REPARTO. PROPIOS, )

®  5.10.8 EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL E’STABLECIMIENTO DEBEN ADOPTARSE

* MEDIDAS .DE -CONTROL PARA SU ELIMINACION POR, CONTRATACION :DE SERVICIOS DE
- CONTROL DE PLAGAS © AUTOAPL!GACIC)N EN AMBOS CASOS 8E DEBE CONTAR cow
+ LICENGIA SANITARIA,

e  5.10.9 LOS PLAGUICIDAS EMPLEADCS DEBEN CONTAR CON. REGIS‘I RO EMITIDO POR: LA,_ i
AUTORIDAD COMPETENTE. e £

s 56101008 PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, CONTENEROR O MUEBLE®

AISLADBO Y CON ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y

{IBRES DE CUALQUIER FUGA, DE CONFORMIDAD CON LO QUE SE ESTABLECE EN LAS

DISPOSICIONES LEGALES APLICABLES. :

. 5.10.11 EN GASO DE CONTRATAR LOS.SERVIGIOS DE UNA EMPRESA, SE DEBE. GONTAR CON

. ‘CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CASO

DE AgJTOAPucAcioN SE DEBE -LLEVAR UN REGISTRO EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR G

5.12 SALUD E HiGIENE‘DEL PERSONAL

» 5,121 DEBE EXCLUIRSE DE CUALQUIER OPERAGION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR A,L & ’
_PRODUGTO; A CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TS FRECUENTE -
SECRECION NASAL; DIARREA, vom'ro FIEBRE, ICTERICIA Q LESIONES EN. AREAS Rl
+ CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O o

SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. -SOLO PODRA REINCORPORARSE A SUS ACTIVIDADES

HASTA QUE SE, ENCUENTRE SANA O ESTOS S|GNOS HAYAN DESAPARECIDO. - : (
e 5122 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO Al AREA DE TRABAJO, CON ROPA Y 3
CALZADO LIMPIOS.
« 5123 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E
" INTEGRA.

o 8124 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER
MOMENTO CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O GONTAMINADAS, TODA
PERSONA QUE OPERE EN LAS AREAS DE PRODUCCGION O ELABORAGION, ‘O QUE ESTE EN
CONTACTO DIRECTO CON MATERIAS PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICKOS, DEBE LAVAR$E LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

o ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLIGAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE
EL JABON G DETERGENTE SEA LIQUIDO. DEBE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO
ESTAR.EN RECIPIENTES DESTAPADOS;
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FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFIGIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS, PARA EL
LAVADO DE LAS UNAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON
MANGAS CORTAS, EL LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O
DETERGENTE. POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SCLUCION DESINFECTANTE:
SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE,
6.12.6 S| SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO
DE GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DF SUJ COLOCACION,

5.12.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE
PRODRUCCION O ELABORACION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.
6.12.7 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE
SE ENTRA EN CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS QO SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS, MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIO. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER
SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANSPORTE

NORMA MEXICANA NOMERO NMX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIG
PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL DISTINTIVO “H* EN EL INCISO
ALIMENTOS" EN TODOS SUS SUBINCISOS. g

5.8 RECEPCION DE ALIMENTOS

4 -
8.43.1L08 ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALrMENTICIOS DEBEN“%"%ER
TRANSPORTADOS £EN CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINACION.
£.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS 0 SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS DE
LA CONTAMINACION PORPLAGAS O DE CONTAMINANTES FiSicos, QuiMicos o
BIOLOGICOS DURANTE EL TRANSPORTE.

§.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REGUIEREN

REFRIGERACION O CONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE

MANTENGAN LAS TEMPERATURAS ESPECIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE

O PRODUCTOR,

£.13.4 L0S VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE

ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS.

5.8.1 LA RECEPGION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A‘C@BO
DE ACUERDO A LO SENALADO A CONTINUACHON:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFICAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU...
INTEGRIDAD ¥ LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE,
IMPEDIR EL ACCESO DE LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADO,
PERIODICO ¥ MADERA.

5.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR
EN CONTACTQ DIRECTC CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS COMO SON COLOR,
TEXTURA Y OLOR, A FIN DE ACERTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE
LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: CUADROS DE REFERENCIA 5.8.1.31 CARNES,
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5.8.‘1.3.1.1 CARNES FRIAS, 6.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC),
5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS, ETC), 5:8,1.3.4 PRODUCTOS
DE LA PESCA, 581.3.5 LACTEOS, 581351 QUESOS FRESCOS, 581352 QUESOS
MADUROS, 6.8.1.3.63 MANTEQUILLA, 5.813.8 HUEVO FRESCO CON CASCARON SIN
PASTEURIZAR ¥ PASTEURIZADO, 6.8.1.8.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.
¢ B.8.1.4LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS,
A EXCEPCION DEL HUEVO ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SER LA
SIGUIENTE: ALIMENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C, CONGELADOS A UNA
TEMPERATURA DE —18°C O INFERJOR. ‘
e 58141 LOS ALIMENTOS CONGELADOS SE DEBEN RECIBIR SIN SIGNOS DE
DESCONGELACION Y/O RECONGELACGION.
. 58142 SE DEBE LLEVAR REGISTRO DE LAS TEMPERATURAS DE LOS ALIMENTOS AL
 MOMENTO DE SU RECEPCION.
e E8.143 LA RECEPCION DE PROPUCTOS SE DEBE PLANEAR DE ANTEMANO; INSPECCIONAR
Y ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMENTE.
«  5.81.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS O RECIPIENTES DIRECTAMENTE SOBRE EL PISO. -
e 58185 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRESCOS RBES
ORIGEN VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE: PBES i
MOHOS, comRAmON O MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL ou .

58.1.8 LA8 GALLETAS, PANES Y- TOR

ESTABLECIDOS EN EL PUNTG"E’E i? ’*ﬂ”h : A

« 6819 SE RECOMIENDA QUE LOS PROVEEDORES ESTEN CERTIFIGA
‘ PRACTICAS DE HIGIENE DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-061-SCFISSA1/2010 “ESPEGIFICABIONE, ALE ‘
DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS ANF ORMAGION ™, -«
COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES® EN LOS susmcnsos 41, 4;2 . 24,

4.2.2, 4.2.2.1), 4.2.3 Y 4.2.7.4, ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

e 411 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS v BEBIDAS
NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS DEBE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE
DE FORMA TAL QUE NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A

- LA NATURALEZA Y CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO,

e  4.1.2L08 PRODUCTOS PREENVASADOS DEBEN PRESENTARSE GON UNA ETIQUETA EN
LA QUE SE DESCRIBA O SEEMPLEEN PALABRAS, ILUSTRAGIONES U OTRAS
REPRESENTACIONES GRAFICAS QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO.

« LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS8 PRODUCTOS PREENVASADOS PUEDEN
INCORPORAR LA DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENGIA DE USOQ,
EMPLEO O PREPARACION, A CONDICION DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL
RESFECTO,
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+4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN
DESCRIBIRSE NI PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN
PALABRAS, TEXTOS, DIAL.OGOS, ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE
ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O
INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL QUE PUEDA CONFUNDIRSE,
O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO SE RELACIONA
EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

« 4221 ENLAETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION
SE HAGA EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL.
PUEDE EXIMIRSE CUANDO SE TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

s 4.2.3 CONTENIDO NETQ'Y MASA DRENADA

- & 4,2.3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIGUE, |A MASA DRENADA

EN UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO &

QUE ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-2006, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIENS

PUEDA EXPRESARSE EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS),

4.2.7 FECHA DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE

42,71 5| NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORMA OFICIAL MEXICANA

LA FECHA DE CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR

CON LO SIGUIENTE:

EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETKQUETA, LA CUAL DEBE

CONSISTIR POR LO MENOS DE:

- ELDIA Y EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES:

- EL MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DPURACION SUPERIOR A TRES MESES..

s LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DICHA
FECHA SE REFIERE A LA FECHA DJE CADUGIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.

e« -PARA EL CASQ DE FECHA DE CADUCIDAD, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDO
ALGUNA DE | AS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGAS:

» "FECHA DE CADUCIDAD ___", "CADUCIDAD ___"."FECH CAD ___",CAD, CAD, CAD,
FECHA DE EXPIRACION, EXPIRA, EXP, EXP, EXP, FECHA DE VENCIMIENTO, VENGIMIENTO, N

* -PARAEL CASO DE CONSUMO PREFERENTE, ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDQ 1. S
ALGUNA DE LAS SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O LEYENDAS ANALOGA : e

« '"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL___ ", "CONS. PREF. ANTES DELJ’
Y "CONS PREF",
+ LAS PALABRAS PRESCRITAS EN EL APARTADO Il) DEBERAN IR ACOMPANADAS DE
e LAFECHA MISMA; O .
»  LINA REFERENCIA AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA, T e
»  TRATANDOSE DE PRODUCTOS DE IMPORTACION, CUANDO EL CODIFICADO DE LA FEGHA - - 3 M,/

DE CADUCIDAD O DE CONSUMO PREFERENTE NO CORRESPONDA AL FORMATG"“
ESTABLECIDO EN EL NUMERAL 4.2.7.1 INCISO I}, ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO DE
CUMPLIR CON LA FORMALIDAD ESTABLECIDA, O EN SU CASO, LA ETIQUETA O EL ENVASE
PEBE CONTENER LA INTERPRETACION DE LA FECHA SENALADA. EN NINGUNO DE ESTOS
CASO0S LOS AJUSTES SERAN CONSIDERADROS COMO ALTERAGION,

« 427.2 Al DECLARAR LA FECHA DE GADUCIDAD © DE CONSUMO PREFERENTE SE DEBE
INDICAR EN LA ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESPECIALES QUE SE
REQUIERAN PARA LA CONSERVACION DEL ALIMENTO O BEBIDA NO ALCOHOLICA
PREENVASADO, 81 DE SU CUMPLIMIENTQ DEPENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA.
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-« POR- EJEMPLO; SE' BUEDEN . INCLUIR AEYENDAS’ COMOQ: " "MANTENGASE EN
* REFRIGERACION" "CONSERVESE EN CONGELACION'; "UNA VEZ DESCONGELADO NO
- DEBERA VOLVERSE . A, CONGELAR'; * "UNA .- VEZ .- ABIERTO,
” GONSERVESE EN'REFRIGERACION', U OTRAS ANALOGAS. - T
+ 427317 FECHA DE GADUCIDAD-O'DE CONBUMO PREFERENTE QUE INCORPORE EL
. FABRICANTE EN EL PRODUCTO PREENVASADO NO PUEDE SER ALTERADA EN NINGUN

. CASCY BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA. -~ o

e '4,2.7.4NO SE REQUERIRA LA DECLARAGION DE.-FECHA DE CABUGIDAD O CONSUMO
PREFERENTE, PARA: o ‘ K
- VINAGRE; . L

~www4§§ggﬁi;§fegm

- SAL.DE CALIDAD ALIMENTARIA;

C e AZUGARBOLIDO; oL P e T LT o
<~ PRODUCTOS. DE CONFITERIA CONBISTENTES EN AZUCARES ‘AROMATIZADOS Y(O -
 CRYOREADOS T it L T s
L QOMA DE MASCAR. . . ¢

TIPO DE CONTRATO: ABIERTO POR MONTO, -,
DO DEL LICITANIE: EMF
10-DE

i%

GARANTIA DE GUMPLIMENTO: - "

LA POLIZA DE FIANZA SERA DIVISIBLE EXPEBIDA POR INSTITUCION LEGALMENT
TAL EFECTO,,POR ‘EL 10% DEL MONTG TOTAL DEL.CONTRATD ANTES DE A

o

" SENALADO EN EL PRESENTE: NUMERAL.

' o . - LT . . . _: : L i o l . - R § i ’ B y M .
« " INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION Y ENTREGA DE'LA GARANTIA DE CUMPLI ‘usgm PEL | h: !
CONTRATQ. - . Yo . N ) N ." . .'. . PR . ) ' " " y '( ‘\:?‘ m,f e 5 c-m b

'y
GON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRAGCION I} DE LA LEVDE— ="
- ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y'EL ARTICULO 103 DE,

_SU REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES'Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE ADQUISICIONES,
ARRENDAWIENTOS Y SERVICIOS DEL'CIDE: - _ E

", 8l EL MONTQ ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, NO'REBASA EL MONTO AUTORIZADO PARA
" PROCEDIMIENTOS DE INVITAGION A GUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00), EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO GON GHEQUE CERTIFICADO O .
! - DE CAJA AFAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOGENCIA ECONOMICAS, A.C,'O MEDIANTE
UNA POLIZA DE FIANZA EMITIDA POR LA INSTITUGION AFIANZADORA AUTORIZADA POR LA
CONISION NACIONAL DE SEGUROS Y FIANZAS; POR UN MONTO QUE EQUIVALDRA AL 10% (DIEZ.
' POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO' DEL GONTRATO, ‘SIN INCLUIR"EL IMPUESTO Al VALOR
S . 16
DISTRIBYIDORA £L PAYITO FEO SA DE CV .
PPE161024MF8 F N
ARNULFO M. VALDEZ #2418
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AGREGADO, EN LA QUE SE SERNALE COMO BENEFICIARIO AL CENTRO DE INVESTIGAGION Y

DOGENCIA EGONOMICAS, A.C.; ESTA GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DENTRO DE LOS DIEZ
DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

S| EL MONTQ ADJUDICADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADD PARA
PROCEDIMIENTOS DE INVITACION A CUANDO MENOS TRES PERSONAS VIGENTE ($208,000.00); EL
PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL
CONTRATO Y PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVIGIO, ASI COMC DE CUALGUIER
OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENGIA ECONOMICAS, A.C.
(CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO DEL
CONTRATO ADJUDICADO ANTES DE LV.A. POR LA VIGENCIA DEL PERIODQ DEL CONTRATO Y
HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS
GENERALES, PREVIA SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE,
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA {(PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA ke
QUE PROCEDA A CANCELAR LA POLIZA DE LA EIANZA CORRESPONDIENTE.

.,‘_‘ “Mw.u..

GARANTIA DE{%{Q

IENTES A ki

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIGONES:
PENAS CONVENCIONALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53, 45 FRACC]ONE‘WI% " “LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICC Y A L.O SENALADO EN EL
ARTICULO 95 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS
DEL SECTOR PUBLICO, EL. PROVEEDOR QUEDA OBLIGADO A PAGAR FOR CONCEPTO DE PENA
CONVENCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% {DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE
ATRASO RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE LOS BIENES, DE ACUERDQ GON LA FECHA PACTADA PARA
EL INICIO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LO$ BIENES; DE ACUERDO
CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXQ TECNICO Y HASTA EL CUMPLIMIENTO A ENTERA
SATISFACCCION DEL CIDE DE LA OBLIGACION.

LA PENA CONVENCIONAL A CARGO DEL PROVEEDOR POR MING{N CONCEPTO PODRA EXCEDER EL
MONTO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

PARA EL PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, EL CIDE A TRAVEES DE {LA) ADMINISTRADOR (A)
DEL CONTRATO O PEDIDQ INFORMARA POR ESCRITO AL PROVEEDOR EL CALCULO DE LA PENA
CORRESPONDIENTE, INDICANDO EL NUMERO DE HORAS O DIAS DE ATRASD, ASI COMO LA BASE
PARA SU CALCULO Y EL MONTO DE LA PENA A QUE SE HIZO ACREEDOR, DEBIENDO EL PROVEEDOR
REALIZAR EL PAGO CORRESPONDIENTE. T
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PARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL PRESTADOR CONTARA CON UN PLAZO QUE NO EXCEDERA DE 5
(CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DE LA NOTIFICACION DE
LA APLICACION DE LA PENALIZACION, Co ,

PARA EL GUMPLIMIENTO DE LAS:PENAS CONVENCIONALES, “LAS PARTES' ACUERDAN -QUE LAS
MISMAS SE REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN LA CAJA DEL CIDE POR "El. PROVEEDOR".

EN EL SUPUESTO DE QUE EL CALCULOQ DE LA PENALIZACION GONTENGA CENTAVOS, EL. MONTO Sk
AJ_USTARA A PESOS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE 1
‘HASTA 50 CENTAVOS, EL MPORTE ‘DE-LA;_P-ENALIZAGIGN SE AJUSTARA A PESOS. A LA UNIDAD
INMEDIATA ‘ANTERIOR Y A LAS QUE GONTENGAN DE 61 A 99 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA
-PENALIZACION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR.

DEDUCCIONES.

DA

CAUSALES DE RESCISION

AMPAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN GUALQUIER MONE]
IMPUTABLES Al PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESE
PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGABIGNESE=BFPUL
EN EL MISMO. DICHA RESCISION OPERARA DE PLENO DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION
O RESOLUCION JUBICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTD SENALADQ EN EL
ARTIGULO 54 QE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL. SECTOR PUBLICO
Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROGEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO
OFEDIDQ. - . - o : : : : - ;

LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INICIE El. PROCEDIMIENTO DE‘ RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO SON LAS SIGUIENTES:

A} CUANDO LA SUMA DE LAS PENAS CONVENCIONALES ALCANCE EL 10% (DIEZ POR CIENTQ)
DEL MONTO TOTAL DEL GONTRATO. : ‘

B} S| EL PROVEEDOR ANTES DEL VENCIMIENTO DEL PLAZO PARA LA CONCLUSION DE
ENTREGA DE LOS BIENES, MANIFIESTA POR ESCRITO SU IMPOSIBILIDAD PARA CONTINUAR
. PRESTANDO O ENTREGANDOC LOS MISMOS. - .
C) S EL PROVEEDOR NO ENTREGA LOS BIENES EN EL PLAZQ ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DENTRO DEL HORARIO DE RECEPCION ASIGNADO.
, _ : 18
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D) Sl EL PROVEEDOR SE NIEGA O ABSTIENE DE REPONER O SUBSANAR LAS DEEICIENCIAS
SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL - CIDE HUBIERE CONSIDERADC COMO
RECHAZADOS O DISCREPANTES,

E} SIEL PROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LOS BIENES O BIEN Si
INCUMPLE CON LOS PROGRAMAS DE EJECUCION QUE SE HUBIEREN PACTADO EN ESTE
CONTRTATO O PEDIDO,

F) Sl EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETENTE, EN CONCURSO
MERCANTIL O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUAGION ANALOGA QUE AFECTE SU
PATRIMONIO.

G) SIEL PROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL O PARCIAL
LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL GONTRATC O PEDIDO; O TRANSFIERE
LOS DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIN CONTAR CON EL
CONSENTIMIENTO DEL CIDE.

H} 8l EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE Q A QUIEN ESTE DESIGNE POR ESCRITO, LAS
FACILIDADES O DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION DE LOS BIENES, ‘

) Sl EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O PARCIALMENTE ;E‘*"
RESPECTO A LA INFORMACION PROPORGCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL CONTRATO:,=";,"T(‘“-
O PEDIDO. &

J) EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTO POR PARTE DE EL PROVEEDOR,P{‘GUAﬁﬁUIE[ﬁWE

. LAS, { ACIONES DERIVAS DEL CONTRATO Q EIDO YSUS ANEXO’%? ATA L :

E rzm m& VEINTE J;
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS, PREVIA PRESENTA ITRADA
Al ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPCION Y FACTURA CORRESPONDIENTE.

19

DISTRIBUIDORA: EL PATIND FEO SA DE O
‘DPFI&1024MFS i
RNULFO M., VALDEZ #241-A
C.C. AGROPECUARIO C.P, 20135
GUASCALIENTES, AGS.

I1: (44%) 91496 98 / (449)914 12 10
o >




www.elbalitofeo.mx ventas@elpalitofeo.mx
Facebook: EL PATITOFEQ

ANEXO 1 “ESPECIFICACIONES TECHICAS”

Partida 5: “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DE LOS COMEDORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

AREA REQUIRENTE: DIRECCION ADMINISTRATIVA CIDE REGION CENTRO.

ADVINISTRADOR DEL CONTRATO: EL DIRECTOR ADMINISTRATIVO DEL CiDE REGION CENTRO.

PESCRIPCION DEL SERVICIO: SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DEL
GOMEDOR CIDE REGION CENTRO

ESPECIFICACIONES TECNICAS:

»  NORMA OFICIALMEXICANA NUME__BQNQM@E%SS. :59_003 ﬁlﬁ
DE HIGIENE Y SANIDAD EN-LA PREPARACION“DE "ALIME msmut
ESTABLECIMIENTOS FIOS; EN EL INCISO NUMERO 5 ‘DISPOSICIONES GE
SUBINCISOS 5.4, 5.5, 5.6, 5.7, 5.10, 512 Y 5,13,
s NORMA MEXICANA NUMERO NMX-E-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS .IM#
ALIMENTOS PREPARADOS PARA LA OBTENCION DEL. DISTINTIVO #

"RECEPCION DE ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS. e NN

s« NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERO NOM-051-SCFI/SSA1/2010 "ESPEGlFIC.ClQNES :‘4l¥=.;?‘
GENERALES DE ETIQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO A coﬁOJJCAs A
PREENVASADOS-INFORMACION COMERCIAL Y  SANITARIA" EN  EL: QﬁlCJSO 8 1A

R R

o

"ESPECIFICAGIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1, 4.2.2,4.2.2.1), 423 Y 4, 2“'1"

LO ANTERIOR DEBERA DE MANIFESTARSE POR ESCRITO POR PARTE DEL REPRESEWANf&LEGhI:J 4
DE LA EMPRESA MEDIANTE EL CUAL DECLARE QUE LA ENTREGA DE SUS PRODUCTOS SEMLEVA A
A CABO EN ESTRICTO APEGO A LAS INDICACIONES DE LAS NORMAS SENALADAS EN EL P}knﬁzﬁ- -
ANTERIOR.

EL PRODUCTO QUE LO REQUIERA SE ENTREGARA EN BOLSAS DE PLASTICO SELLADA CON
ETIQUETA DE IDENTIFICACION DEL PRODUCTO, FECHA DE EMPAQUE Y FEGHA DE CADUCIDAD, EL
EMPAQUE NO DEBERA DE VENIR PERFORADC, ROTO Y SE DEBERA DE MANTENER SU INTEGRIDAD
EN TODO MOMENTO, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE UNA DEDUCCION DEL
PRODUCTO QUE NO CUMPLA CON LO ANTES MENCIONADO.
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LA ENTREGA DEL PRODUCTO SE SOLICITA EN CAJAS DE PLASTICO (TARAS Y/O JABAS) INTEGRAS
(NO DANADAS) Y LIMPIAS (SIN TIERRA Y/O RESIDUOS), GON HIELO RASPADO O EN CHIPS Y
CUBIERTO EL PRODUCTO CON BOLSAS DE PLASTICO PARA EVITAR EL CONTACTO DIRECTO COM EL
HIELO {(PARA EL CASO DE PRODUCTOE QUE REQUIERAN REFRIGERACION © CONGELAC.ION).

EL TRANSPORTE DEBE DE 8ER COMPLETAMENTE CERRADO EN CASO DE SER ABIERTO DEBERA
ESTAR CORRECTAMENTE GUBIERTO CON UNA LONA, DE LO CONTRARIO SERAN MERECEDORES DE
UNA DEDUGCION

EL PERSONAL DE ENTREGA DEBERA DE CONTAR CON EL EQUIPO DE SEGURIDAD NECESARIO PARA
LA ADECUADA DISTRIBUCION DEL PRODUCTQ, EL CUAL CONSISTE EN: ZAPATQ LIMPIC QUE CUBRA .
COMPLETAMENTE EL PIE, PANTALON LIMPIO, PLAYERA/CAMISA/POLQ QUE LO |DENTIFIQUE COMO .

PARTE DE.LA EMPRESA, FAJA, GUBRE BOCA,’ RED.’COFIA, EN GASO DE TENER BARBA DEBERA
CUBRIRSE CGON:- CUBREBOCAS, EN GASO DE GONTAR CON CABELLO LARGO DEBERA TRAERLO
RECOGIDOY CUBIERTO .

| sattones, impics, transparentes brllfantesy ggﬁgmgrisgsoverdosas

cristalines, ' - -

Aparlencia

Carne y panza firme y elastlca‘ 8in presancla : v
. _ de quemaduras en el estémago. . o
Pescados | Textura Carne flécida y hlanda

Al optimir la came no quedan marcados los
.dedos. _
|oler Caractoristion, ligero : Agrio o ameniacal -
'Témperatura Refrigerados; maximo 4°C | Refrigerados a mas a6 4°C
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Congelados: menos 18°C o menos, sin
signos de descongelacion, sin gignos de re
congelacién.

ventas@elpalifofec.mx

Congelados a menps de 18°C vy
presentando signos de descongelacion

Entrege Empadgue limpio o Integro Empague con rasgaduras
Apariencia Firme y caracteristica Opaca
Texiura En su concha, cerradas y ho secas Concha seca y viscosd,
| Olor Caracteristico Agrle o amoniecal
Woluscos Reffigerados: méximo 4° ¢ Refrigerados & més de 4°C
Tamperara | ol s G | Gl & monce o 15 3
o ng olacion. ! presentande signos e descongelacion
Empaque Empaque integro y limpio Efnpague con rasgaduras.

Apariencia

Caracteristico, vivos y con movimisnio

confraccion,
obscuras ent

Cnngslados manos -18 Cc 0‘ m'enos sln

1 Temperatura con ei-f'” . E .
ados 3 8 de 18°C y
sighos de descongelacion, sin signos de re o
congelacian. presentando s scongelacion
g .
Empaque Empadus Integro y limplo Empaqu ¢
) | . Con presenma de cortadas o
Apariencla Caracteristica, con o sin caparazion lastimadas y quemaduras.
Menos de 18°C o menos, sin signos de
Temparatura descongelacién, sin  signos de  re | Con signos de descongelacion
Alimentos congelacion. T
congelados L “l hé’u‘
i En reciplentes y envoliures [ntegras y el -
Entrega limpias, fachado e identificado Envoltura con rasgag“l:ﬁé e,
PRODUGTOS SOLICITADOS
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No. Descripdién de los blenes U::::::I:e Cc;:s:g:;;:g:al
7 [CABEZAS ¥ GARGASA DE PESCADO TG 1
5 [CAMARGN 21725 6N CABEZA | Kilo 2
3 |FILETE DE CURVINA ' Kilo 50
4" [FILETE DE PANGA 5-7 ONZAS Kilo B00
5 | FILETE DE TILAPIA 6.7 ONZAS Kilo 50
6 |FILETE ESCOLAR Kilo 10

[T 7 |FILETE JUREL T Kilo

& [OWMO DE ATUN SAKU PORCIONADD. Kilo

o | LOMO DE SALMON ENTERO SIN ESCAMAS Wio
CONGELADO AL ALTO VACIO

: - Kilo

LOS CONSUMOS ANUALES ESTIMADOS, PREBEN] N E.
COTIZACION Y TIENEN LA FlNAL!DAU@Eﬁ\?’lR fi‘g%‘:’FERENGm TBARF\%{A NSA“LUA 3

VARIAR.
.iia.ﬁ
EL MONTO MINIMO POR ADJUDICAR ES $87,676.58 (OCHENTA Y SIETE MIL SE

s L

LN
CINCO PESOS 58/100 M.N.) Y EL MONTO MAXIMO ES DE $219,188.96 (DOSCIENTOS DIECFNUEVE MIL \.:é\
CIENTO OCHENTA Y OCHO PESOS 96/100 M.N.} ESTOS PRODUCTOS NO GENERAN IVA. 7 SaaT 3' :

LUGAR DE ENTREGA: ADUANA DE COMEDOR, UBICADO EN LA PARTE FINAL DEL ESTACIONAMIENTQ
DE LA SEDE DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENGIA ECONOMICAS, A.C. (CIDE) REGION . .
CENTRQ. UBICADO EN CIRCUITO TECNOPOLO NORTE 117, COL.. TECNOPCOLO POGITOS II, 20313,
AGUASCALIENTES, AGUASCALIENTES.

LOGISTICA DEL SERVICIO:

EL PROVEEDOR DEBERA ACCESAR POR LA PUERTA AL ESTACIONAMIENTO DE LA SEDE, DEBERA
ESTACIONAR SU TRANSPORTE AL FINAL DE DICHO ESTAGIONAMIENTO EN EL AREA DE CARGA Y
DESCARGA.
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AL ENTRAR DEBERA REGISTRARSE EN LA CASETA A LA ENTRADA DEL ESTACIONAMIENTC DONDE
ENTREGARA UNA IDENTIFICACION, ESTO ANTES DE LA ENTREGA DEL PRODUCTO.

POSTERIORMENTE SE DIRIGIRA A LA ADUANA DEL COMEDCR

PROCESO DE RECEPGION:

>

DIAS Y HORARIO DE ENTREGA:

DISTRIBUIDORA EL PATIVO FEQ SA DE CV
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TODAS LAS ENTREGAS DEBERAN SOPORTARSE CON REMISIONES EN HOJAS
MEMBRETADAS Y TOTALIZADAS,

EL PRODUCTO DEBERA DE TRANSPORTARSE DEL AUTO A LA ADUANA POR MEDIO DE UN
DIABLITO,

SE NOTIFICARA A LOS ALMACENISTAS CUANDO EL PRODUCTO ESTE LISTO PARA SER
ENTREGADO Y ESPERARAN LA AUTORIZACION DE ACCESO A LA ADUANA.

EL PRODUGTO NO DEBERA TOCAR EL SUELO EN NIGUN MOMENTO Y SE COLOCARA DONDE 38"

EL ALMACENISTA INDIQUE DENTRO DE LA ADUANA, A
LOS ALMACENISTAS INDICARAN EL PROGESO DE RECEPGION Y NOTIFICARAN CUANAE
ESTEN LISTOS PARA RECIBIR LA SEGUNDA CARGA Y ASI EVITAR AGUMU!Z Eiﬁ“rli““ ke

ANEL DEBERA DE RESAI

o AR :
HORAS'A PARTIR DE SU DEVQL, i
LOS PRODUCTOS QUE REQUTEI@&N VER;FMAméN@E?fEﬁPtRﬁrﬁR £
MEDIO DE TERMOMETRO, POR EL ENCARGADO DE ADUANA DEL COMED

HORARIO DE ENTREGA PARA
PEDIDOS ESTABLECIDOS SEMANALES
LUNES 8:00a.m|] 200am
MARTES 8:00a.m.| 9:00am.
MIERCOLES | 800a.m.| ©8:00a m.
JUEVES ‘800 a, m. 9:00 8. m,
VIERNES 8:00 a. m. 8:00 a. m,

LOS PEDIDOS SE PODRAN HACER CON UN MINIMOQ DE 24 HORAS DE ANTICIPACION PARA SU
ENTREGA.

LOS PEDIDOS SE PODRAN CANCELAR CON UN MINIMO DE 24 HORAS DE NOTIFICACION VIA
CORREO.
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e - LOS'PEDIDOS EXTRAORDiNA{RIOS SE F’ODRAN PEDIR GON UN MINIMO DE 12 HORAS DE K
ANTICIPAC!ON PARA SUENTREGA Y PODRAN'SER DENTRO O FUERA DEL TIEMPO'Y DIAS DE
ENTREGA ESTABLECEDOS INCLUIDOS SABADO Y DOMINGO.

VIGENCIA: A PARTIR DE LA NOTIFICAGION DE ADJUDICACION AL'31 DE_b'lé:lEMBRE DEL'2020.

TIPO DE ADJUDICACION EL GONTRATO 8E- ADJUD!CARA POR EL. TDTAL DE LA PAR'I IDA DE
PESCADOS Y. MARISCOS A UN ‘SOLO. PROVEEDOR : MISMO QUE CUMPLIRA CON LAS -
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y DE CALIDAD $DLIOITADA$ ASE GOMQ EL PREGlO MAS BAJO

I
K

REQUIS‘:ITOS DEL PARTIC{PANTE EL PARTIC!PANTE SE APEGARA AL CUMPLIM[ENTO DE LA$
SlGUII’ZNTES NORMAS SEGUN APLIQUE PARA LOS PRQDUCTBS A DISTRIBUIR L .

.'3'
»

i NORMA OFICIAL ME)(IC:ANA NUMERO NOM&B'I-SBMQ&OB BIENES Y senvnz:lgg;-apmw 5 F
2 Y. SANIDAD EN LA-PREPARAGIQN;_QE- ALIMENTOS -QUE. Sk :;;% €§ ;

=541 LA*% CC)NDICIONES DE ALMAC&:NAMIENTO DEB[:N SER ADECUADAS AL TIRO. DE MATERIA'.‘ |
. PRIMA, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTIOIOS QUE SE MANEJEN. SE DEBE CONTAR‘ -
GON CONTRC}LES E: PREVENGAN LA CONTAMINAC!ON DE. LOS PRQDUCTOS :

" 5.4, 2 EL ALMACENAMIENT’G DE DETERGENTES Y AGENTES DE LIMPfEZA 0 AGENTES QUIMICOS ¥
- BUST ANCIAS TOXICAS, SE DEBE HACEREN UN LUGAR SEPARADO. Y DELIMITADO DE CUALQUIER
AREA " DE' MANIPuLAClON O - ALMACENADO  DE MATERIAS PR!MA$ ALIMERTOS, ‘BEBIDAS -© ~
SUPLEMFNTCJE ALIMENTICIOS. LOS RECIPIENTES, FRASCOS, BOTES, BOLSAS DE DETERGENTES ¥
_AGENTES DE LIMPIEZA O AGENTES QU[MICOS ¥ SUSTAN("IAS TO)(ICAS DEBEN ESTAR GFRRADOS .
E IDENTIFICADGS : '

. 6,430LAS MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS BEBIDAS o S!JPLEMENTOS ALIMENTIGIGS ,fDEBEN‘” ~ -
_ COLOCARSE EN MESAS, ESTIBAS,, TARIMAS, -ANAQUELES, - ENTREPANQS ESTRUG‘I‘I:’F[\‘A Y i
CUALQUIER SUPERFICIE LIMPA QUE EVITE. U CONTAMINAGION : (

' 5:4.4 LA COLOGACION DE MATERIAS PRIMAS, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS AL:MEI"\ITm: B,
SE PEBE HACER PE TAL MANERA QUE PERMITA LA CIRGULACION DEL ARE, - \

5.4.5 LAESTIBA DE PRODUCTQS DEBE REALFZARSE EVITANDO EL ROMPIMIENTO Y EXUDAC!@N DIEEj
EMPAQUES Y ENVOLTURAS, ' . , . .;: !‘

'

546 LOS IMF’LEMENTOS o UTENSILIOS TALES COMO ESGOBAS TRAPE.ADORES RECOGEDORES
FIBRAS Y CUALQUIER OTRO EMPLEADO PARA LA LIMPIEZA DEL ESTABLECIMIENTO, DEBEN -
ALMACENARSE EN UN LUGAR ESPECIFICO DE.TAL MANERA QUE SE EVITE LA GQNTAM[NACION DE
LAS MATERIAS PRIMAS LOS ALIMENTGS BEBIDAS O SUPLEMENTQS AL|MENTICIQS

" 5.5 CONTROL DE OPERAGIONES

DISTRIBUIDORA EL FATIVO FEC SA ng CV
PEETSTO24MFS )
ARMULFO M. VALDEZ 61241 -

AT AGRQPECUARIO C.P. 20135 -
GUASCA LIENTES, AGS.

VEL: (449) 914 95 98 / (AANNA 1210
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$.6.1 LOS ESTABLECIMIENTOS PUEDEN INSTRUMENTAR UN SISTEMA DE HACCP, EN Sl CASO SE
PUEDE TOMAR COMO GUIA EL APENDICE A DE LA PRESENTE NORMA. CUANDO LA NORMA OFICIAL
MEXICANA CORRESPONDIENTE AL PRODUCTO QUE SE PROCESA EN EL ESTABLECIMIENTO LO
ESTABLEZCA, SU INSTRUMENTACION SERA OBLIGATORIA.

5.6.2 LOS EQUIPOS DE REFRIGERACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE
7°C.

£.5.3 LOS EQUIPOS DE CONGELACION SE DEBEN MANTENER A UNA TEMPERATURA QUE PERMITA
LA CONGELACION DEL PRODUCTO.

5.5.4 SE DEBE EVITAR LA CONTAMINACION CRUZADA ENTRE LA MATERIA PRIMA, PRODUCTO EN
ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO.

8.5.5. LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS PROCESADOS NO DEBEN ESTAR
EN CONTACTO DIRECTO CON LOS NO PROCESADOS, AUN CUANDO REQUIERAN DE LAS MISMAS
CONDICIONES DE TEMPERATLIRA O HUMEDAD PARA 8U CONSERVACION. '

i
5.5.6 EL. ESTABLECIMIENTQ PERIODICAMENTE DEBE DAR SALIDA A PRODUCTOS Y MATERIALES{»-JT'
INUTILES, OBSCLETOS O FUERA DE ESPECIFICACIONES.

5,6 CONTROL DE MATERIAS PRIMAS

8.1 LOS ESTABLECIMIENTOS QUE PREPAREN O ELABOREN ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS
ALIMENTICIOS DEBEN INSPECCIONAR O CLASIFICAR SUS MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ANTES DE
LA PRODUCGION O ELABORAC'ION DEL PRODUCTO.

5.6.2 NO UTILIZAR MATERIAS PRIMAS QUE OSTENTEN FECHA DE CADUCIDAD VENCIDA.

5.6.3 TENER IDENTIFICADAS SUS MATERIAS PRIMAS, EXCEPTO AQUELLAS CUYA IDENTIF‘ICAC!QNx
SEA EVIDENTE. § q}.r

6.6.4 SEPARAR Y ELIMNAR DEL LUGAR LAS MATERIAS PRIMAS QUE EVIDENTEMENTE NO,SEAN Sy
APTAS, A FIN DE EVITAR MAL USO, CONTAMINACIONES Y ADULTERACIONES. s

'5.6.5 CUANDO APLIQUE, LAS MATERIAS PRIMAS DEBEN MANTENERSE EN ENVASES cmg;mos T

PARA EVITAR SU POSIBLE CONTAMINACION, KON S |
S
5.6.8 NO ACEPTAR MATERIA PRIMA GUANDO EL ENVASE NO GARANTICE SU INTEGRIDAD, ™} A

5.6.7 NO ACEPTAR LAS MATERIAS PRIMAS ENLISTADAS EN LA TABLA NO 1, CUANDO AL
CORROBORAR 8US CARACTERISTIGAS ALGUNA DE ESTAS CORRESPONDA A LA DE RECHAZO.

TABLA NO 1: CARACTERISTICAS PARA LA ACEPTAGCION O RECHAZO

MATERIA ACEPTACION RECHAZO
PRIMA/PARAMETRO

PREENVASADAS

DSTRIBUIDORA EL PATITO FEO SA DE CV
PPF1&1024MFé

ARMULFO M. VALDEZX #241-A -
a. (C.C. AGROPECUARIO C.P, 20134 ;

BLGUASCALIENTES, AGS.
1 '!. (449) 91494 98 / (449)91412 10
: ,

&
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ENVASE

INTEGRO ¥ EN BUEN ESTADO

ROTOS, RASGADD, CON FUGAS
O CON
EVIDENCIA DE FAUNA NOCGIVA

CONSUMO PREFERENTE

FECHA DE CADUCIDAD ODE |

VIGENTE,

VENCIDA

' ENLATADAS

" LATAS

INTEGRAS

ABOMBADAS, OXIDADAS, CON |

FUGA,

" ABOLLADAS EN.COSTURA Y/O

ENGARGOLADOQ O EN
CUALQUIER PARTE
BEL CUERPO, GUANDO

" PRESENTE

| . ABOLLADURA EN ANGULO .

PRONUNCGIADO

| © LA ABOLLADURA SEA MAYOR /265

. DE 1.6
CMDE DIAMETRO EN
PRESENTAGIONES
INFERIORES A 1 K&, EN
PRESENTACIONES MAYORES
N DE 1 KG LA
ABOLLADURA DEBERA SER
. MAYORA25
CM DE 'DEA'METRO.

[CONGELADAS

APARIENGIA

SIN SIGNOS DE
. PESCONGELACION

GON SIGNOS DE
DESGONGELACION

REFRIGERADAS

i

TEMPERATURA

4°C O MENOS, EXCEPTO LOS

; - PRODUCTOS
DE LA PESCA VIVOS, QUE
: PUEDEN -
' ACEPTARSE A 7°C.

MAYOR DE 4°C, EXCEPTO LOS

PRODUCTOS DE LA PESCA
’ VIVOS, QUE
PUEDEN AGEPTARSE A }3¢

fap

14
\

BEBIDAS EMBOTELLADAS

7y

{ b

APARIENCIA

LIBRE DE MATERIA EXTRARA

[ CON MATERIA EXTRAEI}} o{pfg”

FUGAS

TAPAS INTEGRAS Y SiN
CORROSION

OXIDADAS O CON $IGNOS DE |

VIOLAGION .

- |PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL

DISTRIBUIDORA EL PATITC FEQ SA BE CV

DPF16TO24MES <
PRNULFO M, VALDEZ #241-A
QC.C. AGROPEGUARIC C.P. 20136
M GUASCALIENTES, AGS.

.l {419) 914 96 98 / (4497141270
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APARIENCIA FRESCA CON MOHOS, COLORACION
EXTRANA,
MAGULLADURAS
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO
CARNES FRESCAS
COLOR: ROJO BRILLANTE "
RES ROJO VERDOSA O CAFE OBSCURO,
'DESCOLORIDA EN EL TEJIDO
CORDERO ROSA PALIDO ELASTICO
CERDOQ BLANCA O LIGERAMENTE
AMARILLA
GRASA DE ORIGEN ANIMAL
TEXTURA FIRME Y ELASTICA VISCOSA, PEGAJOSA
e e Y
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO, AGRIO ﬁ’g
COLOR CARACTERISTICO VERDOSA, AMORATADA O CON
DIFERENTES COLORACIONES
TEXTURA FIRME BLANDA Y PEGAJOSA BAJO LAS
- ALASO '
LA PIEL
OLOR CARACTERISTICO PUTREFACTO O RANCIO
PRODUCTOS DE LA PESCA
PESCADO \A, ol
) - “ WA \i,;‘_._;._'
COLOR AGALLAS ROJO BRILLANTE GRIS O VERDE EN f\G&kLAS A
APARIENCIA AGALLAS HUMEDAS, 0JOS AGALLAS SECAS; gfb.loé e - Lh
SALTONES, HUNDIDOSY,  * L. .
LIMPIOS, TRANSPARENTES Y | OPACOS CON BORQES R0J0§ s
BRILLANTES W S £,
. &’ {. i‘ e A“
TEXTURA FIRME FLACIDA [0 P
M‘,&_BM'
OLOR CARACTERISTICO AGRIO, PUTREFACTO O
AMONIACAL
MOLUSCOS
COLOR CARACTERISTICO NO CARACTERISTICO
TEXTURA FIRME VISCOSA
0

DISTRIBUIDORA, EL PATITO FEQ SA DE CV

PPF141024MF4
SRNULFO Mt VALDEZ #241-A

B CUASCALIENTES, AGS,

'5‘. 1 (447) 714 94 98 / (449)9)4 1210
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o i - Facebook: EL PATITOFEQ ,
OLOR CARACTERISTICO™ | PUTREFACTQO AMONIACAL |
APARIENCIA TBRIANTE TMATE '
VITALIRAD (PRODUGTOS | GONCHAS CERRADAS O QUE SE | GONGHAS ABIERTAS, QUE NO
R Ve Y  CABRENY  CIERRAN AL
CIERRAN AL GONTACTO. " TACTO.
) CRusTAchs _ _
GOLOR CARAGTER[STICO’ | NG CARACTERISTICO _
TEXTURA T FRME _ FLACIDA |
OLOR .CARAGTERISTICO ALMBRIEGO | PUTREFAGTO o-AMONrACAL
APARIENCIA ~ARTIGULACIONES FIRMES ARTIGULACIONES GON
: Co " PERDIDADE = |
TENSION Y CONTRACCION, SIN =
BRILLO,CON . |-
MANCHAS OBSCURAS ENTRE |
: g oo ENTRE .
| . ARTICULACIONES
.. L ) . '
| CEFALOPODOS = .- B N . L Lo
' T GOLGR GARAGTERISTICG “NOCARAGTERISTICO
"TEXTUI%A — T FIRNE '. T FLAGIDAY VISGOSA -
OLOR GARACTERISTJCG ~PUTREFACTO; -
L.Ecur:vnemvmos T

"[ABASE DE-LECHE_HASTEUBI_ZAQA

LN

SINPASTEURIZAR

GUE "PROCEDA TE - LEGHE‘ |

| QUESOS '

OLOR GOLOR Y TEXTURA

CARACTERISTICO

GE)N MANCHAS NO
. DEL QUESQ’

" CONTAMINADO.CONEONG
EN 3 - ‘

~ INOCULADOS. "

O PARTIGULAS EXTRANAS-O:,

PRODUGTOS QUE NE. EUERON >

[WANTEQUILLA

. OLOR

CARACTERISTICO

LA PESCA.

EXCEPTO LOS PRODUCTOS DE

VIVOS, QUE PUEDEN

PPFI6IO2AMPE |
ARNULFEO 8. VALDEZ #241 A

b
(NDaGUASCALIENTES, AGS,

ls":‘ﬂ
&

(C.C, AGROPECUARIO C.P. 20138 |

DIS’IRIBU[DO#.“ EL PIA'ElTQ FEQ SA DECV

1: (A49) #1496 98 7 (449)914 1210
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ACEPTARSE A

7°C, RANGIO
APARIENCIA CARACTERISTICA GON MOHDS O PARTICULAS

: EXTRANAS

HUEVO FRESCO .
LIMPIOS Y CON CASCARON CASCARON QUEBRADO O
ENTERO MANCHADQ
CON EXCREMENTO O SANGRE
GRANOS, HARINAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION, TORTILLAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS
APARIENCIA SIN MOHOS Y CON COLORACION | CON MOHOS O COLORACION
CARACTERISTICA _ AJENA AL
PRODUCTO O CON
INFESTACIONES

6.8 QUEDAN EXCLUIDOS DE LA APLICACION DEL NUMERAL 5.8.7 LAS FABRICAS DE ALIMENTOS,
_ BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, LAS CUALES DEBEN GUMPLIR CON EL NUMERAL 6.6.1.

@ALMACENARSE DEACUERDO A 5U NATURALEZA E IDENTIFICARSE DE MANERA TAL QUE SE
PERMITA APLICAR UN SISTEMA DEE PEPS.

5.7 CONTROL DEL. ENVASADO

5.7.1 LOS ENVASES Y RECIPIENTES QUE ENTREN EN CONTAGTO DIREGTO CON LA MATERIA PRIMA,
ALIMENTO, BEBIDA O SUPLEMENTO ALIMENTICIO, SE DEBEN ALMACENAR PROTEGIDOS DE POLVO, -
LLUVIA, FAUNA NOGIVA Y MATERIA EXTRARA. i o1 115

6.7.25E DEBE ASEGURAR QUE LOS ENVASES SE ENCUENTREN LIMPIOS, EN Sy BRSO ...
DESINFECTADOS-Y EN BUEN ESTADO ANTES DE SU USO. - L

5.7.3 LOS MATERIALES DE ENVASE PRIMARIOS DEBEN SER INOCUOS Y PROTEGER AL P Cf)%x“;.JCT

DE CUALQUIER TIPO DE CONTAMINACION O DANO EXTERIOR.

5.7.4 LOS MATERIALES DE EMPAGUE Y ENVASES DE MATERIAS PRIMAS NO DEBEN UTILIZARSE P
FINES DIFERENTES A LOS QUE FUERON DESTINADOS ORIGINALMENTE, A MENOS QUE SE ELlMI
LAS ETIQUETAS LAS LEYENDAS Y SE HABILITEN PARA EL NUEVO USO EN FORMA CORRECTA. ™" )

6.7.5 LOS RECIPIENTES O ENVASES VACIOS QUE CONTUVIERCN MEDICAMENTOS, PLAGUICIDAS,

AGENTES DE LIMPIEZA, AGENTES DE DESINFECCION O CUALQUIER SUSTANCIA TOXICA, NO DEBEN

SER REUTILIZADOS PARA ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS Y DEBEN SER
DISPUESTOS DE MANERA TAL QUE NO SEAN UN RIESGO DE CONTAMINACION A LAS MATERIAS .
PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIALES DE EMPAQUE,

540 CONTROL DE PLAGAS

DISTRIBOIDORA El PATITO FEO SA DECV

PPET&1024MF6

ARNULEO M. VALDEL #241-A

q C C, AGROPECUARIO C.P, 20138
GUASCALIENTES, AGS.

v l. (449} 914 96 28 / (449)914 12 10
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5401 EL CONTROL DE PLAGAS ES APLICABLE A TODAS LAS AREAS DEL ESTABLECIMIENTO
INCLUYENDO EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BERIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5.10.2 NO SE DEBE PERMITIR LA PRESENCIA DE ANIMALES DOMESTICOS, N MASCOTAS DENTRO DE
LAS AREAS DE PRODUCCION © ELABORACION DE LOS PRODUCTOS.

5103 SE DEBEN TOMAR MEDIDAS PREVENTIVAS PARA REDUCIR LAS PROBABILIDADES DE
INFESTACION Y DE ESTA FORMA LIMITAR EL USO DE PLAGUICIDAS.

5,104 DEBE EVITARSE QUE EN LOS PATIOS DEL ESTABLECIMIENTO EXISTAN CONDICIONES QUE
PUEDAN OCASIONAR CONTAMINACION DEL PRODUCTO ¥ PROLIFERACION DE PLAGAS, TALES
COMO: EQUIPO EN DESUSO, DESPERDICIOS Y CHATARRA; MALEZA O HIERBAS, ENCHARCAMIENTO |
POR DRENAJE. INSUFICIENTE O INADECUADO :

5.10.6 LOSIDRENAJES DEBEN TENER CUBIERTA APROFIADA PARA EVITAR LA ENTRADA DE PLAGAS
PROVENIENTES DEL ALCANTARILLADO O-AREAS EXTERNAS. ; sy

5.10.6 EN LAS AREAS DE PROCESO NG DEBE ENCONTRARSE EVIDENC!A DE LA F’RESENCIA DE: :
-F'LAGAS O.FAUNA NOCIVA. :

5.10.7 CADA ESTABLEC!MIENTO DEBE TENER UN SISTEMAO UN PLAN PARA EL CONTROL DE PLAGAS
Y ERRADICACION DE FAUNA NOCIVA INCLUEDO& 108 VEHICULOS DE ACARREG Y REPARTO :
PROP!QS ' .

810, 8-EN CASO DE QUE ALGUNA PLAGA INVADA EL ESTABLECIMIENTO DEBEN ADDPTARSE
MEDIDAS DE CONTROL PARA SU ELIMINACION POR CONTRATACION DE.SERVICIOS DE CONTROL DE
PLAGAS O AUTOAPLIGAméN EN AMBOS CASOS SE DEBE GONTAR CON LICENCIA BANITARIA.

6.10.9 1.0S PLAGUICIDAS EMPLEADOS DEBEN GONTAR CON REGISTRO EMITIDO POR LA AUTORIDAD
COMPETENTE. :

5.10.40 LOS PLAGUICIDAS DEBEN MANTENERSE EN UN AREA, QQNTENEDEJR 0 MUEBLE AISLADO Y
CON ACCESO RESTRINGIDO, EN RECIPIENTES CLARAMENTE IDENTIFICADOS Y LIBRES DE
CUALQUIER FUGA, DE CONFORM]DAD GON LO QUE SE ESTABLECE ENLAS DISPOSIGIONES LEGALES
APLICABLES. ) : :

5.10.11 EN CASO DE CONTR#\TAR LOS SERVICIOS DE UNA ‘EMPRESA, SE DEBE CONTAR GON
CERTIFICADO O CONSTANCIA DEL SERVICIO PROPORCIONADO POR LA MISMA. EN EL CAS@} DE

AUTOAPLICACION, SE DEBE LLEVAR UN REGISTRO,-EN AMBOS CASOS DEBE CONSTAR ELNU E'El)nr mi L
A

~ DE LICENCIA SAN]TARIA EXPEDIDA POR LA AUTORI DAL CORRESPONDIENTE

542 SALUD E HIGIENE DEL PERSO,NA_L

5121 DEBE EXGLUIRSE DE CUALQUIEER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR Al v
PRODUCTO, A CUALQUIER PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SEGRECION
NASAL, DIARREA, VOMITO, FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS -

CORPORALES -QUE ENTREN .EN CONTACTO DIRECTO" CON LOS -ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPORARSE A 8US ACTIVIDADES HASTA QUE
SE ENCUENTRE SANA © ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO,

5.12.2 EL PERSONAL DEBE PRESENTARSE ASEADO AL AREA DE TRABAJD CON ROPA Y CALZADO
LIMPIOS.

DISTRIBUIDORA EL PATITO PEQ SA DE CV
PEF16 TOXIMFG

IBRNULFO M. VALDEZ #2415

L ¢ AGRQPECUARIO CJ’ 20135
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5,12.3 AL INICIAR LA JORNADA DE TRABAJO, LA ROPA DE TRABAJO DEBE ESTAR LIMPIA E INTEGRA.

512.4 AL INICIO DE LAS LABORES, AL REGRESAR DE CADA AUSENCIA Y EN CUALQUIER MOMENTO
CUANDO LAS MANOS PUEDAN ESTAR SUCIAS O CONTAMINADAS, TODA PERSONA QUE OPERE EN
LAS AREAS DE PRODUCCION O ELABORACION, O QUE ESTE EN CONTACTO DIREGTO CON MATERIAS
PRIMAS, ENVASE PRIMARIO, ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBE LAVARSE
LAS MANOS, DE LA SIGUIENTE MANERA:

A} ENJUAGARSE LAS MANOS CON AGUA, APLICAR JABON O DETERGENTE. EN CASO DE QUE EL
JABON O DETERGENTE SEA LIQUIDO DERE APLICARSE MEDIANTE UN DOSIFICADOR Y NO ESTAR EN
RECIPIENTES DESTAPADOS;

B) FROTARSE VIGOROSAMENTE LA SUPERFICIE DE LAS MANOS Y ENTRE LOS DEDOS. PARA EL
LAVADO DE LAS URAS SE PUEDE UTILIZAR CEPILLO. CUANDO SE UTILICE UNIFORME CON MANGAS
CORTAS, FL LAVADO SERA HASTA LA ALTURA DE LOS CODOS;

C) ENJUAGARSE CON AGUA LIMPIA, CUIDANDO QUE NO QUEDEN RESTOS DE JABON O
DETERGENTE. POSTERIORMENTE PUEDE UTILIZARSE SOLUCION DESINFECTANTE;

D) SECARSE CON TOALLAS DESECHABLES O DISPOSITIVOS DE SECADO CON AIRE CALIENTE.,

8.12.5 Sl SE EMPLEAN GUANTES, ESTOS DEBEN MANTENERSE LIMPIOS E INTEGROS. EL USO DE
. GUANTES NO EXIME EL LAVADO DE LAS MANOS ANTES DE SU COLOCACION. '

. 5A42.6 LA ROPA Y OBJETOS PERSONALES DEBERAN GUARDARSE FUERA DE LAS AREAS DE
PRODUCCIGN O ELABORAGION DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,

5127 NO SE PERMITE FUMAR, COMER, BEBER, ESCUPIR O MASCAR EN LAS AREAS DONDE SE
SEENTRA EN CONTACTO DIRECTO CON ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS,
-~ MATERIAS PRIMAS Y ENVASE PRIMARIC. EVITAR ESTORNUDAR O TOSER SOBRE EL PRODUCTO.

5.13 TRANEPORTE

5.13.1 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS, DEBEN SER TRANSPORTADOS EN
CONDICIONES QUE EVITEN SU CONTAMINAGCION. e

5.13.2 SE DEBEN PROTEGER LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS

CONTAMINACICN POR PLAGAS O DE CONTAMINANTES FISICOS, QUIMICOS 0 BIOLOGICOS D TEp.
EL TRANSPORTE. L T
5.13.3 LOS ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS QUE REQUIEREN REFRIG E;"‘“_ZKCIONSE

O GONGELACION DEBEN TRANSPORTARSE DE TAL FORMA QUE SE MANTENGAN:. LA © ..
TEMPERATURAS ESPEGIFICAS O RECOMENDADAS POR EL FABRICANTE O PRODUCTOR.  Z\%», "

5.13.4 LOS VEHICULOS DEBEN ESTAR LIMPIOS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE ALIMENTQS, .
BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. T e

NORNA MEXICANA NUMERO NNX-F-605-NORMEX-2016 ALIMENTOS MANEJO HIGIENICO ALIMENTOS
PREPARADOS PARA LA OBTENGION DEL DISTINTIVO “H" EN EL INCISO 5.8 “RECEPGION DE
ALIMENTOS” EN TODOS SUS SUBINCISOS.

B.2 RECEFCION DE ALIMENTOS

DISTRIBRIRORA. EL PATITO FEQ 3A DECV
PRIGTD24MFE

RNULFO M, YALDEZ #241-A

C.C. AGROPECUARIO CP, 20135
GUASCALIENTES, AGS.

il (44%) 914 96 98 7 {(449)714 12 10




www. elpotliofeo.mx venlas@elpatitofeo.mx
Faceboolk: EL PATITOFEQ

6.8.1 LA RECEPCION DE ALIMENTOS EN LOS ESTABLECIMIENTOS SE DEBE LLEVAR A CABC DE
. ACUERDO A L0 SENALADO A CONTINUAGION:

5.8.1.1 SE DEBEN VERIFIGAR LOS ENVASES DE LOS ALIMENTOS A FIN DE ASEGURAR SU INTEGRIDAD
Y LIMPIEZA, ASI COMO, FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO PREFERENTE, IMPEDRIR EL ACCESO DE
LOS SIGUIENTES MATERIALES: RAFIA, CARTON CORRUGADQ, PERIODICO Y MADERA,

§.8.1.2 LOS PRODUCTOS PERECEDEROS QUE SE RECIBAN ENHIELADOS NO DEBEN ESTAR EN
CONTACTO DIRECTO CON EL HIELO.

5.8.1.3 SE DEBEN CORROBORAR LAS TEMPERATURAS INTERNAS Y EVALUAR LAS CARAGTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS DE LOS ALIMENTOS FRESCOS GOMO SON COLOR, TEXTURA'Y OLOR, A FIN DE
ACEPTAR O RECHAZAR LOS QUE PRESENTEN CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS:
CUADROS DE REFERENGIA 5.8.1,3.1 CARNES, 6.8.1.3.1.1 CARNES FRIAS, 5.8.1.3.1.2 SUBPRODUCTOS
(VISCERAS, LENGUA, PATA, ETC), 5.8.1.3.2 AVES, 5.8.1.3.2.1 SUBPRODUCTOS (VISCERAS, PATAS,
ETC), 58.1.3.4 PRODUCTOS DE LA PESCA, 5.8.1.3.56 LACTEOS, 5.8.1.351 QUESOS FRESCOS,
5.8.1.3.5.2 QUESOS MADUROS, 5.8.1.36.3 MANTEQUILLA, 5.8.1.3.6 HUEVO FRESGO CON CASGARON

SIN PASTEURIZAR Y PASTEURIZADO, 6.8.1.3.7 HUEVO PASTEURIZADO ENVASADO.

5.8.1.4 LAS TEMPERATURAS INTERNAS DE LOS ALIMENTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS, ]
EXCEPCION DEL HUEVQ ENTERO, FRUTAS Y VERDURAS FRESCAS, DEBE SEﬁuMWS,&G J
ENTOS FRESCOS TEMPERATURA MAXIMA DE 4°C CONGELADOS A UNA TE| - ERA

587133 LA EPCléN
ALMACENAR O UTILIZAR INMEDIATAMEMI‘E-

5.8.1.4.4 NO COLOCAR ALIMENTOS 0 RECIPIENTES DIREGTAMENTE SOBRE EL PIS{

.6.1.5 LAS CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DE LOS PRODUCTOS FRE
VEGETAL SE DEBEN CONTROLAR RECHAZANDO AQUELLOS QUE PRESENTEN l\?it) HE
O MATERIA EXTRANA, MAGULLADURAS O MAL OLOR, 2

5.8.1.6 LAS BEBIDAS EMBOTELLADAS O ENW\SADAS NO DEBEN PRESENTAR MATERIA EXTRANA EN
SU INTERIOR, £N EL.CASO0 DE LAS CORCHOLATAS Y/O TAPAS NO ESTAR DXIDADAS NI VIOLADAS
ESTAS DEBEN ESTAR VIGENTES EN SU FEGHA DE CONSUMO FREFERENTE.

5.8.1.7 LOS GRANOS, HARINAS Y OTROS PRODUCTOS SECOS SE DEBEN RECHAZAR CUANDO F TQ
PRESENTEN MOHOS, GOLORAGIONES NO PROPIAS DEL PRODUGTQ Y/0 EVIDENCIA DE PLA
COMO DE MATERIA EXTRANA.

5.8.18 LAS GALLETAS, PANES Y TORTILLAE DEBEN CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLE CiDOS
EN EL PUNTO 58.1.7 Vi

5.5.1.9 SE RECOMIENDA QUE .OS PROVEEDORES ESTEN CERTIFICADOS EN BUENAS PRACTICAS DE
HIGIENE DE ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE. -

NORMA OFICIAL MEXICANA NUMERC NOM-051-SCFI/SSA1/2010 “ESPECIFICACIONES GENERALES
DE ETIKQUETADO PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS NO ALCOHOLICAS PREENVASADOS-INFORMACION
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COMERCIAL Y SANITARIA” EN EL INCISO 4 “ESPECIFICACIONES” EN LOS SUBINCISOS 4.1, 4.2 (4.2.1,
4.2.2,4.2.21),4.2.3Y 4,2.7.4. ESPECIFICACIONES

4.1 REQUISITOS GENERALES DEL ETIQUETADO

414 LA INFORMACION CONTENIDA EN LAS ETIQUETAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NO
ALCOHBLICAS PREENVASADOS DERE SER VERAZ Y DESCRIBIRSE Y PRESENTARSE DE FORMA TAL
QUE NO INDUZCA A ERROR AL CONSUMIDOR CON RESPECTO A LA NATURALEZA Y
CARACTERISTIGAS DEL PRODUCTO.

4.1.2 1.OS PRODUCTOS PREENVASANOS DEBEN PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LA QUE SE
DESCRIBA O SE EMPLEEN PALABRAS, ILUSTRACIONES U OTRAS REPRESENTACIONES GRAFICAS
QUE SE REFIERAN AL PRODUCTO. |

LAS ETIQUETAS QUE CONTENGAN LOS PRODUCTOS' PREENVASADOS PUEDEN INCORPORAR LA
DESCRIPCION GRAFICA O DESCRIPTIVA DE LA SUGERENCIA DE USO, EMPLEO O PREPARACION, A
CONDICIGN DE QUE APAREZCA UNA LEYENDA ALUSIVA AL RESPECTO.

4.1.3 LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS NG ALCOHOLICAS PREENVASADOS NO DEBERAN DESCRIBIRSE NI
PRESENTARSE CON UNA ETIQUETA EN LOS QUE SE UTILICEN PALABRAS, TEXTOS, DIALOGOS,
... ILUSTRACIONES, IMAGENES, DENOMINACIONES DE ORIGEN Y OTRAS DESCRIPCIONES QUE SE

I REFIERAN O SUGIERAN, DIRECTA O INDIRECTAMENTE A CUALQUIER OTRO PRODUCTO CON EL
-QUE PUEDA CONFUNDIRSE, O QUE PUEDA INDUCIR AL CONSUMIDOR A SUPONER QUE EL ALIMENTO
ﬁma RELACIONA EN FORMA ALGUNA CON AQUEL OTRO PRODUCTO.

4.2.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.21 EN LA ETIQUETA DE LOS PRODUCTOS PREENVASADOS CUYA COMERCIALIZACION SE HAGA
EN FORMA INDIVIDUAL, DEBE FIGURAR UNA LISTA DE INGREDIENTES, LA CUAL PUEDE EXIMIRSE
CUANDO SE TRATE DE PRODUCTOS DE UN SOLO INGREDIENTE.

4.2.3 CONTENIDO NETO Y MASA DRENADA

4.2,3.1 DEBE DECLARARSE EL CONTENIDO NETO Y CUANDO APLIQUE, LA MASA DRENADA EN
UNIDADES DEL SISTEMA GENERAL DE UNIDADES DE MEDIDA DE CONFORMIDAD A LO Q

‘ESTABLECE LA NOM-030-SCFI-2008, INDEPENDIENTEMENTE DE QUE TAMBIEN PUEDA EXPRESARSE p o
EN OTRAS UNIDADES (VEASE REFERENCIAS).

4.2,7 FECHA DE CADUCIDAD 70 DE CONSUMO PREFERENTE

4,2.7.1 SI NO ESTA DETERMINADO DE OTRA MANERA EN UNA NORI#A OFICIAL MEXICAN’ a FECH;\ |
DE CADUCIDAD O LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE DEBERA CUMPLIR CON LO SIGUIE]{ITE b j .

f 1) EL FABRICANTE DEBE DECLARARLA EN EL ENVASE O ETIQUETA, LA. CUAL DEBE CONSISTIR E’OR
LO MENOS DE: "

- EL DIAY EL MES PARA LOS PRODUCTOS DE DURACION MAXIMA DE TRES MESES;
- EL. MES Y EL ANO PARA PRODUCTOS DE DURACION SUPERIOR A TRES MESES.

I} LA FECHA DEBE ESTAR PRECEDIDA POR UNA LEYENDA QUE ESPECIFIQUE QUE DIGHA FECHA SE
REFIERE A LA FECHA DE CADUGCIDAD O AL CONSUMO PREFERENTE.
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~PARA EL CASO DE FECHA DE- CADUCIDAD,: ESTA DEBE INDICARSE ANTEPONIENDOALGUNA DELAS, .
SIGUIENTES LEYENDAS, SUS ABREVIATURAS O- LEYENDAS ANALOGAS '

"FECHA DE ‘CADUCIDAD ", "CADUCIDAD 5 "FECH CAD ", CAD, CAD, CAD, FECHA DEZ
EXPIRAGION, EXPIRA, EXP, EXF’ EXP, FECHA DE VENCIMIENTO VENBIMIENTO '

-PARA EL GASO DE' CONSUMO: PREFERENTE ESTA DEBE INDICAR&E ANTEPONIENDO ALGUNA DE
LAS SIGU!ENTES LEYENDAS, BUS ABREVIATURAS o LEYENBA$ ANALOGAS ” :

"CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL._-"" “CONS PREF ANTES DEL__* Y“CONS PREF"
. HHLAS PALABRAB PRESCRITAS ENEL APARTADO n) DEBERAN IR ACOMF’ANADAS DE: L

" LAFECHAMISMAO '. T

_UNA REFERENG!A AL LUGAR DONDE APARECE LA FECHA,

-,TRATANDOSE DE PRODUCTOS PE {MPORTACION -GUBNDO EL CQD]FIOADO DE LA FEQHA pE', T
. 'CADUGIDAD O’ DE CONSUMO PREFERENTE NO CQRRESPONDA Al FORMATO ESTABLECIDO EN EL' |
NUMERAL 4.2.7.1. INCISO 1), ESTE PODRA AJUSTARSE A EFECTO.DE CUMPLIR. CON-LA FORMALIDAD ;
' ESTABLECIDA; O EN.SUCASO, LAETIQUETA.Q EL ENVASE DEBE CONTENER LA INTERPRETACION DEZ™
LA FECHA gEﬂALADA EN. NINGUNO DE ESTOS CASOS LOS AJUSTES SERAN GONSiDERADQs como

: ALTERAGI N 5 . :

4.2.7. 2 A'L DECLARAR LA FECHA DE CADUC!DAD Cl DE CONSUNIQ PREFERENTE SE DEBE INDICAR EN
LA ‘ETIQUETA CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES 'ESPECIALES QUE8E" REQUIERAN PARA 'LA -
CONSER\/ACION DEL ALIMENT@ 0. -BEBIDA - NO ALCOHQLIC,A PREENVASADO SI RE’ SU
CUMF‘LIMIENTO DEF’ENDE LA VALIDEZ DE LA FECHA T .

POR: EJEMPLO SE PUEDEN INCLUIR LEYENDAS COMO: "MANTENGASE EN REFRIGERACIQN"
S CONSERVESE 'EN.CONGELACION", "UNA VEZ ‘DESCONGELADC NO DEBERA YOLVERSE A .
G ONGELAR" "UNA vr:z ABIERTO, GONSERVESE EMN REFRIGERACIQN" UOTRAS ANALOGAS

CA2T34A FEQHA E)E CADUCIDAD O bE OONSUMG PRI"FERENTE GUE" INCORPORI: EL FABRICANTE
.. EN EL. PRODUCTO PREENVASADQ NO PUEDE 8ER ALTERADA EN NlNGUN CAS@ Y, BA,JO N!NGUNA
CIRGY NSTANGIA . .

4.2,7. 4 NO SE REQUERIRA LA DECLARACION DE FECHA DE {}ADUCIDAD 0 CONSUMO F’REFERENIE
PARA: : . . _ ,

- V[NAGRE, SRR ) S

- SAL DECALIDADALIMENTARIA o S /ﬂ?}v o S
S OAZUGARSOLIDG; - . o e E,..';?.‘? £ (&
'+ PRODUCTOS DE CONFITERIA cowmsmm-uss JEN AZUCARES AROMAnzAno{{J Yigio

'GOLOREADOS; . I o o l\xf;}
- GOMA DE MASCAR, ' ' AN
TIPO DE cc'JNTRAT'o: -ABIE_RTO PO_R MONTO.

PERFIL SOI..IGITAHO DEL LIQITANTE EIVIPRE&A ‘CON’ M[NIMO E ANO DE EXPERIENCEA EN
SUMINISTRO CONTINUO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA GOMEDORES INDUSTRIALES \
EJECUTIVOS, HOTELES O RESTAURANTES GOMPRQBABLE BC)N CUALQUIERA DE LAS SIGUIENTES
OPCIONES: .
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¢ CURRICULM VITAE DE LA EMPRESA GON FECHA VIGENTE
FACTURAS, PEDIDOS O CONTRATOS QUE COMPRUEBEN MINIMO 1 ANO DE SUMINISTRO DE
PESCADOS Y MARISCOS,

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO:

LA POLIZA DE FIANZA SERA INDIVISIBLE EXPEDIDA POR INSTITUCION LEGALMENTE FACULTADA
PARA TAL EFECTO, POR FL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DE ILV.A., CONFORME A
LO SENALADO EN EL PRESENTE NUMERAL,

+ [NSTRUCCIONES PARA LA ELARORACION Y ENTREGA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO
DEL CONTRATO.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 48 FRACCION Il Y 49 FRACCION Il DE LA LEY DE g
ADCQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y EL ARTIGULO 103 [

SU REGLAMENTO Y LAS POLITICAS BASES Y LINEAMIENTOS EN MATERIA DE?&QQULSIC! al
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL CIDE:

. j i - ' uN. .. o POR U‘;
PCOR CIENTQ) DEL MONTO TOT. i
AGREGADO, EN LA QUE SE SENALE COMO BENEFIG!ARIG AL CENTRO DE |
DOCENCIA EO0NOM|CAS A.C.: ESTA GARANTIA SERA ENTREGADA AL CIDE DEN
DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO.

Sl EL MONTO ADJUDIGADO, ANTES DE IMPUESTOS, REBASA EL MONTO AUTORIZADG PARA

PROCEDIMIENTOS DE INVITAGION A CUANDO MENQS TRES PERSONAS VIGENTE ($298,000.00); EL

PROVEEDOR GARANTIZARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS D I:"""“'""“‘"';\\
%

CONTRATO Y PARA RESPONDER EN LA PRESTACION DEL SERVICIO, ASf COMO DE CUALRUIE C,;;m '\
k)

OTRA RESPONSABILIDAD, DEBERA PRESENTAR POLIZA DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTJ;T}JC!ON g,
AFIANZADORA MEXICANA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE INSTITUGIQ %fﬂ“
SEGUROS Y FIANZAS A FAVOR DEL CENTRO DE INVESTIGACION Y DOCENCIA ECO@@EMCA
A.C.{CIDE), POR UN IMPORTE EQUIVALENTE A UN 10% (DIEZ POR GIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL-
CONTRATO ADJUDIGADO ANTES DE V.A. POR LA VIGENCIA DEL PERIODO DEL CONTRATO Y -
HASTA QUE EL CIDE A TRAVES DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y SERVIGIOS
GENERALES, PREVIA SOLIGITUD POR ESCRITO POR PARTE DEL TITULAR DEL AREA REQUIRENTE, ~
DE A LA PERSONA LICITANTE ADJUDIGADA (PROVEEDOR) SU AUTORIZACION POR ESCRITO PARA" -
QUE PROCEDA A GANCELAR LA POLIZA DE LA FIANZA CORRESPONDIENTE,

LA PERSONA LICITANTE ADJUDICADA DEBERA PRESENTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO A
MAS TARDAR DENTRO DE LOS 10 (DIEZ) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DE FIRMA
ESTABLECIDA EN EL CONTRATO O EL DiA HABIL ANTERIOR $I EL DECIMO DIA NO LO FUERA. DE
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EL (NICIG- DE LA PRESTACION DEL SERVICIO O PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES; DE AGUERDO
" CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO TECHNICO Y HASTA EL GUMPLIMIENTO A ENT 2

'GQRRESPONmENTE INDICANDO EL NOME]

F'ARA EFECTUAR ESTE PAGO, EL. PRESTADOR CONTARA GON UN PLAZO Qy]
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NO CUMPLIR CON DICHA ENTREGA, EL GIDE PODRA DETERMINAR LA RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO Y- REMITIR EL ASUNTO AL ORGANO INTERNO DE CONTROL,

_ PARA SU CONSIDERACION Y EFECTOS LEGALES A'LOS QUE HAYA LUGAR, DE CONFORMFDAD A
LO'ESTABLECIDO EN EL ARTICULLO B0 FRACCION Wl DE LA LAASSP

PENAS CONVENCIONALES Y DEDUCCIONES:
PENAS GONVEN(‘IDN‘ALES

CONFORME A LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 53 45 FRACCION XiX DE LA LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS ¥ SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO Y A LO SENALADO EN EL
ARTIGULO 95 DEL REGLAMENTO- DE LA LEY DE ADQUISICIONES; ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS -
DEL ‘SECTOR PUBLICO, EL PROVEEDOR QUEDA OBLIGABG A PAGAR POR :CONCEPTD DE PENA
CONVENGCIONAL, LA CANTIDAD EQUIVALENTE AL 2% (DOS POR CIENTO) POR HORA NATURAL DE
ATRASQ RESPECTO DEL VALQR TOTAL DELOS BIENES, DE ACUERDO GON LA FECHA PACTADA PARA

SATISFAGCGCION DEL CIDE DE LA OBLIGACION.

R I HORAS D IAS.DEATRAS
PARA SU CALCULO Y EL MONTO.DE LAPENA’ A’Qi% %E*led REEbO“’R Dﬁ%%n

REALIZAR. EL PAGO OORRESPONDfENTI:

ERA DE 5
(CINCO) DIAS HABILES GONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE REGEPCION DE LA, NOTEFICACION DE
LA APLIGACION DE LA FENALIZACION. : o

'F‘ARA EL.- CUMPLIMIENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES “LAS F'ARTES" ACUERDAN ¢ | E"’LA‘S 1
MISMAS 8E REALIZARAN A TRAVES DE UN DEPOSITO EN CAJA DEL CIDE POR "EL PROVE @@’B

f -r-""'.'

ENEL SUPUESTO DE QUE EL CALCULO DE LA PENALIZAGION CONTENGA CENTAVOS, ELMONTO SE
AJUSTARA A PESDS, DE TAL SUERTE LAS QUE CONTENGAN CANTIDADES QUE INCLUYAN DE. 1.
HASTA B0 CENTAVOS, EL IMPORTE DE LA PENALIZACION. SE AJUSTARA A PESOS A LA’ UN]BAD

INMEDIATA ANTERIQR ¥ A LAS QUE CONTENGAN DE 51 A 99 CENTAVOS, EL TMF’ORTE ‘DE LA

PENALIZAGION SE AJUSTARA A PESOS A LA UNIDAD INMEDIATA SUPERIOR,
DEDUCGIONES

EL CIDE GON FUNDAMENTO EN LO PREVISTO EN EL ARTiCULO 86, FRAGCION | DEL REGLAMENTO
DE LA LEY FEDERAL DE PRESPUESTO Y RESF’ONSABILIDAD HACENDARIA, QUE ESTABLECE QUE NO
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SE PAGARAN Al. PROVEEDOR AQUELLOS SERVICIOS O BIENES PRESTADOS O ENTREGADOS DE
FORMA PARCIAL O DEFICIENTE Y 97 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES
ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS; EL CIDE APLICARA AL PROVEEDOR UNA DEDUGGION 10% (DIEZ
POR CIENTO) POR DIA NATURAL DE INCUMPLIMIENTO, RESPECTO DEL VALOR TOTAL DE |.OS
BIENES, QUE EL PROVEEDOR HAYA PRESTADO O PARGIAL O DEFICIENTEMENTE. '

CAUSALES DE RESCISION ADMINISTRATIVA

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL CIDE PODRA EN CUALQUIER MOMENTO, POR GAUSAS
IMPUTABLES AL PROVEEDOR, RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE EL PRESENTE CONTRATC O
PEDIDO, CUANDO ESTE ULTIMO INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS OBLIGACIONES ESTIPULADAS
EN EL MISMQ. DICHA RESCISION OPERARA DE PLENG DERECHO, SIN NECESIDAD DE DECLARACION
O RESOLUCION JUDICIAL, BASTADO QUE SE CUMPLA CON EL PROCEDIMIENTO SEAALADO EN EL
ARTICULO 64 DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO -
Y EN LA CLAUSULA DENOMINADA PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA DEL GONTRATQ
O PEDIDO.

roafit”

ngra}n
LAS CAUSAS QUE PUEDEN DAR A QUE EL CIDE INIGIE EL PROGEDIMiENT@vQE%RESQﬁ]ﬁNyﬁ
AD IISTRATIVA DEL CONTRATU SON LAS SIGUIENTES: Ny

us“ﬁ%%“DE

% ESPECIHICACIONE ICAS DENTRO DL HORARID DE RECEPCIBNASIS
D) S EL PROVEEDOR SE NIEGAT AHSTIENESDEREFGNER B SUBS AR

SENALADAS DE LOS PRODUCTOS QUE EL CIDE HUBIERE CON OMO
REGHAZADOS O DISCREPANTES.

E} S|ELPROVEEDOR SUSPENDE INJUSTIFICADAMENTE LA ENTREGA DE LO! EIEN S1
INCUMPLE CON LGS PROGRAMAS DE EJEGUGlON QUE SE HUBIEREN N-,ESTE
CONTRTATO O PEDIDO.

F)} S| EL PROVEEDOR ES DECLARADO, POR AUTORIDAD COMPETEN E, EN CONCURSO
MERCANTIL O DE ACREEDORES O EN CUALQUIER SITUACION ANALOGA QUE AFECTE SU
PATRIMONIO.

€) SIELPROVEEDOR CEDE, VENDE, TRASPASA O SUBCONTRATA EN FORMA TOTAL Q. PARCIAL ..,
LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO; O TF NSFIERE(”’"@ \\
LOS DERECHOS DE COBRO DERIVADOS DEL CONTRATO O PEDIDO, SIM CONT‘/,\R CON EL ey
CONSENTIMIENTO DEL CIDE. Y i

H) S! EL PROVEEDOR NO DA AL CIDE O A QUIEN ESTE DESIGNE PORi ESCRIT L?\'"'
FACILIDADES O DATOS NECESARIOS PARA LA SUPERVISION O INSPECCION ipE,!_OS BIENES

) Si EL PROVEEDOR INCURRIERA EN FALTA DE VERACIDAD, TOTAL O E{ARCIALMENTE 4 i
RESPECTO A LA INFORMACION PROPORCIONADA PARA LA CELEBRACION DEL QGNTRATO Y R
O PEDRIBO. T T T

Jy EN GENERAL, POR EL INCUMPLIMIENTC POR PARTE DE EL PROVEEDOR A CUALQUIERE DE -

LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO O PERIDO Y SUS ANEXOS OALASLEYESY
REGLAMENTQS APLICABLES.

K} S1EL LICITANTE ADJUDICADO INCURRIERA EN MAS DE 5 (CINGO) OCASIONES DURANTE UN
MES CALENDARIO EN FALTA DE ENTREGA DE PRODUCTO O CUANDOQ REVASE EL 10% DEL
VALOR DEL CONTRATO CON DEDUCCIONES.
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L) S EL LICITANTE iNGURRIERA EN. FALTAS DE ENTREGA DE PRODUCTO EN MAS DE DIEZ

ver .!‘.ﬂ,,.?.,@..ﬁ!mij’%fﬁmas

GGASIONES DURANTE LA ViGENCIA DEL CONTR.ATO O PEDIDO,

. FORMA DE PAGO: NO HABRA ANTICIPO Y EL PAGO SE REAL;ZARA A LOS VEINTE DiAS NATURALES
POSTERIORES A LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/© SERVICICS, PREVIA PRESENTACION DE ENTRADA
AL ALMACEN, ACTA ENTREGA RECEPGION Y FACTURA CORRESPONDIENTE, ,
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ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERAIES DEL CIDE, A.C.

Lugar y fecha de expedicion; Aguascalientes, Ags a 18 de marzo del 2020.
Invitacion A Cuando Menos Tres Personas Nacional Electranica NO. 1A-03890M001-E23-2020

"~ PRESENTE

Partida 1: “SUMINISTRO DE PRODUCTO PERECEDERO PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE"

I P

1 ACE E omo LT 0.1 3$}5100

2 ACEITE DE CACAHUATE LT 0.3 5?5.50

3 AGEITE DE OLIVA EXTRA-VIRGEN LT 56 1’%‘750‘00

4 ACE{TE VEGETAL DE CANOLA LT 200 7%000.00

5 ACEITE VEGETAL PARA FREIR Lt 100 .35?500'00

6 AGEITUNAS MANZANILLA CON HUESO KG 0.1 fu_m 7%0
e B B N P

8 aggggms NEGRAS ENTERAS SIN KG 1 1$zo.oo 1$20‘0 o

9 ACEITUNAS NEGRAS FILETEADAS KG 5 1$zo.oo a$oo.oo

10 ACITRON ¥ KG 05 |00 25,00

11 AJO BLANCO PELADO BOTE DE 1 KG KG 1 1’5, 0.00 | 1$10.oo-

12 AJONJOLS BLANCO KG & -.r$5_oo a$ 500 Al
13 AJONJOLI NEGRO KG 5 fom ff 850,00 " I
14 ALBAHACA SECA KG 0.6 :|$30_00 5$5,-0<; S

16 [ALcAPARRAENSALMUERA | ke 1 awoso | ae00d

16~ |ALGANORI PZA 1 sogo | aooo

17 ALGA WAKAME KG 05 .?gm_oo j:J0.00'

DISTRIBUEDORA EL PATIIO FEQ SA DE CV

PFTATOXAMES
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18 |ALMENDRAEN POLVO X6 05 |30 o0
19 ALMENDRA ENTERA SIN CASCARA KG 15 ! gﬁm,do féoo.oo
2w ALMENDR;&FELETEADA KG - 6 :310.00 ?;500_00_
21 ALUBIAS BLANCAS CHICA K@ 20 fo.oo | 9%0‘007 |
22 |AMARANTO INFLADO CON MIEL K6 { .08 'ss;.r;‘.oo . 2%(.60
23 |AMARANTO INFLADO NATURAL KG . . 5 |eson 5,00
24 |ANGHOAS ENLATA EN ACEITE K& 05 |g500 ar50
25 | ARANDANOS DESHIDRATADDS. " KG 10 A1$so.m.3 '1$,-eoo.00
26 ARROZ ARBORIO K& ay -l-a$¢-.ou 5%.00
27 | ARROZ.GALROSE KG 6 s$b.6 40,00 d
28 ARROZ ESTANDAR KG 860 . 550.00 1%,560.00
29 ARROZ PRECOCIDO KG 5 :’»ﬁs.oo 1$?5.uo
30 . |ARROZSALVAJE, Ke 1 |Za00 2000
81 | | ATE DE GUAYABAEN LATA K& 05 '_3$a.uo S0
2 | ATE DB MEMBRILLO EN LATA . KG 0.5 _3%_05 1%_00
3 |ATUNENAGUAENLATADC™ KG % | dooo zfzsﬁ,ool
o ,f\KéFRAN' ESI.DAI‘FIOL ERA:SCOCON 002 ke T $ oo 3$'00'_
3 |AZUCAR BLANGA REFINADA . KG. 20 ;a%,no foo.oo
%6 - |AzZ(CAR ESTANDAR KG wo [ E o0 00000,
a  |AZUCARGLASS Ke 6 |Xe  ader - Cad
38 | AZUCAR MASCABADO KG 20 |80 %%00‘6 { ‘
39 |BOLILLO DE PANADERIA ‘ PZA 200 . [B "?2&00!1@6"--' |
4 | CACAHUATE SIN CASCARA NATURAL KG 20 8*5_00 | ":1‘5;70;].60
'#1 | CACAO EN POLVO Ke 1 z$50.oo '2$5o.00
2  |CEBADAEN FOLVO SOLUBLE KG 6 .00 S 00
43 . |CEBADA PERLA | KG 5 fb.oo 20,00

DISTRIBUIDORA EL BATITO FEO SA DE CV
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CEREZAS MARASCHINO EN

DISTRIBUEDORA EL PATI'O FEO SA DE CV
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44 CONSERVA SIN HUESO KG ! 0,00 220,00
45 CHLEANCHO KG 5 1$20.oa; 0,00
46 CHILE CASCABEL KG 0.5 1$so.ou 7%,00'
47 CHILE DE ARBOL KG 5 1%.0.00 6$b0.00
48 CHILE EN POLVO KG 1 5$o.oo | 5$b.00
49 CHILE GUAJILLO KG 15 .00 2’?250,00
50  |CHILE MECO KG 05 zsoo.oo 1%0.60 |
51 GHILE MORITA K@ 1 & o.00 S o0
52 CHILE MULATO KG 1 1o 1$20.ou
53 CHILE PASILLA KG 10 000 1?200.00
54 CHILE PUYA KG 1 220,00 0,00
55 | CHISPAS DE CHOGOLATE OBSCURD KG 10 |00 S 20000
Tyl I R PR
ORASAVE 260,00 2,500,00
57 CHOCOQLATE DE METATE KG 2 fmm 31:;0,00
CHOGOLATE OBSCURO 60% CAGAO s $
58 SIN GRASA VEGETAL AJENA ALA DEL KG 3 200.00 7.000.00
59 ANMALES SOVASINGRASAS KG 10 20,00 500,00
50 CIRUELA PASA SIN HUESO KG 1 1$oo.ou 00
61  [COCORALLADO KG 2 lepoo  |oma
62 COCOA EN POLVO EN BOTE KG 1 -fso.ou / 23;.0_00 ;*f‘
63 CORAZONES DE ALCACHOFA. KG 1 1"33(,_ g“TJ . %060
64 COUS GOUS MARROQUI KG 5 :uogu ]1%60.00-
65 TR0 MUTELL A ANAS CON COCOA KG 1 130.00 B . :ﬁo.oo ._
66 CREMA DE CAGAHUATE KG t |00 oo
67 CREMA DE GOGO GON AZUGAR KG 10 | ooo 300,00
3
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68 DATIL DESHIDRATADO SIN HUESO EN KG i $ $
o BOLSA DE 1 KILOGRAMO : 180.00 180.00
' $ ]
69 DURAZNOS EN ALMIBAR EN MITADES KG 2 LA 00
_ $ 3
70 EDAMAME EN VAINA CONGELADO KG 1 ta0.00 0,00
1 ELOTE AMARILLO DESGRANADO G 10 ¢ $
CONGELADO 150.00 1,500.00
ELOTE AMARILLO ENTERO $ $
72 CONGELADO KG 10 80.00 800.00
$ $
73 ELOTITOS TIERNOS KG 1 150.00 000
$ $
74 EMPANIZADOR JAPONES PANKO KG 10 220,00 om0
$ ]
75 FIDEO DE ARROZ KG 6 000 oh0.00
] $ ¢
76 |FiDEO DE HUEVO ORIENTAL KG 6 |foo0  lonooo {
- $ $ .
77 FIDEOS SOBA KG 2 150.00 90,00
) ' $ $
78 FRIJOL NEGRO PRIERA CALIDAD KG 100 |00 3 500,00
' $ $
70 | PRUOL PERUANO PRIVERA CALIDAD KG 5 500 o500
$ $
80 FRIJOL PINTO PRIMERA GALIDAD KG 100 |4 60 200000
$ $
81 GALLETA TIPO SOLETA KG 10 .0 0,00
. [ $
82 GALLETAS TIPO MARIA KG 10 A 50,00
) 1% $
83 GARBANZO EN LATA KG 15 3 00 .00
- $ )
o GARBANZO SECO KG 5 g0 - iNeskin
g5 | GRANO DE ELOTE AMARLLO G P FRA T
CONGELADO 120.00 f #14,800.00
86 GRANO DE ELOTE AMARILLO EN LATA KG 40 o o6 $oo0
. ' $ NN -
87 GRENETINA EN POLVO KG 5 o005 750,00
. $ el $ -
n HARINA DE MAIZ GRANULADA PARA KG s $ $
POLENTA 40.00 120.00
- $ %
90 HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO KG 5 00 5,00
' : $ 5
91 HARINA DE TRIGO DE ALTA PROTEINA KG 130 25.00 3.250.00
4




: ' _ $ $
92 HARINA DE TRIGO ESTANDAR KG 250 25,00 £.250.00
$ 3
83 HARINA DE TRIGO INTEGRAL KG 5 26,00 100.00
o4 ‘| HOJA DE ARROZ PARA PREPARAR KG 2 $ $
" |ROLLOS VIETNAMITA 200.00 400.00
‘ $ $
95 HOJA DE MAIZ TOTOMOXTLE KG 2 160,00 200,00
' ' $ $
o5 HOJUELAS DE AVENA NATURAL KG 10 30,00 300.00
' (3 $
- - ' . $ s
o8 HUEVO BLANCO DE GALLINA KG 250 45.00 10,000.00
AL [3 $
99 | JARABE DE AGAVE LT 1 100.00 100.00
5 $
100 JARABE DE CHOCOLATE KG 2 100.00 200.00
$ $
101 JARABE DE MAIZ LT 1 70.00 20.00
. E D $
102 JARABE SABOR MAPLE LT 2 100.00 200.00
$ $
103 LENTEJA VERDE CHICA KG 60 30.00 1.800.00
104 LEVADURA INSTANTANEA . KG 10 $ $
' EMPAQUETADA DE .45 KILOGRAMOS 60.00 500.00
MAIZ CACAHUAZINTLE PRECOCIDO L %
108 EN LATA KG 40 60.00 2.400.00
. [ $
106 MALVAVISCO BLANGO GRANDE KG 1 100.00 100.00
. $ 18
107 - MALVAVISCO BLANGO MINIATURA KG 2 100.00 200.00
$ $
| 108 MANGO CONGELADO ¢! 10 120.00 1.20000...
109 MANTECA VEGETAL COMESTIBLE KG 15
MASA DE MAIZ FRESCA PARA -
110 TORTILLA KG 5
111 MASA DE WONTON CUADRADA. KG 1
112 | MASA DE WONTON REDONDA kG 1
113 MASA HOJALDRE KG 1
$
114 MAYONESA K3 20 70.00 1.400.00
‘ $ 5
116 MEDIA CREMA, KG 20 40,00 800.00
LA - $ $
116 MERMELADA DE FRESA KG 3 60.00 180.00
5
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$ $
17 MEZCLA CAMPESINA CONGELADA KG 10 70.00 700.00
' $ $
118 MIEL DE ABEJA KG 5 100.00 500.00
119 NUE?Z DE CASTILLA NATURAL SIN KG 2 $ &
. |cAscCARA - 200.00 400.00
, . $ $
120 NUEZ PECANA SIN CASCARA KG 5 460,00 1800.00
$ 3
121 PAN DE BARNA MULTIGRANO KG. 10 38.00 380.00
$ - $
122 | PAN MOLIDO KG 20 {s0.00 1.200.00
$ $
123 PASTA DE ACHIOTE CONDIMENTAPO KG 10 76.00 | 750.00
' AT $ $
124 PASTA DE CODO No 0 KG 3 40.00 142000
. 3 1%
128 PASTA DE CODO No. 4 KG 20 40.00 800.00
* r $ ] $
126 PASTA DE LETRAS K& 10 40.00 400.00
. § $
127 PASTA DE MUNICIONES KG 5 40.00 200,00
.  _— $ $
128 PASTA DE TOMATE. KG 10 50.00 500.00
' $ $
129 PASTA FETUCCINE KG 5 40.00 200,00
$ $
130 PASTA FIDEQ 0 KG 10 40.00 400.00
$ $
131 PASTA FUSILLI KG 25 40.00 1.000,00
§ $
132 PASTA MISO KG 6 150,00 200.00
‘ _ [3 $
133 PASTA PARA LASAGNA PRECOCIDA KG 30 150.00 4.500.00
134 PASTA PARA PREPARAR ROLLOS KG 3 $ $
PRIMAVERA » 140,00 420.00
I $ ! b
135 PASTA PELO DE ANGEL KG 1 15000
136 PASTA PENNE RIGATE KG 10 4000 "
137 PASTA PHYLLO KG 1 160,00
$ Ty
138 PASTA SPAGUETTI KG 0 |00
_ - $
139 PASTA UDON coNGELADA KG 2 150.00
FEPINILLOS REBANADOS $ $
140 ENCURTIDOS - ke 2 160,00 300.00
444 PEPITA DE CALABAZA NATURAL SIN KG 9 $ $
. CASCARA 150.00 300.00

DISFRBUIDORA EL PATIO FEO SA DE GV
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142 PEPITA DE GIRASOL NATURAL SIN G . $ $
GASCARA 150.00 600.00
§ %
143 PILONCILLO GRANULADC K& 10 a0 00
‘ § $
144 PIflA EN TROZO EN ALMIBAR EN LATA KG 8 o5.00 50,00
PIRA REBANADA EN ALMIBAR EN $ $
145 LATA KG 10 80.00 600.00
. ; [ $
146 PINON BL{\NCO SIN CASCARA KG 1 800.00 800.00
. : _ . $ -3
147 PISTACHE NATURAL SIN'CASCARA KG 1 .00 S 000
$ $
148 POLVO PARA HORNEAR KG 3 .00 .00
1o |POLVO PARA PREPARAR GELATINA ‘G 5 $ $
SABOR CEREZA 80.00 400.00
150 POLVO PARA PREPARAR GELATINA KG 5 $ $
SABOR FRAMBUESA 80.00 400.00
151 POLVO PARA PREPARAR GELATINA G . $ $
SABOR FRESA 80.00 400,00
152 POLYO PARA PREPARAR GELATINA KG 5 $ %
SABOR LIMON - 80.00 400.00
153 POLVO PARA PREPARAR GELATINA ‘G 5 $ $
SABOR MANDARINA 80.00 400,00
POLYO PARA PREPARAR GELATINA
154 SABOR NARANJA KG 5
POLVO PARA PREPARAR GELATINA
165 SABOR PINA KG 5
POLVO PARA PREPARAR GELATINA
166 SABOR UVA Ka 5
POLVO PARA PREPARAR PARA T
1657 FRIO GON SABOR A LIMON CON KG 10
EDULCORANTE
PULPA DE TAMARINDO NATURAL 4
158 S/CASCARA K 16 )
159 PURE DE TOMATE CONDIMENTADO Ke 50 = f%@m o
160 QUESO TIPO PARMESANO.EN POLVO KG 5 > 260.00
. ‘ . $
161 | SAL DE GRANO K@ 4 oo
| $
162 SAL REFINADA KG 100 000,00
7




183 SALSA BUFFALC PARA ALITAS KG 4 e*o_m, 2%10_0{}
164 | SALSA CATSUP LT 40 z%.oo 1%120.00
166 SALSA DE OSTION B Ke | 3 1$so.oo 4%0_00
166 SALSA DE PIMIENTOS AREJA TIPO LT 1 $ $

TABASGO : 550.00 550.00
187 SALSA DE SOYA LT 20 3%.00 7$uo.eo
168 SALSA ESTILO BBQ KG 10 5$o.oo : 360.00
169 SALSA SRIRACHA LT 5 ﬁm.oo saém.oo
170 SALSA TIPO INGLESA LT 5 1%0.00 é"so.oo
171 SEMILLA DE CARDAMOMO KG 0.1 foo-.oo 7?6.00 -
172 SEMILLA DE CHIA | KG 0.1 1%0_00 1%,00 i
173 SEMILLA DE CILANTRO KG 0.1 g:)_oo gf 00
174 SEMILLA DE HINOJO | KG 04 1$uo:oo 450.00
175 |TAHNI | KG 2 san tho.00
176 | TAPIOCA PERLA KG 5 oo 300,00
177 TOFU FIRME | . K@ 10 1$20.00 1%200.00
178 TOMATE DESHIDRATADO EN AGEITE KG 0.6 1*00_00 5%_00
179 | Cagera o ORANDE K 0 lgseo  |abooo
180 TORTILLA DE MAIZ AMARILLO _ KG 500 2*;,.00 fmmqqi;';“{ -~
181 TOSTADAS DE MAIZ HORNEADA KG 6 :m, ,,ﬁmﬁl A 45{3”..%.;_
12 |TRIGOBULGUR KG 0 |fooe  |ewes [ N
183 UVA PASA NEGRA KG 5 -)so.oo laa;;-.oo N
184 UVA PASA RUBIA KG 5 '1$so.oo 7%0.“00- -
155 mgﬁ EELVAINILLA FRESCA PIEZA 15 fb o0 é% 0,00
186 VINAGRE BALSAMICO - LT 2 9$o.oo fso.oo
187 VINAGRE BLANCO LT 5 2$o.oo 1‘%0,00
188 | VINAGRE DE ARROZ T 3 120,00 0,00

8
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Al 6. AGROPECHARIOQ C.P. 20135

189 | VINAGRE DE JEREZ LT 2 .00 3 o '
190 | VINAGRE DE MANZANA LT B 2’%_00 2%0_00
191 VINAGRE DE VINO BLANGO . LT 5 1$90_00 5%0.00
492 |VINAGRE DE VINO TINTO T 3 0.0 S .00
' $
TOTALL 515 988.50
$212,988.50
(DOSClENTOS DOCE MIL. NOVECIENTOS OCHENTA Y OCHO PESDS 80/100
M.N.)

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REFERENCIA PARA
LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CANTIDADES
DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA.

EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTAROS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

s LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS [MONEDA NACIOMNAL) HASTA DOS DECIMALES,
CONFORME ALEY MONETARIA EN VIGOR.

+ LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENGIA DEL GONTRATO Y/O HASTA CONCLUIR CON
LA ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

+ LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES,

+ LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y
HASTA SU CONCLUSION.

ATENTAMENTE

CASTRIBYIDORA EL PATITO FEQ SA DE CV
LPF161024MF 6
ARNULFO M. VALDET #2241 -A

\ ,Guasc».uﬁmes AGS.
INL: (449) 914 96 9 / (449)714 12 30




www.elpatiiofeo.mx ventas@elpatitofeo.mx
Facebook: EL PATITOFEO

ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE :
Lugar y fecha de expedicién: Aguascalientes, Ags a 18 de marzo del 2020,
Invitacién A Cuando.Menos Tres Personas Nacional Electronica NO. 1A-03820M004-E23-2020

Partida 2: “SUMINISTRO DE AVES, CARNES Y EMBUTIDOS PARA EL SERVICIO DE LOS
COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE”

ARRACHERA MARINADA
BISTEC DE PIERNA DE
s SHTRUERCO ipe ARG o,
J | [BOLADBRESENIERA: "o | 5
“f [|cENL BE-ZLETS DEIRES
, o 'CANADE‘LOMODE'ﬁi RCO4 -
5 |umpia i
, CARNE DE CERDO MOLIDA
90/10 ;
CARNE DE RES MOLIDA . ey
8 om0 - Kilo 400 | & 1600056, 160.00
CHAMBARETE DE TRASERO . ' $
8 DE RES PORCIONADO Kilo 100 [$ 12000 4540900
CHICHARRON PE PUERCO ) $ .
10 CON CARNE | Kilo 20 $ 15500 3.100.00
CHICHARRON DE PUERCO ' : |
11 DE HOJA Kilo 5 $ 15500 $ 77506 v
< CHICHARRON DE PUERCO RO
12 |prENSADO | Kio 5 § 18500 § . 77500 o
13 CHISTORRA Kilo 4 $ 15000 %3 600.00 | } £
: ' $ b |
14 CHORIZO DE CERDO Kilo 80 $  85.00 510,00 !l
15 | CHORIZO TIPO ESPANOL Kilo 10 . |$ 9000 § "’iatgq}-,agfp
CHULETA DE PUERCO s
16 NATURAL PORCIONADA 220{  Kilo 40 $ 9000 2ot o
GRAMOS POR PIEZA o0

DISTRIBUIDGRA EL PATITO FEQ SA DE CV
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wwwy.elpalifofeo.mx ventas@elpatiiofeo.mx
' Facebook: EL PM!TO?EQ '
COLA DE RES. PRIMERA| - - -
17 CALIDAD Kilo 1 4 50.00 % 50.09
18 COSTILLACARGADADERES| Kilo 10 §  £0.00 $ 800.00
‘ COSTILLA CARRILLERA DE . ' $ '
12 1pUERCO Kilo 300 |$ 9000 57.000.00
_ TCoSTILLA CARRILLERA DE| - - $
20 |res Kilo 50 $ 9500 475000
. | COSTILLA - CORTA  DE . , $
21 |pugrcopPorClONADA | KO 10} 10000, 499900
22 'CUERO DE PUERCOLIMPIO | Kilo 10 $ 5000 § 500.00
" |ESPINAZO DE CERDO ) -l : $ _
23 | PORCIONADO A1 HUESO Kilo 25.:.1% 6500 q69500
- |EsTOMAGQ DE RES L|MFIO - ' .
o FALDA DE RES NATURAL N '
25_. .- | ENTERA - R E _K"OIA
- ‘- ’" rmstion N DE -_': __- EBGO X .:5.
- & PATTIMADO REEH Kilo 25

(ROAST BEEF)

\\

o .. S 130000 & 0,00
o [NEW . YORK  STEAK| 5 2 o
30 - |pORGIONADO o] Kl 0. |3 3 00 o000
31 - |PATADE CERDO LIMPIA Kilo 5 § ~ 260.00
.32 PATA DE RES LIMPIA | _Kilo 5 b $ 7325.00
33 PECHO DERES SIN HUESO _  Kilo TR - 130,00 |
34 'PEPPERONt REBANADC Kilo tq $ 12000 $ 12000
PESCUEZO DE RES SIN . - ‘ ' -
35 |hugso Kilo 5 $ 12000 $ soo.oo
- PIERNA DE BORREGO CON ‘ ' ,ﬁ-m-‘
o PIERNA DE CERDO SIN ' $ '
38 'RECORTE DE TOGINO Kilo 2 § 60, én $ﬁ“12o m)a .
_ RIB EYE STEAK | $ A |
40 SALAMIREBANADO Kilo 1 $ 15000 ah,,,, 150 00| -~
SALCHICHA DE RES JUMBO s T
A1 Klio 7 $ 21000 4 470 00

DE 123 GRAMOS PIEZA

DISTRIBUIDORA EL PATIO FEQ SA DECV
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42 ggt%f”*“ DE RES TIPOI 46 2 $ 20000 $ 400,00
43 | T-BONE PORCIONADO Kilo 1% |$ 300.00 f,soo.oo
44 | ARUMADO REBANADG 0| Kio 50 |§ 15000 g oo
45 | ToP SIRLOINPORGCIONADO | Kilo 10 |$ 26000 2’:600_00

TRIPAS DE RES DE LECHE )
46 | PRIMERA CALIDAD Kilo 1 $ 7000 $  70.00

JAMON DE PECHUGA DE

47 | PAVO REBANADO Kilo 7 $ 100.00|$° 700.00
MILANESA DE PECHUGA DE| v, 3

48 | pOLLO NATURAL Kilo 160 | $ 4700015700000 | ..

15 |MUSLO DE POLLO CON| 10 s 6500|s

HUESQ Y SIN PIEL

[PAVO "ENTERO NATURAL|  w. T
J— o FE N WA, Kilo 30 $ ’iqpl}gj |

ABEZA SIN VIBGERAS |

85.00
SIN HUESO SIN PIEL | 00
POLLO _ ENTERO _ SIN .
51 | oo as Kilo 5 $ 260.00
55 | PULPAPECHUGADE POLLO|  Kiio 1200 | & T8 < o700
ALA DE POLLO CON HUESO . o g '
5 |G Kilo 5 $ 7000]$ 350.00
57  |HUACAL DE POLLO 1T Ko 1 § 1600 $  15.00
58 | SALCHICHA DE PAVO Kifo 10 $  B0.00| S  800.00
TOTAL | ¢276 250.00

$676,250.00 (SEISCIENTOS SETENTA'Y SEIS MIL DOSGIENTOS CINCUENTA
PESOS M.N.) sy

. wn ¥ lE
N A

LOS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE PE REFERE_N.‘GTZQPARA

LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, POR LO CUAL LAS CE'NTID_A

DE GADA PRODUCTO PODRAN VARIAR. N

EL LICITANTE DERERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN
PARTIDA.

s

K
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£l EJERCICO DE LOS RECURS0OS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y

MAXIMGOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJURICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES,
CONFORME A LEY MONETARIA EN VIGOR.

« LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATQ Y/O HASTA CONCLUIR CON
LA ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

« LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LGS COSTOS HASTA LA CONCLUSION DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES,

e LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y
HASTA SU CONCLUSION.

ATENTAMENTE

DISTRIBUIDORA EL PATITO FEQ 5A DE CV
PF14T024MFA
IARNULEC M. VALDEZ #24t-A

¢:.C. AGROPHCUARIO C.P. 20138
GUASCTALIENTES, AGS,
KL (409) 914 $6 98/ (44919141210

&



ventas@elpatiiofeo.mx
~ Facebook: EL PATITOFEQ

ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”

www.elpatifofeo.mx

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE

Lugary fecha de expedicion: Agquascalientes, Ags a 18 de marzo del 2020.

Invitacion A Cuando Menos Tres Personas Nacional Electrénica NO. 1A-03896M001-E23-2020

Partida 3; “SUMINISTRO FRUTAS Y VERDURAS PARA EL SERVICIO DE LOS COME'DORES
INSTITUCIONALES DEL CIDE”

No. Descripcion de los bienes U:;‘igs;::’:e GEE%F&?O unilgfl?::?B) Importe
C= (A*B), il
1 | ACELGAS EN MAZO kg ' $ 30.00
AGUACATE CRIOLLO ke $ 500"
ANBHACATE HASS  otwe, kg $ 6500 .
{ADBRANCORBESES =775 | kg 00.00

B o | ABadioa B ONE FRESCASH] 400.00
T B RN 1,750.00

8 BERENJENA . 2,700.00

9 BETABEL +2,800.00

10 | BLUEBERRY 1,200.00

11 |BROCOLI 465 $ - ... 9,300.00

12 | CALABAZA BLANCA kg 465 s O et 13,020,00

13 | CAMOTE AMARILLO kg 85 $  1z00| $  1,020.00

14 | CARAMBOLO ke 20 $ 2000 § 400.00

15 | GEBOLLA AMARILLA ke 20 $  2000] 3 400.00

16 CEBOLLA BLANCA kg 400 $ 2500} %  10,000:00]] "““}Y
17 | CEBOLLA CAMBRAY ke 10 § 2000 § - aboo6|
18 | GEBOLLA MORADA kg 100 |s 2500] 3% . 20000 *
19  |ceBoLLIN ke 5 $  2000]$ : “100.0

20 | CHABACANO ke 20 |$ 2000f8 40000,
21 | CHAMPINON BLANCO kg 200 $ 7000 § 1400000 ]
22 | CHAMPINON PORTOBELLO . 90 $§ 80.00|$ 720000}~
23 | cHAYOTE ke 40 § 3000 $ 120000

2¢ | CHICHARO LIMPIO kg 25 §  4000| $  1,00000

25 | CHILE CALIFORNIA ke 30 $ 2500 § 750,00

|

DISTRIBUIDORA EL FAYIFG FEO $A DE CV
DPF161024MFS
ARMULEO M. VALDET #241-A
5. AGROPECUARIO C.P, 20135
( f\i GUASCALIENTES, AGS,
L {449) 914 96 98 / (449)914 12 10
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Faceboole EL PATHHOFEG

27 CHILE GUERO kg 30 $ 2000] 3 600.00
28 CHILE HABANERO ke 18 $ 4000 % 720,00
29 CHILE JALAPENO kg 25 $ 3000]| $ 750.00
30 CHILE MANZANO kg 3 $ 15000 $ 45.00
34, CHILE POBLANO kg 200 $ 3000]% 600000
32 CHILE SERRANO ke 25 § 27.00]| $ 675.00
33 CILANTRO kg 18 $  2500]% - 45000
34 | CIRUELAROJA kg 195 $§ 2500(%  4875.00]
35 COL'BLANCA kg 50 $ 2000 % 100000
36 COLDE BRUSELAS kg 5 $ 1800 % :
37 COL MORADA kg 60 $  2600| %

38 COLIFLOR kg $ 00| §%

38 DURAZNO kg $ $

40 |EcHALOT kg $ 9,

e 5

Ry .=. ‘ _.$ 1,625.00

DISTRIBUIDORA EL PATITO FECQ SA DE CV

{

PPFT81024MFé

(RNULEO Wi VALDEZ #201-A

I C.C. AGROPECUARIO C.P. 20135
&_‘{H GUASGALIENTES, AGS.

‘ N (449) 914 96 98 / (4491914 1210

gl 10000
46 | ESPARRAGO TRIGUERG™ =g .0 4,800.00
47 | EMPAOUETADA ke 20 |$ ‘fiBEEE 100000
48 | ESPINACA EN MAZO kg 60 $ S RER0 Ay 2,100.00
49 ESTRAGON FRESCO kg 2 sl O et
50 | FLOR DE'CALABAZA kg 25 $
51 FLOR DE LAVANDA ke 0.4 $
52 | FRAMBUESA o 35 $ 1,05 .
53 | FRESA ke 150 $ 4500 [<$. 6,750.00 ( :
54 | GERMEN DE ALFALFA kg 6 $ 40008 24000
55 | GERMEN DE SOYA kg 65 $  50.00 | iy 3,:250.00
56 GRANADA kg 10 $ 2000 $ - 200,00
57 GUANABANA kg 50 $ 30000 %  1,500.00
58 GUAYABA kg 200 $ 3500 % 700000
59 HABA VERDE kg 2 §  2000]§ 40.00
60 HIERBABUENA ke 6 $ 2500 $ 150.00
61 HIGO kg 10 $ 30,00 § 300.00



www . elpatifofeo.mx ventas@elpatfofee.mx
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62 HINGJO ke 1 $ 2000 ¢ 20,00
63 HOJA DE AGUACATE kg 0.25 $  2000] $ 5.00
64 HOJA DE PLATANO kg 15 $§ 4000 § 600.00
65 HOJASANTA kg -3 $  2000{$ 60.00
66 HUITLACGCHE FRESCO kg 5 $ 5000 % 250.00
67 JENGIBRE kg 3 $ 4000 $ 120.00
| 68 JICAMA kg 40 $  2000] % 800.00
69 JITOMATE BOLA kg 50 $ 2000} %  1,000.00
70 JITOMATE CHERRY kg 25 $ 5500| $  1,375.00
71 JITOMATE SALADET kg 600 $ 3400 $  20,400.00
72 KIWI kg 20 $ 4000/ $
73 LECHUGA OREJONA ke 240 $ 2800[ %
74 | LECHUGA ROMANA kg $ 2500] %
75 | LECHUGA SANGRIA kg $ 3800 %
- PEION VERDE CON SESHLLA kg $  Zso0d 4
| LimOR LOg. & Eile. ke o el S PE001F
IE e B B 4 e 360.00
g sy A 1,050.00
N [ RS 3,000.00
82 MANZANA GALA “EFT 488048 3 5,600.00
83 MANZANA GOLDEN kg 50 $ 4N@EES  2,000.00
84 MANZANA ROJA kg 175 $ 44  7,000.00 |
85 | MANZANA GRANNY SMITH kg 55 § GO0EES % 3,300.00
86 MARAGUYA kg 25 | § 4000 $  1,000.00
87 MEJORANA ke 0.8 $  2000]% 16.00 | |
88 MELGN CHING kg 55 $ 3500 § 192500 b
89 MELON VERDE kg 55 $  3500[ 3 1925007
90 MENTA kg 1 $  2000{$ 2000 .
91 NAPA kg 6 $  2500] ¢ 150.00 |
92 | NARANJA AGRIA kg 6 $ 1500 $ 90.00
93 NARANJA VALENCIA kg 190 $ 2000f % 380000
94 'NOPAL ke 120 $ 3000] 3 3,600.00
95 DREGANO kg 0.8 $ 10000 $ 80.00
96 PAPA BLANCA kg 190 $ 3000 % 5,700.00
97 | PAPA CAMBRAY ELANCA kg 55 $ 2500 %  1,375.00
98 PAPA CAMBRAY ROJA kg 30 $ 3000 % 900.00
3

DISTRIBUIBORA EL PATIHO FEO SA DECV

PPFLAT0REMES
IRNULEQ B, VALDEZ #241-A

e C.CL AGROPECUARIO CP, 20135

AL GUASCALIENTES, AGS.

MWEL: {449) 914 96 98 / (449)9T4 1210
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99 PAPAYA MARADOL kg 6 $ 2800] % 168.00
100 | PEPINO " kg 120 $ 2000| $§  2,400.00
101 PERA ANGEL kg 90 $ 6000 % 5,400.00
102 PERA MANTEQUILLA kg 55 $ 60000 $  3,300.00
103 PERA ROJA kg 30 $ -4000| $ . 1,200.00
104 PEREJIL CHINO kg 2 $ 2500 % 50.00
105 PEREJIL LISO kg 10 $ 2500]| % 250.00 |
106 | PIMIENTD AMARILLO kg 70 $ 5000f % 350000
107 PIMIENTO ROJO kg 70 § 5000 % 350000
108 PIMIENTO VERDE kg 140 $  5000) § 7,000.00
109 | PINA ESMERALDA kg 50 $ 2500( 8%  1,25000] .
110 | PINAMIEL kg 95. § 2300] % 237588
111 PLATANO MACHO kg 25. s 2200]§ #5000
112 | PLATANO PORTALIMON kg 50 $ 42200, % % °1100.00
T Y I T . $ 0000 = 150.00
4 . =100.00
5 $ P 30,00
6 g 4,000.00
EE7 LAl SANBRSIN. e 750.00
118 | TAMARINDO - g 75.00 |
119 |TOMATE VERDE 4 4,200,00
120 | TOMILLO 30,00
121 - | TORONJAROSA kg » ~ 800.00
122 | UVAROJA SIN SEMILLA kg 25 § SO0 $ 5 1,250.00
123 | UVA VERDE SIN SEMILLA Xg 25 $  5500| §' - 1,375.00
124 | VERDOLAGA kg 6 $ 1500 § 90.00
125  |ZANAHORIA kg 250 $  16.00].$..... 400000
126 |ZARZAMORA ke 35 $ - 40008 JI1,400.00
TOTAL| '$ 275,104.00
A R

foel
Y S BT
$275,104.00 (DOSCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL CIENTO CUATRO P
, 00/100 M.N.) -. A

S8 £
A taa ]

N i

N /
LOS CONSUNMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE REF,,E’@_“EN@ Pg%ﬁ
LA EVALUAGCION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, PORLO CUAL LAS CANTIDADES
DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR. N

EL LICITANTE DERERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEFTOS Y CANTIDADES QUE INTEGRAN LA
PARTIDA. '

DISTRIBEIDORA EL PATIIO PEQ SA DE CV
PF14T024MF6

ARNULFO N, VALDEZ #2414

N C.C. AGROPECUARIO C.P. 20138
PAGUASCALENTES, AGS,

RUEL: (4493 714 94 96/ (499141210
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EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRC DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE ADJUDICADO CORRESPONDIENTE.

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES,
CONFORME A LEY MONETARIA EN VIGOR.

» LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/O HASTA CONGCLUIR CON
LA ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL GIDE

* LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONGLUSION DE LA
ENTREGA DE 1.OS BIENES.

» LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y
HASTA SU CONCLUSION.

ATENTAMENTE

A
P #
‘h“":'x L,
e

DISTRIBUIDORA EL PATITG FEQ 54 DECV
PEETGTURAME G

BRNULEO M, VALDE? #2474

.0 AGROPECUARIO G.P, 20135

PLGUASCALIENTES, AGS. )
ROEL: (449) 914 94 98 / {449)714 12 10
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ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL GIDE, A.C.

Lugar y fecha de expedicion: Aguascalientes. Ags a 18 de marzo del 2020,
Inwtamén A Cuando Menos Tres Personas Nacional Electrénica NO. 1A-03890MO001 -E23-2020

PRESENTE

Partlda 4:

“SUMINISTRO LACTEQS PARA

INSTITUCIONALES DEL CIDE”

EL BERVICIO DE LOS COMEDORES

MANTEQUILLA SIN Ay
7 | MARGARINA SIN SAL Kg 10 $
8 |QUESOAZUL Kg 0.1 §

QUESO CHEDDAR EN
®  IBARRA Kg 10 $

QUESO CHIHUAHUA , |
10 EN BARRA Kg 16 $ 140001 % 210000
11 | QUESO COTIA Ky § 120,00 | $ ~77600.00
12 |QUESO COTTAGE Kg 6 $  130.00 “““*"" 780, 0
13 |ouEso crema Kg 70 § 220008 1840000
14 {QUESO DE CABRA Kg 2 $  140.00, :-f§ 28000
15 QUESO FETTA Kg 3 $ 14000 |5 b, 420.00 /
16 |QUESO FRESGO Kg 26 $ 15000 s B7ENG
17 |ENBARRA Kg 10 § 180.00|§ 1,800.00

DISTRIBUEDORA EL PATITO FEO SA DE GV

“. I,IIQ.

DPF1410240MFS

ARNULFO M. VALDEZ #241-A

eyl C.C. AGROPECUARIO C.P. 20138
GUASCALIENTES, AGS.

11 (449) 914 96 98/ {449)14 1210
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. J . .
18 | QUESO MASCARPONE Kg ] $§ 190001 % 960,00
19 | QUESO OAXACA Ko - 50 | $ 130.00|$  6:500.00
20 |QUEBOPANELA  |.. Kg | . - 150 $ 15000 % 2250000
QUESO PARMESANO - - N o
21 | ENBARRA kg : 5 $ 14000($  700.00
22 |QUESO RICCOTTA Kg 10 1% 140.00 % 1,400.00
QUESO TIPD E N , - e
23 | ASADERO EN BARRA ko | 15 § 140.00]$  2100.00
QUESG TIPO
24 MOZZARELLA EN Kg ; 80 $ 180.00 | $ 14.400.00
BARRA Ao . : i :
25 . |REQUESON ' Kg . 2 $ 60008 120.00 %] -
e | YO 1 7 . e sinade AR
oe ‘AZSCUA%RGRIEGO SIN ke 0 5 6000
REUR NATURAL ‘

{CIENTO VEI NTITRES MIL G !.IAT R 3 !ENT@S:&.: RED B ES
Los GONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTANOS, SON UNICAMENTE DE R
LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS POR LO CUAL
DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR,

EL L_erITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS CONCEPTOS Y CANﬂDAD :
PARTIDA :

EL EJERGICO DE LOS RECURSOS COMF’RENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS . OFERTADOS Y
ADJUD!CADO3 AL LICITANTE ADJUDIGADO COF{RESPONDIENTE

¢ LOS PRECIOCS SERAN EN EN PE305 MEXICANOS (MONEDA NACIONAL) A DOS DECIMALES
CONFORME A LEY MONETARJA EN VIGOR. .

+ LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATOQ. Y/O HASTA CONGLUIR CON
LA ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

e LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSIOI\! DELA

ENTREGA DE LOS BIENES, TENLE ;g» :
+ LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VEGENTE DENTRO DEL PROCEDIMIENTO DE, IN‘I’FI'ACION Y

HASTA 88U CONCLUSION

CHSTRIBUIDORA EL PATITO PEG 5A DECV
PPEYGTOZAMFS
BENULFO M. VALDEZ #:241-A
C €. AGROPECUARIO C.P. 20135
§ Gﬂh&ﬁﬂullﬁﬂfﬂ& AGS,
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ANEXO 2 “PROPUESTA ECONOMICA”

DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES Y
SERVICIOS GENERALES DEL CIDE, A.C.

PRESENTE
Lugar y facha de expedicion: Aguascallentes, Ags 818 de matzo def 2020,
Invitacion A Cuando Menos Tres Personas Nacional Electronica NQ. 1A-628%0M001-E23-2020

Partida 5: “SUMINISTRO DE PESCADOS Y MARISCOS PARA EL SERVICIO DE LOS

COMEDORES INSTITUCIONALES DEL CIDE REGION CENTRO AGUASCALIENTES”

CABEZAS Y GARCASA
DE PESCADO
CAMARON 21/25 SIN
CABEZA

FILETE DE CURVINA
s FILETE DE PANGA 5-7
‘ ONZAS

e p o e
iy i B FONZAS s B R -

1,1600.00

2,400.00

TOMO DE ATON SAKU
PORCIONADO =
LOMO DE SALMON
ENTERO SIN

9 ESCAMAS
CONGELADO AL ALTO
VACIO _
MOJARRA ENTERA . ' s
10 DESVICERADA SIN Kilo 10 $
ESCAMAS

70,00 | § 700.00

11 PULPO SIN CABEZA

MEZIANO

Kilo

30

$

6,400.00

12

SURIMI

Kilo

L3
i
o
=
[=4
=

$

500.00

$ 216,6830.00

$216,830.00

(DOSCIENTOS DIECISEIS MIL SEISCIENTOS TREINTA PESOS 00)’100 M.N )

L.OS CONSUMOS APROXIMADOS ANUALES PRESENTADOS, SON UNICAMENTE DE R\EFE RENC]A PARA

\

LA EVALUACION ECONOMICA DE LAS PROPUESTAS PRESENTADAS, PORLO CUAT.IAS CANTIDADES

DE CADA PRODUCTO PODRAN VARIAR.

% \&‘;

EL LICITANTE DEBERA OFERTAR EL 100% DE LOS GONGEPTOS Y CANTIDADES: QUE INTE’GBAN A

PARTIDA.

DISTRIBULDCIRA EL PATIEQ PEO SA DECV
DEFLOT02A0AES

AENULEO M. VALDEZ #241-A

~ C C. AGROPECUARIQ C.P, 20038
GUAS{:ALIENTES AGS,

‘L. (449) 914 94 78 / (449)914 1210
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EL EJERCICO DE LOS RECURSOS COMPRENDIDOS EN EL PARAMETRO DE LOS MONTOS MINIMOS Y
MAXIMOS PARA CADA PARTIDA, SERAN CONFORME A LOS PRECIOS UNITARIOS OFERTADOS Y
ADJUDICADOS AL LICITANTE AJUDICADO CORRESPONDIENTE.

+ LOS PRECIOS SERAN EN EN PESOS MEXICANCS (MONEDA NACIONALY A DOS DECIMALES,
CONFORME A LEY MONETARIA EN VIGOR.

e LOS PRECIOS SERAN FLIOS DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y/Q HASTA GONCLUIR CON
LA ENTREGA DE LOS BIENES OFERTADOS A SATISFACCION DEL CIDE

e LOS PRECIOS OFERTADOS YA CONSIDERAN TODOS LOS COSTOS HASTA LA CONCLUSiON DE LA
ENTREGA DE LOS BIENES.

» LA PROPUESTA ECONOMICA ESTARA VIGENTE DENTRC DEL PROCEDIMIENTO DE INVITACION Y
HASTA SU CONCLUSION ,

: 0‘1\ Ve

DISTRIBIBORA Bl PATITO FEC $A DE CY
PPETS1024MFS
ARNULFO f4, VALDEZ #2418
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