César Rodrigo
Leon Barrios

Curriculum Vitae

Objetivo

Contribuir al desarrollo de los servicios de alimentosy bebidas contando con
amplios conocimientos administrativos, financieros, y culinarios, permitiendo
ser competitivo en las dreas de servicio, produccion y administracion dentro de
la mdustria gastronomica regional, nacional e intermacional.

Formacién Académica

Diplomado

Canadian College of English Language
Vancouver

Certificate of Business English

® Junio 20011 a Julio 2011

Universidad _

Universidad Autdénoma del Estado de Baja California,
Campus Ensenada

Lic. En Gastronomia.

" Agosto 2007 a Julio 2011

Universidad

Universidad Auténoma del Estado de Baja Califorma
Campus Tijuana

Lic. En Comunicacién.

» Agosto 2004 a Julio 2006

Bachillerato

Universidad Iberoamericana del Noroeste
Campus Tijuana

= Agosto 2001 — Junio 2004

Idiomas

Espafiol Nivel Alto (Comprension, oral y escrito)

Inglés Nivel Alto (Comprension, oral y escrito)



Cargo
Empresa
Periodo

Funciones

Cargo
Empresa
Periodo

Funciones

Cargo
Empresa
Periodo

Funciones

Cargo
Empresa
Periodo

Funciones

Cargo

Empresa

Experiencia Laboral

Coordinador del Proyecto de Vinculacion CIDE - UABC
UABC, Escuela de Enologia y Gastronomia, Ensenada B.C.
Agosto 2012 al presente A
Planteamiento de logistica para la primera, segunda y tercera
generacién del PVVC, ejecucion y desarrollo de los sistemas
de produccion y actividades académicas involucradas en el
provecto, supervisién general de las actividades a realizar por
profesores y alumnos dentro de la institucion, imparticion de

las clases a nivel licenciatura.

Coordinador del area académica de produccion
UABC, Escuela de Enologia y Gastronomia, Ensenada B.C.
Septiembre 2011 a Julio 2012
Supervision v apoyo de los profesores de asignatura
relacionados al area de produccion, ejecucion de eventos,

imparticidn de las clases a nivel licenciatura.

Encargado de Compras
UABC, Escuela de Enologia y Gastronomia, Ensenada B.C.
Febrero 2009 a Julio 2011

Sistematizacién de procedimientos para el departamento

de compras, proveer al almacén los insumos necesarios para

cubrr las clases de cocina.

Instructor de cocina
Centro Educacional Tipai, Ensenada B.C.
Septiembre 2008 - noviembre 2008

Profesor de cocina en los 6 niveles de primaria.

Traductor (espafiol — inglés — espafiol)

CMarket (charitable auctions online)



Periodo Agosto 2006 - noviembre 2006

Funciones  Traduccion de campafia promocional latina.

Cargo Coord. Suplente de Produccidn, Programa: Mesa Informativa.
Empresa Radio Formula, Tijuana B.C.
Periodo verano 2004, 2005 e invierno 2004, 2005

Funciones  Coordinacidn y direccion de noticias y redaccidn.

Cargo Barista
Empresa Café Ross, Tijuana B.C.

Periodo Mayo 2001 - Septiembre 2002

Funciones  Preparacién y servicio de bebidas y alimentos.

Labor docente

Clases (cursos formales) a nivel licenciatura

Bases de la cocina profesional. Licenciatura en gastronomia. UABC Escuela
de enologia y gastronomia.

Técnicas de seleccidn y preparacion de alimentos. Licenciatura en
gastronomia. UABC Escuela de enologia y gastronomia.

Historia y cultura de la alimentacion. Licenciatura en gastronomia. UABC
Escuela de enologia y gastronomia.

Gastronomia Internacional. Licenciatura en gastronomia. UABC Escuela de
enologia y gastronomia en PVVC con CIDE.

Banquetes. Licenciatura en gastronomia. UABC Escuela de enologia vy
gastronomia en PVVC con CIDE.

Reposteria. Licenciatura en gastronomia. UABC Escuela de enologia v
gastronomia en PVVC con CIDE.

Tendencias Gastronémicas. Licenciatura en gastronomia. UABC Escuela de

enologia y gastronomia en PVVC con CIDE.

Clases (cursos no formales) a nivel licenciatura
Compras, control y almacenaje. Licenciatura en gastronomia. UABC Escuela

de enologia y gastronomia.



Operacion de alimentos y bebidas en hoteles. Licenciatura en gastronomia.

UABC Escuela de enologia y gastronomia.

Participacién en proyectos universitarios
Con el respaldo de la Universidad Auténoma de Baja California se ha llevado
a cabo la participacion dentro de los siguientes proyectos de vinculacion con

las empresas, asociaciones o instituciones que a continuacion se enlistan:

Asociacién Fundacién UABC

Supervisor de Proyecto Mtra. Gina Walther Cuevas

Proyecto Armonia 2012, Californios.

Periodo Febrero 2012 a Junio 2012

Descripcion de Actividades Planteamiento y ejecucién de menu para

cena de gala de 300 personas,
coordinacidon general de la parte de
produccidon de! evento, supervisién v
apoyo a los chefs instructores, alumnos y

practicantes que participaron en la cena.

Organizacién Expo Agrobaja 2012

Supervisor de Proyecto M.I. Arili Cardenas Robles

Proyecto Pabellén UABC, Stand de la EEG
Periodo Diciembre 2011 a Marzo 2012
Descripcion de Actividades Estructuraciéon y replanteamiento del

stand que representa a la Escuela de
Enologia y Gastronomia, planeacidn y
ejecucion de talleres dirigidos al publico

junto con miembros de SEPESCA y Baja

Seafood Expo.
Organizacion Feria Internacional del Libro UABC
Supervisor de Proyecto M.C. Maricela Lopez Omelas

Proyecto FIL UABC, Stand de la EEG



Periodo

Descripeién de Actividades

Empresa

Supervisor de Proyecto
Proyecto

Periodo

Descripeién de Actividades

Empresa

Supervisor de Proyecto
Proyecto

Periodo

Descripcién de Actividades

Asociacién
Supervisor de Proyecto

Proyecto

Febrero 2012 a Abril 2012
Estructuracion y coordinaciéon de la
logistica necesaria para el stand que
representa a la Escuela de Enologia vy
Gastronomia, planeacién y ejecucion de

talleres dirigidos al publico.

Agroproductos del Cabo

Lic. Rosy Moreno

Cuerpo sano, mente sana.

Semestre 2011-2

Capacitacién en el manejo higiénico de
los alimentos para los trabajadores de la
empresa. Imparticion y supervision de
clases relacionadas a la produccién y el
manejo de altmentos, coordinando un

grupo de alumnos practicantes.

Avicola El Roble

Lic. Marco Robles Rozaud

Manejo higiénico de alimentos

Semestre 2011-2

Capacitacion en el manejo higiénico de
los alimentos para los trabajadores de la
empresa. Imparticion y supervision de
clases relacionadas a la produccion y el
manejo higiénico de los alimentos,
coordinando un grupo de alumnos

practicantes.

Fundacién UABC
Mitra. Gina Walther Cuevas
Armonia 2011, Divas.



Periodo

Descripciéon de Actividades

Institacion
Supervisor de Proyecto

Proyecto

Pericdo

Descripcién de Actividades

Empresa

Supervisor de Proyecto

‘| Proyecto

Periodo

Descripcion de Actividades

Febrero 2011 a Junio 2011

Apoyo y preparacion de la logistica
mvolucrada en la compra y obtencién de
Insumos y material necesario para

gjecutar el menu propuesto.

El Colegio de la Frontera Norte
C.P. Alfredo Saldafia Rosas
Proyecto de Vinculacion Cafeteria-
Escuela UABC-COLEF
Agosto 2009

Implementaciéon de un sistema vy
calendario de compras relacionadas con
el manejo de una cafeteria con capacidad
para atender 300 personas, capacitacién
al personal encargado del abastecimiento
de msumos en la cocina. Ademds del
apoyo en la supervision del area de

servicio y produccion.

Restaurante Capricho’s

Carlos Garcia Travesi

Proyecto ‘de Vinculacion Capricho’s UABC

Noviembre 2008 — Enero 2009
Desarrolio del sistema de costos del

menu principal del restaurante, asi como

la  participacion  en los  eventos

relacionados con la preparacion de

alimentos y bebidas.





